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Grundfwtninger for Srugtvinens Til-
beredning.

(O Diynifulbmegtig, Cand. polyt. N. Rasmusfen).

mine tibligere Livsforhold have medbfort temmelig Hyppige
Bejog | Landetd forftjellige Provindfer. — Unber disfe Befug
er jeg blevert beveertet med Wiin, tilberedt Deeld af Nibs Deels
of Ctiffelgber, af forffjelliy Beffaffentied og unbertiden med
livet tilfredsftillende Ggenftaber. Dette gay Anledbning til den
Tanfe, at man maatte funne frembringe et bebre Produft, naar
be Grfaringer bleve benyttebe, fom i ben fenere Tid ere vundne
veb Stubiet af Gjeringsphenomenerne.

Jeg foretog i benne Retning nogle Forfwvg, og mine Be-
ftrebelfer bleve lunnede med et faa gunfiigt Udfald, at jeg an-
feer et for PRligt, at gjpre en ftorve Kreds end min indifren-
febe Owmgangstreds, befjendt med De Tanfer, fom Have lebet
bisle Forfug.

Denne beftedne Afhandling vil faaledes iffe jaameget give
Opftrifter, Boovefter forfijellige Frugtoine funne tilberebed, fom
Den vil henlede Opmeerfiombeben paa Dttringdmaaben af de
RKreefter, fom Derped ere virfjomme. — Den vil derfor maaftee
forefomme Den cerede Qeefer formeget theovetiff og forlibet praf-
tiff, men jeg vil impdegaae Dem med, at De Unftuelfer, fom
have lebet mig, ogfaa maae funne lebe AUndre. —

Hoor forftiellig end Biin fan vave, forftaaed dog Herved
en Drif, frembragt ved Gjering af jufferbolpige Plantejafter,
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Biin, tilvirfet af Druefaft, ffatted meeft, og har fra de wlbfte
Tiver veeret anvendt fom en NMydelje, og fom et ovlivende
Mibddel.

Druevinen er mindre rig paa Syre, end e vvrige Frugt-
vine, og Det er netop fordi ben under Gjeringen affwtter Syre,
fom QWiinfteen, mebend Frugtoiin ingen Biinfteen affeetter, og
Den befyolder folgelig Syven.

Druepinen benptted fornemmelig paa Grund af Dens
Qiinaand (Syiritus) og dend @iberiffe Beftandoeel (Blomften):
Frugtoinen tilbeeld ogfaa  formebelft bend Syre, og Da
benne { Frugtoinen let forandres, og Da ter Deduben let unbder
Filberebningen bannes endnu meve Syre, faa bliver et Op-
gaven, at tilberede Den {aaledes, at Dette forebhgges, og at den
oprinbelige Syre Fan bevares.

Hoorleded be Stoffer, fom foranlebige Foranbringen, ub-
ftilles of Frugtiaften, og Boorleded de nye Stoffer bannes,
fom ftulbe vixfe Deffyttendbe, vil bedft forftaned, naar Der furft
gives en Fremftilling af de almindelige Gjeringdvirfninger.

&om befjendt exr det Sufferftoffet (Frugtfutferet), jom Drue.
og Frugtfaften inbeholber, Der ved Gjering giver Biinaand,
fom bliver tilbage, medbend Kuljvre gaaer bort unber Opbrus-
ning. — Guffer for fig fon opbepared uben Fovanbring, bet
forbrer foeregne Betingelfer for at gjere. — Det maa vere
oplpft i omtrent 6 Tele Band, der maa veve et gjeringsvef-
febe Stof tilftede (Ferment), og vere ubfat for en Barme
mellem 16—20°; ere bisfe Betingelfer tilftede, vifer den frem-
fonme Kulfyre fig jom Luftblerer, ber hefte fig ved de jmaa
uoplofte ®jerdele, boorved bidfe ftige. NMaar Luftblarvene blive
faa ftore, at be rive fig Iv8, fynfe Emaabdelene, Beebffen be-
feetted atter med Sulfyreluft, den ftiger og faa frembeles. Paa
bemte Maade holbed BVedffen uflar, faalenge Gjeringen
varer. — Det er Derfor et Kjendetegn paa, at Gjwringen er
fulbendt naar BVedffen bliver flar.

Gn vid Mengde Gjer fan fun foranbdbre en beftemt
Mengbe Suffer, og bar man anvendt Rorfuffer, faa er bet
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Guffer, fom er bleven tilbage, er iffe [enger benne Sufferart,
men Den rt, fom finbes i Frugt, og fedoanlig faldbed Drue-
fuffer.

Gjer ev iffe iftand til i enfyver Tilftand at virfe gjerings-
peeffenbe; Det maa fely uophorlig forandre fig, eller med anbdre
O1b, detd Grunditoffer maa vere i en beftandig Bevmgelie,
boorved be omorbned paa en anben Maade til nye Stoffer.
Denne Bevagelfe overfored nu paa Sufferets Grundftoffer, faa
at ber ogfaa beraf danned nye Stoffer, nemlig Wiinaand og
Kuljyre.

Stanbdfes denne Forandring ved Gjeren, tabed densd gjwrings-
veeffende Kraft, faa at de Midler, fom Ffunne bevare Gjeren fra
themiffe Foranbringer, hindre ogfaa Gjeringen. — Ubtvrring,
alle Stoffer, fom beftntte mod Forraadnelfe, fom Salt, Suffer,
Biinaand o, {. v., hinbre Gjering.

Ru forftaner man Dhoorfor en frerf Sufferoplvdning iffe
fan gjere, netop fordi Eufferet Hindrer Gjerftoffet fra at for-
anbred, og at Gjeringen ftandfed naar en vig PMengde Biin-
aand er Ddannet, fordi bet Da virfer beffyttende paa Gjeren.

Der funbe nu fporged ,Hrad er Gjer’. — Hoorfra
Gjeer Bar fin Oprindelfe bette fan paavifes, men hoad et Legem
er, fom uopherlig foranbred, fan iffe afgjored, Detd demiffe
RNatur fan fun ubfor{fes, mebens betd Grundbele er i en
boilenbe Filftand, og ba er det itfe lenger Gjer med gjerings-
opoeffende Egenffaber.

I ben gjerenbe BVeedfte befinber Gjerven fig, fom om den
par i en organiferet, en 2Art levende Filftand og inbvirfer faa-
lebed paa Sufferet paa en deraf afhengig Maabe.

Da Gjer har det frelledd med Jnubividier, begavet med
Liv, at vere i Ubvifling; faa har man fat Det i Klasdfe mebd
bisfe.  Fogle have Benfort Ddet til ‘Planteverdenend layefte
Klasdfer, anbdre til Dyrerigetd — og fom billedlig Forveftilling
antaget, at Sufferet var didfe organiffe BVeefenerd Reringsitof,
Biinaand og Kulfyre Deves, iffe mere livdopholbende Afjondrin.
ger ( Grfrementer).

-
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Det er en vel befjendt Sag, at naar man fetter Gjar til
et Maltubteet (Urt), og lader Det gjere, faa faaes meget wmere
®jer udftildt, end det, ber bler fat tif; Dette hibrover derfra, at
enbeel af Maltetd Beftandbele unber Gjevingen er bleven til
®jor, og disfe Beftandbele er Kornetd Planteliim og Ygge-
hoibeftof. — Koger man Frugtjafter og Ddet derved ubdffildte
98qgehvideftof fiernes, giever Saften iffe uben tiljat Gjeer.

Men de @ggedhvideagtige Stoffer, fom findes { Frugten,
eve iffe Det jamme jom ®jer, De blive Det forft efter at veere
vaapivfer af Rwftend Jlt. — Derfor gjever Druefaft iffe jom
er udpredfet og opbevavet i et iltfrit Rum. Grfaringen vifer
ogfaa, at faalenge en Frugt ved Overhuden er beffyttet mod
Quftend Jubvirfning, fan ben i lengere Tid opbevared ufor:
andret, medend Pen [et forandres, naar Etallen er beftadiget.

Jnbtreder Der Omitendigheder, hrorved Gjerend Organi
fation foranbred eller tilintetgjored, faa foranbdrer ben ogfan
Gufferet paa en anden Maade, hrorved der af Sufferet op-
ftaaer andre Produlfter end alene Wiinaand og Kulfyre. Man
feer Beraf Bigtigheden af at fierne Gjeeven efter fuldendt
®jeering.

Gr nu Suffevet { en BVeedite ved Gjeringsftoffets Jnd-
virfning blevet forandret til BViinaand, og der enbnu er vivflomt
®jeringsftof tilitede, vil Biinaandben optage It af Lwften, naar
bet har en Warme mellem 20—30°, og berved foranbreé ti
Gbbdifefyre. Herpaa beroer Godifefabrifationen.

Denne  Eddifegjering maa man ped Biintilberedbningen
foge at undbgaae. Den forebygges bedft ved at lade Gjeringen
foregaae ved en lap Temperatur, give den gjerende Bebdffe
en jaa (ille Overflabe fom mulig ved beftandig at holde Larvet
fuld med Beebdffe, og Ffun labe Larret have en lille Aabning il
Kuljyrens Ubdgang.  Kulfwrend Ubftromning vil da Hindre
Luftend Jnbtraengen i Karret og devefter i Veedffen.

Jeg il nu anfere Frugtiafternes vefentlige Beftanddele.

De indelolde alle, meer eller mindre opleft Druefulfer,
forffiellige ©lags TPlantefyrer, fom { Druefaften er BViinfyre
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tilbeeld bunden of Kali, fom et fuurt Salt, der renfet faldes
Gremortarteri. I Ribs, Stiffeldber og USHlejaft ex der Eitron-
fyre, med meer eller mindre 9Cblefyre, efter Frugtensd forffjellige
Pobenhed. Dedforuben finded bder wmggehvideagtige Stoffer,
fom abffilled naar Saften foged, og endelig er der et gelees
givende Stof (Pectin) fom er opleft naar Saften udpresied
varm, men Jom ubffiller fig, naar den, fogt med Suffer, af-
fjoled, Det er bette Stof, fom give Frugtgeleerne Stivhed.

Hooroidt Frugtfaft er ffiffet, til deraf at tilvivfe Wiin, bes
toer paa, om Den indefiolder Suffer, Syre og gjeringdopvet-
fende Stof i Det rette Forhold — Ddet er, om ber er Material
nof til Deraf at banne den fornsbne Mengbe Wiinaand, fom §
Binen er Det oplivende og for Bebwrvelfe Leffyttende Stof. —
Bore Frugter har Mangel paa Suffer, men Overffud af Syve,
og ba ber under Gjeringen ingen Eyre ubdffilfes, jaalebed fom
af Druevinent, fom affetter Defto mere Wiinfteen jo rigere den
bliver paa Biinaand eller jo flerfere BVinen bliver, faa maa
man formindffe Syremmngden, fom Fan ffee ved at fortynbde
Den ubpresjede €aft med BVand og Derefter tiljwtte Suffer,
®jer behoves iffe at tilfetted, dba Saften inbeholder Dbet for-
nebne Material dertil.

Af de BHer i Lanbet bdyrfede Frugter er ijer Ribs og
Stiffelsber e, fom egue fig til Biin, — Disfe Frugter haves
unbertiten i en faadban Mengbe, at de iffe anvenbesd, men hen-
raadne ofte paa Buftene, ba de iffe taale at opbevared og for-
fended fom Bbler og Porer. Denne Frugts Overflod funde
fomme til RNytte naar den blev anvendt til Viin, fom, naar
ben tilvirfed paa Den her angivne PMaabe, giver et Probuft ber
fan opbepares i flere ar. Det ene Aard Overflod fan faa-
febed erftatte bet anbet Aard Mangel.

Den Tilberednings - Maade, fom Grfaring har viift, giver
et gobt Produft, er felgenbe:

Den modbne Frugt (Ribs eller Stiffeléber) fmufed og
Saften udpresjes. 1 Deel €aft fortynded med 3 Beegtdele
Band og Der tiljwtted 1 BVewgtbeel Suffer. Det hele om-
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rored vel.  For at faae al Frugtfaft med, fan man af-
maale noget af BVanbet, fom er beftemt til Fortynding,
gode Det paa bet efter Ubpredning tilbageblevne — Bvab Det
efter anben 1bpreduing ubdgjer mere end Ddet paagydte BVand
fan regues for Saft. — Det fommes Derefter paa en Twnbe
(nfer) fom Belft maa have en ftorve Dybde end Lengde, og
forft veve, gobt ubfogt. RLarcet maa ganffe fylbed og Spund-
fet feettes Inft i; Dvovefter et Henlwgged paa et Fjuligt Sted.

RNaar Gjeringen indtreeber henbed bdet unbertiben, at Kar-
vet formebelft Opbrusningen, fom ben ubviflede Kulfyre for-
aarjager, I[vber over; man [egger Derfor Karvet faaleded, at
bet Overflydende Fan {jamles, byilfet iffe bor gybes tilbage.
Feaar Binen er bleven flar aftappes den Flart paa et anbet lig-
nenbe Kar,

Det tyffe og uflave fan man lade afdryppe paa en Haar-
figte eller Spibdpofe, og helbe faa ofte tilbage inbtil bet luber
flart igjennem — Dhar bet ingen Affmag Fan Det gydes Hl bet
Dorige. Sfulbe Beedffen unber Gjeringen treede tilbage i Kar-
vet og Devved frembybe en ftorve Overflabe for Luftens Paa-
vivfning, fan man fylbe efter med jmaae Kampefteen. Binen
benlegged nu igjen paa et vel ubdfogt til[punbdiet Kar, fom
forub ev efterfiyllet meb [idt BViinjprit (benne Fan fiben benytted
til at ubblpde Propperne i).

Unbertiben begyndber nu en fvag Gftergjering, naar denne
ev opbert fan Den i Rwbet af Winteren aftapped paa Flaffer og
opbevared, belft liggende i en Kjelder, for at Hindre Propperne
fra at ubtprres.

Grunben Yoorfor be engang anvendte Gjeringsfar maa
gobt ubfoged for De igjen Denytted, er Den, ved Kogning at be-
tage Den i Trwet indivengte og fuurblevne Biin fin {yregjerende
Bivfning. Altfaa overeensftemmende med Melfefard Behanbling.

11 Qb & 2 M. Frugt og 12 Pd. Suffer giver fedbvan-
lig 24 Flaffer Wiin, jom ba, Uleiligheben fravegnet, fofter 2%
R0, eller 10 § Flaffen.
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I Huusholdbningen fan Den evftatte anben fyrlig Biin.

Foruben RNib8 og Stitfeldber anvended, ja enbog Hyp-
pigere, 2Gble- og Pearefaft il BViin (Moft). — Der bliver da at
tage Henfyn til Forbolbet af den beri inbeholdenbe Gjeerings-
fiof, Gutfer og Syre. Parefaften indebolber fedvanlig mindre
Syre og mere Suffer end Nibsjaften, Den behwver maaftee der-
fov iffe at fortynbesd med Banbd i den Grad; men naar man
attraaer et Prodbuft, fom uben Fovanbring fan opbevares ub
over ben folgenbe Sommer, maa ber viftnof tilfetted noget
Suffer for at faae alt Gjeringsftof adftilt og for at faae faa-
meget Biinaand beri, at det Fan virfe beffyttende mod Skimmel-
og Melfe- og Eddifefyredanuelfe.

Gn minbre gunftig Omftendighed wed Filberedningen af
Ribsviin ex den, at NRibfene febvanlig blive mobdne i Den var-
mefte Nardtid, og Det er undertiben vanffeligt, at holbe BVinen
unber Gjeringen ved Den fornsbue nedtemte Barmegrad.
PBerer og ASbler blive Derimod forft mobne naar Lufttempera-
tuven er aftagen og meve pasiende for BWiingjeeringen.




