
Tjenestekarlene J e n s  Andersen a f  B isg a a rd , 
P e te r Svenske a f  B esse r, B erte l H ansen a f  B r a t ­
tin g sb o rg , Christen Phillipsen a f  B esse r og O le 
Petersen a f  B esser, hver 5  N bd.

T il P loiningen havde 37  Concnrrenter indfun­
det sig, og uagtet Svingp lovene forst nylig kunne 
an tages a t  vcere bievne almindelige p aa  S a m s o e  
og Ploiningen meget vanskeliggjordes ved den forud- 
gaaende langvarige T orke, blev den dog i det Hele 
udfort til Tilskuernes storste Tilfredshed.

B i s g a a r d  d. 24 Oktober 1837.

Lassen.

Slikkerfabricationeii af Hvidbeder i det 
Sm aa,

med soecielt Hensyn til den linbergerske F rem gangs- 
m aade, som anvendtes ved Provekogningen 

i Helsingborg i December 1837.

I. Om at udvinde Saften af Hvidbeden.

1. ^)v idbederne have efter Omstændighederne 
en meget fvrskjellig Vcrrdi ril Sukkerkogning. F a r ­
ven er mindre vigtig end M ange troe , dog ere de 
hvideste de bedste; derimod bor m an soge de trinde 
og forkaste de lange smalle. M eget store R oer ere



saa vandede, a t  m an spilder megen T id og B ræ n d ­
sel under A fdam pningen; fordetmeste er deres S a f t  
tillige urenere og derfor vidtloftigere og vanskeligere 
a t  rense end den a f  m indre N oer. Ganske sm aa 
og isser trevlede N oer ere vanskelige a t  vadske, der 
hoenger let S m aastene ved, som fordcrrve R ivem a­
skinen, og J o r d ,  som gjor R ortagerne, der blive til­
bage efter P resn in g en , usunde for Qvceget. E re 
Noerne drevne ved for megen isaer frisk og v arm  
G jodn ing , saa indeholde de en meget nreen S a f t .  
D e t er imidlertid ikke nok, a t  m an vcrlger gode N oer, 
m an m aa ogsaa bevare dem saaledes, a t  de ikke 
p aa  een eller anden M aad e  bedoerves, og dette er 
dobbelt v ig tig t, fordi m an  ellers ikke blot faaer et 
siettere Udbytte a f  de N oer, m an  benytter, men til­
lige nsdes til a t  standse tidligere paa F v raa re t end 
det ellers v a r nsdvendigt, og saaledes faaer mindre 
G avn  a f  den C a p ita l , m an  saetter i A ppara ter og 
Lvcale. B liver Noen stovt, saa raadner den le t; 
ligesaa n a a r  den ligger hen p aa  et meget fugtigt 
S te d  isser i store M asse r, hvor Luften ikke kan 
troenge in d ; fryser den, saa kan den nok bruges 
strax eller kort efter a t  den er optoet, men den raad ­
ner da meget h u rtig t; staerke Regnskyl eller anden 
V andstrom  ndvadsker endeel Sukker a f den; ligger 
den hen med meget J o rd  p aa , saa udsveder en stor 
D eel a f  S a f te n , og ved den paafolgende Vadskning 
mister m an da noget S ukker; ved S p iring en  taber 
n*an ligeledes endeel S u k k e r, og det som bliver til-



bage er m indre godt. M a n  vil saaledes indste, a t 
del er nodvendigt a t  behandle R oen med O m hu. 
H o s  v s ,  hvor M odenheden forst indtroeffer stent, 
kan m an ikke tabe M e g e t, ved a t  lade den staae 
Isenge i Jo rd e n , a llenfals esterat Toppen er kappet, 
o g , hvis det trak te r lan g t ud, Jo rd en  bedaekket med 
R a p s h a lm , L E rtehalm  eller Andet, som kan hjcrlpe 
til a t  holde Frosten ude. E t  P a r  G rad e rs  Kulde 
kan ikke stade R o e n , da den ikke fryser saa meget 
let. N a a r  R oerne ere hostede, kunne de gjemmes 
i B a tte rie r ', bedre i G rav e  eller Kjeldere, men m an 
bor vel ryste eller endog harpe Jo rden  fra  dem.

2 . V adstningen a f  N oerne bor foretages i en 
K artoffelvadster: en Tonde med H uller eller bedre en 
T rom le a f  Lister, fom kan drejes om en A xe, mer 
dens den er halv t neddyppet i V a n d , og som har 
en D o r  til a t  bringe R oerne ud og ind igjennem. 
H v is  m an h ar en H estegang, gjor m an vel i ,  a t  
lade den dreje V adstem astinen. V adstningen vil i 
en m indre Fabrik kun foretages om Form iddagen, 
m an  h a r da T id  nok til a t  lade det urene V an d  
soelte sig til naeste D a g ,  da m an tapper det ovem 
staaende klare V and  a f  og tager Jo rd en  ud med en 
S k u ffe ; blandet med andet Affald er denne god til 
G jodning; H a r  m an Folk ledige, kan m an lade 
dem stjoere den overste S kive ved Toppen og isser 
Rodtrevlerne a f  H vidbederne, men a t  lonne Folk 
ene dertil, er der ikke nogen Fordeel ved.

3 . Skjoerer m an en R oe over p aa tv sc rs , sa<k



seer m a n , a t  den bestaaer a f  blodt K jod , som er 
indesluttet imellem haarde R inge, om trent som A ar, 
ringe p a a  Tror. B aa d e  Kjodet og R ingene viser 
sig ved et stcrrkt Forstorrelsesglas a t  bestaae a f  mer 
get fine Celler, som ere fyldte med S a f t ,  men S ider 
vcrggene ere saa tyn de , a t  m an ved a t  rive R oen  
meget fiin, udpresse den stcrrkt, vådske det Tilbager 
blevne med reent V a n d , presse den igjen og enr 
deligen ind tsrre  de faste D e le , kun faaer om trent 
2  P d . ud a f  100 P d . R oer, saaa t de indeholde 93  
P d . S a f t .  V ilde m an presse R oen uden V idere, 
saa fik m an ncrsten I n t e t  u d , om m an end presr 
fede nok saa stcerkt; skar m an forst R oen i sm aa 
S ty k k e r, saa fik m an lidt m ere; men rev m an dm  
f iin t, saa kunde m an fa a e , eftersom m an pressede 
stcrrkt k il, Z tik A a f  N vens Vcegt presset ud som 
S a f t .  V ilde m an nu med et godt Forstorrelses, 
g la s  betragte de udpressede D e le , saa vilde m an 
see, a t  de indeholde en stor M crngde hele Celler, 
som S a f te n  ikke v ar presset ud a f ,  og m an kan 
deraf slutte, a t  Cellerne, saalcrnge de ere hele, kunne, 
fordi de ere saa overm aade sm a a , modstaae selv et 
meget stcrrkt T ry k , og a t  m an derfor m aa rive 
R oen saa fiint som m u lig t, n a a r  m an vil have ret 
megen S a f t  ud a f  dem. D ette  h ar ikke stor V a n , 
skelighed, th i m an  behover blot a l gjore Tvenderne 
p aa  R iveren nogenlunde fine, scrtte mange S av b lad e  
ind og lade N ivetrouilen lobe hurtig t ru n d t; det 
S idste  kan opnaaes uden nogen Ulejlighed, naar



m an h a r en H estegang, men hv is m an  m aa lade 
R ivem ajkinen trcekke med H aand m ag t, kan m an ikke 
beqvemt faae en saa stor Hastighed b rag t tilveje, 
fordi den da vilde blive for svcrr a t  trcekke. P re s ­
ningens S ty rk e  er imidlertid lige saa v ig tig , for ar 
faae megen S a f t  a f  R o e n , thi jo svagere m an 
p resser, desto mere a f  den S a f t ,  som indeholdtes i 
de sonderrevne C eller, vil der blive hoengende imel­
lem  de sm aa D ele a f  R oen. I  de store Fabrikker, 
hvor m an m aa  hente Roerne fra  hele O m egnen, 
og hvor m an  faaer saa meget Affald ved P re sn in ­
gen, a t  m an  ikke let kan anvende A lt selv, er det 
v ig tigt, a t  faae den storst mulige Mcengde S a f t  ud 
a f  R oerne; der er desuden alligevel en saa stor 
C ap ita l a t  forren te , a t  det ikke gjor M eget til 
S a g e n ,  om m an tillige anskaffer noget kostbarere 
P resse r, og dog faaer m an, n a a r  m an ikke dam per 
Noekagerne igjennem og presser dem endnu engang, 
aldrig mere end 85  P d . S a f t  ud a f 100 P d . R oer, 
endskjondt der er 93  P d . ;  som oftest faaer m an  
endogså« lan g t m indre. V ed sm aa Fabrikker, hvor 
m an  m aa  vogte stg for a t  anskaffe for kostbare Ap­
p a ra te r ,  hvor T ranspo rten  a f  Noerne til Fabrik­
ken koster lang t mindre, og hvor m an selv kan bruge 
alle Noekagerne til sit Q voeg, lader m an sig gjerne 
noje med mindre staerke P resse r og faaer da kun 65  
indtil 75  P d . S a f t  ud.

4 . P a a  den hvsfojede T av le  vise F igurerne 
1  og 2  en Rivemaskine a f  den meest yndede Con-



struction. F ig . 1 viser et lodret Gjennemsnit a f  
hele M ask inen , F ig . 2  derimod M askinen seet 
fra  S id e n , saaledes a t blot det Averste er gjennemr 
skaaret, for a t N ivetrom len kan komme tilsyne. E n  
N em  uden Ende ^  (eller et Tvug) driver det H ele; 
den er derfor kastet over en Skive L  og over et 
stort H ju l eller en stor T rom le , som er udeladt i 
Tegningen, men som m an kan tcrnke sig drejet rundt 
enten ved H aandkraft eller ved en Hestegang, et 
V andhjul eller anden K ra f t ,  som m an stadigt har 
a t  raade over. L  sidder fast p aa  en Je rn ax e l v ,  
der tillige er fastgjort i T rom len eller Rivecylindren 
11, som paa den krumme Overflade er oversaaet 
med S taaltcender. Noerne lcegges i to lukkede 
Nender I? og presses ind imod Teenderne med to 
Trcrklodse 6 .  D en  fiinrevne M asse falder ned i 
en Trcrkasse I I , som har en ffraa  B u n d , saa a t 
A lt kan med Lethed flyde igjennem Tuden I ned i 
en K asse , som scrttes nedenunder. Trom len m aa 
lobe meget hurtig t ru n d t; i den senere Tid bruger 
m an endog a t  lade den gjore indtil 1200 Omdrejr 
ninger i hvert M in u t. D e t er let forud a t  beregne 
Hastigheden: ligesaamange G ange "som det H ju l 
eller den T rom le , som Nem men ^  kommer f r a ,  er 
storre i G jennem snit end Skiven L ,  ligesaamange 
G ange gaaer ogsaa L  og med den Rivecylindren 
hurtigere rund t. P a a  Tegningen er L 13 Tom m er 
i G jennem snit; er H julet 4  Alen (eller 96 Tom m er) 
og lsber 130 G ange rund t i hvert M in u t, saa vil 

7 Binds 1 Heste. ( 8 )
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Rivecylindren altsaa gjore i samme Tid 960  O m ­
drejninger. J o  hurtigere Cylindren lober rundt, de­
sto hurtigere arbejder d en , desto bedre holde T a n ­
derne sig rene, idet de kaste A lt fra sig, og desto 
finere river den, men desto mere K rast koster den 
ogsaa a t trcrkke, og desto solidere m aa A lt vorre 
gjort og befcestet, hvis det ikke stal vrikke sig lost. 
Axen m aa voere meget godt afdrejet og lobe i 2  
S tobejernsr eller bedre haarde M etalpander a for 
hver E nd e , ellers gaaer den for tungt. Trom len 
e r , som F ig . 1 viser, samlet a f  Egeplanker, som 
sammenlimes over x , som det kaldes, eller vexelviis 
med Aarerne paa den ene og p aa  den anden Leed. 
F o r  a t de ikke skulle gaae fra  h inanden, sam les de 
med 4  tynde Skruebolte b , der skrues t i l ,  eftersom 
Troeet to rrer ind. Toenderne staffér m an tilveje, 
ved a t lcrgge S av b lad e  ind i Trom len —  150 til 
2 50  S tykker. M a n  saver derfor ligesaa mange I n d ­
snit ester Loengden p aa  den krumme Overflade a f  
Cylindren med en S a v ,  hvis R y g  er bojet om, 
fora t den netop kan save saa dybt, a t  kun Toenderne 
staae frem , n aar S avbladene ere lagte ned i S a v ­
snittene. H ver 2 de t, 3die eller 4de S a v b la d  kiles 
fast med en stcerpet S tr im m e l B a a n d je rn , der da 
tillige presser Troeet fast p aa  de andre B lade p aa  
begge S id e r . P a a  hver S id e  a f  Cylindren lcegges 
en stoerk R ing  o. D a  Cylindren lober saa hurtigt 
rundt, er det nsdvendigt a t  omgive den med el Laag 
S a f  Troe eller B lik  (helst Kobberblik), som er aabent



for den ene S id e , og der udvidet til et Doekke « for 
de to ved S id en  a f  hinanden liggende N o r 1?, hvori 
Noerne loegges ind. Klodserne O have hver en 
S t i f t  k , som steder imod e ,  for a t forhindre Klod, 
ferne fra  a t  komme T anderne for naer; det flader 
ikke, om 6  staaer et S tykke fra  Teenderne, n a a r  
den er lcengst inde; thi den Skive a f  R o e n , som 
da bliver tilbage imellem begge i k ',  vil presses 
imod Teenderne a f  den neeste Noe, som leegges ind. 
D e t B ree i, som danner B unden i begge R ender, 
og hvorpaa Klodserne 6  hvile, m aa gaae saa reet 
hen til T rom len , som det kun er m u lig t, da ellers 
en S kive a f  hver N oe og Roetrevlerne flippe hele 
igjennem. P a a  Axen v  sidder ved S id en  a f  S k ir 
ven 8  en anden Skive 6 ,  dog med den Forfljel, 
a t  medens 8  ex befoestet p aa  en tykkere D eel a f  Axen, 
lober 0 ,  som bor vaere udforet med en M eta lring , 
p aa  en tyndere afdrejet Deel a f  S a m m e , saaat 
den ene kan lobe ru n d t, medens den anden staaer 
stille. D ette  er vigtigt, for a t  m an strax kan standse 
N iveren, n aa r der er N oget ivejen; m an behover 
da blot, a t  flyde Rem m en over fra  den faste Skive 
8  til den Isse S kive 6  og enten presse en Noe 
h aard t ind imod Tvenderne eller tage p aa  8  med 
H aanden. N a a r  m an har brugt Riveren i nogen T id , 
ere Tvenderne blevne deels bojede, alle i een R etr 
ning, deels afslidte f lra a t  fra den ene S id e ;  vender 
m an da hele Cylindren om i P an dern e , saaat den 
Ende a f  A xen, som nu ligger tilho jre , kommer til

(8*)



a t  ligge tilvensire, tager dernersi begge Skiverne a f 
og stikker dem igien p aa  den anden E n d e , saa ville 
Teenderne igjen bide g od t, fordi de nu vende S k a r ­
pen i samme R e tn in g , som Cylindren lober rundt. 
E t  P a r  G ange kan m an hjcrlpe sig saaledes, men 
tilsidst m aa  m an ts rre  T rom len , lage S avb ladene  
ud og sertte nye ind , imedens m an filer de gamle 
op. D a  S avb ladene efterhaanden blive smallere, 
m a a  m an lofte dem lid t, ved a t  lcrgge P a p ir  
eller en fiin S p a a n  under hver Ende. E n  saadan 
N ivem astine vil koste 50  L 100  R bd . ester dens 
S o lid ite t og S av b lad enes A ntal og B rede. .Rive­
maskinen betjenes serdvanligviis a f  1 M a n d  og 2  
B o rn  eller P ig e r : disse leegge Noerne p aa lan g s i 
de to for dem bestemte Nender k ', og M anden , som 
holder een a f  de to Klodser 6  i hver H a a n d , sty ­
ver dem vexelviis ind med sm aa S t o d ,  ikke for 
sv ag t, fordi det da gaaer for langsom t, heller ikke 
for stcrrkt, fordi Noerne da rives for grovt og det 
desuden , hvis der m angler K ra f t ,  bliver for tungt 
a t  trerkke R iveren. M a n  kan ogsaa meget let lade 
Klodsen 6  vexelviis skydes ind og trerkkes ud ved 
den samme K ra f t , som trcrkker N iveren; det skeer 
da ved et P a r  K rum tappe i modsat R etning p aa  
en A xe, der foran Nenderne I? lober parallel med 
T rom lens Axe. M en  selv med den bedste In d re tn in g  
til ojeblikkeligt a t  kaste Armen a f  K rum tappen, n aa r 
der er kommen en S te e n  p aa  Teenderne, kan det 
dog ikke stee saa hurtig t som ved H aandarbejdet.



N a a r  R iveren ggaer ret raskt rundt og er vel for­
synet med S a v b la d e , kan m an rive 7 — 8 Tonder 
N oer i en T im e. S a f te n ,  som m an siden faaer 
ved P resn in g en , kan ikke, uden a t  tage S k a d e , 
raale a t  gjem m es; det er derfor nsdvendigt, a t  be­
gynde Rivningen tidligt hver M orgen  og standse 
saa betids, a t  m an kan faae A lt afdam pet inden 
A ften . I  store Fabrikker arbejder m an med bety­
delig Fordeel N a t  og D a g  med flere S k ifte r a f  Folk. 
D e t gjcrlder om R ive ren , som om alle Redskaber 
m an betjener sig a f  i en S ukkerfabrik , a t  de m aae 
holdes saa rene som m u lig t, da ellers den vedhæn­
gende S a f t  bliver snur og siden befordrer Fordæ r­
velsen a f  den friste S a f t .  H vad  m an kan have a f  
Kobber bor m an, om m uligt, anskaffe sig deraf, eller 
idetmindste belcrgge det med tyndt Kobberblik. H vad  
der m aa  vcrre a f  Trce m aa  ideligt vadstes og a l­
drig staae nogen N a t  over, uden a t  vcrre dyppet i 
K alkvand. I  lcrngere T id gjemmes det endog med 
et lidet Lag Kalkmcelk p a a . J e g  troer d og , a t  m an 
kan flippe for a t bruge Kalkvandet, n a a r m an lader 
K arre t (Cylindren o. s. v.) gjore a f  meget to r t  Trcr, 
lader det, for det tages i B r u g ,  indsuge saa meget 
Linolie eller F e rn is , som det vil og kan suge, sejgr 
to rrer det, og hvis det forresten lader sig gjore, tilr 
sidst maler det et P a r  G ange.

5 . H v is  m an vilde fylde den ved R ivningen 
erholdte Roevelling i en S crk  og underkaste den en 
P re s n in g , saa vilde m an vel faae endeel S a f t  til



a t  lobe u d , men den allerstorste D eel vilde blive 
tilbage, om m an end pressede saa stcrrkt, a t  selv 
den allerstærkeste S crk  m aatte  briste; m an kunde 
endikke anvende nogen meget stcrrk P re sn in g , fordi 
den halvtflydende M asse  vilde spcrnde' Scrkken ud 
med stor K raft. Underssgte m an stden d e t, som 
blev tilbage , saa vilde m an see, a t  kun den Deel 
a f  V ellingen , som v a r allerncrrmest ved Tojet af 
Scekken, havde mistet S y n d erlig t a f  sin S a f t ,  idet 
a lt det, som laa  i M id te n , v ar ncrsten ligesaa fly­
dende som for P resn ing en ; og det er ganske n a tu r­
lig t, thi n a a r  der fsrst er dannet et Lag sammen­
presset N oem arv ved Tojet a f  Scekken, saa vil det, 
som et S l a g s  P a p  stoppe alle Udgange. M a n  m aa 
a lts a a , for a t  opnaae sit D jem eed, have Scrkke, 
hvori m an knn fylder ganske lidt V elling og spreder 
det jevnt u d , inden m an giver sig til a t  presse. 
F o r a l P resn ingen  imidlertid kan gaae raskere fra 
H aa n d en , stabler m an en heel M crngde saadanne 
halvfyldte Scrkke ovenpaa hinanden og presser dem 
alle paaeengang. S a f te n  vilde vel kunne komme 
ret godt ud a f  M arven  og Scrkkene ikke anstrcrnges 
ncer saa stcrrkt, fordi M assen  bliver mere to r ;  men 
da Scrkkene vilde ligge meget fast p aa  hinanden 
under P resn ing en , m aa m an sorge fo r, a t  S a f te n  
kan finde K analer, igjennem hvilke den kan lobe ud, 
og det skeer allerbeqvemmest, ved a t  lcrgge under den 
nederste Scrk , over den overste og stedse imellem to, 
som ligge ovenpaa hinanden, en Knrveflekning, som



er om trent ligesaa lang og bred som Scrkkene. 
Arbejdet foretages saaledes: P a a  et B o rd  a f  til­
strækkelig S to rre lse , som beqvemmest h ar sin P la d s  
imellem Niveren og P resse n , lcrgges en grov F let­
ning a f  uskallede Pileqviste, derpaa holder en P ige 
en lille Scrk  aaben over en K asse , som er bleven 
fyldt med Roevelling ved a t siaae under R iverens 
T ud I ,  medens en anden P ige med en Dse fylder 
en passende Mcrngde i Scrkken. Begge lcrgge nu 
Scrkken m idt paa Kurvefletningen, hvorpaa enten 
een a f  dem eller en tredie P ige lcrgger den aabne 
Ende a f  Scekken om og driver Vellingen jevnt ud 
med et trekantet S tykke Trcr, som for begge Ender 
er afrundet til to H a a n d ta g ; Scrkken har godt 
a f  tilsidst a t  strcrkkes lidt i Lcrngden og lcrgges net­
op m idt p aa  P ilefletningen, forinden de paaeen- 
gang skydes hen paa den anden Ende a f  B ordet, 
hvor alle Scrkke og Fletninger opstables over hin­
anden. J o  mindre V elling , m an fylder i hver Scrk, 
desto hurtigere og bedre presses naturligv iis S a f te n  
ud, og desto mere skaanes ogsaa Scrkkene, men de­
sto besvcrrligere bliver jo ogsaa Fyldningen og Tom- 
ningen; tykkere end en Tom me bor Laget aldrig 
vcrre, A Tom me er i Reglen det R igtigste. M a n  
h a r p aa  sine S te d e r  anvendt P resduge istedetfor 
Pressescrkke. M a n  lcegger da p aa  F letningen en 
N am m e, som er netop saa stor, som ellers Scrkkene 
skulde vcrre, breder D ugen  over den, oser den til- 
strcrkkelige Mcrngde Velling p a a ,  fordeler den med



T roklinger, slaaer alle 4  Ender over, saaat de dcrkke 
hinanden, lofter R am m en  over Pakken, loegger en 
F letning ovenpaa og begynder igjen som for. P a a  
denne M aad e  gaaer Tom ningen endeel hurtigere, 
og m an kan bedre finde B ru g  for D u gen e , n aar 
de ere sprcengte eller forslidte end for Scrkkene; 
derimod indvendes: deels ar det tykke Lag Toj i 
M idren foraarsager a l Udpresningen ikke bliver saa 
stcerk ved K anterne, hvilket m an dog let kunde passe 
ved a t lcrgge Vellingen i hver eller hveranden lidt 
tyndere i M id ten ; deels a t der overhovedet kommer 
mere Toj under P ressen, saaat der ikke rum m es saa 
megen Noevelling; deels a t  m an  lettere taber a f 
denne, da den m aa oses heelt op paa  B ordet istedet.' 
for i en Scrk , som holdes over d en .* ) Ved Fyldr 
ningen lober altid  endeel S a f t  a f  V ellingen; m an 
m aa passe, a t det a lt kommer paa B ordet, som er 
forsynet med Lister rundkvm K anten og en lille Ud.'

' )  Hidtil brugtes overalt meget starkt men aabent Hampe- 
lared til Sakkcne, men siden Nytaar har Frankrigs stsr- 
ste Fabrikant med stor Fordeft brugt meget aabent Toj 
af tykke Uldtraade. Disse Sakke koste vel mere, men 
Le holde ogsaa meget langere og lade sig langt lettere 
vadske rene, saaat de ikke saa let fordarve Saften. Da 
de naturligviis krybe ind, maa Sakkene heraf gjsrcs 
fra forst af lidt stsrre. En Prsve, jeg har, er 19 Tom­
mer bred, har I I Lraade paa Tommen, og en Men vil 
veie 5 Lod. En Provc af en brugt S a k  har 13 Traade 
paa en Lomme og er nasten ta t .  Det kryber altsaa 
omtrent 4 Tommer ind paa en Men paa hver Lced.



lobsrende fra den ene Ende, og som hcrlder lidt nedad, 
for a t S a f te n  lettere kan lobe nd og samle sig med 
den fra  Presserne lobende S a f t .  F y ld n ing , P re s ­
ning og alle de folgende O perationer, indtil S a f te n  
er stcrrkt inddampet, bor gaae saa raskt for sig som 
det kun er m u lig t, da S a f te n  meget hurtigt kan 
fordcerves, saaat m an kun med besværligt og kost­
b art Arbejde vinder lidt og flet Sukker.

6 . M a n  betjener sig endnu efter saa mange 
A a rs  E rfaringer a f  hojst forskjellige P resse r i de 
forskjellige Fabrikker. D e  bedste a f  alle ere uden­
tvivl de saakaldte hydrauliske P re sse r , som blandt 
andet gjores a f B ossem ager Hansen i S o lv gad en s 
Caserne; disse foretrækkes med N ette til enhver 
s t o r  F abrik ; men hvor m an m aa hjcelpe sig frem 
med ringe C apita l, hvor m an selv kan opfodre R o r­
tagerne og saaledes dog ikke aldeles taber den S a f t ,  
der bliver tilbage i dem , og hvor m an kun bruger 
Pressen nogle faa T im er hver Form iddag istedetfor 
D a g  og N a t  igjennem, saaat R enten h ar m ere«at 
betyde, der bor m an ikke give 800  L 1200  R b d lr. 
ud for en P resse , men heller i dets S te d  kjobe 2 

" t i l  idethojeste 250  R b d lr. hver; til en ganske lille 
B ed rift kan m an endog faac een P resse for om trent 
120  eller 150 R b d lr. Hvilken P resse m an end 
h a r ,  saa kan en P resn ing  ikke gjores foerdig i rin­
gere T id end 25  M in u tte r , holder den op a t  lobe 
f o r ,  saa kan m an presse lidt haardere til, men ta ­
ger m an i dets S te d  Kagerne u d , saa mister m an



Endeel a f  S a f te n . S o m  en F slge heraf, og for a t 
nndgaae en to ta l S ta n d sn in g  a f  Fabrikken, om 
der kom N oget ivejen med den eneste P resse , bor 
m a n , om m ulig t, vcere forsynet med to, som begge 
stadigt ere igang , saaat S a f te n  faaer dobbelt Tid 
til a t  lobe af. A t anskaffe to hydrauliske P resser 
vilde for en ganske lille Fabrik vcere en Urimelighed, 
og m an har dog i mange Henseender mere N y tte  
a f  to stcrrke Skruepresser end a f  een hydraulisk. 
H a r  m an kun een Presse, saa bor man rive nogenr 
lunde langsom t; ellers m aa  enten Vellingen staae 
nogen Tid hen , inden den presses u d , eller m an 
m aa  skynde sig formeget med P resn ingen . J e g  
sagde for intet Bestemt om S to rre lsen  a f  Presser 
scrkkene; -o stcrrkere Pressen e r , desto storre kunne 
de vcere, jo fuldstændigere m an vil have S a f te n  
udpresset, desto mindre maae de vcere. Fletningerne 
m aae altid  gaae lidt udenfor p aa  alle fire S id e r . 
V il m an ikke anskaffe en hydraulisk Presse, men en 
re»  stcrrk S kruepresse , g jsr m an bedst i ,  a t betjene 
sig a f  den i F ig . 3  viiste Construction, dog a t man 
efter Omstændighederne kan forandre de enkelte D ir 
mensioner. L  og L / ere to meget stcerke Bjcelkestykr 
ker, hvoraf ^  ligger fast, derimod fsre r den ber 
vcegelige Presseplade ned imod den faste L. 
Begge disse ere dannede a f  solide og stcrrke P lan r 
ker, som vende A arerne paa tvcers , medens -V og 
^  vende dem p aalan gs i Pressefladens R etn ing. 
H er er P laden  28  Tom m er la n g , den kan da pasr



sende vcrre 18— 20 Tom m er b red , Scekkene blive 
da om trent 16  og 26  T om m er, og for hver Fod, 
der er a t stable de fyldte Scekke og mellemliggende 
F letninger i ,  tager P resfen  Vellingen a f  henimod 
;  Tonde N oer. P resn ingen  udoves ved to meget 
stcrrke vpadstaaende Je rn sfru e r 6 , 6 ,  hver forsynet 
med en M ottrik  v ,  v^. E re disse 6ckanlede, da fo­
res de a f  en lang bojet S krnensgle L ,  hvoraf for 
P ladsens S ky ld  kun et S tykke er tegnet, og som, 
isiedetfor a t  voere heelt a f  J e r n ,  passende kan noer­
ved D jet ende sig i en Gaffel til a t  befceste en 
H aandspage i;  ellers have de ofte en bred P lade 
med H uller rundt om, hvori m an kan stikke en ned- 
adgaaende P lo k , som trceder istedetfor Ningen paa 
L . H er findes vel ogsaa en P lade I ' ,  men me­
get mindre og uden H u lle r , der blot tjener til a t 
lofte Pressepladen ved Hjcrlp a f  nogle Kroge 6 , 0 ,  
n a a r  M ottrikkerne skrues op. E n  saadan Presse 
med 2  Skruespindler trykker dobbelt saa stcerkt som 
en ligesaa stor med een, og den koster lidt mindre 
end en Presse med een S k ru e  til s a m m e  S ty rk e ; 
m an m aa natnrligv iis passe a t skrue begge M ot- 
trikker om trent lige hurtig t. H o s  Linberger og hans 
Elever ligger P resse n , saaat Pressepladerne staae 
lodret; m an stabler da forst alle Soekkene og F le t­
ningerne over h inanden , snorer dem fast sam men, 
ved a l slaae et Tvug om i en S ly n g e  og stiller der- 
p aa  hele Laget p aa  K an t paa et B o rd , som ligger 
under P ressen. D e t er vel m u lig t, a t  m an p aa



den M aad e  faaer lidt mere S a f t ,  da den synes 
lettere a t  kunne lobe a f ,  men det er meget besvær­
lig t, a l lcrgge den hele store S ta b e l  paa K an t ind 
i Pressen, ofte falde Scekke ud, og i dem alle lober 
Vellingen mere eller mindre ned i Underkanten, som 
stottcr imod B ordet. J e g  kjender ingen E rfaring  
over Fordelen ved den horizonlale P re sn in g , men det 
R igtigste vilde ialfald vcere- a t forloenge ud i to 
runde A x erU , 1 8 , som de punkteerte Linier vise, og 
a t  beftrste en Krog fra en Trille oven i n aa r 
m an da havde presset Scrkkene lodret, saa stulde 
m an lade P ressen vcrlte sig over I I  og 1 8 , og give 
den sidste P resn ing  i denne S till in g . I  hvilken 
S till in g  m an end presser, m aa  m an passe, a t  S a f ­
ten lober ned p aa  et med Kobberblik belagt og kan­
tet B o rd , der h ar en T ud eller N ende, som forer 
S a f te n  til et eget O pbevaringskar.

7 . D en  efter P resn ingen  tilbageblivende torre 
M asse , Noekagerne, er et fortrin lig t Foder- og Fede- 
middel for de fleste H u u sd y r; de scelges endog ester 
aldeles paalidelige E fterretninger ril hojere P r i is  
efter V crgt end de friste og hele R oer. D e  storre 
Fabrikker scelge enten Kagerne til de samme Land- 
m « nd , som levere N oer, eller de have store S ta ld e , 
hvor de fodre S tu d e ,  som trcekke R iverne, Vadste- 
trom lerne o. s. v . ,  andre S lu d e , der som oftest ere 
i Kost fra  N aboerne, F a a r  og undertiden S v iin . 
D ette  Foder sta l indvirke soerdeles gavnligt p aa  
F aaren es Uld, men tillige, hvad m an let kan bringe



i S am k lan g  dermed, gjore Heste lodne. Noekagerne 
behove ikke saa meget iblandet kort Foder som de 
friste R oer og de kunne hedre taale a t  gjemmes 
toet sammenpakkede paa et koldt S te d  helst med 
lidt S a l t .  D en  bedste M aad e  er a t  pakke dem fast 
i store Fade med lose B unde som tilklines med 
Leer; almindeligere er det a t  have store G rave , 
M a g a z i n e r  eller C i s t e r n e r ,  helst a fM u n rv c rrk , 
hvori del gjemmes i et saa hoit og fast Lag som 
m u lig t, fordi det D verste, som er udsat for Luften, 
raadner og m aa bruges som G jodning. Kagerne 
gaae snart i Gjoeriug og faae en behagelig syrlig 
viinagtig L ug t, som gjor dem endnu mere velsma­
gende og sunde for Qvceget.

8 . O pbevaringskarret for S a f te n  bor kun vcere 
lille, thi saasnart som m an har S a f t  nok dertil, be­
gynder m an en L uttring , og vedbliver saa hurtig t, 
som Omstændighederne tillade det. H a r  m an Lut- 
tringspander nok, saa behover Reservoiret altsaa kun 
a t  voere saa stort som en a f  disse, ellers storre efter 
Omstændighederne. A ntaget f. E x., a l m an har to 
P re sse r , som levere SOO P o tte r S a f t  i T im en , a t 
disse arbejde hver D a g  i 4  T im er, a t  der horer 400  
P o tte r til en L uttring , og a t  der kun kan foretages 
en Luttring i i ;  T im e; n aa r de 4  T im er ere forbi, 
vil der vcere leveret 2000  P o tte r S a f t ,  men deraf 
ville efterhaanden 800 P o tte r  voere aftappede eller 
oppumpede i Luttringspanden, saaat Reservoiret m aa 
holde 1200 P o tte r eller 9  Tonder. H avde m an ved



flere eller storre L uttringspandcr eller en hurtigere 
M aad e  a t lu ttre  p a a ,  vcrrel saaledes ind rette t, a t  
m an kunde luttre  450  P o tte r  i T im en , og a l m an 
knude begynde med 300  P o tte r, saa havde m an kun 
behovet et Reservoir p aa  om trent 4  Tonder. Nor 
get storre end Beregningen giver, bor m an for S ik ­
kerheds S ky ld  have R eservoiret, men jo storre det 
e r , desto kostbarere bliver d e t, iscrr om det er a f  
Kobber, desto mere P la d s  oplager det, og desto let­
tere bliver S a f te n  fordcervel deri, iscer om det er 
a f  Troe. Reservoiret m aa  naturligv iis ligge lavere 
end Pressebordet, altsaa netop p aa  G ulvet eller un­
der det i den E ta g e , hvori P ressen siaaer. A lm in­
deligst er det, saavidt jeg veed, i F rankrig a t have 
alle disse S a g e r  i den nederste E ta g e , og isaafald 
m a a  S a f te n  enten oses eller bedre pum pes op i de 
K a r ,  hvori den senere stal behandles; imidlertid er 
det langt beqvemmere i ret solide B y gn in ge r, a t  
have R ivere og P resser i den forste E tage, hvorved 
m an blot behover a t hidse Roerne op og siden, 
ligetil S a f te n  er inddam pet til om trent saaat den 
saameget lettere kan haand te res, dreje p aa  H an er, 
for a t  faae den til a t  lobe fra  eet K ar til et andet, 
forudsat a t  disse ere rigtigt stillede, og den nederste 
E tage ikke a lt  for lav . A t det ikke alene er reenr 
ligere , a t  hidse Noerne op i Kurve end a t  ose eller 
pumpe S a f te n  o p , men tillige langt beqvemmere, 
idet m an undgaaer det hojst besværlige Arbeide, a t 
holde Aser og P um per rene, er iojnefaldende.



II. S a f te n s  R e n sn in g  og  In d d a m p n in g .
9 . Dersom Nnnkelbedens S a f t  ikke bestod a f 

Andet end Sukker, som v a r oplsst i V an d , saa v ar 
det meget sim pelt, a t  skaffe sig Sukkeret ud ; thi 
m an  kunde da ligefrem indkoge S a f te n  til et vist 
P unk t og hcrlde den i Form er, saaa t den eneste V an - 
skelighed bestod i, a t  passe a t  standse In d teg n in g en  
i rette T id . V ilde m an forssge a t  behandle S a f te n  
saaledes —  og det h ar mangen brav H uusm oder 
gjort i det H a a b , a t faae Sukker paa  den M aad e  
—  saa vilde m an snart blive n sd t til a t  standse, 
fordi S a f te n  blev slimet og m ork , steeg ivejret og 
brcrndtes, og om m an endog med usigelig M sje  fik 
en S ir u p  a f  den, da havde den en afskyelig S m a g ;  
Allerede den friske S a f t  har en hcrslig rivende B i ­
smag bag i H alsen. B la n d t den store Moengde 
S to ffe r, m an ved omhyggelige Underssgelser har fun­
det i S a f te n , vil jeg blot ncrvne folgende: S a l p e ­
t e r  findes isser i R oer fra  friskt gjodede J o rd e r  og 
i store R o er; andre ere noesten frie derfor. D e t er 
en meget stadelig S u b s ta n ts , da m an ikke har no­
get M iddel til a t  stille den ud, og den siden forhin­
drer Sukkeret i a t  chrystallisere, saaat m an faaer 
mindre fast Sukker og mere ildesmagende M elasse. 
S l i i m  m aa bortskaffes ved en omhyggelig Luttring, 
da den ister besvcrrer Inddam pningen  og foraarsager 
Paabrcending og Overstigning. N a a r  S a f te n  er 
blevet meget koncentreret, udstiller den sig p aa  O ver­
fladen og er uskadelig. W g g e h v  i d e s t o f ,  som



isser findes i B lod og TEggehvide og g jo r, a t  det 
siden lober sammen ved K ogning , som endvidere 
findes i de fleste V ardster, der ved Kogning samle 
S k u m  p aa  O verfladen, forefindes vgsaa i Bedesaf- 
te n , udstiller sig i fast Tilstand som S k u m  eller 
B undfald  ved K ogning , og bidrager ved Henstand 
a f  S a f te n  meget til dens Bedcervelse. F a r v e s t o f ;  
deraf findes jnst ikke meget i den aldeles frist« S a f t  
a f  ganske hvide B e d e r, men n aa r den staaer hen, 
danner der sig et bruunr S t o f  ved B ero ring  med 
Luften ligesom i et vverstaaret AEble, og dette 
Farvestof b idrager, n a a r  det ikke fuldstændigt bort­
skaffes, til a t  gjore Sukkeret morkt. S a l t e  a f  for- 
stjellige A rter findes der endeel a f; de blive fordetr 
meste i M elassen og give den en hcrslig S m a g . 
D a  en Sukkeroplosning er tungere end reent V and  
og i samme Forhold tungere, som den indeholder 
mere S ukker, saa betjener m an sig (ligesom hos 
Brcrndeviinsbrcrnderne) a f en Flydevcegl, for a t  be­
stemme S a f te n s  S ty rk e , men derved m aa rneerkes, 
a t  F lydevagten  synker dybest i den tyndeste S a f t .  
D en  S l a g s ,  som m an er kommen overeens om a t 
b ruge, faaes under N avn  a f  L esu m ss Arcromeler 
(lE s  B om ehs) a f  G la s  for 1 N bdlr. hos In s tru ­
m entm ager Scheutz p aa  H jsrn e t a f  G olhersgade og 
store Kongensgade. E t B lik ro r, som er saa langt 
og v id t,^ a t  Arerometret netop kan faae god P la d s  
deri, lukket for den ene Ende og paa M idten  forsy­
net med et ndstaaende S k a ft , er beqvemk til a t  fore-



tage P roven  i. M a n  h ar ikke nogen bedre P rsv e , 
vg n aa r S a f te n  er nogenlunde reen, kan m an ogsaa 
stole p aa  d en , men iscrr for Luttringen og i enhver 
ureen S a f t  bidrage ogsaa de andre skadelige S to ffe r, 
som foruden Sukker og V and  findes i S a f te n ,  til 
a t  gjore den rungere, saaat en flettere S a f t  let kan 
holde flere G rad er end en bedre. D e t samme Arcror 
meter bruges med langt storre N y tte  og Sikkerhed 
til a t  bedomme den S a f t ,  som a lt er undergaaet 
flere N ensn ingsoperationer, og derfor vil jeg ofte 
komme til a t  ta le  om S a f t  til f. E x. 1 5° L , 2 0 °  v .  
N a a  S a f t  holder somoftest imellem 6  og 8 °  L ;  
meest om E fte ra a re t, mindst om F oraa re t.

F riff  Runkelbedesaft er en ikke ganske klar Vcrdffe 
uden snur eller ludagtig  (alkalinff) S m a g ,  snart lyser 
guul snart m ortere gnul snart mere eller mindre mork 
rod efter den V arie te t a f  R o e n , som er anvendt. 
S ta a e r  S a f te n  hen udsat for L uften, saa bliver 
den v io let, efterhaanden msrkere vg derpaa ffidenr 
b ru u n , der afsæ tter sig lidt efter lidt noget B undr 
fald , men S a f te n  vedbliver a t vcere uklar og bliver 
om nogen T id  faa slimet som AZggehvide, saaa t 
den kan trcrkkes ud i lange T ra a d e ; jo sodere S a f t  
ten er, desto mere slimet bliver den. I  v a rm t V ejr 
gaaer denne F orandring  for sig i om trent 2 4  Tir 
m er, i Kulde meget langsommere. S e lv  n aa r S a f t  
ten er sicerkest slimet, er den noget sod endnu, men 
den er tillige blevet snur vg rod lig ; h«lder m an 
V and  p a a ,  saa fordeler S lim e n  sig, forst i en stor 

7 Binds 1 Hcstc. (9 )



M lrn g d e V a n d  oploser den sig; hoelder m an derimod 
Kalkvand p a a ,  saa bliver S a f te n  g ro n , der u d fo l­
des en stor Moengde flokket B u n d fa ld , men den 
vvenstaaende Vcedste vedbliver a l  vcrre uklar. F o r­
sager m an a t  indkoge den slimede S a f t ,  saa bliver 
den ikke mere flydende ved V a rm e n , men skummer 
stcrrkt ivejret og udsteder sure D am pe. K joler m an 
den kort efter af, saa er den om trent som fo r ; men 
ved a t  fortsoette Ind tag n ing en  med storste Vaersom- > 
hed, faaer m an rilstdst en rodbruun, halvklar elastist 
fast M a sse , som naturligv iis smager a f  Sukker. 
D en  n ys om talte S l u m ,  d er, som det synes , a lt  
dannes i R o e n , n a a r  den ra a d n e r, gjor saa meget 
B ry deri ved In d te g n in g e n , men iscrr ved Christa!- 
lisationen og Chrystallernes R e n sn in g , a t  m an ikke 
nok kan vogte sig for den; derfor er d e t, a t  m an, 
som a lt  er bemcrrket (4 ) ,  m aa arbejde med den 
siorst mulige Hastighed og Reenlighed fra  det ø je ­
blik Roen er revet.

S ae tte r m an til f r i  sk Noesaft fortyndet S v o v l ­
s y r e  (V itrio lo lie), saa danner der sig sirax et B u n d ­
fa ld , og S a f te n  bliver meget klarere og lysere. 
D en  kan nu bedre kaale a t  g jem m es, men selv 
om m an ikke opvarm er den saaledes klarede S a f t ,  
forinden Svovlsyren er m crltet med Kalk, saa lider 
dog S ukkeret, saaat det ikke kan give saa smukke 
Chrystaller som ellers. S le tte r  m an  til den friste 
S a f t ,  helst i varm  T ilstand , K a lk m c r lk ,  saa ud­
fo ldes ligeledes forstjellige Ureenligheder i Fvrbin-



drlse med Kalken til et flokket B undfald  og Voedr 
ften bliver klar og guul. E r  der ikke sat for megen 
Kalkmoelk t i l ,  saa kan S a f te n  godt indkoges uden 
S k ad e  for S ukkere t, men h ar m an sat mere til 
end nodvendigt, saa er det for en stor D eel blevet 
oplsst a f  S a f t e n ,  som derved bliver vanfteligere a t 
indkoge; men Sukkeret lider dog ikke noer saameget 
derved som ved Svovlsyren. Ligesom Svovlsyren  
kan mcrttes ved Kalkmoelk, saaledes kan vgsaa O ver­
skuder a f  Kalk moettes med S vov lsy re ; der danner 
fig da G ib s , som forstorstedelen ligger uoplsst p aa  
B u n d e n , og Voedften bliver smuk klar og ly s . 
N oget a f  G ibsen, som vploser sig, kan siden vel 
gjore Ulejlighed derved, a t  den soetter S te e n  i P a n ­
derne, som kan fvraarsage Sukkerets Paabroending, 
men med Forsigtighed kan denne S a f t  meget vel behand­
les uden a t  Sukkeret lider derved. M a n  vil a f  a lt  
D e tte  slutte, a t  S a f te n  kan renses og gjores ftikket 
til In d lo g n in g  p aa  3  forftjellige M aa d e r: enten 
derved a t  m an soetter Svovlsyre til, og moetter den 
kort efter med Kalkmoelk, eller derved, a t  m an p a s ­
ser a t  soette den rette Q v an tite t Kalkmoelk til, eller 
a t  m an blot sorger fo r , ikke a t  soette for lidt Kalk 
t i l ,  og siden doemper d e t, der er formeget, ved en 
Tilsoetning a f  S vo v lsy re ; men tillige: a t  den forst- 
noevnte M aade  siaaer tilbage for de an d re , fordi 
Sukkeret lider ved a l  S a f te n  bliver suur, og a t  det 
Bedste er a t passe , saavidt det beqvemt kan ftee, 
a t  soette den rette Q v an tite t Kalkmoelk t i l ,  men a t

(»*)



m an dog heller m aa borttage d e t , der er formeget 
med S vov lsy re , n a a r  m an blot er forsigtig, a t  ikke 
S a f te n  bliver snur, end inddampe Bredsten som den 
er. Forresten re ttes Fejlene siden noget ved F iltra r 
tionen igjennem B eenkul, men det er kostbart a t  
stole formeget derpaa. D en  om talte B ehandling 
med Beenkul har meest til Hensigt a t  borttage F arr 
v e n , men den gjor S a f te n  ogsaa lettere a t  ind­
dam pe, og anvendes derfor ikke blot strax efter Lutr 
tring en , men ogsaa siden, n a a r S a f te n  er blevet 
betydeligt concentreret; nogle Fabrikanter anvende 
den endog 3  G ange. E fter en saadan B ehandling, 
kan m an fortscette Ind tag n ing en  saav id t, a t S u k ­
keret, ester a t vcrre hcrldt i F orm en , chrysialliserer 
sig ud til en fast T o p , som dog m aa vcere poros 
nok til a t S irn p en  kan lobe a f ,  n a a r  m an aabner 
et H u l i B unden. V il m an have Sukkeret endnu 
renere, saa m aa m an vadste Toppen for a t  rense 
den fra  den S i r u p ,  som hcrnger ved K ornene, og 
under alle Omstændigheder m aa den to r re s , inden 
den bringes i H andelen; er den farvet eller lo s i 
M a sse n , saa knuser m an den desuden til Pudder­
sukker. S iru p e n  indkoger man igjen, for a t faae 
mere Sukker a f  den, behandler den forresten som 
for, saa a t den afgiver en endnu urenere S iru p  end 
den selv var. N a a r  det ikke kan betale sig, a t fore­
tage Ind logningerne oftere, casseres S iru p e n  under 
N avn  a f  M elasse. — Ester denne Udsigt over O p era­
tionerne ville vi ncrrmere betragte disse hver for sig.



10. Luttringen foretages bedst i en dyb ind­
m uret Kjedel, saaat m an kan betjene sig a f  en a l­
mindelig B rygger- eller Vadfferkjedel med et rig tig t 
godt Fyrsted under; er en saadan P ande a f  Kobber, 
saa er den hurtigere a l  varm e og koster mindre B ræ n d ­
sel end om den v ar a f S to b e je rn ; men S a f te n  ta ­
ger ikke nogen S kade  a f  a t lu ttres  i J e r n ,  blot a t 
P anden  holdes fuldkomment blank og reen indeni. 
F o r a t  spare T id , bor m an begynde a t  gjsre I l d  
under P anden  lcrnge inden den er fuld og fyre ra fft 
t i l ,  imedens P anden  fyldes med S a f t  fra  P ressen. 
Kalken udssges blandt den allerfedeste; en passende 
P ortion  til en Lnttring afvejes og loedfles enten ved 
a t  dyppes i V an d , henlcegges i nogen Tid og , n aar 
den er faldet hen i S k o v , overholdes med V and , 
eller bedre ved a t  overholdes med noget kogende 
V an d . D en  har godt a f  a t  staae en D a g  eller 
mere for a t blive finere loedsket og for den bruges a t 
s ie s , helst igjennem en M etalfig te ; ligeledes er det 
godt, a t  hoelde det vvenstaaende forste Kalkvand for­
sigtigt a f  og scrtte noget reent V and  til istedet. 
F o r  a t  undgaae de mange senere V ejninger og 
Loedstninger og tillige opnaae en fuldstændigere Lcedffr 
ning baade ved den stsrre Q v a n tite t og ved den 
loengere H enstand med V a n d , turde det vcrre bedst, 
a t  lcedffe en stor men bestemt Moengde paaeengang, 
tilfoje saa meget V a n d , a t  det fyldte et vist R u m , 
og siden a t  m aale sig frem, efter hvergang a t  have 
ro rt vel vm. H a r  m an en saakaldet Kalkbakke,



som til et bestemt Mcerke netop holder 3  T ender, 
lcrdster m an deri 102 P d . Kalk og fylder V and  paa 
indtil M crrke t, saa veed m a n , a t  hver P o t Kalk- 
mcelk, n a a r  den er om rert fra  B u n d e n , holder 8  
Lod to r  Kalk. E n  hej G rad  a f  N ojagtighed kan 
vel ikke o p n aaes , men den behoves ikke heller, da 
m an dog stedse arbejder med en anden S a f t .  F o r 
a t  passe den rette T id ,  a t  scrtte Kalkmcrlken til 
S a f t e n ,  m aa  m an vcrre forsynet med et Thermo- 
m eter; det almindelige her i Landet h ar efter R e a u ­
m u rs  Indde ling  80° ved V an d e ts  Kogepunkt, og 
det vil jeg stedse holde mig til. S a f te n  skal v ar­
m es til 55  L 6 0° k . , fo r Kalkmcrlken tilscrttes; 
S a f te n  og Mcrlken om rores forst hver for sig, 
Kalkmcrlken hceldes til paaeengang, og B landingen 
rores derpaa a tte r sicrrkt om f. Ex. ved en S ta n g  
med et B rc rt p aa  eller en reen Trcrskee. D e rp aa  
fyres rask t, indtil Vcrdsken kommer i K og , men, 
saasnart nogle faa B obler have viist sig, flukker 
m an I ld e n . E r  Luttringen vel lykket, saa udsteder 
Vcrdsken D am pe a f  Ammoniak (S alm iak sp iritus), 
den scrtter et g ronagtig t fast S k u m ; blcrser m an 
dette tilside, saa stal der scrtte sig en svag regnbue­
farver H inde p aa  Vcrdsken, ellers er der sat for 
lidt Kalk til. E n  P rov e , som m an tager i en S o lv r  
flee , stal vise, a t  der hurtig t udstiller sig et flokket 
B undfa ld , saaat den vvenstaaende Vcrdste bliver a l­
deles klar og lyseguul n aa r S a f te n  v ar a f  friste R oer 
ellers mere og mere m srk , eftersom de have vcrret



Ledoervede t i l ;  samler B undfaldet sig langsom t, Klir 
ver den ovenstaaende Vcrdske u k la r, og scrtter den 
ingen K alkhnud, n a a r  m an blcrser p aa  den, saa 
m angler den K alk ; ere Flokkerne meget store og 
Kalkhuden g ro v , saa er der i Reglen sat for meget 
til. Hcrlder m an i lidt a f  den klare Voedske et P a r  
D ra a b e r  a f  en O plosn ing  a f  S y re s a lt  i V an d , saa 
flak der danne fig ganske lidt B u n d fa ld ; kommer der 
in te t, saa er der for lidt Kalk, kommer der et stcerkt 
B undfa ld , saa er der for meget. D en  sikkreste P rove 
er dog , a t  m an  dypper en lille S tr im m e l S k riv , 
pap iir, som er farvet guul i Gurkemejeafkog, i V å d ­
sken; det skal blive svagt b ru u n t, thi er der for 
lid t K alk , saa vedbliver det a t  vcere g u u lt, og er 
der for meget, saa bliver det morkere b ruunt. N a a r  
en nogenlunde sv e t Arbejder h ar bemocrket sig noje, 
hvormeget K alk , han brugte sidste G a n g , og hvor, 
ledes Luttringen da fald t u d , saa traenger han sjel, 
dent til alle disse P r o v e r ,  men det er dog godt a t 
kjende dem , iscrr for det Tilfoelde, a t  m an  skal be­
handle meget flette R oer. E r  der sat for lidt Kalk 
t i l ,  saa m aa m an naturligv iis tilflrtte noget mere, 
og a tte r give et O pkog, og h ar der ikke m anglet 
a ltfo r m eget, saa kan Luttringen endnu lykkes ret 
g o d t, men bedst er det a l t id , n a a r  m an strax kan 
passe det R e tte . E r  der sat a ltfor meget t i l ,  saa 
kan det dcrmpes ved en T ilsæ tning a f  lidt S v o v l, 
syre, som forud er blandet med 8  G ange saa meget 
V a n d , helst i et K ar a f  S te e n ts j ,  da en Flaske



kunde springe a f  V a rm e n , som opstaaer ved B la n ­
dingen. S y re n  hcrldes lidt ester lidt til under 
stcrrk O m roring  og jevnlig Undersogelse med G urge- 
m ejeapapiret, for a t  S a f te n  aldrig stal blive simr. 
Gode friste N oer fra  ikke for fris tt og stcrrkt gjo- 
dede J o rd e r  give en S a f t ,  som lu ttre r sig godt 
med om trent 1 Lod Kalk til 5Z P o t, 1 P d . til 175 
P o tte r  eller 25  Lod til en T onde; men Noerne 
kunne ogsaa vcrre saaledes, a t  m an behover 14 
G an g  saa meget, ja dobbelt saa meget Kalk, for a t 
faae en god klar S a f t .  A t passe Luttringen godt, 
er hojst v ig tig t, da en slet lu ttre t S a f t  kun med 
m ange V idtlsftigheder giver et um ådeligt Sukker. 
E en Person kan godt passe 2 L 3  Luttringspander, 
allenfals med en D reng  til H ja lp , men da en P ande 
kan vcrre a f  indtil 6 — 7  T onders S to rre lse , behover 
m an kun i en storre Fabrik a t  have mere end een 
i B ru g . E ster Luttringen stal S a f te n  henstaae for 
a t  klare sig. Lader m an den siaae i P a n d e n , saa 
er denne i lcrngereTid end nodvendigt ude a f  B r u g ;  
oser eller tapper m an den sirax a f  i et eget S e d i­
m enterkar, saa m aa dette vcrre ligesaa siort som Lutr 
tr in g sp a n d en , tager endeel P la d s  op og m aa enten 
vcrre a f  T rc r , da det let bliver suurt, eller a f  Kob­
ber og da kosie M eget. D a  S a f te n  meget hurtig t 
scetter sig til et vist P u n k t, troer jeg det rigtigst, 
b lot a t  lade den staae 10  M in u tte r i Luttringspanr 
den; ved en i passende H ojde an b rag t H a n e , a t  
tappe det K lare a f ,  og derpaa ved en anden H ane



eller en O st a t bringe Resten enten i et isaafald 
meget mindre Sedim enterkar, hvor der om kort Tid 
kan aftappes endnu mere klar S a f t  ved nogle i son 
skjellig Hojde anbragte H a n e r , eller strax p aa  et 
Scrkkefilter. H v is  det ikke kommer an  p aa  en lidt 
storre A n lcrgscapital, blot a t  den er vel anvendt, 
saa  handler m an rigtigst i, a t  lade sig neje med eet 
Ild s ted  for hele Fabrikken, eller ialfald 2  for a t  
have eet i R eserve; i en tilstrækkeligt stor D am pr 
kjedel ophedes D a m p  til det naaer 3 Atmosphcerers 
T ryk, og ved N o r sa tte s  den i Forbindelse med dobr 
belte B unde saavel i Luttringspanderne som i Af­
dam pnings- og Kogepanderne. Dam pkjedlen, Norene 
og de for Trykkets S ky ld  langt starkere B unde koste 
endeel, men der spares B ran dse l p aa  denne M aad e , 
Arbejdet gaaer raskere og er lettere a t  regjere godt, 
og m an kan holde Localet meget reenligere, da  m an 
er fri for S ko v  a f  Aske og K ul. D a  det imidlertid 
ikke er a t  ven te , a t  ret M ange ville anskaffe sig et 
D am pkogerie, og de isaafald forsi bor henvende dem 
til sagkyndige Folk, saa vil jeg ikke opholde mig vi­
dere ved den T in g , men blot gjore nogle Bem ærk­
n inger om en almindelig Luttringspande og dens 
Ild s ted . P anden  m aa helst have en saadan F o rm , 
a t  D ybden er om trent ^  af Vidden ved M undingen. 
O vnen  bor v a re  forsynet med N ist og et tilstrakke- 
lig t stort Askehnl med D o r  for. Afstanden fra  R i­
sten til B unden  a f  P anden  m aa vcere noget storre ved 
en stor P an de  end ved en lille, storre for visse S l a g s



V raudsel end for andre i folgende O rd en : S m ede- 
kul, skotske K ul, haard t B ra n d e , blodt B ra n d e , fa ­
lle T o rv , lose T o rv , R iis  og Q v a s . Afstanden kan 
v a re  for S teenkul 1 0 — 14 T om m er, for B ra n d e  
1 3 — 18 T om m er, for T orv  1 5 —20 Tom m er ved 
P a n d e r , som ikke ere storre end de , her sknlle b ru­
g e s ; alle vidtloftige I ld k an a le r bor undgaaes. T orv  
er paa mange S te d e r  det billigste B ra n d se l, men 
S teenku l er det beqvemmeste, isa r Sm edekul, n aa r 
m an forstaaer a t  fyre med dem , thi m an kan da 
simpelthen slukke I ld e n  med V an d , uden a t  B ra n d -  
siet lider derved, istedetfor a t  m an ellers m aa lukke 
D o rren  til Askehullet, aabne Fyrdorren  o g , hvor 
det lader sig gjore, tage et P a r  R iststanger ud, for 
a t  I ld e n  kan falde ned. N a a r  m an fyrer godt 
med S m ed ek u l, passer ofte a t  brakke K ag en , og 
stedse bringer Asken op igjen p aa  I ld e n , saa vil det 
blive nasten ligesaa billigt, p aa  sine S te d e r  billigere 
endnu end med T orv . Forresten er det her, som over­
a lt , en R egel, a t  m an stal holde en stark og levende 
I l d  vedlige ved o f t e  a t  lagge l i d t  B ran dse l ind 
ad G a n g e n , og jevnligt rense N isten , men aldrig 
fylde meget i paaeengang eller holde Ildstedet ful­
dere, end a t  F lam m en kan spille godt under B u n ­
den a f  P anden . D e  udbrandte G lober skydes efter- 
haanden tilbage, og det friste B ran dse l lag g es  deels 
foran  ved D o rren , deels tyndt spredt ovenpaa I ld e n .

11. D en  luttrede S a f t  kan ret vel indkoges 
til en v is  G rad  uden videre Renselse, men langt



bedre gaaer d e t, n a a r den er blevet filtreret igjenr 
nem Beenknl, og da dertil kunne benyttes K ul, som 
a lt  have udtjent ved F iltrationen  a f  mere koncentre­
ret S a f t ,  saa koster det ikkun lidt. D a  imid­
lertid K ulfilterne, som siden naermere ville blive be­
skrevne, meget let stoppes, bor S a f te n  forst filtreres 
igjennem vcevet T oj. Forhen lod m an a l S a f te n  
lobe igjennem Soekkefiltre, nu lcegger m a n , hvor 
m an  ikke lader sig neje med a t  lade den afsoette sig 
selv, blot gaae igjennem en K lu d , som lcegges over 
K ulfiltret og a f  og til o m by ttes; Soekkefiltrene be­
n y ttes  da blot til a t  skaffe det Meste a f  den S a f t  
ud, som hoenger ved B undfaldet. H vor m an arbej­
der i ganske lille M aalestvk, kan m an nojes med 
den simpleste S l a g s  F ilte , som er afbildet i F ig . 4 . 
D e t  er blot en lang  snever S cek , a f  meget grovt 
og lost T o j, som forsi er sammensnorer for den ene 
Ende, derpaa fyldt med det vaade B undfald , lukket 
for den anden Ende og hcrngt op paa  en S to k  
over eller i et K a r, som kan optage den S a f t ,  som 
lober fra . N a a r  M assen  er blevet nogenlunde fast, 
kan m an med Forsigtighed underkaste Soekken en 
P re sn in g , hvorved m an  vil vinde endnu endeel 
S a f t .  D en , som lober fra  a f  sig selv, er klar nok 
til a t  bringes p aa  K u lfiltre t, den som presses ud 
vil som oftest vcrre noget uklar, saaat m an , om der 
snart skal foretages en L nttring , gjor bedst i a t  
tage den med der; ellers kan den ogsaa filtreres 
klar igjennem en S crk  eller K lud. J o  loengere den



fyldte Scrk  er, desto sicrrkere trykkes Vcrdsken, saa- 
a t  den baade lober hurtigere og fuldstændigere nd 
a f  B undfa lde t; derfor er en In d re tn in g  som F ig . S , 
hvor flere lange Scekke holdes stadigt fy ld te , hen­
sigtsmæssigere for en noget storre Fabrik. I  B u m  
den p aa  et K ar ^  er fastskrnet nogle Tude L , som 
dcrre Scrkkene 6 ;  al S a f te n  fra ^  og Scrkkene lor 
ber ned p aa  B unden a f en hoj Tonde O , og tappes 
ud med H anen  L . Tuden L  er bredere forneden; 
Scrkken er kneben sammen over den og holder sig 
selv fast ved dens V crg t, idet den presser en R ing  
k", der ligesom Tuden er as M e ta l ,  ned imod den 
videre Ende a f  Tuden. V ed en mindre Fabrik 
kunne Scrkkene vcere enkelte, da F iltrationcn  allerede 
saaledes gaaer meget raskt, men endnu langt hurtigere 
gaaer d en , n a a r ,  som det er viist i Tegningen, en 
In d re , meget videre Scrk er knebet ind i en snever, 
da  derved i det samme N nm  er indknebet en langt 
storre F iltrationsoverflade. D en  yderste Scrk beho- 
ver ikke a t vcrre lukket for Enden, da den blot skal 
indknibe den inderste. A t Scrkkene, hvad Farve de 
end have, maae efter hver B ru g  loses op , krcrnges 
og omhyggeligt vådskes, er en S elv fo lge . D e t ud­
pressede B undfald  er en fortrinlig G jodning. E fter 
denne F iltra tiv n , som blot har til Hensigt a t  gjore 
S a f te n  klar, kommer K ulfiltrationen, som borttager 
det Overskud a f  Kalk, der m aatte  vcrre, noget G ib s , 
om saadant findes, S liim  og Farvestof, saaat S a f ­
ten lober ganske eller ncrsien vcmdklar og med en



lan g t renere S m a g  ud a f  F iltre t end den blev 
hoeldt p aa .

12. D en  ved Luttring og F iltrering  rensede 
S a f t  indeholder naturligv iis i samme Q v a n tite t 
V an d  oploft netop ligesaa meget S ukker, som for 
L ultringen , men flere S ub stan tser, som vilde vcere 
til S k a d e , ere bortskaffede. Ester det som er »dr 
viklet for (9 ) om P roven  med Aroeom elret, vil det 
let indsees, a t  S a f te n ,  uagtet den holder samme 
Sukkermcrngde, m aa  ester Luttringen vise en ringere 
G ra d  p aa  Arcrometret end fo r; det kan endog ved 
ureen S a f t  belobe sig til i z °  ja 2 °  L - , og dog 
gjor S a lpe te re t og andre S ubstan tser, som Luttrinr 
gen og F iltreringen ikke have kunnet fjerne, a t  Araer 
omelret viser en siorre Sukkerrigdom end det vilde, 
om S a f te n  v a r ganske reen. S a f te n  skal s tra f  efr 
ter F iltra tionen  underkastes en lang rask K ogning, 
hvorved Storstedelen a f  V andet bortskaffes. H vor 
m an  ikke h ar den dyrere , men meget hurtigere og 
bedre D am pkogning (1 0 ) , foretages Afdampningen 
i flade P an d e r over aaben I l d .  M a n  kan meget 
vel benytte den saakaldte S v in g p an d e , som sees i 
F ig . 6  fra  S iden  med et lodret Gjennem snit a f  
endeel a f  den O v n ,  den hviler p a a ,  i F ig . 7  fra  
Oven tilligemed O vnen og et vandret G jennem snit 
a f  Skorstenen lige over P anden . P anden  ^  h ar 
en viid Tud L  og, hvor denne tager sin Begyndelse, 
en Jern stang  6 ,  som er saaledes lag t med sine runde 
Ender i et P a r  i O vnen fastgjorte R in g e , a t  hele



P anden  kan dreje sig om den og derved komme i 
S tilling en  v ,  saaat T udens Ende ligger ud p aa  den 
anden S id e  M uren  igjennem Aabningen L . I  denne 
S tillin g  vil aabenbart a lt  hvad Flydende der er i 
P anden  lobe ud. F o r a t  P a n d e n , selv n a a r  den 
er fy ld t, kan loftes uden B esvcer, er i en K rog k ' 
befoestet et Reeb 6 ,  som lober over en S k iv e , der 
er befoestet i Loftet. D enne er a f  en soeregen B y g ­
n in g : » er Troekhullet, b Askehullet, c  Fyrcanalen , 
S Risien, hvis Stoenger p aa  forskjellige S tede r have 
G jennem snit, som de , der ere vriste i F ig . 8 . F o r 
a t  F lam m en ret kan fordele sig under B unden a f  
P a n d e n , er der ikke som soedvanligt een A abning, 
der forer til Skorstenen, men en stor Moengde min­
dre e (her 4 2 ) fordeelte paa  begge S id e r  a f Nisten, 
blot en S te e n s  Tykkelse fra  B unden a f  P anden . 
Ig jenn em  e gaaer R ogen  ud i to bojede C analer 
4 , der ved kortere g staae i Forbindelse med to 
sm aa Skorstene d , der snart forene sig i een storre. 
D e t  er en E rfa r in g , a t  S a fte n  lider mindst ved en 
re t ra f l  A fdam pning; derpaa er den hele P ande i 
hojeste G rad  indrettet, og Tom ningen kan ikke let voere 
beqvemmere end her. D e t er ikke hensigtsmcrssigt, 
a t  lade Tuden, vende til den anden S id e , fordi m an 
ikke saa godt kan sottre N oget foran Ildstedsdorren  
til a t  optage den afdampede S a f t ,  som ved B a g ­
m u ren , hvor det kan staae i F red . Panden  m aa 
hellere voere rund end fiirkantet, fordi den da lettere 
kan holdes reen og koster mindre Kobber til samme



S tsrre lse . K anten  imellem V unden og de opret- 
staaende Sidevoegge kan m an indvendigt smelte no­
get T in  i ,  saa soetter der sig ikke saa let S m u d s . 
I  en F ab rik , hvor m an koger Sukkeret ind til 
Chrystallisation over aaben I l d ,  kan m an  vanskeligt 
undvoere en S v in g p an d e , og n a a r  den ikke er i 
B ru g  til K ogningen, er det rigtigst a t  bruge den 
til A fdam pningen; men hvis m an sta l anskaffe end­
nu  een eller flere P an der til dette B ru g  alene, da 
er det bedre a t  anskaffe sig Alen brede og 4  L 5  
Alen lange flade fiirkantede P a n d e r , som hoelde lidt 
nedad med den ene E nd e , hvor de ere forsynede 
med en stor H ane  til a t  tappe den afdampede S a f t  
ud igjennem. Under en saadan P an de  gjor Broend- 
flet mere N y tte  og m an kan have meget mere i den. 
O ver A fdam pningspanderne, a f  hvilken A rt de end 
ere , bor der voere een stor eller flere mindre T rag te  
a f  Troe eller B lik , som hcrnger i Loftet, men gaaer 
toet ned til P anden  og aabner sig foroven i et R o r , 
som kan fore D am pen  ud i Luften. Uden dette, 
fylder sig snart hele A rbejdsrum m et med D am pe, 
saaa t m an ikke kan see derinde. N a tu rlig v iis  m aa 
T rag ten  (D am pfanget) voere saaledes beskaffent, a t  
det V a n d , som D am pen  afsoetter indvendigt deri, 
ikke kan lobe ned i Panderne ig jen , men f. E x. 
sam les i en S la g s  T ag rende, der forer det bort. 
Under Afdampningen vil der undertiden soette sig 
S teen  i B unden a f  P anden , isoer a f  gibsholdig S a f t ;  
m an m aa desaarsag a f  og til undersoge B unden



med en Skumskee a f  Kobber og isaafald stode 
S tenen  lo s ,  for a t  undgaae en Paabrcrnding . I  
de bedre Fabrikker soetter m an nu lidt Beenknlstov 
(ofte kun en Poegl for hver Tonde) til S a fte n  idet 
den bringes i P anden . D e t fine Beenkul koster I n ­
te t, da det sigtes fra  det grovkornede, som sta l b ru ­
ges i F iltren e , og m an faaer S a f te n  renset derved. 
H vorv id t Beenkullene forhindre eller befordre D a n ­
nelsen a f  S teen  i B u n d e n , derom ere M eningerne 
deelte, maaskee fordi N ogle have sat et P a r  P o tte r  
Beenkulstov til en Tonde S a f t .  Kogningen drives 
saa rask t, som det er m ulig t uden F a re  for O v er­
tegning , og n a a r  A fdam pningen er drevet saa v id t, 
a t  S a fte n  har naaet efter Omstændighederne 20°-—3 0° 
L - ,  underssgt i kogende T ils tand , tapper m an den 
a f ,  idet m an sorger for a t  a lt B undfaldet kommer 
med. Under Kogningen m aa m an p asse , a t  holde 
S a f te n  i z  L 2  Tom m er h sjt i P a n d e n , derfor fyl­
der m an den fra  forsi a f  5 — 6 Tom m er h sjt og 
lader esterhaanden mere lobe til, da S a f te n  koncen­
treres til henimod ^  efter M a a l . H urtigheden, 
hvormed Afdampningen gaaer for sig , beroer natur- 
lig v iis , foruden p aa  P an d en s  S torrelse , tillige p aa  
B u n d en s Tykkelse, O vnens og F yringens Beskaffen­
hed , saavelsom i hos G rad  p aa  S a f te n s  R eenhed; 
m an kan regne, a t  der behoves 14 — 18 Q v adra t- 
fod -Bundflade for a t  afdam pe 1 T snde S a f t  i 
T im en ; i en P ande p aa  1Z og 4 ;  Alen i B unden  
vil altsaa  en T snde kunne afdam pes i 3 0 — 4 0  M i-



m itter, eller rettere 6  Tonder i 3  » 4  T im er. Een 
Person kan passe flere P an der. M a n  sparer endeel 
p aa  Anskaffelsen a f  P a n d e r , ved a t  scette A fdam p­
ningen igang, saasnart en Luttring er forbi, og S a f ­
ten forendeet er lobet igjennem K ulfiltret —  hvilket 
gaaer temmelig r a s t t ,  n a a r  det er godt lag t —  og 
fortscette den til lang t ud p aa  A ftenen; den anden 
F iltra tio n  gaaer da tildeels for fig uden T ilsyn om 
N a tte n . N a a r  m an vil indkoge til Chrystallisation 
i A fdam pningspanden, gjor m an det en M orgen , m ens 
R ivningen, P resn ingen  og Lnttringen gaaer for sig, 
eller en D a g ,  da det andet Arbejde hviler. V ed 
denne A fdam pning gaaer mere Brcrndsel til end ved 
alle de andre O perationer. V ed Afdam pningen over 
aaben I l d  kan i en storre Fabrik  med godt konstru­
erede Ildsteder Afdam pningen a f  100  T ender S a f t  
koste I 7 j  T snde S teenku l eller 12000 P d . gode 
T o rv  eller V rcrnde; L u ttring , Kogning og O p v arm ­
n in g  a f  Torrestuen derimod 1 3 ;  T onde K ul eller 
9000  P d . T o rv . Arbejder m an  med D a m p , kan 
m an spare H deraf; i sm aa Fabrikker med flet byg­
gede Ildsteder kan m an derimod bruge meget mere. 
P anden  m aa holdes aldeles blank ved S k u r in g ;  er 
der S te e n ,  saa gnider m an P anden  med fortyndet 
S v o v lsy re , og skyller den strax efter a f  med reent 
V a n d . F o r  S ku ringen  kan m an skylle P anden  
med tynd S a f t ,  for a t  faae det Sukker m ed , som 
haenger ved. A t fortinne den, er til ingen N y tte , 
da  den ideligt skures, saaa t den ikke kan irre.

7 Binds 1 Heste. (10)



13. Forhen klarede m an  altid  den afdampede 
S a f t ,  inden den blev filtreret anden G an g . N n  
er det derimod kun fieldent; dog troer jeg, a t  m an, 
idetmindste mod S lu tn in g e n  a f  V in te ren , og ellers 
n a a r  S a f te n  er nreen, sparer baade Tid og Ulejlig­
hed ved a t k la re , da F iltra tionen  derved lettes. 
D e n  afdampede S a f t ,  der forer N av n  a f  S i ru p , 
styrtes i en velffuret kold Luttringspande, hvori den 
afkjoles noget. K laringen gaaer bedst, n aa r m an 
forst om rorer, indtil Vcedffen er afkjolet til om trent 
5 0 °  L . ,  men har m an ikke T id dertil, saa kan m an 
vgsaa sirax, efter a t  have tcendt I l d  under P an den , 
tilsoette K laringsm id let, rore vel om og hurtig t 
bringe det Hele i K og , derpaa flukker m an I ld e n , 
lader S k u m  og B undfald  scette sig, tapper klart a f  
o .s . v . ligesom ved Luttringen (10). K laringsm idlet 
er B lod , LEggehvide eller M crlk. B lodet bor vcere 
a f  O xer og vel pidsket; det raadner og bliver m in­
dre godt n aar det g jem m es, men om V interen kan 
d e t, trods den afskyelige S t a n k ,  ret vel gjemmes 
en Ugestid uden S kade  for S ukkere t; det blandes 
med dobbelt saa meget koldt V and  og ikke for lidt 
afkjolet S i r u p ,  for det hcrldes i K larepanden. 
AZggehvide pidskes, blandes med ;  P o t V and  for 
hver Hvide og med noget koldt S i r u p ;  Hviden kan 
vgsaa ind torres i en V arm e a f  4 0 — 5 0 ° R . paa 
den Tid LEggene fa lde , gjemmes til om V interen 
og da oplofts i lunker V and  og bruges som for, 
dog i storre M crngde, da den er mindre kraftig.



Mcrlken anvendes kun fjelde,,t, fkjondt den ffal veere 
bedre end B lod  til en S i r u p ,  som indeholder for 
megen K alk; den bruges skummet. T il a t  klare 1 
Tonde S i r u p  behoves om trent i z  P o t  B lod  eller 
3  P o tte r god M crlk eller 5 - 6  AZggehvider. K lar 
rer m an end ikke S iru p e n , saa styrter m an den dog 
i en eller flere Luttringspander, for a t  den kan scette 
sig , bedcekker den med et L aag , fordi saavel B undr 
foldningen som F iltrationen  gaaer hurtigst med en 
rig tig t varm  S i r u p ,  og aftapper efter nogen T ids  
Forlob (f. E x . ; ,  ^ Tim e) den klare S i ru p , som brinr 
ges p aa  Kulfiltrene. B undfaldet bringes bagefter 
p aa  Kluden over F iltre t eller i en soeregen Scek; 
n a a r  der ikke vil lobe mere klart a f ,  skyller m an 
Kluden i ra a  S a f t ,  forste G ang  m an ffal til a t 
lu ttre  igjen. Arbejder m an med ganske sm aa Q vanr 
liteter, saa betaler det sig ikke, a t lade S iru p e n  siaae 
hen , og m an hcrlder den uden videre p aa  K luden; 
men derved stoppes Kluden let, saaat den ofte m aa 
vexles, og n aa r F iltrationen  ffal gaae uden Opsyn 
vm N a tten , lader det sig ikke gjore.

14. V ed den anden F iltra tio n  horer det saar 
godtsom uundværlige K ulfilter, eller som det efter 
Opfinderen almindeligt kaldes: det dumontffe (lces: 
dym ongffe) F ilte r , aldeles hjemme. D e t sees i 
E jennem snit i F ig . 9 . D e t besiaaer a f  et sioerkt K ar 
a f  Bodkerarbejde, som forneden har en fast teet B u nd  
vg lige nede ved den en H ane. E t  S tykke over 
den er en lo s B und  4̂ befaestet, derover ligger et



tykt Lag grovkornede Beenkul L ,  over den atter 
en lo s  B u nd  O og , som for er ncrvnt, er en Klud 
v  bredt over M un d in g en , saaledes a t den synker 
noget ned i K arre t. F o r a t  skaffe Luften Udgang 
forneden, borer m an et H u l L  paa den ene S id e  
og beftrster dertil et tyndt B lik ro r , som er skjult, 
men lober op langs med S id e n , saaledes som det 
vises punkteret ved k '. V irkningen bestaaer naturr 
ligviis deri, a t  S a f te n , esterat al Uklarhed er bort- 
skaffet ved Kluden v ,  presses ved V andtrykket ned 
igjennem Kullene og de fine H uller, som ere borede 
i ^  og 6 ,  og tappes dernoest i renset Tilstand ud 
a f  H anen . Form en og S to rre lsen  a f  de dumvntske 
F iltre  ere meget forskjellige: i store Fabrikker ere 
de ofte meget brede, fiirkantede. og a f Kobber, bedst 
er det vistnok a t  have dem af Trce, beklcrdte med 
sicrrkt Kobber- eller M e ss in g -B lik , eller i M angel 
deraf, gjennemtrukket med O liefernis og derpaa m a­
let med O liefarve; i Kvbberfiltre afkjoles nemlig 
S iru p e n  lan g t hurtigere end i Traekar, og derved 
standses F iltrationen  i en hoj G rad . A t gjore F il­
trene noget bredere foroven end forneden er det 
hensigtsmæssigste, da F iltrationen gaaer i samme 
Forhold hurtigere som Voedsken staaer hojere over 
Kustene, og m an altsaa ikke behover a t ose saa ofte, 
for a t  holde F iltre t nogenlunde fuldt. Forhen v ar 
det en R eg e l, aldrig a t  stampe Kullene fast; m an 
havde da et Lag K ul paa indtil 4 A lens Hojde. 
nu svretroekker m an p aa  m ange S te d e r  a t stampe



dem saa fast som m u lig t, og lade sig noje med et 
lang t mindre Lag. Afgjsrende E rfaringer om H en­
sigtsmæssigheden a f  de faste Kulfiltre fremfor de 
lo ft fjender jeg just ikke, men det jeg h ar ftet, gjor 
mig rigtignok meget tilbojelig til a t  foretrcrkke dem, 
da de, som det synes, lang tfra  ikke saa loenge gjore S i -  
rupen uklar med Kulstsv. Kullene m aae vcrre saa 
store som grovt Kanonkrudt og saa godt sigtede som 
m u lig t, da det fine Kulstov gjor stor Ulejlighed; jo 
grovere Kornene ere, desto lettere lober selv en kold 
og stcerk S i r u p  igjennem dem, desto storre og fastere 
et Lag kan m an pakke i F iltre t , men desto mindre 
affarvende K ra ft have de ogsaa. D a  det er me­
get vigtigt og ikke ganske le t ,  a t  pakke et F ilte r 
g o d t, vil jeg beskrive dette Arbejde noget ncrrmere. 
Beenkullene gjennemarbejdes omhyggeligt p aa  et 
B o rd  med saa meget V an d , a t  de ere godt fugtige, 
men ikke aldeles vaade; hverken n a a r  de ere for 
torre eller n a a r  de ere for vaade, lade de sig stampe 
ret fast, derfor underssger m an dem , ved a t  trykke 
en H aandfuld  ret fast sammen og derpaa aabne 
H aand en ; ere de da for to rre , saa falde de sam­
men i H aanden , ere de for vaade, saa vise de dem 
for blanke, forresten mcrrker m an det sn a r t, n aa r 
m an stal til a t  stampe dem , og m an kan d a , om 
fornoden t, tage dem op igjen, rette Fejlen og vel 
bemcrrke, hvorledes de fte u d , n a a r  de trykkes i 
H aanden , for en anden G a n g s  S k y ld . S o m  oftest 
pakker m an baade friste og vmbrcrndte Beenkul k



samme F ilte r , de crltes i saa F ald  hver for sig og 
blandes ikke. P a a  3 — 4 S tiv e r  6  a f  et P a r  T om ­
m ers Hojde lcrgger m an n» den nedersie lsse B n n d  

der m aa passe temmeligt godt til S idern e  a f  
F iltre t, derover bredes en grov og lo s D u g , der er 
21 G ange saa bred som B u nd en ; inden i den ud­
bredes saa mange fugtede friste Beenkul, a t  det kan 
danne et Lag paa et P a r  T om m ers Hojde, Enderne 
a f  D ugen  lcegges fladt over h inanden, og Pakken 
flampes lcrnge med sm aa S la g  baade ved K anterne 
og i M idten  ved Hjcrlp a f  en hoj S ta n g  a f  Trce 
eller J e r n  med en rund noget buet Je rn stive  p aa  
Enden —  altsaa nogenlunde dannet som D ravellen  
F ig . 13 og 14. —  N a a r  dette forfle Lag er blevet 
aldeles fast, lcegges er Lag, scedvanligviis ombrcendte. 
K ul p aa  et P a r  Tom m er ovenpaa Pakken, saa a tte r 
el o. s. v. indtil F iltre t er saavidt fyldt som det sta l 
vcere; hvert enkelt Lag stampes lcenge overall med 
sm aa S to d , indtil det er aldeles fast og det overste 
Lag stcrnkes desuden med lidt V a n d , hvorved m an 
kan faae det endnu fastere, saaat det er ncesten som 
en Filtreersteen. D en  overste loft B u nd  O passer 
villigt i F iltre t paa del S te d  hvor K ullaget stopper; 
en lidt siorre D u g ,  grov og los som den forrige, 
stram m es over den og derpaa lcegges den saaledes 
p aa  K u llaget, a t  D ugen  vender nedad; N anden 
imellem F iltre t og K anten a f  B unden tcettes ved a t 
drive det Opstaaende a f  Kluden derned med en 
Mejsel. Begge Bundene ere tykke og desuden styrkede



ved nogle Tvcrrstykker, der vende fra  Kullene og, 
ligesom Bundene selv, er gjennemborede med en stor 
M crngde H u lle r, saa store som et Tretom mesom er 
tykt. H sjden a f  K ullaget v ar i S v e r r ig , hvor vi 
benyttede stampede F iltre , kun 6 — 8 T om m er, men 
n a a r  Kullene ere grovkornede og bedre stgtede end 
der, kan det sikkert gjerne vcere meget hojere, og de­
sto mere N y tte  faaer m an da a f  F iltra tionen . N a a r  
F iltre t er faerdigt, bor m an forst haelde noget kogende 
V an d  d erpaa ; det V a n d , som lober a f forneden, 
har en B ism ag a f  Kullene og indeholder altid  noget 
fiint Beenkul, som det har udvasket. N a a r  Kullene 
saaledes ere blevne noget varm ede, og V andet er 
lobet saavi'dt a f, som det kan, hcrlder m an den kog­
hede S i r u p  p a a ;  en lang T id  kommer der kun 
V and  ud igjennem H a n e n ; n a a r  dette er blevet saa 
sodt, a t  det holder et P a r  G rader p aa  Arcrometret, 
opsamles det, og saalcenge det ikke holder mere end 
1 2 — 14 G rad er, gjem m es det blot, for a t  behandles 
med den nceste P o rtion  S a f t .  H a r  F iltre t voeret 
flet stampet, Kullene flet sigtede eller Kluden i B u n ­
den for aaben, saa kan endnu en T idlaug  den gjenr 
nemlobende S iru p  vcere sort a f  fiint B eenkul, den 
m aa da bestandigt hcrldes op igjen p aa  F iltre t, ind­
til den lober aldeles klar ud. V ed denne F iltra tio n  
mister S iru p e n , som under Afdampningen v a r ble- 
ven b ruun ' igjen sin F arve , saaat den bliver ganske 
eller ucesten hvid som V an d . E t  F ilte r kan lcrnge 
gjore G a v n , efterat S iru p e n  h ar begyndt a t  lobe



guul igjennem , men n a a r  den lober for inorkeguul, 
tager m an et ny t F ilte r i B ru g  til S iru p e n  og 
benytter det gamle til S a f t .  N a a r  S a f te n  hcrldes 
p aa  dette, lober natnrligv iis en T idlang  stcrrk S ir n p  
igjennem, som, samlet for sig, blandes med den an ­
den S i r u p ;  n a a r  m an aldeles forlader dette F ilte r, 
fordi et folgende er casseret fra  S irn p sfiltra tio n en  
og skal tages i B ru g  til S a f t ,  saa hcelder m an til- 
sidst V and  p a a ,  deels for a t  opsamle den S a f t ,  
som sidder i Kullene, deels for a t  faae disse forels- 
bigt vadskede til O m b in d in g e n . N u  tages hele 
F iltre t sirax fra  hinanden, og baade B undene , D u ­
gene og selve F iltre t vadskes godt af, for a t  bruges 
igjen til et ny t F ilte r. H urtigheden , hvormed S i -  
rupen lober igjennem et K u lfilte r, er overordentligt 
forskjellig efter S iru p e n s  og Kullenes Beskaffenhed 
saavelsom Hojden og Fastheden a f  K u llaget; n a a r  
det gaaer som det sta l, lober S iru p e n  a f  en Tonde 
S a f t  igjennem en Q v ad ra tfo d  F ilte r i 3  T im er, 
men m an b sr  vcere beredt p aa , a t  det kan vare dob­
belt saa leenge. E fter denne Angivelse vilde et F il­
ter efter den M aalesiok, som er viisi i Tegningen, 
—  med 11Z Tom m e D iam eter m idt i K ullaget —  
lade S iru p e n  a f  1  Londe S a f t  lobe igjennem sig i 
4  T im er. B ehandler m an 14  Tonder S a f t  hver 
D a g ,  og er m an saaledes indrettet, a t  S iru p e n  har 
19  T im er a t  filtrere i ,  derved a t  Paahcrldingen 
standser nogle T im er om N a tte n , saa v ille , n a a r  
A lt gaaer ordentligt, 3  F iltre  a f  S to rre lse  som det



tegnede voere tilstrækkelige til den anden F iltra tio n ; 
men paa samme Tid ere 3  i B ru g  ved den forste 
F iltra tio n  og 3 staae enten til A fdrypning eller ere 
under Vadskning og F y ld n in g , saaa t 9 ville vaere 
nodvendige; dog byder, som bemcerket, Forstgtighed, 
a t  forsyne sig med flere.

H l. Jn d k o g n in g  a f S i r u p e n ,  videre B eh an d lin g  
a f  S u k k e re t  og  S iru p e n .

1 5 . S i r u p e n ,  isoer den nogenlunde stcerke, er 
lang t m indre tilbojelig til a t  fordaerves end den tyn ­
dere S a f t ,  og da desuden ved Afdam pningen S a f ­
ten er forruden ind til en ringe D eel a f  d e t, den 
oprindeligt fyldte, saaa t m an, ved den endelige I n d ­
logning a f  een D a g s  S a f t ,  kun i en storre Fabrik 
vilde faae et saa stort Q v a n tu m  S u k k e r, a t  m an 
med Fordeel kunde foretage den paafolgende Rcekke 
afN enselsesoperationer dermed alene, saa er det rig­
tigst i sm aa Fabrikker, a t  forsyne sig med K ar, f. E x. 
tilspundsede T o n d er, hvori m an kan samle S iru p e n  
fra  flere D ag e  eller endog nogle faa  Uger. Kog­
ningen kan da efter Omstændighederne enten fore­
tages en M o rg e n , inden A fdam pningen endnu er 
begynd t, eller i en egen dertil bestemt P a n d e , som 
m an  holder aldeles blank. H ertil er 1 en lille F a ­
brik en S v ingpande  (12 . F igg . 6  og 7) ubetinget a t 
vcelge. D e t er nemlig ved Kogningen i allerhojeste 
G rad  vig tigt, a t  standse O pvarm ningen netop i rette 
T id , ligesom ogsaa a t  foretage den p aa  en saadan



M a a d e , a t  Sukkeret lider saa lidt som m uligt. 
H vor m an koger ved D a m p , standser m an Kogniur 
gen ojeblikkeligt ved a t lukke en D a m p h a n e , men 
bruger m an aaben I l d ,  da har m an kun V alget 
imellem, a t  flyde N oget imellem I ld e n  og P an den , 
a t  fjerne I ld e n  fra Panden  og a t  fjerne Panden  fra 
I ld e n . D en  forste M aad e  vilde neppe beqvemt 
kunne anvendes, og jeg troer heller ikke a t det nor 
genfinde er fleet. D en  anden er hos os ganske alr 
m indelig, idet m an oser V and  paa I ld e n ;  p aa  
andre S te d e r  trakker m an Nisten f r a ,  saaat I ld e n  
falder ned i A flehullet; men uden S am m enlign ing  
hurtigere og nemmere er d e t, a t  valke Panden  fra  
I ld e n , saaledcs som S vingpanden  er bestemt til, thi 
T om ning og Fyldning gaae for stg i et D jeblik , og 
I ld e n  b rander aldeles »standset fort. H vor m an 
har, som i vore N affinerier, meget dybe P an der a t 
koge i ,  der kan et Djebliks forksat Kogning ikke 
f lad e , isa r da m an kan tage Hensyn dertil ved 
P ro v e n ; men E rfaringen h ar nu fuldkommen beviist 
H enstgtsm asstgheden a f  en aldeles flad P ande, som 
den her tegnede, og n aa r den bruges, vilde det vare 
for lan g e , inden m a n  fik oset det tynde Lag kogt 
Sukker op. Panden  bor v a re  flad for a t  spare 
Sukkeret. D er viser stg nem lig, a t Sukkeret lider 
i samme Forhold m ere, del vil sige bliver i samme 
Forhold mere slimet og mindre tilbojeligt til a t 
danne Chrystaller, som det koges i langers T id ; 
men det er jo aabenbart, a t  jo tyndere et Lag m an



koger, desto mindre faner m an rigtigtnok kogt ad 
G an g e n , men desto for er ogsaa hver enkelt Kogr 
ning fcerdig. Forskellen imellem Tabet ved Kogning 
a f  den samme S ir n p  i S v in gp and er og i de dybe 
P an der er derfor meget betydelig til Fordeel for de 
forste. M a n  har vel fornden disse endnu andre, 
tildeels meget vidtlostige K ogeapparater, der hist og 
her anvendes med stor Fordeel, men de ere a ltfor 
sam mensatte og kostbare, til a t  her kunde blive T ale  
om dem. D og  bor det bemcerkes, a t  Besparelsen 
saavel i Sukker som i Brcendsel ved Anvendelsen a f  
D a m p  istedetfor directe J ldpaavirkn ing  er endnn 
lan g t storre ved Kogningen end ved A fdam pningen, 
saaa t D am pkogning bliver stedse almindeligere ud­
bredt. V il Nogen anskaffe sig en D am pkogepande, 
saa bor han henvende sig til F rankerig , hvor m an 
h ar en stor E rfaring  i denne Henseende. D en  bed­
ste F abrikan t for saavel disse som andre Sukker­
ap para te r er H alette  i A rra s ;  men m an bor dog 
forst forhore sig , om der ikke er N o gen , som h ar 
Eneret paa  den bedste S l a g s  D am p p an d er, for a t 
m an da kan henvende sig til ham . D er gaaer nem­
lig aldrig  lang Tid hen uden a t  der g jsres F o r­
bedringer ved dem. E n  godartet S i r n p ,  som h ar 
vcrret 2  G ange filtreret igjennem gode B eenkul, og 
ilder den som har voerer klaret, kan uden Vanskelig­
hed indkoges. H a r  m an derimod ikke k laret, ikke 
underkastet S iru p e n  en tilstrækkelig B ehandling med 
B eenkul, saa er S iru p en  stem til a t  stige og broen-



ISO

des under K ogningen; saa faner m an som det hed­
der en feed Kogning istedetfor en to r ;  er der et be­
tydeligt Overskud a f  K alk , saa faaer m an derimod 
en dod K ogning, idet S iru p en  brunes, ncrsten uden 
a t  svinde eller boble. D en  fede Kogning kan for­
bedres p aa  flere M a a d e r: er del ikke altfo r slemt, 
saa er det tilstrækkeligt a t kaste en lille K lat S m o r  
i P a n d e n ; n a a r  det ikke forflaaer, bor m an fore­
tage en Efterklaring eller, som det kaldes, S lim in g , 
idet m an for LO— 100 P o tte r S i ru p  efter Omstæn­
dighederne udpidfler en JEggehvide i V a n d , soetter 
den til under stcerk O m roring  og derpaa giver et 
raskt Opkog. N a a r  m an ingen S irn p sfiltra tio n  
h ar foretaget eller Kullene have vceret for meget 
udpiin te, kan der let virre saa megen Kalk i G im ­
p e n , a t  m an faaer en dod K ogning; det kan da 
natnrligv iis rettes derved, a t  m an soetter lidt fortyn­
det Svovlsy re  til, men for alting  ikke for m eget; en 
S lim in g  bagefter er desuden a t  anbefale. Undertiden 
kan Sukkeret tage lidt S m a g  a f S m o r re t ;  til ra a t  
Sukker, der stal raffineres, skader det ikke, men det 
kan u n d g aae s , ved forst a t  udrore S m o rre t  i ko­
gende V and  og samle det fra O verfladen, n aa r det 
er storknet. Under Kogningen bor m an jevnligt 
skumme S iru p e n ; S kum m et kan m an same til lutr 
tre l eller reen S a f t ,  for a t  ikke Sukkeret deri skal 
spildes; ligeledes bor m an med Skumskeen jevnligt 
gaae langs med B unden , for a t  stode enhver Skorpe



l s s :  thi ved Kogningen soetter der sig endnu lettere 
S te e n  end ved Afdampningen.

16. E n  a f  de vigtigste og vanskeligste T ing  i 
hele Sukkerfabrikationen e r , a t  vurdere, hvornaar 
S iru p e n  h ar kogt nok. S ta n d se r  m an Kogningen 
for tid lig t, da kan m an let faae Sukkeret saa lost, 
a t  det lober ud a f  Form erne tilligemed S iru p e n ;  
koger m an forloenge, saa kan Sukkeret let samle sig 
i en compact K lum p, som aldeles ikke vil slippe sin 
S ir u p  og altsaa  ikke lader sig rense. D e t vcrrste 
e r , a t  m an  kun vanskeligt kan gjore Forskjel p aa  
det for meget og det for lidet kogte S u k k e r, inden 
det er kommet i Form erne. M a n  h ar indfort for­
skellige P ro v e r, hvoraf jeg vil omtale 3 . S im plest 
men tillige mindst sikker er T h e r m o  m e t e r p r o v e n ;  
den bestaaer d e ri, a t  m an undersoger, ved hvilken 
V arm egrad  Kogningen gaaer for sig. D e t m aa be­
mærkes, a t  den samme Vaedste altid koger ved sam­
me V arm eg ra d , enten den koger stcrrkt eller svagt, 
men a t  forskjellige Veedsker koge ved forffjellige 
V arm egrader. V and  koger, som bekjendt, ved 8 0° k .  
S p ir i tu s  koger ved en ringere V arm eg ra d , Sukker- 
oplosning derimod ved en hojere, og det saaledes, 
a t  O plosn ingens Kogetem peratnr er i samme F o r­
hold hojere, som den indeholder mere Sukker. H avde 
m an stedse med en a l d e l e s  r e e n  Sukkeroplosning 
a t  gjore, saa passede m an blot a t  indkoge S iru p e n , 
indtil et Therm om eter, som stod deri, viste 8 8° k . ; 
arbejdede m an endda blot altid  med en l i g e  r e e n



S ir u p ,  saa gjaldt det alene a t  finde det rette Koger 
punct ved et P a r  P ro v e r , endskjondt ved en meget 
tyk og ureen S i r u p ,  V arm en  kan stige ved en ra ­
skere K ogning, saaat m an taber noget af Sikkerhe­
den. M en  m an h ar, som bekjendt, med meget for­
skelligartede S iru p e r  a t  g js re , og de kunne be­
hovs fra  9 0° til 9 6° efter deres forskjellige N a tu r ;  
hvis m an saa stedse gik til 9 3 ° ,  saa fik de bedste 
S iru p e r  for m eget, de sietteste for lidt. Arbejder 
m an i lcrngere T id  med den samme S la g s  N oer, saa 
kan m an tilnsd  ved et P a r  P rover finde det rette 
Kogepunct for dens S i r u p  og siden holde sig det 
efterretteligt, dog saaledes, a t  m an bemcrrker, n aa r 
det p aa  G rund  a f  R oens Fordærvelse er nodvendigt 
a t  indkoge stcerkere, og a t  m an vel passer a t  be­
handle al S a f te n  lige godt. Ved Jndkogningen a f 
den gronne S iru p  og Dcrkstrnpen, som snart stal 
blive o m ta lt, kan Therm om eterproven saagodtsom 
siet ikke anvendes. T r a a d p r o v e n  bestaaer i a t  
m an  gnider lidt kogt Sukker imellem to F ingre, 
fjerner disse fra  hinanden og bemcrrker sig hvor lang 
vg stcrrk en T raad  m an derved kan trcekke ud og 
om den brustne T raad  trcekker stg ligemeget sammen 
til begge F ingre, n aa r den ene holdes lige over den 
anden , istedetfor a t  T raaden  a f en svagt kogt S i ­
rup  soger den nederste F ing er; ligeledes danner der 
sig ogsaa T raader af det kogte S uk ker, n aa r m an 
lader D raa b er falde fra  Skumskeen. Sikkrest a f  
alle P ro v e r , men meget vanskelig, er V l c r r e p r o -



v e n ,  som hertillands ncrsten ene anvendes afN affi- 
nenrernc: Kogeren tager en flad Skumskee med 
H uller a fe n  bestemt S to rre lse , som han eengang har 
vcrnnet sig til, ud a f  det kogende Slikker, flaaer det 
Overstadige a f  igjen og blceser en stoerk og stadig Luft- 
strom mod F laden a f  Skeen, som i det S a m m e  ber 
vceges fra Oven nedad forbi M unden  i et P a r  T om ­
m ers Afstand. F oretages dette p aa  et forT rcek og 
D am pe frit S te d , saa farer der en heel D eel sm aa 
Blcerer ud fra  S knm steens H uller og falde ned. V ed 
lang Ovelse kan m an lcere, a f  disse B lcrrers Mcengde 
og S to rre lse  a t  stjonne, hvornaar Kogningen er 
fcrrdig. J e g  vil raade Enhver a t  bruge alle 3 P ro ­
per tilsamm en. N a a r  m an h ar med S a f t  a f  friste 
R o er a t  gjore, saa kan 9 2° om trent vcrre en p a s ­
sende Jn d k og n in gsg rad , ialfald  vil m an ved R e n s ­
ningen a f  Toppene see, om det er for meget eller 
for lid t;  n a a r  m an da i Frem tiden koger ind efter 
Therm om etret, bor m an ikke forssmme a t  ove sig i 
de to andre S l a g s  P ro v e r , iscer n aa r Sukkeret er 
ganske ncrr ved a t have nok. K an m an endog siden 
undvcere Therm om etret, saa letter det dog Arbejdet, 
idet det antyder den T id, da m an stal begynde a t tage 
P roven . N a a r  m an anskaffer sig et Therm om eter, 
m aa  m an udtrykkeligt bestille det saaledes, a t  det 
viser indtil 100° IL, thi de almindelige vise kun
80° ir.

17. J o  florre C hrysialler, Sukkeret danner, 
desto lettere er det a t  rense for S i r u p ;  vilde m an



uden videre hcrlde det koghede Sukker i Form erne, 
saa vilde det afkjoles for h u rtig t, og Chrystallerne 
vilde da blive saa sm aa , a t  det Hele blev smorag- 
tig t, og m an m aa derfor serge for, a t  det kogte S u k r 
ker saa langsom t som m uligt afkjoles, indtil det netop 
begynder a t  korne. M a n  betjener sig dertil under­
tiden a f  selve Kogepanden, som m an lader Sukkeret 
staae i, til det bliver koldt; men hvor m an blot a r ­
bejder i saa stor M aalestok, a t  m an  kan koge et 
P a r  S y d e r  (P a n d e r fulde) ad G angen, er det lang t 
a t  foretrække, a t  have en egen K jolpande, enten a f  
Kobber eller a f  T rc r , foret med Kobberblik, som 
m an  siaaer den ene S y d e  i efter den anden. S to r r e  
end a t  den kan tage det Sukker, som koges p aa  een 
D a g ,  behsver Kjolpanden naturligv iis aldrig a t  
vcere, forresten bor den heller vcere overflodigt stor 
end for lille , da m an derved nodes til enten a t  
standse Kogningen eller a t  have flere K jolpander. 
D e tte  S idste er altid  Tilfceldet i N affinerierne, hvor 
m an  arbejder med lan g t storre Q van tite te r. V ed 
storre Kjolpander har m an endvidere den Fordeel, 
a t  Fejlene , ved a t  indkoge een S y d e  for stcrrkt og 
en anden for svagt, gaae nogenlunde lige op. Under 
Afkjolingen skal Sukkeret staae roligt h e n , indtil 
Fyldningen skal gaae for sig; Korningen befordres 
ved a t  kaste lidt to r t  Sukker p aa  B unden  a f  K jol­
panden. I  Fyldehuset (det S te d  hvor Kjolpanden 
staaer, og hvor Form ene fyldes) bor m an nndgaae 
Trcrk, og V arm en  m aa ikke vcere under 1 0 ° . S nk -



keret f la l afkjoles indtil det h ar en tynd honning- 
agtig  Ievnhed  og m an kan fole K ornet imellem 
Teenderne. E n  lidt for stoerk Afkjoling er ikke syn­
derligt flade lig , uden hvor m an onfler a t  faae en 
fast T op . Fyldningen foretages ved en meget for- 
fljellig T em peratu r efter Om stændighederne: det 
renere Sukker fla l afkjoles st«rkere end det mindre 
rene; det svagere indkogte Sukker fla l ligeledes mere 
afkjoles end det sioerkere indkogte. I  Sukkerfabrik­
kerne, hvor m an ikke arbejder p aa  a t  faae haarde 
Toppe og derfor ikke heller indkoger Sukkeret me­
get stcerkt, er 66° til 7 0° N . efter Omstændighederne 
den rette Afkjolingsgrad. E fte ra t Afkjolingen er 
e n d t, stoder m an de C hrystaller, som have sat sig 
p aa  S iderne og B unden  a f  K jo lpanden , lo s ,  helst 
med en Kobberspade, og rorer derpaa godt om i 
S ukkeret, for a t  det Hele kan blive blandet op til 
en jevn M asse .

Form erne ere , som bekjendt, a f  Leer, dannede 
som en Sukkertop og forsynede med et lille H u l i 
Spidsen . D e r  gives meget forfljellige S to rre lse r a f  
dem og de fore derefter forfljellige N avne. D e  
storste kaldes B asterform er, ere om trent 30  Tom m er 
hoje, have 14— 15 T om m er indvendig Vidde i M u n ­
dingen og tage Sukkeret a f  mrsten 3  Tonder S a f t ;  
de ncrsistsrste kaldes Halvbasterform er, de have hen- 
imod 26  T om m ers Hojde og 13  T om m ers Vidde, 
vg tage det kogte Sukker a f  om trent 2  Tonder S a f t .  
D isse  2  S to rre lse r ville voere det meest passende til 
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dette B r u g ; i mindre F orm er chrystalliserer det ra a  
Sukker ikke saa godt p aa  G rund  a f  den hurtigere 
A fkjoling, og S iru p e n  lader sig derfor ogsaa miur 
dre let ndvadske. F ig . 10  viser en F orm  p aa  den 
tilhorende P o tte ;  Form en er kypet, d. v . s. den er 
belagt med Trcrspaaner —  S lo v  —  som holdes 
sammen mep T ondebaand , for a t  Form en ikke saa 
let flak blive flaaet istykker. V ed V alget a f  F o r­
merne skal m an see p a a ,  a t  de ere ret g la tte  ind­
vendigt, dog hverken ere de eller bor de voere g lo s­
serede. F o r de bruges, m aa  de "fedtes ind" ved a t 
loegges nogle D age i det saakaldte S kum vand , d. e. 
sodt Vadskevand eller fortyndet M elasse, som er sat 
i G jarring , saaat det i sin slimede Tilstand kan gjore 
Form erne slibrige; siden udbloder m an blot F o r­
merne ;  D a g  i reent V an d , hvergang de igjen stulle 
b ruges. D e  nye Form er fluge altid  en stor M crngde 
S likker, derfor ere de gamle Form er de bedste, og 
n a a r  de faae N idser, klines de til med en nylig til­
beredt K it a f  B lod  og brcendt Kalk. D e  fedtede 
F orm er blive "stopslede" med en "S to p se l"  enten a f 
P a p ir  eller bedre a f Klude, der loegges saaledes sam­
men som F ig . 11 6 , v  viser: forsi dobbelt p aa
den ene Leed, saa endnu engang dobbelt p aa  den 
anden Leed og tilsidst rullet op i en T u t ,  som h ar 
sii« S p id s  i M idten  a f  Kluden. D e  stilles derpaa 
lige op paa Spidsen langs Vcrggen, udvendigt skot­
tede enten p aa  gam le F o rm er, som stilles p aa  den 
brede Ende eller paa anden M aade . I  B unden a f



hver Form  gjor m an vel i a t  stampe lidt to r t  S u k ­
ker. D e t ,  som oveimcrvnt, afkjolede og dygtigt 
opblandede kogte Sukker oses enten ligefrem i F o r­
m erne , eller, n a a r  disse siaae et S tykke fra  Kjolr 
panden , forst i el Bcrkken saaledes dannet som det 
sees fra  S id en  i F ig . 12 , fra O ven i F ig . 13. M a n  
barrer det i H ankene, idet m an holder -1 ind imod 
sig og Tuden v  ud fra  sig. F o r a t  ikke nogle F o r­
mer skulle faae mere K orn end an d re , hwlder m an 
forst lidt i alle F orm erne, derpaa mere i dem alle 
osv. indtil de alle ere fulde. S k jo nd t det ved ra a t 
Sukker just ikke er nodvendigt, letter det dog vgsaa 
her R ensn ingen  a f  Sukkeret, a t  m an faa M in u tte r 
ester Fyldningen "ro rer" Form erne, som det kaldes, 
det vil sige med en Trcrpind enten lober eengang 
hele Form en rund t indvendigt fra  S pidsen  og op 
til K anten , eller stikker den lan gs Form en fra  K an ­
ten ned imod S p id se n , tager den op i M idten  og 
gjentager dette endnu et P a r  G ange p aa  andre S t e ­
der a f  Omkredsen. E ster Fyldningen lader m an 
Form erne staae roligt hen (Basterform erne i ;  L 2  
D a g e , eller endog loengere, hvis de ikke vare stcrrkt 
nok indkogte, H alvbasterform er i 1 L i;-  D ag ) indr 
til der har dannet sig en tyk haard  S korpe p aa  
Overfladen a f  S ukkeret; derpaa flyttes de p aa  Lof­
t e t ,  eller hvor ellers Afdrypningen og R ensningen  
skal gaae for sig.

18 . P a a  Loftet tages S top flen  ud a f  F orm er­
n e , som stilles enten p aa  P o tte r  eller p aa  R ender
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eller over en stor F la d e , for a t  S iru p e n  kan lobe 
a f. Po tterne ere de almindeligste; de see saaledes 
n d , som F ig . 40  v  v iser, have e n ' forskjellig 
S ts r re lse  efter Form en og ere glosserede indeni. 
P o tte r  og F orm er faaer m an enten fra  H am borg 
eller, saavidt jeg veed billigere, fra  H ogances ved 
Helsingborg. N a a r  m an brnger Render eller een 
stor Flade a f  en Kobberplade, saa m aa m an have 
N am m er til a t stille Form erne i ,  da de ikke kunne 
hvile paa nogen a f dem. Bekostningen er vel om­
tren t ligestor ved begge In d re tn in g e r , men istedetfor 
a t  m an ideligt m aa tom me P o tterne  og dertil behover 
A rbejdskraft saavel som P la d s  til a t  stille Form erne 
p a a  nye P o tte r  og til de storre P o tte r, saakaldte Fir- 
geerpotter, som m an kan siaae S iru p e n  i, faa lober 
S iru p e n  uden videre igjennem Renderne eller fra  
F laden til en H ovedrende, som leder det ned til et 
Reservoir i en nedre E tage . Istedetfor a t  i det 
forsie Tilfcrlde en stor M crngde S i r u p  spildes paa 
G ulvet, og Resten staaer i en V arm e, som let frem­
kalder en ikke just meget langsom G jcrring , er m an 
i det sidste istand til a t  samle og opbevare uskadt al 
den S ir u p , som lober fra  Form erne. Sukkermester 
R am sing  i Sukkerhuset ved G am m elstrand i K jo r , 
benhavn har i nogle A ar Eneret til a t  anlcrgge R en­
der p aa  Sukkerlvfter; hvo der vil have dem , m aa 
altsaa  henvende sig til ham desangaaende. I  de 
forste D a g e , Sukkeret staaer p aa  Loftet, lober S i ­
rupen raskt fra  d e t, saaat m an m aa passe bel p aa



a t  stifte P o tte r inde , flden gaaer det langsommere, 
og oste m aa m an allerede ester 4— 5 D a g e s  F o r­
lob "stikke det" idet m an  med et trekantet S p e d  bo­
rer det fra  Spidsen  5 — 6 Tom m er op i M assen . 
Ligeledes hjcrlper det a t ophede Loftet sicerkere: hvor 
m an  kun h ar eet L oft, holder m an det stadigt ved 
om trent 13° L . , h ar m an derimod Lejlighed til a t  
stille Form ene i to aflukkede N u m , saa lader m an 
dem forst faae 1 2 ° ,  og n aa r de ikke give mere S i ­
rup fra sig 16° ja ,  hvis m an har kogt stcerkt ind, 
1 8 ° . G iver m an Sukkeret for sicerk eller for p lud­
selig V a rm e , saa giver det sig til a t  " lo b e " , det 
e r: flyde ned i Po tterne tilligemed S iru p e n ;  indtræ f­
fer dette uden stcrrk V arm e, fordi Sukkeret ikke har 
vieret nok indkogt, saa m aa m an, idet S top flen  trcekr 
kes u d , siikke en P ro p , hvori der p aa lan g s er ind- 
s taa re t nogle F u re r , i H u lle t. Aflobningen a f  S i ­
rupen kan vare 10— 14 D ag e  ved godt S ukker, 
ved flet noget lcrngere. V il m an ikke bruge S u k ­
keret som det er, men forsi raffinere det, saa er det 
tilstrækkeligt, a t  bringe Form ene ind i en 3 0 ° — 4 0° 
varm  S tu e , hvor endnu endeel S i r u p  kan lobe a f ;  
men da m an hos os vistnok bor gjore sig uafhæ n­
gig a f  N affineurerne, er det bedre, selv a t  paatage 
sig en R e n sn in g , som ret vel kan erstatte en R affi­
n erin g , n aa r der ikke forlanges fiint Topsukker. 
N a a r  Sukkeret er godartet og godt chrystalliseret, 
danner det en kornet og ikke en honningagtig M asse , 
hvis O verstorpe er brystet i M id ten  og , ister ved



det bedste S uk ker, nedtrykt i en H n u lhed , som kåls 
des Fontainen . D enne Overflade m aa forsi gjores 
jevn og eensformig ved "D o rm in g "; m an ffraver 
med en Kniv det Sukker ned, som sidder opad S i ­
den , udffjcrrer F o n ta in en , knuser hele O verfforpen 
til en T om m es D ybde med en Tr«kolle og klapper 
derpaa det knuste Sukker fast igjen med en D ravelle, 
som er afbildet i F ig . 14 fra  S id e n , i F ig . 15  fra  
oven, og som bestaaer a f  et rundt buet S tykke Je rn -  
blik med et opstaaende S k a f t  i M id ten . Forsom ­
m er m an B ow lingen , saa lober ̂ V andet eller S i ru -  
pen ved Dcrkningen lige igjennem p aa  eet S te d , 
uden a t  vadske det ovrige Sukker. D erefter dcrk- 
ker m a n , som det hedder, enten med Leer eller med 
Sukkeroplosning. Leret findes her i Landet kun p aa  
B ornholm  saa fiin , m ager og reen , som den m aa 
vcere til Snkkerhuusbrng, og h ar m an knap P la d s , 
saa m aa m an endda heller forskaffe sig fransk S u k r 
kerhuusleer, som rigtigtnok koster betydeligt mere, 
men som vgsaa renser Sukkeret lang t hurtigere. 
D a  Leret kan bruges mange G a n g e , iscrr det fran ­
ske, n aa r det vådskes gvpt, er Bekostningen ikke saa 
sto r, som m an ffulde troe. Leret skal forhindre 
V an de t fra  ar lobe for raskt igjennem Toppen; den 
m aa  v«re  fiin for a t  kunne optage meget V a n d , 
m ager for a t  flippe det nogenlunde villigt igjen; 
er den for feed, kan der blandes lidt vadsket fiint 
S a n d  deri, men derved bliver den igjen saa grov, 
a t  den fluger laug t mindre V an d . Leret bliver i



den saakaldte Leerbakke udjevnet med V an d  til en 
tyk V elling , og deraf hcrldes med en D se , hvis 
S to rrc lse  passer ester F orm ens, et Lag p aa  om trent 

Tom m e over hver T op . I  Lsbet a f  1Z Ugestid 
lsber det meste V and  fra  Leret efterhaanden ned i 
S uk kere t, optager der den S iru p , som hcenger ved 
Kornene, og flyder med den ned i P o tten . N u  kan 
m a n , for a t spare Leer, flaa den noget indkrobne 
Leerflive flad og hcrlde et lille Lag tyndt Leervand 
oveupaa d en , men ester faa  D a g e s  Forlob gjor 
Leerstiven ikke mere N y tte , og hvis m an da Slisker 
Sukkeret yderligere renset, fordi m an a f  E rfaring  
veed, a t S pidsen  a f  T oppen , som stedse er mindst 
reen, endnu ikke kan v a re  saa god som m an snsker 
den , saa m aa m an a tte r borme og dcrkke med ny 
Leervcrlling. N a a r  m an dcrkker med Leer, saa bor 
m an, saavel under den forste A fdrypning som under 
Dcrkningen, holde en jevn V arm e a f  1 2 ° — 1 6 ° , sicrr- 
kest ved det fletteste S u k k e r, vedlige p aa  Loftet; 
dcrkker m an derimod med Sukkeroplssningen (V ad- 
ffesirup) saa bor V arm en  vcrre 1 8 °—2 2 ° ,  ligesom 
for stcrrkest ved det fletteste Sukker. Sukkeroplosr 
niugen m aa vcrre forffjellig efter Sukkerets N a tu r ;  
er ben for reen eller for ty n d , saa lober den ig-en- 
nem T op pen , uden a t  tage den tykke S i r u p  med 
sig , er den for stcrrk eller for nreen, saa lober den 
vanskeligt igjennem og i det sidste Tilfcrlde hjcrlper 
den ikke til a t  rense Toppen. D en  skal vcrre om­
tren t ligesaa sejg som den S i r u p ,  der er i Toppen



imellem Kornene, men renere, da vil den fortrcrnge 
den nrene S iru p  og selv i dens S te d  udfylde P la d ­
sen imellem de sm aa faste K o rn , saaat m an ester 
Torringen faaer en renere T o p , der tillige er langt 
haardere og fastere end den , som er dcrkket med 
Leer, hvor det er bare V a n d , som har udvadsket 
S iru p e n . M a n  tager bedst noget Sukker a f  F laden 
a f  den samme S la g s  Sukker som fla l dcekkes, 
esterat den frivillige Aflobning a f S irn p e n  er forbi, 
thi alleroverst er Sukkeret altid  renere end ned imod 
S p id sen . A f dette Sukker tager m an D agen  for 
m an  f la l dcrkke, altsaa  a f  de Toppe som flntte dcekr 
kes idag til B ru g  ved dem som flnlle dcekkes ivrer- 
g en , 15  P d . for hver B asterform  der f la l dcekkes, 
10  P d . for hver H alvbasterform ; det oplofts i ko­
gende V a n d , inddam pes til det i kogende Tilstand 
h a r en S ty rk e  a f  33° L . og henscrttes derpaa til 
A fkjoling, da d e t, n a a r det b ru ges, ikke to r vcrre 
varm ere end Toppene. P a a  en B asterform  hcrl- 
des 3  P o tte r a f  denne V adflesirup , paa en H a lv ­
basterform 2  P o tte r ;  ester 12  T im ers Forlob er det 
lobet ned , m an  bormer det igjen og hcelder en lig­
nende Q v an tite t paa , vg dette gjentages ester andre 
12  T im ers Forlob endnu engang, saaat der i Lobet 
a f  24  T im er foretages 3  Dcekninger. M a n  lader 
endnu Toppen staae hen 3 —4  D ag e  p aa  Loftet for 
fuldkomment a t  lobe af. N a a r  Sukkeret er p aa  
den ene eller p aa  den anden M aad e  saavidt renset, 
som m an vil have det, tager m an det ud a f  For-
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nierne, ved a t  stode disse med K anten imod en 
Vjtelke. D a  Spidserne altid ere langt urenere end det 
andel S u k k e r, hugges de gjerne a f  med en Kniv 
og blandes med Sukkeret a f  2den Q v alite t. D e  
hvide Toppe stsdes isiykker med Koller eller knuses 
imellem Trcrvalser, og to rres derpaa yderligere enr 
ten spredt p aa  et Loft eller bedre i en Torrestue p aa  
H ylder. E r  der Noesmag tilbage, saa forlader den 
Sukkeret ved en ret stirrk U dtorring.

19. Nunkelroesirup h ar en hejst ubehagelig 
S m a g ;  derfor er d e t, a t  m an  m aa udvadske S uk r 
keret saa god t, for a t  faae det i brugbar T ilstand; 
derfor er det vgsaa, a t  man m aa soge a t  skaffe faar 
meget Sukker deraf som m ulig t, th i da In g e n  kan 
bruge den til M a d , vilde m an ikke heller faae S y n r  
derligt for den. F o r ikke a t  blande G odt og S le t  
imellem h inanden, bor m an dog samle den i forr 
skjellige A fdelinger: den S ir u p  som lober frivilligt 
a f  Sukkeret kaldes gron S i r u p ,  det er den sletreste; 
den som lober a f  efter de 3  D irkninger, kaldes 1ste, 
2den og 3die D irksirup og er stedse bedre. N a a r  
m an arbejder i det meget S to re , behandler m an ret­
test hver S la g s  for sig, og blander idethojeste en 
D irksirup fra  Sukker a f  2den og 3die Q v a lite t med 
den sietteste Dceksirup eller gron S i r u p  fra  Sukker 
a f  1ste Q v a lite t. —  I  det S m a a  bliver m an imidr 
lertid nodt til a t  flaae det noget i H a rtk o rn , da 
m an  ellers faaer a ltfo r mange sm aa Portioner a t 
behandle hver for sig; m an  vil a ltsaa  gjore vel i



a t  blande den bedre Dcrksirnp op i den indkogte 
S a f t ,  forinden Klaringen og 2den F iltra tion  foretar 
g e s , og om m an ikke klarer S a f te n ,  da bor dog 
S irn p e n , hvis m an h ar Moelk og B lod  nok, klares 
og derpaa filtreres over Veenkul. D en  flettere 
Dcrksirnp flaaes derimod sammen med den gronne 
S i r u p  for a t  behandles sam tidigt med den. S im r  
pen fortyndes med ligesaa meget V a n d , k lares, filr 
treres kogheed igjennem meget grove Beenkul i et 
eget dertil bestemt F ilte r og indkoges derpaa til 
Chrystallisation. V ed Klaringen a f  disse S iru p e r  
gjor m an vel i a t  tilscrtte fiint B eenkul; Kogningen 
m aa foretages med storre Forsigtighed og Proverne 
ere vanskeligere a t  tage end ved den friste S i r  
r u p ,  fordi der er lang t flere Ureenligheder tilstede. 
N a a r  det u nd tages , a t  m an afkjoler stcrrkere, ikke 
behover a t  ro re , og a t  alle N ensningsoperationerne 
gaae meget langsommere for sig , er F rem gangs- 
m aaden aldeles som for beskrevet. A t dcrkke dette 
S u k k e r, vilde neppe vcrre saa hensigtsmæssigt som 
a t  lade det aflobe i en stcerk V a rm e , m an sparer 
da baade Tid og P la d s ,  og m an kan dog ikke helr 
ler ved Dcrkningen faae godt Sukker. S iru p e n  
fra  Sukkeret a f  2den Q v alite t koger m a n , indtil 
den kogende viser 3 8° L . p aa  A rcrom etret, fylder 
den derpaa i Blikkasser, der passende kunne vcrre 2  
Q v artee r lan ge , 3  Q v arteer brede, og 1 Q v artee r 
dybe, og henscrtter dem til den saakaldte langsomme 

- C hrystallisation, der i forrige T ider v a r almindelig



selv ved den friste S i r u p .  D en  foretages i et stcrrkt 
opvarm et Vcrrelse, f. E x. det sam m e, hvori Sukker 
ret a f  1ste Q v a lite t to rres efter D y kn ing en , og 
Sukkeret a f  2den Q v alite t lober a f ,  istedetfor a t 
doekkes; der henscrttes Kasserne p aa  H y ld e r, der 
naae lige fra  G ulvet til Loftet. E fter nogle Ugers 
Forlob  h ar der sat sig en Sukkerstorpe p aa  O ver­
fladen; den bryder m an saa oste den scrtter sig , da 
den standser Chrysiallisationen. D e t varer mange 
M a a n e d e r, inden Chrystallisationen er fcrrdig, d . e. 
inden hele In d h o ld e t a f  K asserne er blevet en sejg 
Sukkerklum p, ofte hele Som m eren  igjennem; Sukke­
re t udtom m es da i Poser, der ikke fyldes for staerkt, 
og dernoest stables det, ligesym Noevellingen med en 
Pilefletning imellem hver to Scrkke, i en P resse 
og underkastes en meget sicrrk 12  T im er lang P re s ­
n in g ; derpaa lader m an det gaae igjennem et P a r  
Ie rn v a ls e r , saakaldte B legevalser, idetmindste 3  
G a n g e , ofte vel 20  G a n g e , og presser dem a tte r ;  
for a t  Sukkeret stal flippe V alserne m aae de uafla­
deligt fu g te s , f. E x. med en vaad B orste. D en  
S i r u p ,  som ved Presn ingen  flyder fra  Sukkeret, 
kan ikke bruges til videre Jndk og n in g ; den forer 
N av n  a f  M elasse . K nunsningen i V alser bor na- 
tu rligv iis bortfalde i en ganske lille Fabrik. Under 
alle Omstændigheder gjor m an vel i ,  a t  sprede det 
udpressede Sukker tyndt u d , hcrlde lidt temmelig 
v arm t V an d  p aa  med en V andekande, blande det 
godt sam m en, lade det siaae en D ag s tid  og derpaa



atte r underkaste det en P resn ing , hvorved m a n .fa a e r  
Sukkeret ligesaa godt som det a f  2den Q v a lite t, 
oste meget bedre, og en S iru p  som kan behandles 
med den gronne S i r u p  fra det bedste Sukker. D e t 
S ukker, som oste frivilligt afscrtter sig i Porterne 
eller S irup srese rv o ire t, kan m a n , n a a r der er syn- 
derligt a f  det, fylde i en F orm , fom er stopslet med 
en furet P ro p ;  det kan siden behandles med V and  
og presses ligesom det sietteste Sukker. F o r ikke a t 
nodes til enten a t  scelge de to mindre gode Sukkere 
under deres Vcerdi til Naffineurerne eller a t  foretage 
en Raffinering, som vilde overstige de Flestes Krcef- 
ter og gjore Alle stort B ry d e rie , bor Fabrikanten, 
saaledes som det i den seneste Tid bruges i F rank­
r ig , flaae dem til den friske inddampede N oesaft, 
inden den klares eller filtreres over B eenkul, m an  
kan da flippe med a t inddampe den mindre sicrrkt, 
og m an faaer tilsidst kun een eneste S l a g s  Sukker 
til S a l g ,  og det a f  en god S m a g  og ncrsten hvid 
F arve.

2 0 . ' J o  bedre S iru p e n  h ar vceret, da Kognin­
gen begyndte, og jo forsigtigere m an h ar indkogt 
saavel den som den gronne og Doeksirupen, uden 
dog a t standse i Utide, desto mere Sukker og desto 
mindre M elasse faaer m an natu rligv iis ; men p aa  
den anden S ide  bliver igjen Sukkerincengden for­
m indflet og M elassen soroget ved en v id t drevet 
R e n sn in g , saaat Grcrndserne for Udbyttet ere me­
get vide. M a n  kan endog, iscrr om F oraa re t, faae



N oer a f  den Beskaffenhed, a t m an kan have ondt 
ved a t faae Andet end M elasse a f  dem, dobbelt saa 
meget M elasse som Sukker er end ikke nogen sior 
Sjoeldcnhed; derimod kan m an forsk paa V interen 
finde saa gode R o e r , a t  m an ved et omhyggeligt 
Arbejde kun faaer 1 P d . M elasse for hver 10  P d . 
S ukker. I  eet A ar kunne Noerne desuden give 
lan g t mere Sukker end et ander. Arbejder m an 
godt med gode N o er, forcerer m an ikke Fabrikatio­
nen lan g t hen paa F o raa re t, og forlanger m an ikke, 
a t  Sukkeret ffal vcrre saa hvidt som Topsukker, saa 
to r  m an dog nok gjsre R egning paa et M iddelud­
bytte for flere A ar a f  7  P d . Sukker for hver 50 
P o lle r  S a f t .  D a  disse 50  P o tte r eller 100 P d . 
S a f t  give 12  P d . kogt S u k k e r, kan m an altsaa  
regne p aa  lidt over halv saa meget to r t  Sukker 
som det kogte Sukker udg jo r, og M elassen vil da 
veje om trent den manglende D eel. I  en Baster- 
form  gaaer om trent 110 P d . kogt Sukker, deraf vil 
vindes heuimod 40  P d . Sukker og 75  P d . eller om­
tren t 30  P o tte r  S i r u p ,  som ved de to senere I n d ­
tegninger give 24  P d . Sukker, men a f  en saameget 
siettere Q u a lite t, a t  de, ved a t scrttes til friff S iru p , 
kun ville foroge Sukkerudbyttet med 15 P d -  J e g  
g jen tager, for a t undgaae M isforstaaelse, at vel 
turde disse T a l angive nogenlunde rigtige M iddel­
forhold, men Udfaldet er dog h o j s t  forffjelligt efter 
A a re ts , A arsk idens, N oernes Forffjellighed og A r­
bejdets Omhyggelighed. —  M elassen er uspiselig for



M ennesker; den kan anvendes enten til Broender 
viinsbrcrnding, ved a t  blandes op i M crssen, som 
ved det tilkomne Sukker giver mere B ram deviin , 
eller til Q vcrgfoder, idet det fortyndes med V an d , 
til del viser 2 0° V . , og stamkes p.aa Hakkelse eller, 
som N ogle foretrække, p aa  Noekager; endeligen til 
G jo dn in g , hvor den er overordentligt kraftig. V crrr 
dien er natnrligv iis hojst forskjellig, deels efter N oer­
nes N a tu r ,  deels eftersom m an har drevet I n d lo g ­
ningen videre t i l ;  th i det er jo indlysende, a l m an , 
ved a t arbejde gansse i det S m a a ,  ikke kan have 
nogen Fordeel a f ,  a t  holde et V «relse heedt M a a r 
neder igjennem for den S m u le  S u k k e r, m an  kan 
vinde ud a f  S iru p e n  fra  det næstbedste Sukker. 
D e t er saaledes ikke m uligt a t  scrtte en bestemt P r i is  
p aa  den, men det to r  dog a n ta g e s , a t  d en , selv 
hvor m an arbejder ret g o d t, vil beholde en V crrdi 
a f  1 tz. for et P d . ,  og a t  den i en lille Fabrik v an ­
skeligt kan udpines stcrrkere, end a t den beholder en 
V « rd i a f  2  s  3  si.

IV. T i l l a - g .
.  21 . D e t er i Reglen et vansseligt S p o rg sm a a l,

om Sukkerfabrikanten selv ssal dyrke sine N oer eller 
om han ssal kjobe dem fra  O m egnen; men saamer 
get der end kan tale fo r , a t  den som driver en stor 
Sukkerfabrik overlader D yrkningen til A n dre , saa 
er det ved en Fabrikation i det S m a a  neppe nogen 
T viv l underkastet, a t In g e n  bor indlade sig paa



Sukkerfabrikatiouen, uden a t  han selv kan avle idet, 
mindste den største .D eel a f  de N o er, han behover.
D e  store og de sm aa Fabrikker have hver sine F o r­
dele: de store Fabrikker kunne, ved a t  arbejde R a t  
og D a g  med fortrinlige A ppara ter, skaffe et P roduct 
tilveje, d e r, ikke blot ligefrem men vgsaa i Forhold 
til den Q v an tite t N oer og den A rbejdskraft det har 
kostet, er overmaade stort; de sm aa Fabrikker have 
igjen den Fordeel, a t  de kunne anloegges for en Car 
p ita l ,  hvis R e n te r , om et A ars  M isvcrx t ind traf, 
dog ikke kunne ruinere en M a n d , a t  Pladsen ikke er 
siorre, end a t  den paa m ange S te d e r  kan vindes 
ved blotte Indskræ nkninger, ialfald uden a t  opfors 
store kostbare B y g n in g e r, a t  de kunne udfore a lt 
eller en stor D eel af Arbejdet med H crnder, som 
ellers vilde ligge ledige om V in te ren , og hvad der 
er Hovedsagen, a t  de selv kunne anvende deres Af­
fald a f  alle A rter deels til F o d e r, deels til Gjodr 
ning. V ilde nu en M an d  anlcrgge en lille Fabrik 
uden a t  han havde synderligt J o r d , saa m aatte  han 
give S l ip  paa flere a f  de sidstnævnte Fordele, uden 
a t  opnaae dem , som den storre Fabrikation yder.

H vad  Produktionen a f  Beenkul an g aa e r, saa 
bliver det nu mere og mere alm indeligt i F rankrig , 
a t  Sukkerfabrikanterne selv overtage den. D e t vilde 
imidlertid for en Fabrikation i det S m a a  vcrre for 
kostbart a t  anskaffe K nuseapparater, og derfor er 
det rigtigst a t indskrænke sig til Ombrcrndingen a f 
de allerede benyttede B eenknl; men denne kan m an -



ikke godt nndgaae, da Udgiften til Beenkul, om man 
bestandigt ffulde tage dem fra  Veenkulmollerne, 
vilde stige til en betydelig S u m ,  og m an end ikke 
kunde rette Fejlen, dersom de vare for lidt brcendte. 
D e  brugte Beenkul behandles p aa  forffjellige S t e ­
der p aa  en forffjellig M a ad e ; da det endnu ikke 
lader flg a fg jsre , hvilken der vil holde sig som den 
bedste, vil -eg overlade til E nhver, selv a t  vcrlge 
den beqvemmesie eller a t  prove hvilken er den bedste. 
Nogle paastaae , a t  de brugte K ul skulle pakkes tcet 

-sammen i saa store Foustager som m uligt, blot a t  de 
blive nogenlunde fulde, og henscrttes p aa  et dygtigt 
v a rm t S t e d ,  fo ra t der kan indtrcrde en ret ra ff 
G jcrring , som fortaerer de ved Kullene hcrngende 
Ureenligheder, n a a r  den ikke afbrydes for tidligt. 
Alle ere nu enige o m , a t  K ullene, de vcrre gjcerede 
eller ikke, bor vådskes omhyggeligt, og det skeer bedst 
i Tonder med V a n d , der drejes om en A xe, og 
have en meget stor A abning til a t  bringe Kullene 
knd og ud igjennem; V ande t m aa flere G ange for­
nyes. I  den seneste Tid h ar en M an d  paastaaet, 
a t  han kan ved den blotte V adffning gjore de gjce- 

. rende Beenkul ligesaa gode som fo r , men han an ­
vender rigtignok dertil et meget kostbart A p p ara t; 
forholder det sig sa a , da m aae de vadffede og to r­
rede K orn ikke give nogen brcrndt Lugt fra sig, ved 
a t  glodes p aa  en Je rn p lad e . H id til er det imidler­
tid  a f  fast Alle anseet for nodvendigt a t  ombrcrnde 
Kullene. Forst maae de to rre s , og det kan let ud-



fores paa en P lade , som I ld e n  enten fra  O m kran - 
dingsovnen eller fra  een a f  P anderne stryger under, 
forinden den gaaer op i Skorstenen. D e rp a a  glo­
des de torrede K ul med al mulig Forsigtighed, a t  
de ikke kroende sig hvide; til detD jem eed heder m an 
dem enten blot saavidt p aa  en P la d e , a t  de ikke 
loengere give nogen N sg  fra sig , eller de glodes i 
toet tillukkede K ar. I  det forste Tilfoelde lader m an 
F lam m eild stryge langs hen under en fiirkantet J e r n ­
p lade , derpaa et lille Stykke o pad , a tte r hen under 
en ligesaa bred men loengere Je rn p lad e , som er omgi­
vet med en B likrand , og endelige« op i Skorstenen. 
P a a  den lange Je rn p lad e  to rres Kullene under 
jevnlig O m ro ring ; p aa  den lille, som holdes morke- 
rod , skydes de esterhaanden ned, for a t  kroendes, idet 
m an  uafladeligt rorer i dem med en J e rn ra g e r  og 
noje p a sse r , strax a t  flyde Kullene fra  P laden , 
n aa r de have holdt op a t  ryge. I  det andet T il­
foelde bor m an for A lting p asse , a t  Aabningen p aa  
det K ar, hvori Kullene befinde sig , ikke vender imod 
den frifle L uft, men kun imod den , som kommer 
fra  I ld e n ;  th i den kan a ld rig , n a a r der f la l voere 
Udgang for R ogen  fra  K ullene, lukkes saa toet, a t  
jo endeel Luft kan trcenge ind i K arre t o g , n a a r  
den endnu h a r sin ildnarrende K ra f t ,  fortaere en­
deel a f  K ullene; ligeledes to r m an ikke lukke op 
for Kullene, for de ere aldeles kolde, da de inderste 
ellers let kunde endnu holde I l d  og forbroendes. 
Een a f  de simpleste M aad er e r ,  a t  pakke Kullene i 

7 Binds 1 Heste. ( 1 2 )



lange B lik ro r , lukkede for den ene Ende med en 
falset B u n d , for den anden med er Laag, kline disse 
R o r  til med Leer overa lt, lcrgge dem lige over en 
Nist i en O v n , hvor de understem s a f  Ie rn g a fle r ;  
tilm ure A abningen, hvorigjenuem de kastes ind, fyre 
6  T im er igjennem og derpaa lade O vnen langsom t 
afkjoles. E n  anden M aad e , som i det ganske S m a a  
turde vcere mere nem, er a t  pakke dem i en T rom le 
som en meget stor Kaffebrcrnder, med en D o r  p aa  
S iden  og en Axe for hver E nd e , lcrgge den i en 
O v n , som passer tcrt om den og gaaer et godt 
Stykke op over den , og engang imellem dreje den 
om, for a t den kan blive -lige stcerkt ophedet paa alle 
S ider. I  de to stdstnccvnte Tilfcrlde kan m an nar 
turligv iis ogsaa meget godt benytte den spildte 
V arm e under en Torreplade. E n  Ulejlighed ved 
Ombrcrndingen er det, a t  Kullene lede V arm en  saa 
slet, a t  de kunne vcrre stcrrkt glodende paa eet S ted  
og langtfra  ikke have nok p aa  et andet. P a a  en P la r 
de, hvor der ideligt ro res i dem, har m an ikke nogen 
Vanskelighed ved a t  brcrnde dem ligeligt; i fyldte 
N o r e ller, som det ogsaa bruges, stobte Ie rn p o tle r  
hjcelper det, a t  blande de gamle Kul med hele ubrcendte 
V e e n , som Fedtet er kogt a f ;  men disse m aae da 
knuses siden, for a t give friske B eenkul, og det er 
besvcrrligt, n a a r  del skal skee med H aandm ag t. I  
T rom len vil m an  vel ogsaa vpnaae en ligelig Forr 
brcrnding, saaloenge den ikke er mere end halvfyldt, 
ved a t  kjore raskt rund t engang im ellem , men jo
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mindre K ul, der er i T rom len, desto lettere kan det 
forbrændes. J e g  vilde a f  a lt  dette foretroekke, a t  
lade Kullene gjcrre, vadske dem godt ud og brcrnde 
dem i ncesten fulde T rom ler med enkelte store B een 
i ;  jeg vilde da efter Omstændighederne soette 1 L 3  
T rom ler i en O v n , og derpaa lade I ld e n  stryge under 
en lang  P lade  til T o rr in g ; knn hvis jeg arbejdede i det 
S to re , vilde jeg indrette en O vn  til a t  stable R o r  i.

2 2 . J e g  h a r a l t  tidligere i Forbigaaende om­
ta l t  de vcesenlige A p p a ra te r , der ere fornodne i en 
Sukkerfabrik og givet de behorkge D a ta  til a t  beregne 
den S to rre lse  eller det A n ta l, der behoves i ethvert 
Tilfoelde; det vil dog ikke vcere afvejen a t gjennemr 
gaae In v e n ta r ie t med Hensyn til en Fabrik a f  be­
stemt S to r re ls e , og jeg v il' dertil vcrlge en saadan , 
hvor m an  behandler 30  T onder eller om trent 5400  
P d . B eder om D ag en  og ikke arbejder om N a tte n ;  
a t ,  selv efter disse Bestem m elser, In v e n ta r ie t  m aa  
rette sig efter den M a a d e , m an  foretrækker a t  a r ­
bejde p a a ,  er indlysende. T il en Fabrik  a f  dette 
O m fang  bor m an have en Heste- eller O xegang, til 
a t  spående 4  Hest eller 2  S tu d e  fo r ; med denne 
H e s t e g a n g  drives en ikke for lille V a d s k e m a r  
s k in e ,  R iveren og en S a f t p u m p e .  R i v e r e n  
bor, n a a r  den 'skal vcrre a f  T r « ,  ikke lobe mere end 
8 00  L 900  G ange rund t i M in u tte n ;  med denne H a ­
stighed vil den kunne gjore de 30  Tonder fcrrdige -  
i  5  T im er. E t  S c r t  S a v b l a d e  er det godt a t  have 
i Reserve for a t  soette ind, n a a r  de andre ere slidte.

(12*)



F r a  og til Vadskemaskinen boeres Roerne i K u r v e ,  
hv is In d h o ld  er nojagtig t u d m a a lt, fvr ak m an 
stadigt og uden Ulejlighed kan controllere Fabrika­
tionen, ved a t  sammenligne Udbyttet med Forbruget 
a f  N oer. Noevellingen bringes med D s e r  i S « k k e ; 
er Pressefladen 16 og 26  T om m er, er Laget ^ 
Tom m e tykt, og lcegges der 6  Tom m er over a f  den 
aabne Ende, saa behoves der, n a a r  ikke Fletningerne 
ere for grove, 20  Serkke p aa  17  T om m ers B rede 
og 33  T om m ers D ybde til hver Alen, der kan stab- 
les i P ressen. 2  P resse r a f  de angivne Dimensio­
ner med 1^ Alen P la d s  a t stable i kunne holde 
ud med en N iver, og der vil altsaa vcrre 6 0  S c e k k e  
i stadigt B r u g ,  men da Tom ningen tager T id , 
og de ikke sjeldent gaa i t u ,  bor m an have m ange 
flere. Fordelingen i Scrkkene foretages ved Hjcrlp 
a f  e t P a r  t r e k a n t e d e  S t o k k e  paa  et B o r d ,  1Z 
Alen bredt og 2  Alen lan g t. E re Presserne saa 
sioerke, a t  m an faaer 75  P d . S a f t  a f  100  P d . 
R o e r , da ville de 5400  P d . R oer give 15  Tonder 
S a f t ,  og da m an m aa give 2  L 3  T im er til en Lut- 
tr in g , kan m an ikke regne mere end 2 Luttringer 
om D agen  med en P an de , og m an m aa altsaa have 
e n  L u t t r i n g s p a n d e  p aa  S T onder, eller to halv 
saa store, og en S a f t b e h o l d e r  a f  om trent samme 
S to r re ls e ;  denne sidste kunde passende deles i en 
ganske lille, hvori P um pen  stod og i en Neservelut- 
tringspande (eller 2  efter S torrelsen) som da kan 
bruges vexelviis med den anden. D isse  P an d e r



kunne hojere opad D agen  tjene til K larepande og til 
Sed im enterkar for S iru p e n , i hvilket Tilfcrlde det 
er bedst a t  have 4  p aa  4 Tonder hver, da S iru p e n  
fra  een D a g  kun fylder 2 L 3  T onder. Foruden et 
S a e k k e f i l t e r  behoves der 9 d u m o n t s k e  F i l t r e ,  
som det aftegnede (14), desuden nogle i Reserve, da 
der let kan tilstod« N oget ved F iltrene. E n  Af- 
dam pningspande p aa  IH og 4 ;  Alen i B unden  og 
en S v in gp and e  som den aftegnede kunne tilsammen 
afdam pe S a fte n  i 6 — 7  T im er; med endnu en 
S v in gp and e  til Hjcrlp kan det tilendebringes i om­
tren t 5  T im er. F o r a t  kunne samle S iru p e n  fra  
en Uge til een Indkogn ing  m aa m an have S i -  
r u p s b e h o l d e r e  p aa  ia lt 18 T onder foruden flere 
m indre til den aflobne S i r u p .  Under disse O m ­
stændigheder m aa K j o l p a n d e n  holde om trent 8  
T onder. G jo r m an R egning p a a , a t  have Sukkeret 
a f  bedste Q v a lite t 6  D ag e  p aa  Loftet og desuden 
Form erne i  D a g  til Jndfed tn ing , saa udfordres der til 
forste Chrystallisation 28  B a s t e r f o r m e r  e l l e r  4 5  
H a l v b a s t e r f o r m e r  og idetmindste ligesaamange 
til den anden Chrystallisation og i Reserve, foruden 
deres P o t t e r  e l l e r  R e n d e r .  A ntallet a f  C h r y -  
s r a l l i s a t i o n s k a r  a f  B lik  for den fletteste S iru p  
er ikke let a t  opgive; jeg an tag e r, a t  der behoves 
i G jennem snit 6  S tykker for hver Uge m an arbejder 
i ,  eller 1 3 0 , n a a r m an arbejder i 5  M aaneder. 
D e tte  er imidlertid en Udgift, som bor spares, saa- 
lamge m an arbejder p aa  P ro v e ; det S am m e gjcelr



der om B l e g e v a l s e r n e .  D esuden behsves der: 
en stsrre og en mindre V o e g t med Lodder, V a d r  
s k e t o n d e  til Beenkul, O v n  til Ombrcending, K a k -  
kel  o v n  til Torrestue og Sukkerloft, S p a n d e , O ser, 
Skum skeer, I ld ra g e re , Aroeometre, Therm om etre, 
en Solvskee, Kolle, D ravelle , Boekken til Fyldning , 
R oretroe, Stikkespeed, Kalkbakke (Leerbakke), M er 
lassebeholder, Tonder eller Cisterne for Noekagerne, 
D n g e  til a r  lcrgge over F iltre  og A ndet, et P a r t i  
S av file , Bukke kil a t  opfile S avb ladene  i ,  Vadsker 
kar for S m aa sag e r, R ender a f  Trce for V an d , »nr 
del tiden a f  B lik  for S a f t .  A f M a t e r i a l i e r  m aa  
m an have i B ehold: K a l k ,  hvoraf bruges indtil 
1 Lpd. om D a g e n ; a f  B e e n k u l  behoves der 250  
L 300  P d . om D a g e n , men deraf behoves kun ^  
til Z a t voere friske, hvis de oprindeligt ere meget 
kraftige og fiden blive forsigtigt og godt ombroendte; 
a f  B r c e n d s e l  behoves om trent 5  T onder gode 
S teenknl eller 3500  P d . gode T o rv  eller to rt Broende 
(f. E x. Favne Bogebroende) om D a g e n . D e r  
behoves endvidere S m o r ,  S v o v lsy re , Gurgemejer 
pap iir og, n a a r  m an klarer, B lod , Moelk eller AZg- 
gehvide. Arbejder m an i m indre M aalestok, saa 
kan m an have S lorsieparten  a f  dette In v e n ta r iu m  
i m indre M aalestok, men i F o r h o l d  bliver Udgif­
ten altid storre; arbejder m an derimod hele D ognet 
og med flere Folk ad G angen, saa kan m an produ­
cere om trent 4  G ange saa meget uden Forogelse i 
andet In v e n ta r iu m  end F iltre  og F orm er, a f  hvilke.



saavelsom a f  M aterialierne Behovet om trent vil 
staae i Forhold til Produktionen.

23 . Ind re tn in gen  a f Localet i en Sukkerfabrik 
er hojst v ig tig , da m an ved en siet Ind de lin g  a f  
P ladsen og Opstilling a f  A pparaterne nodes til et 
evindeligt O se ri, hvorved der ikke blot spildes Tid 
og A rb ejd sk raft, men tillige en ikke ringe Mcengde 
S a f t ,  som gjor et stygt S v in e ri. S e lv  om m an 
gjorde R egning p aa , a t B ygningen stedse fluide opr 
fores fra  ny a f ,  vilde dog Fabrikkens S to rrelse , 
B ygm ateria lie rnes P r i i s ,  den storre eller mindre 
Lethed, ved a t  forsyne sig med B eenkul, Brcendsel 
osv. og ved a t  afscrtte P ro d n c te t, saavelsom andre 
locale Forhold vaere voesenligt a t tage i B etrag tr 
n in g , da m an derefter m aa  vcrlge, om B ygningen 
skal have een .eller flere E ta g e r , om m an  isaafald 
kan laegge voegtfulde Stykker og Ildsteder i den 
oversie, om M agazinerne flulle ligge i en saerflilt 
B ygn ing  osv. Im id le rtid  er der dog bisse Henr 
sy n , der ikke bor forb igases: V adflem aflinen  bor 
natn rligv iis staae i Noerheden a f en Post og enten 
under aaben H im m el eller bedre under el S k u u r , 
hvor N o erne , som kjores ind fra  M ark e n , tillige 
kunne faae en to r  P la d s . Ikke for lan g t derfra 
bor den M odding ligge, hvor J o rd e n , som vådskes 
a f  R o e rn e , kastes hen tilligemed det udpressede 
S k u m  og B undfa ld  fra  Luttringen (og K laringen) 
og de flere G ange vmbrcrndte ubrugelige Beenkul. 
R iveren og P ressen staae i samme E tage  og imelr



lem begge et B o rd , under Pressen O pbevaringskar- 
rel for S a f te n ;  a t  de helst m aae staae i en ovre 
E tage , hvis B ygningen er ret siaerk, er allerede om­
ta l t ;  er det ikke Tilfceldet, saa bor m an om m uligt 
lcrgge Luttringspanderne ivejret, pumpe S a f te n  fra  
Reservoiret op i dem ved Hjcelp a f  en Kobberpumpe, 
som kan drives ved samme Hestegang som R iveren, 
og siden tappe S a fte n  i S ed im enterkarret, derfra 
p aa  F iltrene og derfra a tte r paa A fdam pningspanr 
derne. H vor m an arbejder i det meget S m a a  kan 
D sn ing  let vcrre a t  foretrakke for P um pn ing , og det 
g ja lder isa r om S iru p e n , som er saa tyk, a t  P u m ­
perne blive klistrede, og saa koncentreret, a t  Ulejlig­
heden ved A sningen bliver meget ringe. N a a r  m an 
o ser, er det bedst a t  hidse S a f te n  eller S iru p e n  
fpandeviis op igjennem en Lem til. en ovre E tage , 
fo r dog ikke a t behove a t  ose, h v  e r g a n g  den stal 
bringes fra  eet K ar i et andet. E r  S irupen  ost 
eller pum pet op i Sed im enterkarret eller K larepanr 
den, saa kan den derfra lobe paa  F iltre  og fra  dem 
i S iru p s to n d e r , der helst m aae ligge hojere end 
S v in g p an d ern e ; Kogehnset og Fyldehuset bor vcere 
ligemed Jo rd e n . F ra  Fyldehuset hidses a tte r  de 
fyldte Form er igjennem en Lem op p aa  Sukkerlvftet, 
som ligger alleroverst, hvorfra Renderne fore den 
aflobne S ir u p  ned igjen til K larepanderne og S i ­
rupsfiltrene. K larepanderne ere de samme som Lutr 
tringspanderne og F iltrene bor staae samlede, da de 
strax tages i B ru g  til S a f t ,  efterat have udtjent



til S i r u p ;  m an kommer altsaa efter Afdampningen 
tilbage med S iru p e n  til det S te d , hvor den blev be­
handlet som S a f t .  F o r ikke a t  spilde V arm en , kan 
m an anlcegge en Torrestue, som tillige tjener til 
Chrystallisationsstue for den sietteste S iru p  og til 
Afiobestue for Sukkeret a f  2den Q v a lite t, ligennder 
Snkkerlvstet; tcrt derved kan m an have Blegevalser 
og Sukkerpresse —  hvortil m an dog kan benytte 
de andre P resser, n a a r  m an foretager denne R e n s ­
ning om Som m eren . H a r  m an en Kalkbakke og 
en Leerbakke, da bor de voere i den nederste E tage 
i en Udkant a f  B ygningen. Jstedetfor a t  dele en 
B ygn ing  heelt over i visse E tager, kan det voere a t  
anbefale , a t  have Kjeldere under den ene S ide  a f 
B y g n in g e n , ingen under den anden , og a t  loegge 
Gulvene p aa  den ene S id e  m idt imellem to p aa  
den anden S id e . M a n  vil indser, a t  en hsj B y g ­
ning h ar store F o rtrin  fremfor en lav ; imidlertid 
kan ogsaa i en B ygn ing  med een E tage T ra n sp o r­
ten lettes meget ved en hensigtsmæssig Fordeling. 
E r  B ygningen lang og sm al, loegger m an R iveren 
og P ressen i den ene Ende, derpaa Lutlringspanden 
saa h sjt fra  G ulvet som m ulig t, og dernocst efter- 
haanden de forskjellige andre A ppara ter i samme 
O rden som de bruges, idet m an saa meget som m u­
ligt ssger a t  undgaae D sn ing . A fdam pningspanden 
loegges meget lav t og Lnrkringspanden meget h s jt, 
men tcrt ved hverandre; F iltrene ligeoverfor ved den 
modsatte M u u r ;  derved lettes T ranspo rten  a f  S iru r



pen. Fyldehnset m aa ved et Skillerum  aflukkes 
fra  del ovrige Locale, hvori der er for megen Kulde 
og Troet. Ak boere S irup en  tilbage til Kogepanden 
er ingen Ulejlighed; men til Form erne bor m an dog 
om m uligt staffe P la d s  paa Loftet. E r  B ygningen 
b red , saa forer m an een eller flere Skorstene op 
m idt i Huset og laegger paa den ene S ide  Panderne, 
p aa  den anden Torrestnen osv. H a r  m an  kun 
een E ta g e , da bor den voere saa hoj som m u lig t; 
omvendt forholder det sig rigtigtnok med Sukkerlof« 
te t, hvor der spildes V arm e ved en stor Hojde, men 
derfor kan m an vgsaa i en hoj E tage loeggr, et G u lv  
3  Alen fra Lvftsbjelkerne og bruge den overste D eel 
til S ukkerloft, den nederste deels til S irnpsbeholr 
derne, deels efter Omstændighederne til endnu et 
Sukkerloft eller til Torrestue, M agazin  o. s. v . H v o r 
stor en P la d s  der behoves er let a t  beregne, n a a r  
m an forst veed det In v e n ta riu m , der stal anskaffes. 
D e t  foerdige Sukker kommer i M agazin  p aa  den 
L id  a f  A are t, da Laden gjerne er tom .

2 4 . Personalet i en lille Sukkerfabrik staaer 
lan g tfra  ikke ligefremt i Forhold til Produktionens 
S to rre lse , thi een Person kan ligesaavel passe flere 
L utlringspander, A fdam pningspander osv. som een.
1  en F ab rik , som forarbejder 30  T onder R o er 
om D a g e n , behoves ved V adstem astinen 4 M a n d , 
ved Riveren 1 M an d  og 2 V o rn , ved Fyldningen
2  Koner, ved P resserne 1 M a n d  og ved Lultrings- 
panderne og Asdam pningspanderne 4  K one; men



dette M andskab vil ogsaa kunne udfore a lt  det ovr 
rige Arbejde. A ntager m a n , at^ Arbejdet begynder 
K l. S om M orgenen ved Vadskemaskinen, saa vil 
R ivningen vcrre forbi Kl. 1 1 ;  P resn ingen  begynder 
kort derefter og vil vcrre forbi K l. 2 . M a n  kan 
begynde a t  gjore I l d  under Luttringspanden om trent 
K l. 6  og Luttringen bor vcrre forbi K l. 2 . Konen 
ved Luttringspanden kan i de 3  forste T im er og fon  
resten n a a r  hun h ar T id  passe F iltrene ved a t  fylde 
efter Omstændighederne S i r u p ,  S a f t  eller V an d  
p a a . D en  forste Luttring kan vare til K l. 10 , men 
da m an  ved Oser eller en hojt siddende H an e  
kan tappe S a f t  ovenaf F iltre n e , lcrnge for Bunde 
faldet fuldkomment h a r sat sig, vil F iltrativnen  a f  
S a f te n  kunne tage sin Begyndelse K l. 10 , m an  kan 
fyre under A fdam pningspanderne K l. 1 2 ,  og Afe 
dam pningen m aa ikke vare lcrngere end til K l. 7  
om Aftenen. Sedim enteringen gaaer meget hurtig t 
med den varm e S i r u p ,  og da den passende foretal 
ges 2  G ange, med den halve S iru p  hvergang , kan 
den anden F iln a tio n  meget godt begyndes K l. S. 
M a n  fylder eftcrhaanden S i r u p  paa F iltrene indtil 
S en g e tid , lader dem staae hen N atten  over, og fyl­
der a tte r p aa  nceste D a g ,  indtil al S iru p en  er gaaet 
igjennem. R eengjoring a f  Redskaberne, Vadskning 
og Ombrcrnding a f  Beenkul, S ta m p n in g  a f  F iltre , 
Tilkjorsel a f  N o er, Udkjorsel a f  A ffald , S ukkere ts 
B ehandling paa Loftet og hvad der ellers kan fore­
falde, lader sig meget vel udfore a f  det ledige M and-



stab om Efterm iddagen. Kogningen kan med den 
behorige Hjoelp kil Fyringen foretages a f  den sam­
me Kone, som staaer for Luttringen og A fdam pnin­
gen , p aa  en Efterm iddag i hver Uge; holder det 
h aard t, a t  faae T id dertil, saa kan m an hver 14de 
D a g  foretage en K ogning, p aa  den D a g  lade R i­
ver og P resser hvile , og i dets S te d  foretage en 
almindelig Neengjoring. I  en lille Fabrik behover 
m an  ikke saa mange F o lk ; den som river kan selv 
hjcrlpe til a l  lcrgge R oer op i M ask inen , de som 
fylde i. Soekkene kunne selv presse, ja m an kan jo 
endog vexelviis lade de samme Folk bruge R iveren 
og P ressen. Forst n a a r  P resn ingen  er forbi, be­
gynder m an derpaa de andre O p era tion er, som 
ikke fordre betydelig Folkehjalp.

2 5 . E t  O verflag over Fordelen ved Sukkerfar 
brikationen vilde blive meget usikkert, da R esultatet 
vil vcrre forstjellig t, eftersom Arbejdet stal betales 
eller udfores ved ledige Hcrnder, eftersom Prisen p aa  
Broendsel og Sukker ere og efter S to rre lsen  a f  F a ­
brikationen. J e g  vil dog samle de forhen opgivne 
om trentlige M iddelta l, der komme i B e trag tn ing  ved 
et saadant O v erflag , og tilfoje nogle andre O p ly s­
n inger: R oernes Vcerdi for den , som selv avler 
dem, er vanskelig a t  opgive; Jo rd en  m aa vcere me­
get dyb , los og reen, i middelmaadig G jodningstil- 
stand, og Noerne fordre megen Pleje, men da vil der 
vgsaa a f  en Tonde Land kunne av les 150 L 200  
T onder. I  den nordligste D eel a f  F rank rig , hvor



der fabrikeres lan g t mere Nunkelbedesukker end i 
hele Verden forresten, faaer m an i M iddelta l 200  T dr. 
p aa  en T d. Land (dansk M a a l) . P a a  samme S te d  
(hvor en simpel Arbejder faaer 2  M k. 4  S k .  L 2  M k7 
12 S k . om D ag en , og hvor der for en Tonde Land 
til Roedyrkning regnes i Jo rd ren te  16  N bd. 1 M k. 
8  S k . ,  i Skakter 2  N bd. 2  M k. 8  S k .)  soelges de 
ialmindelighed for 2  N bd. 5  M k. 8  S k .  dansk for 
1000 P d . ,  eller n a a r  en Tonde regnes til 180 P d . , 
for 3  M k. 6  S k . T onden. D en  storste Sukkerfa­
brikant, C respel-D elisse, regner, a t  paa de forskjelr 
lige S te d e r , hvor han h ar sine 10 Fabrikker, koste 
de ham  selv .sdm  Agerdyrker fra  2  M k. til 2  M k. 
8  S k . T onden. D en  billige P r i is  hidrorer tildeels 
derfra, a t  han udforer Saaen ingen  med en a f  ham  
selv opfunden S aaem ask ine, som kan bestilles hos 
ham  i A rra s , og koster (idekmindste for 2  A ar siden) 
400  fr. (1 4 6  N bdlr.) p aa  S te d e t. S a a v id t  jeg 
erindrer, kostede R oerne ved Helsingborg ogsaa et 
P a r  M ark  T onden , nag tet Fabrikken i Landskrona 
kjobte dem op. Kornede K ul koste hos G rosserer 
O w en 8  N bd. for 100 P d . ,  men saaloenge den P r i is  
siaaer, kan det bedre betale sig a t  broende dem selv; 
d a  de fine, som fordre mere K ra ft til Pulveriseringen, 
koste 6  N bd. og dette i F rankrig  just er Prisen p aa  
de kornede B ee n k u l, to r  m an  an tage, a t  G rosserer 
O w e n , n a a r  et storre Forb rug  h ar viist ham  F or­
dele ved a t  indrette sig bedre paa Fabrikationen as 
kornede Beenkul, vil kunne soelge dem til den noevnte
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P r i is .  Arbejdet i Fabrikken begynder, saasnart 
R oerne ere modne —  mod S lu tn ingen  a f  October 
—  og fortfarer saaloenge der ere brugbare R oer i 
B ehold. D a  imidlertid R oen stedse bliver flettere, 
saaa t det fra  den S id e  bliver fordeelagtigst a t  standse 
tidligt med K ogningen, men paa  den anden S ide  
de anskaffede A ppara ter og Locale b sr  gjore den 
storst mulige N y tte , saa m aa m an forud tage en 
om trentlig Bestemmelse. Forhen arbejdede m an i 
F rankrig  kun 3  hojst 4  M a an ed e r, senere 6 —7  
M a a n rd e r , nu synes m an a t  vcere enig o m , a t  5  
M aaneder er den rette T id ; hos o s , hvor det sidst 
i M a r t s  endnu er temmelig koldt, kunde R oen godt 
konserveres lcrngere, men da Arbejdet i Fabrikken 
ikke m aa  forstyrre Arbejdet paa  M arken, og de flette 
N oer desuden ikke saa godt kunne behandles i en 
lille Fabrik  som i en sto r, er det vistnok bedst, a t ,  
blive ved de 5  M aaneder. R egner m a n , a t  m an  
faaer ved P resn ingen  Z a f  R oens V crgt R o r ta ­
g e r , der have samme V crrdi som ligesaamange P d . 
R oer, og aktsaa a f  100 T d r. N oer 135 P d . eller Z 
T onde S a f t ,  og a t  Udbyttet i dcrkket Sukker og 
M elasse  bliver i Gjennem snit som det tidligere er 
an g ive t, saa erhvlder m an a f  de 100  T dr. R o e r: 
450 0  P d . Roekager, a f  samme V crrdi som 25  T dr. 
R oer, 945  P d . ncesten hvidt S u k k e r, 650  P d . M e ­
lasse til en V crrdi a f  12 R bd. og G jodning (brugte 
B eenkul, B undfald  fra  Luttring rc.) til Vcrrdi a f  
et P a r  R igsdaler. Omkostningerne blive foruden


