
Erfaringer i Meierivcesenet.

(Uddragne a fS k r if te t :  " D ie  vorcheilhafteste BcnuHuiig der 
M ilc h  bey W irthschaften, welche au f B u tte r- oder 
Kaseerzeugung eingerichtet sind, von I .  T m n m lc^ , 
aus dem Eng'ischen ubersctzt von K a r l M a y e r. W ien , 
1 8 2 3 ;"  og meddeelte a f  en danff Landmand.)

^ > )e r  er skrevet meget om Landhuusholdningen, men 

de Forfatteres A n ta l er kun lidet, som har meddeelt 

egne E rfa r in g e r; det er saaledes Tilsocldet, at ncer- 

voerende S k r if t  er fo r storstedelen samlet a f adskillige 

B e re tn in ge r, der ere udgivne om Agerbruget i E ng

lands forskjellige Provindsev; da det im id le rtid  inde

holder adskillige mindre bekjendte E rfa rin ge r, to r man 

formode at nedenstaaende Udtog v il voere T idsskriftets 

Leesere behageligt.

In g e n  afLandoeconomiens vigtigste Grene troen- 

ger saa hs ilig  t i l  videnskabelig Underssgelse, som 

den her omhandlede; dog er maajkce den T id  ikke 

fje rn , da Ehemisterne ville  voerdige M elkcns forskjel- 

lige Anvendelse t i l  Menneskefode den Opmerrksom« 

hed, den fo rtje n e r, da de, ved a t bringe S m s rre ts  og 
2 Binds 1 Hefte. (1 )



r

OsteS B ehandling under bestemte R egle r, kunne 

gjsre sig ho itfortjen te a f deres Medborgere, og er. 

hverve et h«derlig t M in de  i  LandhuusholdningenS 

Aarbsger.

De n  danst e O versirtter.

Forfatteren antager 5Z° Fahrenheit for ak 

v«re den meest passende Temperatur t i l  a t befor
dre Flodens Afsondring; th i stiger Varmen over 
60° fleer Afsondringen vansteligt, men falder Ther- 
mometret under 40° stilles Floden sparsomt og ikke 

med den forventede Fordeel. E r Varmen for stor, 
lober Melken pludselig sammen uden a t afsondre 
Floden, og bliver i  kort T id  simr. E r derimod 
Melken udsat fo r en a l fo r kold Temperatur, afson- 

drer Floden sig langsom og vanskelig; den antager 
en bitter S m ag og man har M oie  ved at kjerne 
S m s r a f den. EtThermometer bor derfor hoenge i 
Melkestuen fo r at man kan bemcerke de Forandringer, 
som foregaae i  Temperaturen.

I  et a f Skotlands Iernvarrker forftrrdiges 
Melkebstter a f  S tobe jern , som indvendig ere for
tinnede, og udvendig overtrukne med en Fernis, 
fo r at sikkre dem imod Nust. Disse K a r skulle ha

ve folgende F o rtr in  fo r K a r a f T r«e  eller broendt 
Leer:

1) at de ere langt varigere.
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2) a t de formedelst Jernets Kjelighed give s 

mere Flsde a f et lige Q vantum  M elk,
3) at de meget let> holdes rene, da den indre 

Flade blot afvaskes og gnides med fiin t stedt 

Kride, som stroes paa en linned eller ulden Lap.
Disse Melkekar bleve forst opfundne i 1806, 

og fandt saa stor Afscetning, at Fabrikerne neppe 
kunne levere saamange som der bleve bestilte.

I  flere a f Englands Grevskaber stal man i  

den nyere T id  vide at danne Melkekar a f S kife r, 
hvilke ncrsten ere ligesaa kjolige som de a f Jern.

Melkebetter a f Troee bsr efter Forfatterens 

Forstriv t afvaskes med kogende Vand saasnart 

Melken er te in t a f dem, derefter skures med 
en Borste, eller Skruppe a f tynde R iis ;  glos
serede K a r derimod maae efter Afvaskningen rives 

med S a lt  og V and, E fter a t voere blevne skurede 
i  heedt V a n d , maae Malkebotter a f Traee skylles 
i  lunket Vand og vistes med et grovt Stykke Lin

ned, hvyrpaa de lcrgges paa reneBretter medBuir- 
den i Veiret, fo r a t al Fugtighed kan aflede. S i 
den stiller man dem i Luften, saaledes at Solen 
kan virke paa den indre F lade, og hurtig terre 
den. I  M angel a f S o ls t in , maae Karrene hurtig 
terres ved I l d ,  og derefter bringes i Skygge.

E r Melken bleven suur i Troeekarrene, kan for- 
anstaaende Behandling ikke vcrre tilstrækkelig; de 
maae da fyldes med kogende V and , hvori kommes 

en Mcrngde 2sste og H am m ersto l, som man ide-
s i* )



lig  omrsrer og bor alle Karre ts Dele da tillige 
gnides med en Halmvisk. Karret lader man nu staae 

' i  nogen T id , tommer det, borster det paa sædvan
lig  M aade, overgydsr det med kogheedt Vand og 
renser det endnu engang m ed 'varm t og koldt Vand, 
hvorefter det fyldes t i l  Randen med koldt Vand, 
og bliver dermed staaende i  10 t i l  12 L im er, da det 

derefter tom m es, afvaskes og to rres , og v il nn 
igjen voere brugelig t, hvis Troeet ikke har trukket 
formegen S y re  t i l  sig. E r den Asse,, man bruger, 
ikke skarp, maa man i  saadant Tilfaelde blande 
den med nogen Potaske eller uloedsset Kalk, for de
sto sikkrere at faae Karrene rensede. I  ethvert T il-  

foelde maae de omhyggelig borstes og jevnlig. fyldes 
med friskt Vand, for at alle fremmede Dele, som have 

varret brugte t i l  Reengjsringen  ̂ kunne blive udtruk
ne. Saaerne, hvori Floden henscettes, maae saavel som 
Kjcernen behandles med samme Omhyggelighed, som 
Melkebotterne. Forfatteren antager den alminde

lige vertikalstaaende Kjoerne for den bedste.

Ved at bedsmme en Koes Voerd, maa man 
mere see paa Qvantitcet og Qvalitoeten a f Floden, 

end paa den Mcengde M e lk , den giver i  en be
stemt T id .

Denne Qvantitoet og Qvalitcet a f Flode er for- 

skjellig efter Qvcegracerne. O m  de i England ind

fo rte , indskroenker Forfatteren sig t i l  den Bemoerk-
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n ing , at Koer a f  den korthornede eller Holland- 

ste Race giver en stor Mcengde M e lk , hvori
mod den langhornede eller lancasiersi)ire Race og 

fornemmelig en forcrdlet A fa r t ,  som er bekjendt 
under Benævnelsen D ish ley Racen, vel leverer 
en mindre Mcengde M elk, men hvora f der udvikler 

sig ei alene en storre Mcengde F lsde, men og a f 
en bedre Q va litc rt. Den kullede Race, eller Gallo- 
vay-Koen, som og er bekjendt under Navnet a f den 

sortebrune fra  Sufso lk, (Sulkollo - lluns) giver en 

siorre Mcengde god M elk. M en Melken a f de 
smaae Koer fra  A lderney, eller den franske Race, 

leverer uden T v iv l en storre Q vantitcrt g o d tS m sr, 

end nogen anden Race, som er bekjendt i England. 
O.vcrgracen fra  Ayrshire, som fornemmelig har hjem
me i de. nordlige Dele a f England, roses ogsaa.

Ved ncermere Undersøgelser finder man i  et
hvert Lands Provindser enkelte K o e r, som levere 
langt federe og bedre M elk end andre; disse maa 
man med siorste Opmærksomhed udsoge, og tillcegge 
Kalve paa , da deres gode Egenskaber gaae over 

paa deres Afkom. For a t forskaffe sig Kundskab 
om Melkens Egen stab a f enhver Koe, anbefaler 

Forfatteren a t man i  det mindste paa den forste 
D ag  i  hver Maaned lader hver Koe malke for sig, 

for noie at bestemme Qvalitceten og Qvantitcrten 
a f Melken. Ved ak sammenligne tvende Koers 
M e lk , maa man fornemmelig tage Hensyn t il,  

hvorlcenge det er siden enhver har kcrlvet. T h i en



Koes M elk er strax efter Kalvningen tyndere end 
siden, og bliver efterhaanden tykkere i Forhold t i l  
den siden Kalvningen forlobne T id . Melkens Far- 
ve er strax efter Koelvningen bedre end senere hen, 

men dette er i de forste 2 Uger en falsk Farve, som 

man ikke engang skal onske. Uden saaledes at kjenr 
de enhver Koes Egenskaber, kan en Landmand i 

flere A a r fore sin Huushvldning uden at vide, at 

han daglig har Udlaeg, hvoraf han ingen Indtæ gter 
har. Ved hiin Forsigtighedsregel loerer man r i 
alene a t kjende Melkens Egenskaber a f hver Koe, 

men opdager endogsaa den Afsmag, Melken under
tiden h a r, og undgaaer derved det T a b , som dens 

B landing med hele Melkeforraadet kan foraarsage.
H a r man nu bestemt hvilke Koer ere de bedste, 

maa man lcrgge an paa selv at optrcrkke sine M a l
kekoer, hvilket skeer bedst, ved altid ' a t tillcegge saar 
vel O.vie- som Tyrekalve paa de meesi udmcrrkede 
Koer og a f disse danne sig en forcrdlet Nace.

F o r at have storst N y tte  a f et Meierie, er det 

nodvendigt, a t Koerne ere i god S tand  t i l  alle T i

der; th i fodres de flet om V interen, kunne de umu
lig  give den behorige Mwngde M e lk , om de end i 

den folgende Som m er pleies nok saa godt. D e rfo r 
kan en Koe, fom er mager naar den kcelver, ikke i 
et heelt A a r bringes t i l  a t give den Mcrngde M elk, 

som den kunde have givet ved god Behandling om 
Vinteren.

I  den strcenge A arstid  bor Koen ei alene fyr-



synes med et tilstrækkeligt naerende Foder, men ogr 

saa holdes to r ,  va rm , og reen ved S trig le n  og 
Borsten.

Forfatteren tilraader, at man, foruden to r t Fo

der, skal een eller to Gange daglig give Koerne 
N oer, Gulerodder og Karto fler, kogte ved D am p. 

D en Afsmag, som Melken undertiden faaer deraf, 

kan som oftest betages ved a t komme 4 kogende 

Vand i  Melken forend den heldes i S iebstterne. 
Ved at blande en liden Q van tite t Salpeter i  Mele 

ken, saasnart den bringes fra  Koen, kan man hoe, 
ve den ubehagelige S m ag , som meddeles a f Fodring 

med Nver. I  denne Hensigt kan man ogsaa med 
N y tte  varme Floden og komme den i  et K a r fy ld t 

med koldt V a n d , hvoraf man skummer den efter, 

haanden som den kommer t i l  Overfladen, hvorved 
den bliver skilt ved den ubehagelige S m ag.

T i l  V interfoder fo r Koer roser Forfatteren knm 
sede Grene a f Opret-Tvrnblad (v le x  europ«u81 ,.) 

ei alene som en sund Fode, men og ford i Koen gir 

ver derefter saamegen M e lk , som naar den om 
Sommeren staaer paa Groes; S m orre ts  Egenskab 

skal ogsaa voere fortresfelig * ) .  Forfatteren anbefa, 

ler a t holde Qvoeget paa S ta ld  om Sommeren,

' )  Den her omtalte Busk voxer vild paa adskillige Ste
der i  Danmark ogHolsteen. Det vilde dog ikke lon- 
ne sig at dyrke den, men vel at forsoge dens Anven
delse t i l  Qvoegfoder hvor den forekommer.

D e n  danske Oversaetter.



hvorved vindes megen G jsdn ing , og Melken fo r
ringes ikke, naar kun Qvtrget strigles, holdes reent, 
og udlades nogle Gange daglig i  en indhegnet 

G aard , fo r at faae Bevcrgelse.
Nogle Uger fsreud Kalvningen, f la l  man hver 

Aften give Koen noget H o e , eller en stor G iv t 

gront Foder. Paa den D ag  den keelver, maa den 
lukkes i S talden og gives varm t V a n d , og i 14 
Dage fodres med Hoe eller Hakkelse, hvori saavel- 
fom i Gronfodret bor blandes skraaet Havre.

Koen er et langt zartereD yr, end man i A l
mindelighed tro e r, og ftjondt den kan udholde store 

Forandringer i Veirliget, virker dog enhver Tempe- 
raturvexling heftigt paa den. For at vedligeholde 
den sund og vel ved M a g t ,  bor den aldrig voere 

udsat for en Kulde under 50° eller en Varm e over 
70° Fahr., hvilket alene kan opnaaes ved hensigts
mæssig indrettede Bygninger.

I  de fleste Egne a f England malkes Koerne 
2 Gange i 24 T im e r, dog troe nogle at der er 

Fordeel ved a t malke dem 3 Gange med et M e l
lemrum a f 8 T im er. D e t er vist, a t der ved 3 

Ganges M alkn ing erholdes storre Q van titc rt M elk, 
men det er endnu uafgjort om den derfor giver 
storre Udbytte a f S m o r. Forfatteren beklager at 
saadant endnu ikke er bestemt ved noiagtige Forsog. 
A t malke Koerne rene er a f storste V igtighed, da 
det Q vantum  M e lk , som bliver tilbage i Pberet, 
indsuges a f Melkekarrene og savnes naar Koen



neeste Gang malkes. D e t er v ig tig t a t have Tje

nestepiger, der ere troe i denne Henseende, og som 

tillige behandle Koerne godt under M alkn ingen, da 
det ei sjelden hcrnder, at Koer, som behandles med 

Haardhed a f en P ige , ville ikke slippe Melken, me

dens de v illig  yde den t i l  en anden, som behandler 
dem godt.

E r Koens Yver haardt og om findligt, maa man 

blsdgjsre det ved lunket Vand og lind Gnidning, 

hvorved Koen bringes t i l  a t forholde sig roeliz og 
lade sig malke.

F o r Flodens Afsondring fra  Melken giver For
fatteren folgende Regler:

1 ) Den M e lk , som man forst faaer a f en Koes 

Y ve r, ligegyldig t i l  hvad T id  det er, scrtter a ltid  
tyndere Flode, og S m srre t deraf bliver a f flettere 

Qvalitoet, end a f den folgende, saa at Melkens Fed
me bestandig tiltager t i l  de sidste Draaber i Yve
ret. Denne S le tn ings Rigtighed kan man let 

overbevise sig om , ved at hensatte den successivt 
malkede M elk  i lige store Theekoppek. H os nogle 
Koer er Melkens Beskaffenhed saa forstje llig , a t 

den fsrst malkede M elks Fedme forholder sig t i l  
den sidst malkede som 1 t i l  16.

Hos mange Koer og under flrrdeles Omstæn
digheder var dog dette M is fo rho ld  ikke altid lige 

sto rt, men har aldrig viist sig ringere end 1 t i l  8.



—  I  Gjennemsnit kan man derfor ved et stort A n 

ta l Koer antage Forholdet imellem den forste og 
sidste M elk som 1 t i l  10 eller 12.

Den kortere eller lcrngere T id  fra  KserneS 

Koelvning er den Omstændighed, som fornemmelig 

virker paa de forskjellige Forho ld , th i i alle T i l fa l 

de var Melken a f en og samme Koe tyndere strax 
efter Koelvningen, end senere hen, og M isforholdet '  

imellem den forst og sidst malkede M elk var storre strax 
efter Kalvningen end i en sildigere Periode. Denne 
Afvigelse finder dog ikke i lige Forhold S ted hos 

enhver Koe; men mange Koers M elk viser i denne 
Henseende et storre M is fo rho ld  t i l  a ll; T ider end 
andre K oer, saaat i dette Tilfoelde som i de siesie 
andre maae D yre ts  Nace og ejendommelige ind iv i, 

duelle Beskaffenhed komme i Betragtn ing forend man 
kan tillade sig en rig tig  S lu tn ing .

E r Forskjellen imellem Flodens Q van titw t ak den 

forst og sidst malkede M elk stor, da er Forskjellen a f 
Floden i Henseende t i l  Q valitcrten endnu storre.

I  den forste Theekop man malkede, var Floden 
en tynd hvid sei S lim , hvorimod Floden i den sidst- 
malkede var a f en tyk Consistens, lignende S m o r, 
havde en liv lig  Farve og Fidtglands.

Forskjellen i Qvalitoeten a f Melken, som bliver 
tilbage efter Flodens Afsondring, var maaskee end
nu storre, end den Forskjel, som viste sig hos Floden 
i  dens Q va litc rt og Qvanritcrt. Melken i den fo r

sir Theekop var et tyndt blaat F lu idum , der saae



ud som naar man blander sædvanlig M elk med en 

stor Moengde V a n d , medens at den sidste Theekop 

M elk var rykkere, havde en guul Farve og god 

S m ag , mereliig Flodeend M elk. — M a n  seer he ra fril 
hvor stort Tab det er naar Koer ikke malkes rene.

2) N aa r man helder M elk i  et K a r og lader 
den staae deri ind til den soetter F lsde , v il det vise 

sig, at a f Floden, som i en bestemt T id  udstilles, 
er den forste i Qvantitcet og Qvalitcet bedre, end 

den, som derefter afsondres i lige T id ;  at den ved 

den anden Afstnmning erholdte Flsde er i begge 

foromtalte Henseender bedre, end den, som tredie 

Gang afstummes o. s. v . ,  ko rt. F loden, som as- 
sondres, tager mere og mere a f i Godhed og Maengr 

de saaloenge Melken indeholder noget deraf. Denne 

Gjenstand, mener Forfatteren, fortjener en noermere 
Undersogelse og noiagtigere Forsog.

3) Feed M elk afgiver a ltid  en mindre Mcengr 

de a f den F lsde, den indeholder, end tynd M e lk ; 

naar man blander Vand i den fede M e lk , v il den 
give en storre Moengde F love, og folgelig levere 
mere S m s r ,  end man vilde have erholdt, naar 

den var bleven ganste ublandet, men det taber 
derved i  Qvalitoet.

4 ) M elk, somi enSaae eller andet K a r bringes 
fra  et langt fraliggende S ted saaledes, at det derr 

ved stumples meget, oZ tildeels afkjoles forend det 
bringes i Siebotterne, styder hverken saamegen eller 

saa god F love, som naar man bringer den umid-



delbart efter Malkningen i de dertil bestemte 

K a r.
Herpaa grunder Forfatteren folgende Regler: 

s. a t man bor malke Koerne saa ncer ved Gaar- 

den som m ue lig t, naar man ei kan holde 

dem paa S ta ld .
d. a t man, hvor det er mueligt, gjor vel i stedse 

at henscrtte hver Koes M elk i K a r for sig, 

hvorved man snart lcrrer enhvers mere eller 
mindre gode Egenskaber a t kjende.' 

o. N a a r man v il lave »dmcerket g o d tS m sr, er 
det raadeligt ikke at medtage Me.lken a f no
gen a f de K oer, som give en flet F lode, ei 

heller den forste, som malkes, saa at man 
kun tager god M e lk , og den bedste a f Ko
ens Pver. I  de skotske Hoilande harLand- 
mcrndene for S k ik  at lade K a lve , som t i l 

lægges, patte en vis Deel a f deres M odres 
M elk  og anvende det Dvrige, som malkes, paa 
anden M aade; naar Koen har givet Kalven saa 

megen M e lk , som man synes tilstrækkelig, 
bliver dens Bagbeen bundne fo r at tvinge 
den t i l  a t staae rorlig  medens man malker 
hvad Kalven har levnet.

Den mindre Q van titc rt M e lk , man her
ved faaer, leverer det bedste S m o r, man kan 

erholde. D e t hollandske S m o rs  Godhed 
skal, efter Forfatterens Forstkkring, ei blot kun

ne tilskrives Landets gode Groesgange, men



fornemmelig den sidst omtalte D eling a fM e l- 

ken, som loenge har voeret brugt i de Egne. 

6. E r  S m orre ts  Qvalitcet Hovedgjenstanden fo r 
nogens Opmoerksomhed, er det nodvendigt 
ikke alene at ftrtte den forstmalkede M elk t i l 
side, men ogsaa at tage den a f den bedste 
M e lk  forst afsondrede F love, da just denne 

har den fortrinligste S m ag. M elken, som 

derefter endnu smager sod, kan man enten 
bruge t i l  Sodmelks-Ost, eller lade staae t i l  
endvidere at udstille Flode for deraf at kjoer-, 
ne S m o r a f mindre Godhed, 

e. Disse Bemærkninger bringe t i l  dette Resultat: 
ar man sandsynligviis maatte kunne med 
siorste Fordeel tilvirke det bedste S m o r i  de 

Landhuusholdninger, hvor Ostelavning er 
Hovedsagen; thi Naar ikkun den Flode, som 
afsondres i de forste 3 t i l  4  T im e r, blev 

anvendt t i l  S m o r ,  vilde man a f den ovri- 
ge M elk  endnu kunne lave god Ost.

D e t er ikke almindeligt bekjendt, at Flodens A f
sondring og S m orre ts  Dannelse forstyrres kun ved 

den S y re ,  som danner sig i  M elken, og a t denne 
S y re  befordres ved den kuulsure G a s , som udstil
ler sig a f Melken, hvilket kan fremmes eller ud
sattes ved forstjellige Omstændigheder, hvorpaa man 

ikke altid tager Hensyn. Forfatteren har g jort -den 
Opdagelse: a t naar man fylder tvende Theekopper 

med lige Qvantitseter M elk og henftetker den ene i



broendt Kalk, som man efterhaanden lcester saalcrn- 
ge indtil den, »den dog at mcrttes, antager en Tem

perarur, som er liig  Luftens, og scetter den anden 
Theekop derimod i en Alens Afstand fra h iin , v il 
man efter 12 T im ers Forlob finde: at Melken i 

den K o p , som var sat i  K k lk , smager meget su-, 
rere og at Floden har paa denne udstillet sig langt 
fnldkomnere end i den anden Theekop. D e t er en 
afgjort S ag , at man a f Melken hverken kan erhol
de Flode eller S m o r , saalwnge der ikke i den har 

-dannet sig en vis Mcrngde S yre . D e ra f kommer 
det, a t naar man v il kjcrrne S m o r a f fr is t malket 

M elk, maa Kjoerningen fortscettes ind til hiin S yre  
har dannet sig, hvilket baade foroger Arbejdet og 
forringer S m orre ts  Godhed.

Ved et Forfsg med at henscrtte enhver Koes 
M elk for sig, harm an iagttaget, a t Melken a f eenKoe 
havde en S m ag, som om den var blandet med S a lt .  
Ved ncrrmere at estergrandste Aarsagen, viste det 
sig, at denne Koe var bleven gold et heelt A ar, 

men gav desuagtet et lige stort Q vantum  M elk. 
Ved a t henscrtte denne M elk i forstjellige Theekop- 
per, fandt man, at de forstmalkede havde den stær
keste S a ltsm ag , der tog a f ved omtrent den sidste 

Halvdeel a f Melken. Den S m ag, som M elk tager 
efter Kaal, Noer o. s. mener Forfatteren er paa 
samme Maade fordeelt i hele Massen, som den om
talte salte S m ag.

Melken bor sies saasnart den kommer fra Koen,
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men aldrig siaae dybere end 3 Tommer i Melker 

borterne, da den, ved at gives en stor Overflade, 

v il hastigere afkjoles og Floden afsondres tidligere end 

ellers.
Hvorlcrnge M elk bor staae ind til den stum- 

m e s , afhamger a f  Luftens Varmegrad. V i l  

man ved Middel-Temperatur lave fo rtrin lig  godt og 
velsmagende S m o r ,  bor Floden ei staae lcengere 
end 6 t i l  8 T im er. T il  sædvanligt S m o r der

imod kan Melken blive staaende i Bolterne i 12 
eller flere T im er. I  de heedesie Sommermaaneder 
afstummes Flyden bedst forend Solens Opgang, og 

efter dens Nedgang. F loden, som klceber t i l  M el- 
kebottens Rand, afloses rundtom med en tynd El- 

fenbeens K n iv , hvorefter den afstummes med en 
flad Skee a f haardt Treer og allerbedst a f Elfen- 

been. M ed Floden maa folge saa lidet M e lk  som 
mueligr, da den nedseetter S m orre ts  Q va litcrt. Paa 
den Saae, hvori man samler Floden, som stal kjcrrr 
nes, bor ved Bunden anbringes et H u l med Tap, 
hvorved man kan aftappe den tynde M elk, som sam
ler fig og som ellers v il stade S m orre t naar det 

ei frastilles. Paa den indre S ide a f den omtalte 
Aabning kan man anbringe et tyndt N « t a f S o lv r 

traad eller F lo r ,  hvorigjennem den tynde M elk 
bedst kan dryppe, Saaen selv giver man en hel
dende S till in g  for at det Hele lettere kan flyde af.

D e t er ikke endnu ved Fvrseg nsiagtig bestemt, 

hvorlcrnge Floden bor under forstjellige Omst«nr



u r

digheder blive staaende, forinden den med stsrste 
Fordeel bor kjcrrnes, saavel med Hensyn t i l  S m or- 

rets Qvalitoet som dets Mamgde. Kan man dag
lig  samle saamegen Flsde, som behoves t i l  en K j« r- 
n ing , gjor man vel i a t vcere forsynet med flere 
Saaer, saa at man efter Godtbefindende kan kjcrrne' 
Flove som er een, to eller tre Dage gammel.

I  nogle Egne har man for Skik at kjoerne al 
Melken uden at lade Floden scette fig, hvorved man 

uden T v iv l saaer mere S m o r, men a f ringere Q v a 

litoet.
O m  S m orre ts  Kjcrrning og S a ltn in g  anforer 

Forfatteren Folgende:
Kjoerningen bor altid ffee eensformig, og med 

lige K ra ft. Dersom man om Vinteren kM 'ner 
langsomt, saaer man ikke S m o r, men det gaaer 
tilbage, som man kalder det, og hvis man om 
Sommeren kjcerner for hurtig t eller heftigt, kommer 

Floden i en G j<rring, som meddeler S m orre t en 
ubehagelig S m ag.

N aar S m orre t er kjcrrnet, maa det bringes i  

et T rug, hvis S ider man har gnedet med S a lt ,  for 
a t det ei stal hoenge ved. Derefter maa S m orre t 
presses og godt bearbeides med en flad Skee, som 
har et kort S ka ft, saa at Melken, som er i S m or- 

rets M asse, kan blive f f i l t  derfra.
Nogle Steder har man den gode Skik a t flaae 

S m orre t med flade B re tte r; derimod er det ffade-



l ig t at komme koldt Vand paa S m orre t, da saadant 
forringer dets Godhed.

V i l  man soelge S m orre t og frygter fo r at det 

skal blive blodt a fV arm en, loegger man det i smaae, 
B o tte r, som man soetter i  et K a r med koldt Vand, 
dog saaledes at det ikke bersrer S m orre ts  Overflade.

T i l  a t bevare S m o r , ere brugte Foustager de 

bedste, da de a ltid  ere fastere og friere fo r A f 
smag. T i l  Bunden er Egetroee det bedste M a te ria l.

Iernbaand bor aldrig bruges fordi Nust troen- 
ger igjennem Trceet.

Nye Sm or-Foustager v il Forfatteren man of
tere stal fylde med kogende Vand og lade det staae, 
in d til det er koldt. H urtigst gjores de brugbare, 
ved flere Gange at afrives og bsrstes indeni med 
uloedflet Kalk eller en stoerk S a lt la g e , hvorefter de 
loegges tre eller fire Dage i  koldt Vand. A lt  dette 
bor gjentages to Gange. Fsrend S m orre t flaaes 
hen i Foustagerne, bor de overalt indvendig gnides 
med S a lt ,  hvorefter man gyder smeltet S m o r deri 

og helder Foustagen t i l  alle S ider, a t S m orre t kan 
lukke alle Ujevnheder paa den indre Flade.

S m o r, som er bestemt t i l  Forsendelse t i l  varme 
Lande, gjor man vel i ar rense ved Sm eltn ing forr ) 
end det saltes. I  denne Hensigt loegger man det 
i  en Krukke, som soettes i enKjedel, fy ld t med V and, 
der holdes i K og , t i l  a lt S m orre t er ganffe smel- 

2 Binds 1 Heste. (2)



ret. I  denne Tilstand lader man det staae i en 
kort T id ,  hvorved de nrene Dele satte sig paa 
Bunden, og det svrige bliver en reen gjennemsigtig 

O lie. N aa r S m srre t begynder a t kjslnes, men er 
endnu flydende, maa det K lare heldes fra  Bund- 
salvingen, saltes, og henflaaes som fris t S m o r. 

Ved denne Behandling bliver det noget blegere, men 
derhos a f fastere Conststens. I  et varm t K lim a 

v il  det, som er saaledes behandlet, kunne holde sig 

bedre end det nsmeltede S m s r ,  da der bedre mod
tager S a lte t.

Ved en T ilsa tn ing  a f omtrent 1 Unze H on

ning t i l  hvert Pd. S m s r ,  kan dette vel konserve
res naar Honningen blandes neie dermed. S m s r
ret faaer ved denne B landing en ssd S m ag og kan 
bevares lange uden at blive harst.

V in le rsm or, som altid er bleegt, farver man 

bedst m id S a ft  a f Gulersdder, eller Morgenfrue 
(O itlenllu ls aklieinstis l , i » . ) , som sies igjennem en 

linned K lud. Denne S a ft  blandes forst noje med 
lidet F lode, og heldes derefter blandt det svrige 
forend det kommes i  Kjernen.

I  London og dens Omegn er Epping S m s r
ret det meest agtede og dets fortrin lige S m ag t i l 
skrives de gode Grasgange i Epping Skoven. Land
mandene i Yorkshire skulle faae det meeste S m o r a f 

deres K oer, hvilket tilskrives den Omsorg, de have 
fo r dem om Vinteren. N aar deres Koer kalve.



bruge de at give dem en B landing a f M a lt  t i l  
Drikke i  nogle Dage efter hverandre.

S m s r, som om Sommeren bringes t i l  Torvs 
i  Pundeviis, indpakkes i B lade a f Havemelde 
( ^ t r ip le x  barteusis 4>i».) eller i  Viinblade.

Vallesmor kjcrrnes fornemmelig i de Grevska
ber i  England, hvor man fabrikerer Ost. M a n  
siger at der i Grevskabet Derby vindes mere S m o r 

a f Vallen end a f Floden eller uskummet M elk. 

Eiere a f Meierier dele Vallen i to S la g s : i den 
gronne og den hvide. D en fsrste stiller sig let fra 

den sammenlsbne M e lk , den sidste tilvejebringes 
med Ostens Presning. D e r gives forstjellige M aa- 

der a t behandle Vallen paa. I  nogle Huushold- 
ninger bliver den sat i  smaae P o tte r saasnart den 
kommer a f Ostek'arret. E fter 24 T im ers Forlob 

bliver den skummet og det tilbageblevne givet t i l  
Kalve og S v iin . Floden a f Vallen bliver kogt i  
en Kobberkjeddel og hensat saalcenge, ind til man 

har samlet hvad der behoves t i l  en K jcrrn ing , som 
i  store M eierier kan stee to Gange om Ugen. D e t 

er mere alm indeligt i B ru g , at den saakaldte grsnr 
ne V a lle  kommes umiddelbart fra  Ostekarret i en 
Kjedel og koges. N aa r den har faaet den behorige 
G rad a f V a rm e , tilscettes koldt Vand eller hvid 

V a lle , hvorved det, som er i Kjedelen, bliver brudt, 
og opstyder en Skum , der ligner Flode, hvilken be
standig afsknmmes efterhaanden som den viser sig 

paa Overfladen, og henscettes derefter ind til man
s2*)


