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19de Beretning.
Forspg paa Mejerivasenets Omraade.

Anden Beretning fra den kongelige Veterinmor- og Landbohejskoles
Laboratorium for landekonomiske Forseg.

Foredrag i det kongl. Landhusholdningsselskab den 15de Juli 1884
af Docent N. J. Fjord.

A. Fodring af Kalve og Grise med skummet M:lk fra Centrifuge og Bottor.
B. Holdbarhed af centrifugeret og ikke-centrifugeret Mmlk.
C. Forogelse af centrifugeret Mzlks Holdbarhed ved Opvarmning.

Den Meningsudvexling, der i afvigte Efteraar fandt Sted,
saa vel i det Kgl. Landhusholdningsselskab som i forskjel-
lige Blade og Tidsskrifter, baade om centrifugeret skummet
Mezlks Anvendelse til Foder for Kalve og Grise og om
dens Holdbarhed til Kogning, har veeret Anledning til, at
jeg besluttede hurtigst muligt at paabegynde nogle Forsog,
der muligvis kunde give Bidrag til Belysning af de om-
tvistede Spergsmaal. Jeg har vaeret noget betenkelig ved
allerede nu at offentliggjore Resultaterne, idet jeg villig
indrommer, at flere af Forsogene ikke ere omfangsrige
eller talrige nok til at de kunne tjene som fyldestgjerende
Beviser; men paa den anden Side er vort Mejeriveesen
i Almindelighed og Fellesmejeriet i Seerdeleshed i en
saa forbavsende hurtig Udvikling hen imod Centrifuge-
systemets Indferelse, — en Udvikling, der yderligere er
bleven fremskyndet ved den isfattige Vinter, — at jeg
ikke har troet det rigtigt at tilbageholde Offentliggjorelsen
af de alt udferte Arbejder.
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A. Fodring af Kalve og Grise med skummet
Mz=lk fra Centrifuge og Better.

I den forte Diskussion blev skummet Centrifugemeelk
betegnet som staaende betydelig under skummet Botte-
melk i Neringsveerdi paa Grund af, at den er skummet
renere og altsaa er mere fattig paa Fedt, og, — da Flade-
afseetningen omtrent er ens, hvad enten Melken opsies i
Treebotter eller i Metal- og Lerfade, — derfor tillige som
staaende under den skummede Mewlk, der fra gammel Tid
har vwmret anvendt til Fede for Mennesker og til Foder
for Kalve og Grise. Men selv om der kun sés hen til
skummet Mselks Benyttelse til Foder for disse Dyr, saa
har denne i lang Tid spillet — og spiller fremdeles — en
saa vigtig Rolle i vort Landbrug, at Indforelsen af et Mejeri-
system, der i nogen veesentlig Grad forringede den skum-
mede Melks Neeringsveerdi, let kunde komme til at be-
tegne et Tilbageskridt i Stedet for et Fremskridt, og denne
Betragtning har netop maattet treenge sig meget steerkt
frem i det sidste Aar, da der i dette dels allerede er op-
rettet dels teenkes oprettet ikke faa Andels-Fallesmejerier
med Centrifugedrift, fra hvilke den skummede Melk og
Kjernemeelken leveres tilbage til Producenterne, og altsaa
agte de Gaarde og Huse, der levere sod Melk til disse Mejerier,
rimeligvis at vedblive med Kalve- og Svineopdreet i samme
Omfang som hidtil. Denne Ordning for Driften af et
Fellesmejeri har meget tiltalende ved sig; Mejeriet sparer
Anlegs- og Driftsudgifter til Ostelokaler, Ostelavning og
Svinestald ; Ostemarkedet bliver ikke yderligere overfyldt
med mager Mejeriost; Leverandorernes Jord kommer ikke
til at savne Gjedning fra Kalve- og Svinestalde. Men
feester den Tro Rod, at den cenfrifugerede skummede Melk
ikke duer til Foder, vil dette Fewellesmejerisystem dermed
veere dedsdomt. — Det forekommer mig derfor at maatte
have Interesse for mange af Landets Jordbrugere, at der
udfertes sammenlignende Fodringsforspg med skummet
Meelk, dels fra Botter og dels fra Centrifuge.

Da jeg imidlertid ikke selv er sagkyndig i, hvad der
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vedkommer Opdraet og Fodring af vore Husdyr, var det
ferst min Tanke at ville have formaaet Landhusholdnings-
selskabets Konsulent i Husdyrbrug, Hr. Jessen, til at over-
tage Ledelsen af saadanne Forsog, men skjont han optog min
Anmodning med sterste Velvillie, saa var han dog saa op-
tagen af andet Arbejde — (han skulde bl. a. foretage en
leengere Rejse til Udlandet) — at han ikke kunde overtage
Ledelsen paa den Tid, da jeg onskede Forsogene udforte.

Efter Samraad med Hr. Jessen besluttede jeg des-
uagtet at henvende mig til nogle Landméend om, at der
paa deres Gaarde under Ledelse fra Forsogslaboratoriet
maatte gjeres nogle Fodringsforsog med Kalve og Grise
saaledes, at skummet Bottemelk for nogle Dyr og skummet
Centrifugemeelk for andre Dyr paa hver Gaard blev Hoved-
foderet; men derhostillige at anmode disse Landmeend om selv
hver for sine Dyr at bestemme Foderplanen efter de neden-
for angivne Regler. Ledelsen fra Forsegslaboratoriets Side
skulde bestaa deri, at en af vore Assistenter modte paa
hver Gaard saa vel ved Forsegenes Begyndelse som senere
hver tiende Dag for at veje Forsegsdyrene, aftale det for-
nadne med Ejeren og forvisse sig om, at Foderplanen var
rigtig forstaaet og blev rigtig gjennemfort af Foder-
mesteren; en saadan skulde paa hver Gaard lennes fra
Laboratoriet. De Gaarde, paa hvilke vi have faaet ud-
fort Forsegene, ere: Rosvang i Thy (Inspekter Buus),
Ladelundgaards Landbrugsskole mellem Kolding og Ribe
(Forstander Pedersen), Sanderumgaard i Fyn (Hofjeger-
mester Vind), Duelund ved Viborg (Hofjeegermester Friis).
Paa de to forste Gaarde have vi i lwengere Tid havt Mejeri-
forsegsstation, og det er derfor naturligt, at vi prevede os
frem her, for vi henvendte os til andre.

Den Grundplan, hvorefter Forsegene ere udforte, er fol-
gende: AfKalve og Grise, der endnu vare saa unge, — efter
Omstendighederne noget yngre eller aldre, — at Mewlkefode-
ret efter Gaardens Skik endnu i 1 & 2 Maaneder skulde veere
Hovedfoderet, udtoges saa mange Dyr, at de kunde deles i to
lige store Hold med omtrent ens Gjennemsnitsalder, ens
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Veegt og tilsyneladende ens Trivelighed, og det saaledes, at
denne Overensstemmelse ej blot fremkom som en Gjennem-
snitsveerdi for Holdene i deres Helhed, men ogsaa saa vidt mu-
ligt ved en Betragtning af Dyrene parvis, et fra hvert Hold.

For det ene™) af disse to Hold, Betteholdet, har Ho-
vedfoderet i den egentlige TForsogstid veseret skummet
Bottemelk, henstaaet til Flodeafsetning i 1'/z Degn.
For det andet Hold, Centrifugeholdet, har Hovedfodret
veeret samme Vgt af skummet Centrifugemeelk. Den
anvendte Melk stammede fra samme sode Melk, hvoraf
der hver Morgen udtoges to Dele, henholdsvis til Flade-
afseetning i Better og til Centrifugering. Lige store Veegt-
dele af Melk afvejedes ved hver Fodring til den enkelte
Kalv, men til Grisene kun til hvert Hold, idet Grisene
paa ét Hold ned deres Meelk af et femlles Trug, hvortil
der dog var lavet swmrlige Adgange for det enkelte Dyr,
saa at dette vanskelig kunde drives fra sin Plads af
en graadigere Nabo. Mmngden af Meelk bestemtes af
Ejeren i Overensstemmelse med, hvad han plejede at
give Dyr i denne Alder; han maatte godt i Forsegsperioden
forandre Mselkefoderet, naar blot Forandringen blev ens
for begge Hold. Ligeledes havde han fri Raadighed til at
give Tilskud af andet Foder, lig det, som han ellers plejede
at give, kun at dette Tilskud toges af samme Blanding
og gaves i samme Mmngde til hvert Hold med lige mange
Dyr. Kun ved en af Forsegsreekkerne, nemlig Kalvefor-
soget paa Sanderumgaard, blev det nedvendigt at udssette
et af Dyrene; denne Udswmttelse fandt Sted allerede i
Forberedelsestiden, og Kraftfoder og He beregnedes da i
Forhold til Dyrenes Antal. Hvad der saaledes gaves i Til-
leg til Malkefoderet, blev baade for Grise og Kalve af-
vejet, men givet i Feellesskab til alle Dyrene paa et Hold.

Som det fremgaaer af de efterfolgende Foder- og
Vejningstabeller, er der i de fleste af Forsegsreekkerne
forud for den egentlige Forsogstid gaaet en Forberedelsestid.

*) T 9 af de 11 Forsogsrekker afgjort ved Lodtrekning,
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Hensigten med denne har dels veeret, at Dyrene efter-
haanden skulde veennes til det for den egentlige Forsagstid
bestemte Foder, og dels, at man af Dyrenes Adelyst og
Trivsel i denne Tid kunde erholde Vejledning til Forde-
ling af dem paa Holdene. Den angivne Ordning af Fo-
derplanen gjeelder derfor ikke fuldt ud for »Forberedelses-
tiden¢, og det er kun de Vejninger, der ere foretagne i
de Perioder, som paa Tabellerne I—IV betegnes med
2Forsegstidg der kunne benyttes til de Sammenligninger,
der have varet Formaal for Forsegene.

I Vejningstabellerne II og V findes opfort Dyrenes
Vagt ved Begyndelsen og Slutningen af Forberedelses-
tiden samt ved Slutningen af Forsegstiden. Under selve
Forsogstiden er derimod for hvert Tidegn opfort >Tilvext:
i Veegt; Tallene for Tilveexten lagt til Veegten ved Slut-
ningen af Forberedelsestiden vil give den virkelige Veegt;
men da det er Tilveexten, der har swrlig Interesse ved Sam-
menligningen, er denne opfort saa vel for det enkelte Dyr i
hvert Tidegn som i Gjennemsnit for et Tidegn.

Kalve. Da vi henvendte os til Gaardene om disse
Forseg, var Tiden med Hensyn til Kosernes Kelvning
allerede saa langt fremskreden, at Forraadet af unge Kalve
var forholdsvis ringe. Desuagtet forekom det mig rigtigere
at begynde Forsngene med de Dyr, der kunde faaes, end
at udswtte Paabegyndelsen i et Aar; thi selv om Mate-
rialet for Forsegene ikke blev omfangsrigt nok, saa maatte
de Erfaringer, som vi indvandt i det ferste Aar, utvivl-
somt kunne give nogen Vejledning og i det mindste hjelpe
til at leegge en fornuftig Borsegsplan for et folgende Aar,
for saa vidt det maatte ansés for rigtigt at fortsette For-
sogene. Paa Rosvang overlodes os 8 Tyrekalve, der
fordeltes med 4 paa hvert Hold. Alderen for de enkelte
Dyr varierede fra 30 til 52 Dage og var i Gjennemsnit
40 Dage. Dyrene vare endnu ikke fuldt afviennede fra
sad Melk, hvorfor der i en Forberedelsestid af ti Dage
endnu gaves dem en Del sed Melk (jfr. Tabel I). Den
egentlige Forsogstid omfatter 3 Vejningsperioder, altsaa 30
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Dage. Paa Sanderumgaard overlodes os 15 (16) Kalve*)
til Forspg i en Alder fra 37 til 70 Dage, Gjennemsnits-
alder 48 Dage. Dyrene vare vel allerede afveennede fra
sod Melk, men af andre Grunde ansaa man det desuagtet
for heldigst at lade en Forberedelsesperiode af 20 Dage
gaa forud for den egentlice Forsegstid; denne kom kun
til at vare i andre 20 Dage, idet Ejeren af Hensyn til
Dyrenes fremtidige Bestemmelse enskede at give de @ldste
af dem et mindre kraftigt Foder, og navnlig saaledes, at
der fra Dag til Dag skete et Afdrag af 1 Pd. daglig i
Melkefoderet. Skjent vi fortsatte Vejningerne i andre 20
Dage, saa have disse fra den Tid, da Mwlkefoderet kom-
mer til at spille en underordnet Rolle, dog kun ringe
Interesse for Yjemedet med newerveerende Forseg, hvorfor
jeg har foretrukket kun at medtage i Tab. II Tilveexten
for de 20 Dage med fuldt Meelkefoder**). Til Duelund
kom vi saa sent, (den 25de Februar), at der da kun kunde
overlades os 4 Kalve i en Alder fra 7—19 Dage, Gjen-
nemsnitsalder 13 Dage. Forberedelsestiden med Afvaen-
ning fra sod Melk varede 20 Dage, og Forsegstiden der-
paa 50 Dage. Ved Slutningen af Forseget med disse fire
Dyr kunde et nyt Hold med andre fire Kalve (alle Tyre-
kalve) indseettes til Forseg. Alderen var fra 26—48 Dage.
Forberedelsestiden 20 Dage og Forsegstiden 50 Dage.
Medens Kalvenes Gjennemsnitsalder har veeret en Del
forskjellig ved Forsegstidens Begyndelse paa de tre Gaarde,

*) En af de for Forsggene hestemte 16 Kalve udsattes i Forberedel-
sestiden paa Grund af Sygdom.

**) Afdraget begyndte med 3 af de syv Dyr paa Betteholdet og med
4 af dem paa Centrifugeholdet og fortsattes efter 10 Dages Forlsb
med Resten af Dyrene. Tallet af Dyrene med ens Afdrag paa
hvert Hold er saaledes ikke ens, og skjent Gjennemsnitstallet
for Tilviexten i et Tidegn ogsaa af denne Grund ikke har stor
Betydning, saa anfores dog, at det for de to Vejningsperioder med
aftagende Mmlkefoder var: for Betteholdet 7., Pd. og for Centri-
fugeholdet 7., Pd. Tilvexten er saaledes gaaet ned fra omtrent
14 Pd. (jfr. Tab, TT) til knap 8 Pd. Kraftfoder og He vare de
samme som forhen,
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har den derimod veeret mere ens ved dens Slutning,
nemlig 80 Dage for Kalvene paa Rosvang, 88 for dem paa
Sanderumgaard og 83 for ferste og 106 for andet Hold
paa Duelund. I evrigt henvise$ til Tab. I (Fodertabel) og
Tab. II (Vejningstabel). _

For saa vidt nu disse Forseg skulle benyttes til et
Skjon over, i hvilken Grad skummet Centrifugemeelk har
en ringere Fodringsveerdi end skummet Bottemslk, maa
man serlig betragte de for Tilvext i den egentlige For-
sogstid opforte Tal; men det vil utvivilsomt veere rigtigere
at sammenligne Dyrene parvis, — et Dyr fra hvert Hold
paa hver Gaard; — end kun at sammenligne Gjennem-
snitstallene for Tllvaexten af alle Dyrene paa ét Hold fra
hver Gaard. Disse sidste Gjennemsnitstal findes i den
sidste vertikale Kolonne af Tabel II; men da Dyrenes
Antal i Holdene' paa de tre Gaarde er saa forskjelligt, —-
nemlig fra 8til 2, — saa folger heraf, at en Tilfeldighed i
Trivsel for et enkelt Dyr har kunnet faa en haejst for-
skjellig Indflyddlse paa de Gjennemsnitstal, der ere be=
regnede for den enkelte Gaard.: Jeg har derfor troet det
rigtigst at sammlenstille Dyrene parvis, saaledes som skeet:
er paa Tabel II, hvor Dyrene paa Botteholdene efter til-
tagende Alder ere betegnede med ulige Tal }—3—5 . . .
o. 8. v., medens Dyrene paa Centrifugeholdene, ligeledes
efter tiltagende Alder, ere betegnede med lige Tal 2—4—
6...0 8 v. Af Dyrene Nr. 1 og 2, der ere opferte
ved Siden af hinanden, er saaledes 1 det yngste Dyr af Botte-
hioldet paa Rosvang, og 2det yngste Dyr paa Centrifugeholdet;
3 og 4 de nwstyngste o. s. fr.; (fra denne Ordning er der
kun paa Sanderumgaard skeet en enkelt Undtagelse af
Hensyn til, at to Dyr af samme Kjon kunde samles i et
Par). Foruden Tilveexten i hvert Tidogn for det enkelte
Dyr er der beregnet en Gjennemsnitstilveext for ti Dogn
for hvert Dyr. Skjont disse Tal ere opforte med fede
Typer i Tabel II, troer jeg dog, der er swrlig Anledning
til at samle dem i efterfolgende Tabel IIL.

I denne Tabel findes tilmed i de to sidste Kolonner
Tidsskrift for Landekonomi. 5. Rekke. III. 5.—6. 25
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Tab. IIl. Gjennemsnitstilvext for hver enkelt Kalv og Fedme af
Mzlken.

(Kalvene paa hver Gaard ordnede efter Alder.)

; ; B« -|Pd. Fedti 100
Tilvext r1,(110 Dogn. g B 1P shumaet
. s & Melk.
™ 3 (I I

o] wi @ %p* i} & "E

et i - - ]

52 | S |EE| 5|3

] 5,“.4 S =] S

Rosvang.
Nr. log 2 ... 16.3 13.7 a6 | omd | 021
— 3 — 4 ... 15.3 18.0 =27 | 074 | 021
— 55— 6 ... 17.3 12.7 46 | om4 | o021
— 7T— 8 ... 19.7 17.7 20 | 074 | 021
Sanderumgaard
Nr. 9o0g 10 11.0 18.5 =25 | 049 | 0.09
— 11 — 12 12.0 16.5 = 4.5 0.49 0.09
— 13 — 14 16.0 18.5 2.5 0.49 |- 0.09
— (15)— 16 — 15.5 — - 0.09
— 17— 18 13.5 115 20 | 049 | 0.09
— 19 — 20 16.0 15.0 1.0 0.49 0.09
— 21 — 22 15.0 14.5 0.5 0.49 0.09
— 23 — 24 15.0 14.0 1.0 § 049 | 0.09
Duelund (forste Forsag).
Nr. 25 og 26 ... 14.4 11.2 32 | 064 | 014
— 27T — 28 ... 15.2 10.8 2.4 0.64 0.14
Dnelund (andet Fors:ag)

Nr. 20 — 30 e | asn | 0m | 201 DIE

— 81 —32 ... 15.8 16.4 = 0.6 : i
Gjennemsnit . . . | 160 | 148 07 | 060 | 014

L
opfort de ved den kemiske Analyse fundne Gjenmem-
snitstal for Fedmen af den anvendte skummede Melk. I
mit sidste Foredrag i det kgl. Landhusholdningsselskab
(jfr. Tilleeg til 18% Beretning; Tidsskrift for Landekonomi
1883) blev der gjort Rede for, at Mwmlken er lige rig
paa Mggehvidestoffer og Melkesukker, hvad enten Flode-
afseetningen foregaaer ved det ene eller det andet System;
det er kun Mewlkens Fedtindhold, der er forskjetligt. Altsaa
bliver Forskjellen i Foderet for to sammenlignede Hold,
saa vel af Kalve som af Grise, lig Forskjellen i Fedtind-
hold i den Bettemzlk og Centrifugemelk, hvormed ethvert
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Hold er fodret. For nun at have et nejagtigt Maal for
denne Forskjel blev der hver Dag udtaget lige store Pro-
ver af begge Slags Melk til Analyse; disse Prover op-
bevaredes afkolede paa Gaarden indtil Slutningen af en
Vejningsperiode (10 Dogn); derpaa sammenblandedes ti og
ti af Proverne og indsendtes til Laboratoriet til Under-
sogelse. Resultatet af de udforte enkelte Analyser af Mel-
ken findes i Tabel VIIL. I Tabel IIL er derimod opfert
Gjennemsnitsfedmen af Meelken for hele Forsegstiden ud for
hvert Par af Kalvene; i Tabel VII ligesaa for Grisene. Ved
at Gjennemsnitstallet for Fedmen af den anvendte Melk gjen-
tages for hvert Par Dyr, ligesom Gjennemsnitstilvexten opfo-
res swerlig for hvert Par, faa disse to Slags Gjennemsnitsveer-
dier tilsvarende Indflydelse paa det endelige Gjennemsnitstal
i nederste Linie i Tabel IIT (for Grisene i Tabel VII). Af
Tab. IIT er der i Tavle I givet en grafisk Fremstilling.

I denne Sammenstilling (Tab. I1I) faaer hvert Par Kalve
samme Indflydelse paa Gjennemsnitstallet uden Hensyn til,
om de findes paa den ene eller den anden Gaard, og ligeledes
fremtreeder her Forskjellen i Trivsel af de enkelte Dyr.
Et andet Spergsmaal er det, om Dyrenes Antal er stort
nok, eller om Forsegsperioden er lang nok til, at der af
disse Tal kan drages fuldt paalidelige Slutninger om For-
skjellen i Fodringsveerdi af de to Slags Mewmlk; dette maa
vel betragtes som tvivlsomt. Men paa den anden Side
ere Tallene dog saa betegnende, at Paastande om, at
centrifuge- skummet Meelk™ skulde give et betydelig
ringere Udbytte som Foder for Kalve end skummet Botte-
meelk, utvivlsomt kan betegnes som uholdbar. Af Tallene
i tredie Kolonne i Tabel III fremgaaer, at for de enkelte
Par har Bottemelk i 10 Tilfeelde, og Centrifugemeelk i 5
Tilfeelde givet storst Tilveext; den storste Forskjel i 10
Dogn til Fordel for Bottemalken er 4.6 Pd, og til Fordel
for Centrifugemselken 45 Pd.; Gjennemsnitsforskjellen i
Tilveext for 10 Degn er 0.7 Pd. til Fordel for Botte-
malken. Hverken af Middeltallene eller af de enkelte
Tal i Tabel II er der noget Tegn til, at Forskjellen
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‘har veeret steerkere fremtreedende i den ferste Tid af For-
sogsperioden, — altsaa for Dyrene i den yngste Alder, —
end i den sidste. I ferste Forsogsreekke paa Duelund,
hvor Gjennemsnitsforskjellen for hele Forsegsperioden er
-storst, have Dyrene vel fra Begyndelsen veret yngst; For-
sogene varede imidlertid i 50 Dage, og Forskjellen er sterst
i 3die og 5te Tidegn, mindst i 2det; og i den nzwste For-
sogsreekke paa denne Gaard staa de to Hold hinanden
lige i 1ste og 2det Tidegn; i 3die har Centrifugeholdet og
i 4de og 5te Betteholdet Overveegt. Paa Rosvang og Sande-
rumgaard har Centrifugemeelken Overvaegt i 2det Tidegn.
"Til den anforte Gjennemsnitsforskjel i Tilveext af 0,7 Pd. i
levende Veegt for 10 Degn svarer et Mlkefoder af om-
“trent 200 Pd. (250—200—160—200 Pd.; jfr. Tabel I); altsaa
vil herefter 0.3D Pd. Forogelse i levende Vgt vere Erstat-
mingen for den Fedtmeengde, der har veeret mere i 100 Pd.
Bottemeelk end i 100 Pd. centrifugeret Meelk, nemlig omtrent
0.5 Pd. (0.60 = 0.14 = 0.46 jfr. Tab. III).

Grise. Med Grise er der udfort i alt syv Forsegs-
reekker, og i fire af disse have Grisene veret saa unge,
.som de kunde faas, nemlig 5—7 Uger, naar der skulde gaa
en Forberedelsesperiode mellem Afveenning fra Modermeelk,
-som jo almindelig finder Sted en Maaned efter Fodselen, og
den egentlige Forsegstid. Ved strax efter Afveenningen at
fordele Maanedsgrise i to Forsegshold, vil Forseget let
kunne blive helt sdelagt ved, at enkelte af Dyrene senere
maa udseettes paa Grund af Sygelighed. Paa Ladelundgaard
‘begyndte vi saaledes en Forsogsreckke med 12 indkjebte
“Grise, der vare knap 4 Uger gamle, uden Forberedelses-
periode; men fem af dem bleve efterhaanden syge og dede,
:saa at Forseget maatte opgives. I Tabel IV er Foderet
-angivet og i Tabel V Alderen og Vejningsresultaterne.

I Tabel V ere Grisene, ligesom Kalvene i Tabel II,
-opstillede parvis. Grisene paa to sammenherende Hold
have som Regel alle veeret lige gamle, hvorfor de ikke
;som Kalvene have kunnet ordnes efter Alder, men ere
cordnede efter tiltagende Veegt med ulige Nr. for Dyrene
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paa Botteholdene og med lige Nr. for Dyrene paa Centrifuge-
holdene. Da der er omtrent lige mange Dyr (4 til 6) paa alle
Hold, og ligeledes omtrent lige mange Vejningsperioder
(4 til 6) i den egentlige Forsagstid for alle Reckker, saa
vil en Tilfeeldighed for et enkelt Dyrs Trivsel omtrent
have faaet ens Indflydelse i de Middeltal for Holdenes
Tilveext, der findes i sidste vertikale Kolonne i Tabel VI,
uden Hensyn til i hvilken Forsogsreekke et saadant Dyr
findes (jfr. den tilsvarende Bemarkning om Kalvene).
Disse Middeltal ere seerlig opforte i Tab. VL

Tab. VI. Gjennemsnitstilvaxt for en Gris i 10 Dagn.
(Den opforte Alder gjelder for Begyndelsen af den egent-
lige Forsogstid, altsaa efter Udlebet af Forberedelsestiden.)

+5
Tilviext 1 10 Dogn. | Z2
Pd. 8-
- B3
i ), % .I.
28 | B | =
35 | 35 | 3
o] =
Sanderumgaard omtr. 6 Uger (S.20) 53 | 4.6 0.7
= — 6 — (8.19) 56 | 53 0.3
Duelund — N — 66 | 5.8 0.8
Rosvan - 7 - 88 | 93 = 0.5
Duelun — 12 — 10.6 9.9 0.7
Ladelundgaard — 13 — 8.9 9.0 =+ 0.1
Duelund — 4 — ... 8_.‘3_] 8.0 05
Gjennemsnit , . .96 | 41 035

Altsaa i fem af Reekkerne have Botteholdene, og i to have
Centrifugeholdene havt storst Tilveext; og 1 de fire Raekker
med de yngste Dyr have Betteholdene i tre, Centrifuge-
holdene i én havt Overveegt, saa at der heller ikke af disse
Forseg med Grise kan uddrages noget bestemt om, at
netop i den unge Alder skulde Centrifugemaelkens uheldige
Egenskaber veere steerkest fremtraedende®). Heller ikke kan

*) Det maa dog bemerkes, at der for Rosvang har veeret den For-
skjel i Morgenfoderet, at Bottemelken har vesret kogt, Centrifuge-
meelken derimod ikke, og det er jo muligt, at dette kan have
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Tab. VI Gjennemsnitstilvext for hver enkelt @ris og Fedme af

Malken.
i . Yo | Pd Fedt i
Tilveext Il)dlo Dagn. ?’;% 100 Pd.
: acm) gk. M.
TRETE R PR
EE €8 X | & | F
o 8% S o}
Sandernmgaard (6 Uger) Nr. 55 og 56. 4.2 4,0 02 | 043 | 0.11
— 57 — b8, 5.0 3.8 1.2 ] 043 | 0.11
— 59 — 60. 5.5 4.9 0.6 0.43 | 0.11
— 61 — 62. 6.6 4.8 1.8 | 0.43 | 0.11
— 63 — G4, 5.3 5.5 =~ 02 1043 | 0.11
Sanderumgaard (6 Uger) Nr. 23 og 24. 5.5 49 06 | 0.57 | 0.12
— 25 — 26. 6.0 6.2 = 0.2 0.57 | 0.12
— 27 — 28. 5.6 4.8 0.8 0.57 | 0.12
— 29 — 30. 5.5 5.8 =— 03 {057 ) 0.12
— 381 — 32. 5.3 4.8 0.5 | 057 | 012
Duelund (7 Uger) Nr. 43 og 44. 5.8 4.5 1.3 1065 | 0.14
-- 45 — 46. 5.9 6.3 =— 04 | 065 0.14
47 — 48. 6.9 4.9 2.0 | 065 | 0.14
49 — b50. 6.5 7.5 = 1.0 | 065 0.14
— 51 — B2, 8.3 5.3 3.0 | 065 0.14
— 53 —54. | 6.1 63 | =02 |065] 014
Rosvang (7 Uger) Nr. 11 og 12. 7.0 7.5 = 05 | 074 | 0.21
— 13 — 14, 9.0 9.9 <09 | 074 | 021
— 15 — 16. 8.8 10.0 = 1.2 0.74 | 0.21
— 17 — 18. 7.3 8.8 = 15 | 074 | 0.21
— 19 — 20. 10.0 9.3 0.7 0.74 | 0.21
— 21 — 22, 10.8 10.3 0.5 0.74 0.21_
Duelund (12 Uger) Nr. 65 og 66. 9.6 9.9 = 03 | 0.67 | 0.16
— 67 — 68. 12.1 9.0 3.1 0.67 | 0.16
— 69 — 70. 10.5 10.5 0 0.67 | 0.16
— Tl — 72, 10.3 10.3 0 0.67 | 0.16
Ladelundgaard (18 Uger) Nt. 1 og 2. 8.1 11.0 =29 | 065 | 0.17
— 8 — 4. 9.1 6.8 2.3 | 0.66 | 0.17
— 5 — 6 10.0 10.56 = 0.5 0.65 | 0.17
- 7 — 8 8.5 8.8 = 03 0.65 | 0.17
— 9 — 10. 9.0 7.8 1.2 0.5 0.11_
Duelund (14 Uger) Nr. 33 og 34. 6.5 8.5 = 20 [ 0.65 ] 014
— 35 — 36. 11.0 6.8 4.2 |0.65 | 0.14
— 37 — 38. 7.5 7.1 0.4 0.65 | 0.14
— 39 — 40. 9.4 8.8 0.6 | 0.65 | 0.14
— 41 — 42| 81 90 | =09 |065] 014
Gjennemsnit . . 768 | 736 032 ] 063 | 015
Tidsskrift for Landekonomi. 6. Relkke. III. 5.—6, 26
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man af Gjennemsnitstallene for de enkelte Dyrs Tilveext
tagne parvis (de horisontale Gjennemsnitstal med fede
Typer i Tabel V) slutte noget bestemt herom. Disse Tal
findes seerlig opferte i Tab. VII, hvor ligesom i den til-
svarende Tabel for Kalve (III) Fedmen af den skummede
Melk ogsaa er angivet. Af Tab. VII er der i Tavle II
givet en grafisk Fremstilling.
Selv om vi af Hensyn til den for Rosvangs Vedkommende
gjorte Bemserkning om Mealkefoderet ikke medtager Reekken
herfra ved en Sammenligning af de yngste Grise parvis,
saa beholde vi dog tilbage 16 Par unge Grise paa Sande-
rumgaard og Duelund, og for disse 16 Par er Tilveexten
10 Gange storst for Bette-Grisene og 6 Gange storst for
Centrifuge- Grisene; og for de tre Rekker med de wldste
Grise (12,13 og 14 Ugers) paa Duelund og Ladelundgaard,
ere Botte-Grisene sex Gange og Centrifuge-Grisene sex
Gange i Overvegt, og to Gange staa de lige. =
Af Tabel IV faaes, at Meclkefoderet i ti Dogn for en Gris |
har veeret i Gjennemsnit for alle Holdene omtrent 80 Pd.
(102—88—67—87—61—65—83), medens Middelforskjellen ,
for et Dyrs Tilveext med de to Slags Mselkefoder efter
Tab. VII har veeret i ti Dogn 0.32 Pd.; altsaa vil til et
Melkefoder af 100 Pd. omtrent svare en Forskjel i Til-
veext i levende Veegt af 0.4, medens den tilsvarende For-
skjel i Fedtmeengden i 100 Pd. af de to Slags Melk er
omtrent 0.5 Pd. (0.63 = 0.15 = 0.48).
Der har saaledes ved Forsogene baade med Kalve og
Grise viist sig en lille Forskjel i Fodringsverdi til Fordel for
den federe Bottemelk. Tilveexten i Veegt af en Bettekalv
har veeret omtrent 5 (4.9) pCt. sterre end af en Centrifugekaly,
og for en Bottegris 4 (4.3) pCt. storre end af en Centrifugegris,

veeret medvirkende til den Forskjel, der har viist sig for de unge
Grise paa Rosvang til Fordel for Centrifugemalken. Den samme
Forskjel i Maxlkefoderet har der paa Rosvang veeret for Kalvene,
uden at der af Tallene for Tilveexten for denne Reekke, sammen-
holdt med de andre Reskker, kan opdages noget Tegn til Fordel
for kogt eller ukogt Meelk.

26*
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eller med andre Ord: Bettekalvene have i 20 Dage havt
samme Tilveext som Centrifugekalvene i 21 Dage; for
Grise faaes 23 og 24 Dage som svarende til samme Til-
vext. Som alt anfort have Bottedyrene i 100 Pd. skummet
Melk faaet omtrent 0.5 Pd. Smerfedt mere end Centri-
fugedyrene og de have betalt dette Fedt med en foreget
Tilveext af omtrent 0.4 Pund (0.35 for Kalve, 0.4 for Grise).
Regnes 1 Pd. Smer til 1 Krone, vil Verdien af 1 Pd.
Smerfedt (idet Smer indeholder omtrent 16 pCt. Vand og
andre Stoffer) veere ca. 1/s Kr.,, og regnes endvidere 1 Pd.
Tilveext i levende Veegt til 30 Ore, faaes:
0.5 Pd. Smerfedt & 1,20 Kr.. . . .. 60 Ore,
0.4 Pd. Tilveext & 30 Ore . . .. .. 12 Ore,

eller, naar Bettedyrene have forteeret for 5 Kr. Smerfedt,
have de kun betalt dette med en Tilveext til Veerdi af
1 Krone. Selvfelgelig kan der mod denne Beregningsmaade
indvendes, at den federe Bottemeelk muligvis har havt anden
Betydning, end hvad der har kunnet paavises ved Veegt-
skaalen i en kort Forsegstid, og vi maa forvare os imod den
Opfattelse, at Spergsmaal et om Betydningen af en storre eller
mindre Fedtmeengde i Mzlk, der anvendes til Foder, skulde
have fundet sin endelige Afgjorelse ved disse Forsog, hvori-
mod de formentlig kunne gjore Fordring paa at veere et ikke
uvigtigt Led i den Reekke af lagttagelser, der ere fremkomne
eller ville fremkomme til dette Spergsmaals Besvarelse. Hvad
Forsegene utvivlsomt bevise, er, at naar en eller anden for-
mener at have iagttaget, at Dyr, der fodres med Centrifuge-
meelk, trives daarlig, da vil det veere uberettiget efter en saa-
dan Iagttagelse at slutte, at Hovedgrunden til denne daarlige
Trivsel netop skal sages i den Forskjel i Fedme, der er mellem
skummet Meelk fra et af de ®ldre Systemer og det nye Centri-
fugesystem. Ved vore Forseg har Centrifugemelken nemlig
veeret saa renskummet, som den overhovedet kan tenkes
at blive i Praxis, og desuagtet har Forskjellen i Tilvext
veeret saa ringe, at den vel neeppe vilde have kunnet
iagttages ved et »Skjen« — En neermere Betragtning af
Foderplanerne i Forbindelse med de tilsvarende Tal for
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Tilvexten vil derhos vise, at Forandringer i Foderets
M=zngde have haft en helt anden Betydning for Dyrenes
Trivsel end den ringe Forskjel i Fedmen af de to Slags Meelk.
I Anmeerkningen Side 6 er det saaledes oplyst, at paa Sande-
rumgaard har Kalvenes Tilveext veeret omtrent 6 Pd. mindre
— o0g noget ner ens for begge Hold — pr. Tidegn i de 20
Dage, da Melkefoderet gik ned fra 20 Pd. daglig til 0 Pd,,
eller fra 20 Pd. til 10 Pd. daglig som Gjennemsnit for
hele Perioden. Men endnu mere talende forekommer mig
de Forandringer i Tilveext at veere, der foregik for Grisene
paa Sanderumgaard i de to Vejningsperioder Side 19: 26
April—6 Maj, og 6—16 Maj, samtidig med, at der fore-
toges Forandringer i Foderet (jfr. Tab. IV og V). I Pe-
rioden for 26. April var Malkefoderet 7!/s Pd.,” og Korn-
foderet 1 Pd. daglig pr. Gris. Ejeren snskede, at Korn-
foderet fra 26. April skulde nedswmttes til det halve, altsaa
til /2 Pd. daglig, medens Melkefoderet forhejedes ubety-
delig, nemlig fra 7!/s til 7/2 Pd. daglig; men nu synker
Tilveexten med omtrent /2 Pd. daglig (nemlig i 10 Doegn
fra 8.5 Pd. for Betteholdet og 7.3 Pd. for Centrifugeholdet
til 2.5 Pd. for et Dyr paa begge Hold). Ejeren segte nu
at bode herpaa ved i det neste Tidegn at lade give et
Tilskud af 4 Pd. Valle daglig pr. Gris, medens Mewlkefoderet
og Kornfoderet blive uforandrede, og nu stiger Tilveexten
med omtrent 0.3 Pd. pr. Dag for en Gris (for Tidegnet fra
25 til 5.4 og 55 Pd) Skjent jeg tilfulde indser, at det
er uberettiget og farligt at drage Slutninger af saadanne
enkelte Svingninger, saa indeholde de dog skarpe Fingerpeg
om den Forandring i Dyrenes Trivsel, som en Foran-
dring i Foderplanen kan bevirke, selv om den har
bevaeget sig indenfor Greenser, der utvivlsomt af praktiske
Landmeend vil kaldes fornuftige, om der end kan ind-
vendes, at selve Forandringen er sket noget pludselig.

Ved Siden af den Betydning, som ovenstaaende For-
sog maatte bave til Belysning af Forskjellen i Fodrings-




Tah. VI, Analyser af den ved Fodringsforsegene anvendte Malk.
@ TFedt i
100 & skm.
Forsggsdyrenes VA_Maelk. aall
Art, g iR
i |3
Ko
Ladelundgaard. _
Decbr. 23.—Jan. 2. Grise. 0.69, | 0.14,
Jan. 2.—12. ...... do. 0.58; | 0.14,4
O do. 0.67 | 0.17,
— 22 —Tebr. 1 do. 0.645 | 0.204
Gjennemsnit . . Grise. 0.65 | 0.17
Rosvang.
Decbr. 14.—24. (mangler) - — S
— 24,—Jan, 3. .. .| Kalve og Grise. | 0.94; | 0.22,
Jan. 813 . do. 0.62, | 0.16,
it 18080 s i do. 0.64, | 0.24,
Gjennemsnit . . | Kalve og Grise. | 0.74 |:0.21
Saudernmgﬁard.
artg: NX0 5 iataida Kalve. 0.40, | 0.08,
— 1R ... Kalve og Grise. | 0.57; | 0.08,
—  27.—April 6. Grise. 0.625 | 0,09,
April 6.—16....... do. 0.644 | 0.08,
— 16.-26....... do. 0.564 | 0.16,
=l eg Mad ' do. 0.48, | 0.16,
Maj 6.-16. .. ..... _do. 0.50, | 0.12,
Gjennemsnit . . Kalve 0.49 | 0.09
— . Grise 0.57 | 0.12
Duelund,
Marts 16.—26. .. ... Kalve og Grise. | 0.654 | 0.154
—  26.—April 5. .. do. 0.72, | 0.18,
April 5—15. ...... do. 0.604 | 0.10,
P |V T do. 0.605 | 0.12,
— 925.—Maj 5. . ... Kalve 0.58, | 0.144
Gjennemsnit . . Kalve 0.64 | 0.14
— Grise 0.65 | 0.14
Sanderumgaard. :
Maj 16—26. . ...... Grise 0.59, | 0.12,
— 26.—Juni 5. do. 0.50; | 0.10;
Juni 5—1H. .. . v o do. 0,305 | 0.08,;
— 15.—25, ......, do. 0.39 | 0.14;
— 25.—Juli 5. do. 0.78, | 0.065
Gjennemsnit . . Grise 0.43 | 0.11
Duelund.
Maj 15—25.. . ... e Kalve. 0.57, | 0.16;
— 25.—Juni 4. . | Kalve og Grise. | 0.61; | 0.17,
Juni 4.—14. (ma.ngler] do. — —
— =2 Y e do. 0.755 | 0.144
—2—Juli 4 ..... do. 0.64, | 0.14,
Gjennemsnit . Kalve 066 | 0.16
—_ Grise 0.67 | 0.16
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veerdi af de to Slags Melk, have de dog tillige givet et
andet Udbytte, som maaske maa betegnes som det vigtigste.
Det synes nemlig efter disse Forsog at demme, at man
ved Fodringsforseg, foretagne paa Gaardene under en falles,
kyndig Ledelse og med det nedvendige Materiale til viden-
skabelig Kontrol, hvor en saadan er nedvendig, maa kunne
opnaa Resultater af ikke ringe praktisk Betydning, eller
med andre Ord, at Fodringsforseg, med Udsigt til paalide-
lige Resultater, kunne swmttes i System paa en lignende
Maade, som de Mejeriforsog, jeg i en Del Aar har ledet;
altsaa med Forseg efter nojagtig ens Plan paa flere Gaarde
med ikke for faa Dyr paa hver Gaard og med ikke for
faa Gjentagelser af Forsog efter samme Plan. Kan
der til Ledelsen af saadanne Forseg vindes en sagkyndig
Mand, med hvem Landmendene med Tillid kunne for-
handle, saa er det min Overbevisning, at det vil veere
forholdsvis let at faa Station for Fodringsforseg paa det
ngdvendige Antal Gaarde. Den Velvillie og den Iver for
at gaa videre, som er medt mig paa de fire Gaarde, hvor-
fra nerveerende Fodringsforseg foreligge, er mig Borgen
herfor. Jeg anseer det imidlertid for en Selvfolge, at der
maa kunne bydes Foderveerten Dwkning mod de Tab,
saadanne Fodringsforspg kunne forvolde, og det selv om
vedkommende Landmand ikke gjor Fordring herpaa. Disse
Tab kunne nemlig let blive meget betydelige, naar For-
sogsplanerne skulle leegges saaledes, at der ved dem kunne
faaes fyldige Svar.

B. Holdbarhed af centrifugeret og ikke-
centrifugeret Maelk.

Der har fra forskjellige veeret fort Klage over, at
skummet Melk fra Centrifugefeellesmejerier hurtig bliver
syrlig og navnlig ikke kan holde at koge endog blot faa
Timer efter Centrifugering, og Skylden herfor er bleven
kastet over paa selve den nye Methode for Flodeudskillelse;
seerlig har man sogt Grunden hertil i den Skumdannelse paa
Mzelken, som Centrifugeringen foraarsager. Denne Skum-
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dannelse finder dog som bekjendt kun Sted i det Gjeblik,
da Melken forlader Centrifugen, og altsaa er den Del af
den skummede Melk, der efter endt Centrifugering bliver
tilbage i Centrifugen, — Centrifugens sidste Indhold, —
fuldsteendig fri for Skum. Paastande om centrifugeret
Melks ringe Holdbarhed og om Grunden dertil ere blevne
fremsatte med stor Sikkerhed, men ganske vist uden andre
Beviser, end hvad hver Enkelt tilfeldig havde hert eller
erfaret, og merkelig nok synes man ikke at have voeret
tilbgjelig til at soge Grunden dér, hvor den efter gammel
Erfaring neermest synes at maatte ligge, nemlig i, at den
sode Mwlk for Centrifugeringen og den skummede Meelk
efter samme har henstaaet i leengere Tid og kun er bleven
langsomt afkelet fra Kovarme og nedad. Leverandererne
afkele ordentligvis ikke den Meelk, som de sxlge; Aften-
meelken henstaaer ofte Natten over i store Portioner og
slaaes sammen med Morgenmelken, og der forlober ofte
flere Timer fra, at Me;lken malkes, indtil den ankommer
til Mejeriet, selv om hvert Maal hentes for sig. Hertil
kommer, at man i Mejeriet ikke altid har det tilstreekkelige
Antal Centrifuger, saa at Centrifugeringen om Morgenen
maaske varer til Middagstid eller lengere. Den an-
komne sede Mwlk opvarmes derhos paa sine Steder til
25 a4 30° C. inden Centrifugering, hvilket vel fremmer en
hurtig Fledeudskillelse, men virker skadelig for Holdbarhed.
Naar den skummede Melk forlader Centrifugen, opsamles den
almindelig i store Beholdere, og hvis den nu vedblivende
henstaaer i disse i flere Timer uden Afkeling, indtil den
selges eller benyttes i Husholdningen, saa er det klart,
at Malk, der er behandlet saaledes, let kan veere bleven
saa syrlig, at den leber sammen ved Kogning, og at selve
Centrifugeringen kan veere aldeles uskyldig heri. Men
om Grunden til Ondet nu skal soges det ene eller det
andet Sted, kan dog kun finde sin Besvarelse ved nojag-
tige Forseg. Disse have vi anstillet paa folgende Maade:

Den til Forsoget tilstraekkelige Meengde sede Meelk
blev blandet i et Kar, hvorefter der forst udtoges:
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a. en Prove sed Mwlk, der henstilledes i en Blikspand i
Mejeriet;

Resten centrifugeredes strax og derefter udtoges:

b. en Preve af den skummede Mz=lk, der forlader Centri--
fugen under Centrifugeringen; det er paa denne Melk,
at der er dannet en Del Skum,

c. og ved Forsegene i Tab. IX tillige en Prove af den
Melk, der efter Centrifugeringen bliver tilbage i
Centrifugen, — o: Centrifugens sidste Indhold; paa
denne Ms=lk er der ikke Spor af Skum.

(Desuden blev der ved flere af Forsegene ogsaa ud-

taget andre Prever, hvilke ville blive omtalte senere).
Proverne a, b og ¢ vare lige store, og almindelig paa
20 Pd. hver, hvorhos de fyldtes i lige store Blikspande.
Efter at den sidste Preve var udtagen, nedsattes alle
Spande samtidig 1 Vand i en forholdsvis stor Beholder
Vandet i denne holdt ved nogle af Forsogene 14 a 15° C,,
ved andre 18 a 20° C,, hvilken Varmegrad — »Henstands-
varmen« — tillige vedligeholdtes, indtil Forseget var sluttet,
d. v. s. indtil Meelken i de henstillede Prover var bleven
saa syrlig, at den leb sammen ved Kogning. Ved saa-
ledes at henstille Preverne i en stor Vandbeholder blev
det muligt fra Time til Time og fra Dag til Dag at ud-
fore saavel det enkelte Forseg som flere til en Forsogs-
reekke horende Forseg ved en saa ensartet Temperatur, at
Svingningerne i Melkens Henstandsvarme kun have be-
lobet sig til 1 & 2° C., uagtet Forsegene udfortes i den
kolde Tid af Aaret, nemlig i afvigte Januar, Februar og
Marts Maaneder. Der er som anfert gjort Forseg, dels
ved en Henstandsvarme af 14 & 156° C. og dels af 18 &
20° C, hvad der vil svare til en lavere og en hgjere
Middelvarme for en Sommerdag (Kjebenhavns Middelvarme
for Sommeren er 16'/z C.%). Fra den Tid, da der kunde
veere Tale om, at Meelken kunde lebe sammen, blev der
af vor Assistent som Regel hver (eller hver anden
Time) udtaget Prover, dels til Kogning i et lille Prove-
glas over en Spiritusflamme, og dels til Undersogelse ved"
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Lugt og Smag; samtidig reguleredes Varmen af Vandet i
Kummen, hvori Spandene henstod, for saa vidt dertil var
Anledning.

Assistenten maatte saaledes, saalenge et Forseg varede,
holde Vagt Dag og Nat. Ved nogle forelobige Forseg, som
ikke her meddeles, var det undersegt, naar der var An-
ledning til at foretage den forste Kogningsproeve, til hvilken
Tid den paa den sede Melk (Proven a), afsatte Flode af-
skummedes. Der viste sig god Overensstemmelse mellem,
hvad Smags- og Lugteorganerne bebudede, og hvad Kog-
ningen fremviste; thi et Par Timer efter, at der var en
kjendelig syrlig Smag og Lugt, fandt i Almindelighed
Sammenlebningen Sted ved Kogning. Disse timevise Iagt-
tagelser maatte udferes, for at den sidste Tid for Holdbar-
hed og den ferste for Sammenlebning ved Kogning kunde
faaes med en Nejagtighed af én eller hejst to Timers Spille-
rum. Kun disse to sidste Iagttagelser have sewrlig Interesse,
og Tiden for dem er neden for anfort i Tab. IX og X; men
det Resultat, der er opfert i en Linie af disse Tabeller,
forudsetter, at én eller to Assistenter have gjort Iagttagel-
ser i det Antal Timer, der er opfort i Linien, samt
nogle Timer forud til forberedende Arbejder. Det er saa-
ledes i Virkeligheden et forholdsvis meget omfangsrigt
Arbegjde, som disse Forspg have udkrsevet. Tallene i de
med samme Bogstaver a og al, b og b', ¢ og ¢! betegnede
Kolonner ere hinandens gjensidige Kontrol; naar der saa-
ledes for 28de Januar er opfort 22 Timer for a og 23 for
al betyder dette, at ved den 22 Timer efter Mewelkens An-
bringelse i Vandkummen foretagne Kogningsprove kunde
den spde Melk endnu »holde« at koge, hvorimod den leb
sammen ved Proven efter 23 Timers Henstand; a og al
er saaledes samme Mwlkeprove med to Undersogelser, lige-
saa b—Db! og c—ct.

Forsegene i Tab. IX ere udferte paa Ladelundgaards
Landbrugsskole, der selv har en XKvaegbesmtning af
omtrent 20 Koer og desuden driver et Fellesmejeri.
Ved de Reekker i Tab. IX, hvor der n®vnes »to Gaardes,
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er det Ladelundgaard og en Nabogaard. Forsegene i Tab.
X ere udferte paa Ourupgaard og med Mwelk dels fra
selve Gaardens Beswtning og dels fra det dér drevne
Feellesmejeri. Det vil af Bemaerkningerne paa Tab. IX og
X fremgaa, at Holdbarheden af Mewlken er provet under saa-
danne forskjellige Forhold, som forekomme i Mejerierne;
nemlig dels med Melk fra en enkelt Gaards Beswetning kort
efter Malkning; dels med Melk, sammenblandet fra fleré
Gaarde, saa vel fra 6t som fra to Maal o. s. v. De i Tab.
IX og X opferte Tider for Holdbarheden ere regnede fra
den Tid, da Melken anbragtes i Vandbeholderen.

Et flygtigt Blik paa Tabel IX viser strax, at der ikke
har veeret nogen stor Forskjel paa Holdbarheden af de tre
Prover, — den sode M=zlk (a—a'), den almindelig centri-
fugerede Meelk (b—b?') og Centrifugens sidste Indhold (c—c?)
— og det hvad enten man betragter de for hver Dag ud-
forte Forseg eller seer paa Middeltallene for de 5 med
A—B—C—D og E betegnede Reekker. Forskjellen i Tid
mellem tre sammenhorende Provers Holdbarhed er kun 0,
1 og 2 Timer. En saa ringe Forskjel maa vel neermest
betragtes som tilfeeldig; men ret betegnende overfor de
fremsatte Paastande, om den skadelige Indflydelse, som
selve Centrifugeringen har paa Melkens Holdbarhed, er
det dog, at netop Proven b, — almindelig centrifugeret
Melk med Skum, — har holdt lengst at koge, og det
uden Hensyn til, om Melken fra Begyndelsen har vaeret
mere holdbar (Rekke A) eller mindre holdbar (Reekkerne
C og E). I den sidste vertikale Kolonne i Tab. IX haves
en Oversigt over den Tidsforskjel, der ved de enkelte
Forseg har veeret mellem Tiden for Sammenlebning ved
Kogning af »sed Melk« og »almindelig centrifugeret Meelk
og det sees deraf, at i 4 af 14 Forsog har Holdbarheden
veeret ens, men i 10 har den centrifugerede Prove holdt
at koge 1 & 2 Timer leengere end den sede. Endnu min-
dre Forskjel end mellem Proverne a og b er der mel-
lem b og ¢, og navnlig har Proven ¢ (Centrifugens sidste -
Indhold uden Skum) ikke en eneste Gang holdt lengere
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-at koge end Proven b (almindelig centrifugeret Meelk med
Skum). Paastanden om, at selve Centrifugeringen skulde
skade Melkens Holdbarhed, har saaledes ikke faaet mindste
Medhold ved disse Forseg. — At foretage flere Forseg til
Sammenligning mellem de to Prover af centrifugeret Meelk
fandt vi overflodig, men derimod besluttede vi paa en
anden Gaard paany at eptage sammenlignende Forseg over
Holdbarhed af Proverne a og b (sed Melk og almindelig
-centrifugeret Meelk), og vi flyttede i denne Anledning med
vore Forsog til Ourupgaard, hvor der kunde proves Melk
fra en stor Beswtning, »Gaardens Melke, og fra et Felles-
mejeri, »Kjobt Meelke. Forsegene paa Ourupgaard (Tab.X) ere
udferte paa samme Maade som paa Ladelundgaard, dog
med en lille Forskjel, som nedenfor omtales.

Som det vil sees, findes der ogsaa i Tab. X Forseg
med Melk, der ved Forsegets Begyndelse — o: ved Mal-
kens Anbringelse i Vandbadet, — har havt en hejst ulige
Holdbarhedsevne (fra 37 Timer i Reekke F til 7 Timer i
Reekke K), men Holdbarheden har ogsaa der paa det neer-
meste veeret ens for de to Prover; dog er her i de
fire forste Reckker et ringe Overskud i Tid til Fordel for
Holdbarheden af den sode Prove, idet demne i disse
Raxckker 10 Gange har holdt sig bedre, 7 Gange lige saa
godt, og kun 1 Gang ringere end den centrifugerede Meelk.
I den sidste Reekke, K, hvor Aftenmeelk har henstaaet
Natten over og derefter er opvarmet til 27° for Centri-
fugeringen, og for Proven a af sed Mewelk udtoges, har den
centrifugerede Meelk derimod holdt leengst at koge, endog
1 Gjennemsnit 2!/ Time lengere end den sede. Tages
alle Forsegene i Tab. IX og X, faaes, at den centrifugerede
Meelk 23 Gange holdt at koge i leengere Tid end den sede
Meelk, 12 Gange lige saa leenge og 10 Gange kortere. Ud-
skydes den sidste Reekke, K, i hvilken Meelken har henstaaet
Natten over og derpaa er opvarmet til 27°, og hvor den centri-
fugerede Melks Holdbarhed seerlig har Overveegten, faaes, at
af 32 Forsog er den centrifugerede Mealk 11 Gange i Over-
veegt, den sode Melk 12 Gange, medens de 11 Gange staa
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hinanden lige. — Altsaa som Helhed betragtet maa Resultatet
af disse Forseg neermest betegnes saaledes, at Centrifugerin-
gen hverken har skadet eller gavnet Malkens Holdbarhed.

(Grunden til, at der er en ringe Overveegt til Fordel
for den centrifugerede Melk i Reekkerne fra Ladelund-
gaard — Tab. IX — og i Rekke K — Tab. X — fra
Ourupgaard, medens Rekkerne F—G—H og I fra Ourup-
gaard neermest udtale sig til Fordel for den sede Meelke-
prove, maa rimeligvis soges i, at i de forste Reekker hen-
stod Proven a i omtrent en Time, i de sidste derimod
kun omtrent /s Time i Mejeriet, indtil Centrifugeringen
var ferdig, og alle Proverne samtidig kunde anbringes i
Vandbadet. 1 de forste Raekker benyttedes nemlig Bur-
meister & Wains lille Centrifuge og det alene til Centri-
fugering af vor Forsogsmeelk. Forst efterat Proven a var
udtaget af den sede Melk, kunde Centrifugeringen af Re-
sten begynde, men det tager jo nogen Tid, for fuld Fart
af Centrifugen og ordinert Arbejde kan naase, og forst da
kan Preven b udtages; og skal der tages Prove af sidste
Indhold, maa dette renskummes, og Centrifugen standses,
for Proverne a, b og ¢ kunne nedswmttes i Vandbadet.
Ved de fire Rekker F—I paa Ourupgaard benyttedes der-
imod Burmeister & Wains store Centrifuge under dens
ordinsere Arbejde med Mejeriets egen Meelk. Centri-
fugen var altsaa i regelmsssigt Arbeide, da vi af en stor
Tilstremningsbeholdning af sed Melk udtog Proven a, og
kort Tid efter kunde Preven b udtages, medens der ikke
blev taget nogen Prove af sidste Indhold. Men som det
sees af de ud for Reckkerne iTab. X opforte Varmegrader,
blev Preven b afkelet lidt steerkere, omtrent 3° C., ved
dens Vandring igjennem Centrifugen, end Preven a ved
dens Henstand i Mejeriet, og det synes, som om Virknin-
gen af, at den ene af disse Prover en halv Times Tid
leengere eller kortere har havt en lidt anden Varmegrad
end den anden, har vaeret paaviselig).

Ved nogle af Forsegene i Tab. X blev der saavel

af sed som af centrifugeret Melk taget dobbelte Prover
Tidsskrift for Landokonomi. 5. Rekke. III. 5.—§. T
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for at undersoge, om to og to Prover vilde give ens Re-
sultat, eller hvilket Spillerum der var for Tilfzldigheder.
Disse »Nojagtighedsforsoge findes i Tab. XI. De opforte
Forsegs-Numere henvise til de Forseg iTab. X, ved hvilke
der er taget dobbelte Prover:

Tab. XI.  Nojagtighedsprove over Holdbarhedsforssg paa Ourupgaard.

Mzlken holdt at| Malken lab sam-
koge efter Timer. | men efter Timer.

Henstandsvarme

Sod | Centf. | Sod | Centt.
18—20° C.

1\{33111L Melk. | Melk. | Meelk.

1884.

Forspgs-Nr.

1| e I E
a. ’ a. | b. | b. | al.
Febr. 25./26] 22| 22 22/ 22| 23/ 23| 23/ 23
— eniar| a8 as) a8 23l 2 24 24| 2
iy — 21.29| 19] 19] 18| 18] 20| 20| 19/ 19
Forony & Tana %, | — 2880| 20| 20] 18| 18| 21] 21 20 20
g | — 29./28) 23| 28] 23| 28| 20| 29| 29| 29
Marts 1./31| 22) 22| 20| 20| 23| 23| 21| 21
— 3.3/ 19/ 19] 18| 18] 20| 20| 19 19

Gjennemsnit . . — | —]21,|21. 21,2122, | 22,22, 122,
9| =gl 0

2

1|2
al. | b'.| b.

Det sees altsaa, at begge Prover have givet samme
Resultat, og heraf synes at fremgaa, at de smaa Sving-
ninger, der have veweret fra Dag til Dag i Tab. IX og X
for Holdbarheden af Proverne a, b og ¢ i Forhold til hin-
anden, maa henfores til den Tilstand, hvori Preverne have
veeret ved deres Anbringelse i Vandbeholderen, — og
ikke til Iagttagelsesfejl eller senere tilkommende Uregel-
messigheder. (Der var ved disse Forsog Laag over Span-
dene, jfr. Side 431).

I nedenstaaende Tabel XII ere — for at lette Over-
sigten — de i Tab. IX og X med fede Typer udhwvede
Middeltal for Holdbarhed af Preverne a og b ordnede
efter tiltagende Alder af Mwlken ved Forsegets Begyn-
delse og i to Grupper, den ene for Henstandsvarmen 14 i
15° C, den anden for 18 & 20° C,, og i Tavle III er der
givet en grafisk Fremstilling af Holdbarheden i de enkelte
Forssg med Proverne a og b (dog med Udeladelse af
Raxkke K.
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Tab. XIL.  Gjennemsnitstid for Holdbarhed af Mazlk.
(jfr. Tab. IX og X).

Melkens | Melken holdt at
Alder koge. Timer.
omtr. T N

Timer, ‘ spd M. ] centf. M.

Henstandsvarme 14 4 15° C.

Qurupgaard, Gaardens Meelk. 2 36.¢ 84,5
do.  Kjob 3 25.4 25.
Lade]nndgaald ﬁa 2 Gaarde. 5—2 22.5 4.4
do. — —% 19, 20.,
do. : 8 — 15—4 | 10, 10,7
Henstandsvarme 18 a 20° C.
Qurupgaard, Gaardens Mselk. 2 24., 24.4
do. kjobt — 3 20., 18.;
Ladelundgaard, fra 2 Gaarde. —2 13, 14.,
do. S 15—4 6.y "
Oumpga.ard kjabt Mmlk henstaaet
Natten over i Vand il 12°,
opv. til 27° C. 16 Tz 9.,

Denne Tabel viser atter, hvor forsvindende en Betyd-
ning den ringe Tidsforskjel for Holdbarhed mellem »sod
Meelke og »scentrifugeret Malke har havt i Sammenligning
med den Tidsforskjel, der fremtreeder fra Reekke til Reekke,
eftersom der forleber lengere eller kortere Tid mellem
Malkning og Forsegets Begyndelse, eller eftersom Meelken
med ens Alder har henstaaet ved en Varme af 14 4 15°
eller 18 a 20° C. Hvad der i denne Tabel maa fore-
komme mest slaaende, synes at veere, at der er saa stor
Overensstemmelse mellem Melkens tiltagende Alder —
og ligeledes med tiltagende Henstandsvarme, — og dens
aftagende Holdbarhed, at der af disse Forseg ikke egent-
lig kan paavises andre Aarsager, der have havt vesentlig
Indflydelse paa Holdbarheden, end netop disse to, uagtet
den til Forsogene benyttede Mwlk er tilvejebragt paa hejst
forskjellige Maader, (fra én Gaard, fra to Gaarde, fra flere
Gaarde; af ét Maal, af to Maal); dette maa dog vel neer-
mest betragtes som en Tilfeeldighed.

Disse Forseg have saaledes viist, at hvad der fra Arilds
Tid af har veeret kjendt som en Hovedgrund til, at Melk

hurtig n®rmer sig en saa syrlig Tilstand, at den ikke kan
_T*




Tavle Il (Tab. IX og X). Malks Holdbarhed til Kogning.
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holde at koge, indvirker paa samme Maade, men heller
ikke anderledes, paa centrifugeret Meelk, hvoraf atter felger,
at hvad der i Almindelighed kan beskytte Meelk mod en
hurtig Syredannelse, maa ogsaa kunne beskytte mod en
saadan i centrifugeret Meelk.

Skjont Forsogene vel saaledes ikke have givet Be-
kreeftelse paa den Formodning, at Grunden til den iagt-
tagne ringe Holdbarhed af Mwmlk fra Feellesmejerier skal
soges i selve Centrifugeringen, saa have de dog paavist,
at der n@ppe kan vere Tvivl om, at mange af de frem-
komne Klager over, at den skummede Melk, der er ud-
gaaet fra Feellesmejerier, ikke har veret holdbar ved Kog-
ning, — have veeret fuldt berettigede; thi skjent Forsegene
ere udferte i Vintertiden, saa har dog paa Ladelundgaard
den fra Leverandererne om Morgenen hentede og hos
disse sammenblandede Aften- og Morgenmelk kun hold
at koge i henholdsvis 10'/z og 7 Timer efter Centrifuge-
ringen, eftersom Henstandsvarmen har veret 14 a 15°
eller 18 & 20° C.*), og ligeledes har paa Ourupgaard den
fra Leverandererne om Aftenen hentede Meelk, der har
henstaaet Natten over 1 Vand og derefter er bleven op-
varmet, saaledes som det skeer i flere Mejerier, kun holdt
at koge i knap 10 Timer**). Men naar Mwlken under

*) Idet Henstandsvarmen er stegen fra 14 & 15° til 18 & 20° C,, er
Tiden for Holdbarheden gaaet ned med omtrent /;; smlgn. Reek-
kerne B og D, C og E, F og I, G og I

*#) Der blev i Forbindelse med sex af de i Raekke K opforte Forseg
undersggt, hvilken Indflydelse den fer Centrifugeringen foretagne
Opvarmning af den sede Melk til 27° havde paa dens Holdbarhed.
Der udtoges nemlig for Opvarmningen en Prave af den sade Melk,
der havde henstaaet i Vand Natten over; denne Prove henstod
derefter i Mejeriet, indtil Preverne a og b vare udtagne, og blev
saa nedsat 1 Vandbadet til 18 & 20° C. samtidig med disse. Gjen-
nemsnit af Varmegrad ved Anbringelse i Vandbadet og af Timer
for Holdbarhed af de i Forbindelse med Rakke K udferte 6
Forseg ere:

Sod Melk ikke opvarmet . . . . . . 11.5° C. og 10.8 Tim.
—_ opvarmet til 27°C. 23.3 — og 17T —
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saadanne Forhold har viist sig saa lidet holdbar om Vin-
teren, saa er det vel rimeligt, at Melk, der om Sommeren
i et Fellesmejeri maaske forst er centrifugeret flere Timer
efter Malkning, kan veere loben sammen ved Kogning kort
efter, at den er bleven solgt fra Mejeriet.

Imidlertid er det jo saaledes, at naar den egentlige
Aarsag kjendes, kan den ogsaa modarbejdes, og det ligger
derfor neor at tilraade Fellesmejerier at legge Vind paa
at lade Mewlken hente og centrifugere hurtigst muligt efter
hver Malketid og endvidere at benytte keligt Vand -— om
ikke Isvand — til Afkeling af den centrifugerede Meelk,
der skal henstaa til senere Afbenyttelse i frisk Tilstand.
At Meelk ogsaa kan vinde betydelig i Holdbarhed ved at
opvarmes til Kogning, derom véd enhver Husmoder Be-
sked; men den »kogte« Smag, som Mselken derved faaer
og beholder, er, hvis Mw®lken senere skal benyttes i kold
Tilstand, ikke yndet, hvorimod den ikke generer, naar
Malken senere skal benyttes i kogt Tilstand. Kogning af
»lidet holdbar« skummet Meelk, der skulde anvendes til
Foder for Kalve eller senere benyttes i Husholdningen, har
hyppig veeret brugt paa Mejerigaarde med det gamle Botte-
system, og i flere Fellesmejerier, fra hvilke den centrifu-
gerede Mseelk leveres tilbage til Producenterne, er man
ogsaa allerede tyet til at opvarme Melken til henimod
Kogepunktet, enten derved, at Spande med Melk anbrin-
ges i kogende Vand, eller ved, at der ledes Damp ind i
Me=lken. Den sidste Fremgangsmaade er vel den bekvem-
meste, men da den til henimod Kogepunktet saaledes op-
varmede Meelk kan regnes at veere fortyndet med omtrent /s
Vand, har den derved lidt et tilsvarende Tab i Neeringsveerdi.
Simplest vilde det maaske vezere at benytte dobbelte Damp-
kogekjedler, hvis der er Tale om daglig Kogning af sterre

Altsaa har den foretagne Opvarmning til 27° bevirket, at Tiden
for Holdbarheden er gaaet ned fra 10.3 Tim. til 7.7 Tim.

Det bemserkes, at det ikke er Ourupgaards egen Femllesmejeri-
melk, men kun den Del deraf, der er os overladt til Forsgg, der
behandles som anfart.
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Mengder af Meelk. I den senere Tid er Kogning af Mewlk,
saavel sod som skummet, bleven anbefalet som det sik-
reste Middel til at odeleegge mulige Sygdomsspirer, der
kunne findes i Mamlken, seerlig fra tuberkulese Koer.
Naar Opgaven imidlertid kun er at bringe lidet holdbar
Mewlk (eller Flode) tilbage i en forholdsvis god, holdbar
Tilstand, da kan dette — foruden ved Kogning — tillige
naaes ved, at Melken opvarmes til 60 a 70° C. (48 4 56°
R.), hvorhos »kogt Smag og Lugt« enten helt eller n@sten
helt forsvinde, naar den saaledes opvarmede Melk hurtig af-
koles. Men dette er neeppe almindelig kjendt her i Landet. I
Mwlkehandelen i storre Byer i Udlandet skal en saadan
Opvarmning derimod ofte benyttes; der er endog nylig
i et saadant Ojemed konstrueret et saakaldt »Pasteuri-
seringsapparate af C. Thiel i Trems ved Liibeck, med
hvilket Apparat Fleischmann i Tiden 25. Marts—21.
April d. A. har foretaget nogle Forsog, der refereres i
Milchzeitung for 28. Maj d. A. Ved disse Forseg lob
Meelk, der blev opvarmet til 60¢ C forst sammen efter om-
trent 89 Timer, medens den ikke opvarmede, der henstod
under samme Forhold, lob sammen efter 59 Timer. Frem-
gangsmaaden er dog heller ikke helt ukjendt i Praxis
hos o0s; saaledes benyttes den i det mindste i en
storre Melkehandel i Kjebenhavn, hvor den skummede
Melk opvarmes til omtrent 65° C. og gaaer strax efter
Opvarmningen over en af Vand fra Kjebenhavns Vand-
veerk gjennemstrommet Lawrence’s Afkeler. Ligesaa skulle
erfarne Mejersker i Bottemejerier i den varme Tid af
Aaret bruge at opvarme Melk fra Eftermiddagsskumningen
til en lignende Varmegrad, for at den ikke skal blive
syrlig for Ostelavningen den naeste Morgen. Men skjont
Fremgangsmaaden saaledes ikke indeholder noget Nyt og
heller ikke er helt ukjendt hos os, saa formener jeg desuagtet,
at den ikke er almindelig kjendt og endnu mindre al-
mindelig anvendt i Praxis, hvorfor jeg besluttede at paa-
begynde nogle Forsogsraekker.
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C. Foregelse af centrifugeret Maelks Hold-
barhed ved Opvarmning.

Af Overskriften fremgaaer, at der ved Forsogene er
benyttet centrifugeret Melk, og det i den Tilstand, hvori
den har forladt Centrifugen (Burmeister & Wains), altsaa
med en Del Skum paa Mwmlken. Der er i Forsogene kun
benyttet Meelk, som under mindre gunstige Forhold har
henstaaet saa lenge efter Malkning, at det maatte for-
modes, at den ved Forsogets Begyndelse var i en »lidet
holdbar« Tilstand; thi Opgaven var netop at gjore en
saadan Mwmlk betydelig mere holdbar. Ievrigt er der,
naar bortsees fra selve Opvarmningen, benyttet samme
Fremgangsmaade som ved Forsegene i Afsnit B. Altsaa
ere Proverne, paa omtrent 20 Pd. hver, udtagne af en
feelles Blanding af Mwmlk og ere strax anbragte i alminde-
lige Blikspande, og Malken er forbleven i Spandene indtil
Forsogets Slutning. Da det forekommer mig at have
storst praktisk Betydning at undersege Holdbarheden ved
en forholdsvis hoj Henstandsvarme, blev denne derfor be-
stemt som i de tilsvarende Reekker i Afsnit B til 18 4
20° C.

Som det vil sees af de efterfolgende Tabeller, er én af
de udtagne Prever — Proven a — ikke opvarmet efter
Centrifugeringen, hvorimod de andre Prover ere opvarmede
ved, at Spandene med Melken i anbragtes i varmt Vand,
der blev opvarmet ved Damp. Vandets Varmegrad holdtes
10 &4 20° over den for Meelken bestemte Varmegrad ved
de Prover, der skulde opvarmes til 50 a 80" C., og ved
Kogepunlktet for dem, der skulde opvarmes til 90 & 100°
C.*). Den ikke opvarmede Prove (a) anbragtes strax

*) Tiden for Opvarmningen vil foruden at rette sig efter den Varme-
grad, der onskes naaet, tillige viere afhengig af Forskjellen mellem
Vandets og Meelkens Varme samt af Forholdet mellem den Malke-
meangde, der haves i Spanden, og den Del af Overfladen af Span-
den, der er i Bergring baade med Mwlk og Vand. Ved vore
Forseg medtog Opvarmningen 10 & 15 Minutter for Preverne fra
50° til 70° C. og omtrent 3/, Time for Prgven til 100"
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efter dens Udtagelse til Holdbarhedsforseg paa samme
Maade som i Afsnit B i et Vandbad til i8 a 20° C, og
samtidig hermed begyndte Opvarmningen af de andre
Prover. Den i Tabellerne angivne Tid for Holdbarhed er
for alle Prever, naar undtages Proverne i Tab. XVII,
regnet fra den Tid, da Proven a anbragtes i Vandbadet
og Opvarmningen af de andre Prover begyndte. Ved de i
de efterfolgende Tabeller gjengivne Forsog har Melken
kun veret udsat for Opvarmning, lige til den onskede
Varmegrad, 50—60°—70° o. s. v., blev naaet. Mzlke-
spanden fjeernedes da strax fra det varme Vand. Ved
nogle forelobige Forseg paa Ladelundgaard undersogte vi
imidlertid, om det havde nogen stor Betydning for Meel-
kens Holdbarhed, at den naaede Slutningsvarme vedlige-
holdtes i 5 &4 10 Min.,, men Resultatet blev, at Holdbar-
heden var noget nszer ens, hvad enten Slutningsvarmen
vedligeholdtes 1 0 — 5 eller 10 Minutter. Derimod blev
skogt Smag og Lugt« steerkere fremtraedende, naar Meelken
i leengere Tid holdtes ved en Varmegrad af mellem 60
og 70° C, end naar den hurtig afkeledes, efter at denne
Varmegrad var naaet. Naar undtages de Forseg i Tabel
XIV, ved hvilke man enskede at undersege Virkningen
af en langsom Afkeling, anbragtes Spandene, strax efter
at den enskede Varmegrad var naaet, til hurtig Afkeling
i rindende Vand, som ved Forsogene paa Ourupgaard
holdt omtrent 8° C. og her i Forsegslaboratoriet 10'/2°C.;
efter omtrent 1'f: Times Henstand heri var Meelkens
Varmegrad bragt ned til omtrent 2° over Vandets, altsaa
til 10° paa Ourupgaard og 12'/,° i Laboratoriet, og forst
nu anbragtes Spandene til det egentlige Holdbarhedsforseg
i Vandbadet til 18 & 20° C. Det kan saaledes regnes, at
der til Opvarmningen og den paafolgende Afkeling er
medgaaet omtrent 2 Timer; denne Tid er som anfert med-
regnet- i de efterfolzende Tabeller med Undtagelse af
Tab. XVIL

De nedenfor meddelte Forsegsreekker maa kun be-
tragtes som et forste Afsnit af et Forsogsarbejde, som jeg




422

venter at kunne faa Lejlighed til at fortseette. Dels var
Arbejdet fra Begyndelsen anlagt efter en bredere Plan,
end hvad der fremgaaer af det, som her meddeles, og dels
fremkom der under Forsegenes Udforelse forskjellige Sporgs-
maal, der treenge til yderligere Belysning. Naar jeg des-
uagtet allerede nu meddeler nedenstaaende Resultater, da
er Grunden dertil, at jeg formener, at de indeholde ad-
skillige Vink, der seerlig kunne komme de Fallesmejerier
til Nytte, med hvilke der er forbundet Meelkesalg, eller
fra hvilke den skummede Melk leveres tilbage til Produ-
centerne.

De i nedenstaaende Tabel XIII paa Ourupgaard ud-
forte Forseg ere foretagne i Forbindelse med de foran i
Afsnit K (Tab. X) gjengivne. Proverne a i Tab. XIII ere
de samme som Proverne b i Tab. X. Forsegsnumrene i
Tab. XIII ere derfor de samme som de tilsvarende i
Tab. X.

Tab. XIII.  Holdbarhedsforseg paa Ourupgaard med centrifugeret
Melk, opvarmet til 50—60—700 €. og atter afkelet til 100 C.

Melken holdt at | Mwlken loh sam-
| koge efter Timer. § men efter Timer.

Henstands- “ | g | opvarm. til i 2 | opvarm. til
varme I8 1884. | ©| & g =
4200 C. El&|b|clald|pnfala
A || o |50° | 60° 70° | o |50°!60° 700

4 | !
‘ = | afkolet til 10° | ~ | atkelet til 10°
Kjobt Maelk | Marts 4.| 33| 8| @] 25| 27| 9|an| 27| 29

(se Tab. X, K) 6. 3411 |127| 273312 13|29 35
9./35010| 11|28 |33)11|12|25 35
11.]86f 101225 [83]11|138]27 34
1287 911|238 (38410122540
13|38 || 9| 11|(23)| 32| 10| 12 |(@25)| 34
4. —[ G| 7|21 |34] (6)| 8|28 |36

(R

Gjennemsnit —

_ u S.BE 10, 2, 82, 9| 11, 2. 3.

Af Tallene i Tab. XIII fremgaaer, at Proven a, altsaa
M:elken i den Tilstand, hvori den forlod Centrifugen, kun
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i Gjennemsnit har kunnet holde at koge i 9 Timer, hvori-
mod den til 60° C. (48° R.) opvarmede har holdt i 24
Timer, og den til 70° C. (56° R.) opvarmede endog i 33
Timer, alt ved en Henstandsvarme, der maa betegnes som
en hoj Gjennemsnitsvarme for en Sommerdag. Derimod
har en Opvarmning til 50° C. kun frembragt en ringe
Foroegelse i Tiden for Holdbarhed, nemlig fra 9 til 10'/s Time.
Der er saa god Overensstemmelse mellem de enkelte For-
sog, at Proven med den hejere Varmegrad i hvert enkelt
Forsog har holdt at koge l®ngere, end Proven ved den
lavere Varmegrad.

Vi undersogte dernzest, om det, at en opvarmet Prove
hurtig afkeledes i Vand eller langsomt i Luften, havde
nogen Betydning for Holdbarheden, og i dette Ojemed ud-
fortes de i Tab. XIV gjengivne Forsog. To Prover, b og
¢, opvarmedes begge til 60° C, to andre, d og e, til 709;
men medens b og d som foran i Lebet af ca. 1'/a Time
afkoledes til 10° C. 1 Vand, der holdt 8° C., og derefter udsattes
for en Henstandsvarme af 18 & 20°C., bleve ¢ og e hen-
satte til langsom Afkeling i Luften i et Verelse, hvor
Temperaturen var mellem 15 og 20° C, og de henstode
deér, indtil Meelken var 25° C., hvilket medtog omtrent 8
Timer for Proven til 60° og 9 Timer for Proven til 70°,
og efter at denne Varmegrad var naaet for hver af Pro-
verne, anbragtes de i Vandbadet til 18 a4 20° C. Tiden
for Holdbarheden af alle 5 Prever er ligesom i Tab. XIIT
regnet fra den Tid, da Preven a henstilledes til Holdbar-
hedsforsoget, og samtidig Opvarmningen af b, ¢, d og e
begyndte.

Holdbarheden af de tre Prover a, b og d i Tab. XIV
har veret noget sterre end for de tilsvarende Prover i
Tab. XTIIT (a-c-d), idet den til 60° opvarmede Preve har
holdt sig i 31 Timer, og den til 70° i 36 Timer mod hen-
holdsvis 24 og 33 Timer i Tab XIIL

Det, der seerlig skulde underseges ved disse Forsog,
var som anfert Virkningen af den langsomme Afkeling i
Luften i Sammenligning med den hurtige i Vand. Resul-
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Tab. XIV. Holdbarhedsforssg paa Ourupgaard med centrifugeret Melk,
opvarmet til 60° og 70° (. og atter afkelet, dels hurtig i Vand og
dels langsomt i Luft.

M:elken holdt at koge | Meelken loh sammen
efter Timer efter Timer
i I | opvarmet til ° C. | .. ‘ opvarmet til ® C.
Arlrwimeapn i I3 e
@oﬁlbc d{e]8 | byic|d|e
1884. | o) & |g00| 600 700 |700| £ |60°| 600|700 T0°
Henstands- el afkolet i = afkolet 1
varme 13 & o & 1= ____[ =
209 C. 412 g|g3/e|® 28! 8 |4
s |2 A [,»:.“ Al= 2R | &1
Marts 20.| 46 | 13 §34 28 |36 |36 |15 |36 |36 |88 |88
— 23]47]| 5 |23 |o7 (33 |47 | 6 |35 |29 (35 |49
— 2548|138 |29 |27 |38 |42 |14 |31 [29 |40 |44
— 27]49]11 (31 |31 |37 |48 |12 |33 |33 |39 |50
— 30|50] 9 |27 |25 |55 |46 |10 |20 |27 |37 |48
Gjennemsnit | — | —[10,/80,,[27,|85., |43, 11, 32,20 37445,

tatet har vecret, at af de to Prover til 60° C. er den hur-
tig afkelede i ringe Overveaegt, nemliz med omtrent 3
Timer (30.8 = 27.6), men i Proven til 70° er det om-
vendt, her har nemlig den langsomt afkelede Prove en
Overveegt af 8 Timer. Jeg kan ogsaa her kun referere
Resultatet uden at angive nogen Grund til denne For-
skjel. Nogen stor Betydning for Holdbarheden af Meel-
ken har det saaledes ikke havt, om den afkeoledes hurtig
eller langsomt. Men medens »kogt Smag og Lugt< neesten
ikke kunde merkes ved de hurtig afkelede Prover, og da
navnlig ikke ved Preoven til 60° C., fremtraadte denne
derimod langt tydeligere ved de langsomt afkelede.
Endnu blev der her i vort Forsegslaboratorium
udfort nedenstaaende Forsegsreekke (Tab. XV), ved hvilken
vi seerlig onskede at faa neermere belyst den Indflydelse,
som en Opvarmning til en forskjellig Varmegrad fra 50° C.
og opad til Kogepunktet (100° C, 80° R) med ikke
for store Spring kunde antages at have paa Melkens Hold-
barhed. Melken til det forste Forseg i Tabel XV er centri-
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fugeret Morgenmeelk fra et Melkeudsalg i Kjebenhavn;
Melken var efter min Anmodning hverken paa Gaarden,
hvor den var malket, eller senere i Udsalget bleven seerlig
afkelet og heller ikke opvarmet for Centrifugeringen. Msel-
ken til de fire sidste Forsog i Tabel XV stammer fra Gjeddes-
dal, omtr. 3 Mil fra Kjobenhavn, og er Aftenmeelk, der efter
Malkning og med en Varmegrad af omtr. 31° C. anbragtes
til Henstand Natten over i en Vandkumme med »stille-
staaende« Vand til omtrent 10'/2¢ C. Vandet fornyedes ikke,
saa at Melk og Vand nseste Morgen havde en Varmegrad af
mellem 16 og 18¢ C. Melken centrifugeredes nu ved denne
Varmegrad og befordredes derefter med Vogn og Jernbane
til Laboratoriet, hvor Forsoget med den begyndte 17 & 18 Ti-
mer efter Malkningen (se Meelkens Alder). Henstandsvarmen
har ved denne Forspgsreekke veeret mellem 19 og 20° C.

Det, der synes mest interessant i Tabel XV, turde
maaske vesere, at en Opvarmning af over 80° C. (64° R.)
ikke har virket foregende paa Tiden for Holdbarhed; af
de tre Prover g, h og i (80° 90° og 100° C.) har snart
den ene og snart den anden viist sig mest holdbar; og
ligeledes, at Forskjellen i Tid for Holdbarheden heller ikke
er stor mellem de tre Prover e, f. og g (659 70° og 80°
C.); skjent Proven til 80° vel i Gjennemsnit har holdt
sig leengst, saa har den dog i Forseget d. 12te Maj ikke
holdt sig lengere end Proven til 70°, og i Forseget d.
17de Maj endog kortere. Ligeledes er Forskjellen i Hold-
barhedstiden for Proverne til 70° og 65° kun 2 Timer;
og i to (23. og 26. Maj) af de fem Forseg har Preven til
65° endog holdt leengere end Preven til 70° Heraf synes
altsaa at fremgaa, at en Opvarmning til over 65° kun
spiller en ringe Rolle med Hensyn til en Foregelse i
Holdbarbed; men derimod stiger Holdbarheden, €j blot i
Gjennemsnit, men ogsaa i hvert enkelt Forsog med Var-
megraden fra 50° og til 65° C.

De Uregelmessigheder, der vise sig ved ind-
byrdes Sammenligning i Tiden for Holdbarhed for Proverne
fra 656° C. og opad, staa rimeligvis i Forbindelse med, at



Tab. XV. Holdbarhedsforspg udforte paa Forspgslaboratoriet med centrifugeret Malk,
opvarmet til 50° — 55° — 60° — 65° — T0° — 80 — 90° — 100° C. og atter afkelet til 121/s° C

Henstandsvarme 19 & 200 €.

Malkens
Varmegrad Mzelken holdt at koge efter Timer Meelken lob w.wmsw_..mwﬂ ved HomuEw
°C. Morgen | . it Sl
. [-5] e o
Melken wuu .Wa - m P opvarmet til °C. : opvarmet til °C.
. Al 8|8 e .5
1884, W stammer mn mD = @ m m
& fa AR El 8 b0 fd e | g | h|i | B{bt|eh|dllel|f glihl it
B a i1 =
2 & m & ]50° 55° 60° mm.__q% 80°| 90°| 1007 © & 50° mj@% 65°| 70°| 80° | 90°| 100°
@ | ] ]
= ] - M Hrynn_
& afkolet il 12,° C. B afkolet il 121/, C.
Maj 12. 51 | et Meelkeuds. | — (20.2{15.6/21 | 7 {10 [15 |21 |29 |38 |38 |32 |36 | 8 w: 16 |22 |30 (39 |39 |33 |37
— 17 52| Gjeddesdal .0/16.4/16.9]1 18 | 17 |22 |27 |81 |85 |4D |41 (46 |40 |18 |23 |28 (52 |86 |46 |42 |47 [41
— 20, 53 do. 18.0/17.5{16.4] 173| 9 |13 [21 |28 |34 |35 |42 (46 |40 (10 |14 |22 (29 |35 |36 |43 [47 |41
— 23. b4 do. 16.6/16.2/16.7] 18 | 11 |20 |26 |28 35 |32 |38 |40 | mm 12 |21 |27 (29 (36 |33 |39 |41 |37
— 26, 55 do. 16.2/16.0/16,2| 18 |15 |20 |25 |31 (41 |35 |43 |42 _.»m 16 (21 |R6 |32 |42 |36 |44 43 |47

Gjennemsnit | 11.5{17.,| 22.5| 27,4 84.5/87.,/40.,/41.,| 89., ol 23.5

e »_..T.N.N_S.a
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naar de i selve Malken tilstedeveserende Spirer til Syre-
dannelsen forst ere helt eller delvis odelagte ved Opvarm-
ningen, vil det bero paa en Tilfeeldighed om nye Spirer,
tilforte fra Omgivelserne, ville optreede forskjelliz i denne
eller hin Prove. Af Gjennemsnitstallene i Tabel XV er
der i Tavle IV givet en grafisk Fremstilling.

For at lette Oversigten gives endnu i Tab. XVI ‘en
Sammenstilling af Middeltallene fra Tabel XIII, XIV og XV:

Tab. XVL Ved Henstandsvarme 18 a 20° €. holdt
Proverne at koge efter Timer.
ke op= opvarmet il

varmet. | g0 J 650 C. ’ 700 C.
fra Tab. XTII 9 24 — | =3
— = XIV 10 31 - 56
Ll e XY 12 | 28 85 37
Gjennemsnit l 0 | 28 | — | &

I Forbindelse med de 4 Forsog i Tab. XV med Maelk
fra Gjeddesdal udfertes endnu den i Tab. XVII gjengivne
Forsogsreekke med fire Prover k, 1, m og n. Hver Dag
udtoges nemlig foruden de 9 Prever a—i i Tab. XV endnu
4 andre. Forseget med disse kunde dog paa Grund af
Arbejdets Omfang ikke begynde for en halv Time senere
end Forsezet med Proverne a—i. Preven k hensattes da
paa Gulvet i et Kelekammer, der staaer i Forbindelse
med Laboratoriets Ishus og ventileres ved afkelet Luft,
medens Proverne, |, m og n samtidig opvarmedes til hen-
holdsvis 60°—65° og 70° og afkeledes derefter i rindende
Vand paa samme Maade som de tilsvarende Prover d, e
og fi Tab. XV. Naar de opvarmede Prever vare afkolede
til 12'/s° C,, anbragtes disse ligeledes i det neevnte Kole-
kammer. Temperaturen i Kolekammeret var omtrent 3°
C., og Proverne henstode ved hvert Forseg i 3 Degn (72
Tim. fra Preven k's Anbringelse) i Kolekammeret, efter
hvilken Tids Forleb de endnu alle vare friske. De fortes
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da tilbage til Laboratoriet " og hensattes samtidig paa
seedvanlig Maade til Holdbarhedsforseg ved en Henstands-
varme af 19 a4 209 I Tab. XVII findes opfert den Tid, i
hvilken de derefter kunde holde at koge.

Tab. XVII. Holdbarhed af Mwlk, behandlet sont i Tab. XV, men devefter
henstaaet i et koldt og tert Rum med 30 (.

Hellstandsmi'me 19 a4 200 (.

~ | Mwlkens | Meelken holdt at koge | Meelken loh sammen
Eoe Alder ved efter Timer. deognmrr eftel Tlm.
1884. ) Forsogets > P
2 | Begyndelse. _kt 1 ol nﬂ !\]i' L B F“‘n
= e ner. o;llvme'm., 6aY) 632170 oplv&:ﬁn. 60%] 65 10
|
Maj 17...] 52 |18y, 4+ 72| 12 !30 36 {88 ] 13 131 |37 |39
— 20...| 58 18 72 4 |27 |34 |42 {. 28 3.) 44
— 23...| 54 |18Y, 8 |27 (33 |36 I 37
— 26...] 55 18, 4 T2 11 ‘26 34 |41 12 27 85 [42
Gjennemsnit ‘ 27.; I {84, 39.3 10., l 40.;
De tilsvarende 4 Forspg i Tab. |
XV med Fraduag af 2 Tim. for l
Proverne til 60°—65° og 70°C. | 13., [27.; ]34, 34| 14, |28,(35,(35,

Naar man vil sammenligne den Tid, der i Tab. XVII
er opfert for Proverne 1, m og n (60°—65°—70°), med
den Tid, der er opfert for de tilsvarende Prover d, e og
fi Tab XV, maa denne sidste Tid formindskes med om-
trent 2 Timer, som er medgaaet til disse Provers Opvarm-
ning -og paafelgende Afkeling for deres Anbringelse i
Vandbadet til 19 4 20° C. Man faaer da i begge Til-
feelde samme Udgangspunkt for Beregningen, nemlig det
Tidspunkt, ved hvilket Anbringelsen ‘i dette Vandbad fandt
Sted. Denne Reduktion er foretaget for de i sidste Linje i Tab.
XVII opforte Middeltal for Forsegene Nr. 52—55 i Tab. XV.
Sammenstilles nu disse Middeltal med de tilsvarende ovenfor
i Tab. XVII staaende, synes det altsaa, at for de opvarmede
Provers Vedkommende ere de tre Degn, i hvilke de have

veeret anbragte 1 Kelekammeret, gaaede umeerkelig hen m. H.1.
Tidsskrift for Landokonomi. 5. Rwekke. III. 5.—6. 28
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Indflydelsen paa Holdbarheden, navnlig gjeclder dette for
Proverne til 60° og 65° hvorimod der er en ringe Af-
vigelse ved Proverne til 70° til Fordel for den af dem,
der ikke har henstaaet i Kolekammeret. Denne Afvigelse
stammer dog kun fra 3 af de fire Forseg, i det ene
er Forholdet omvendt. Om det nu er selve Afko-
lingen i Kolekammeret, eller det tillige staaer i For-
bindelse med Ventilationsmaaden af Kammeret, at Meel-
kens Henstand heri har viist sig saa uvirksom, derom
oplyse naerveerende Forseg intet. Af de to Prever a og k,
der ikke opvarmedes, er Tiden for Holdbarhed formindsket
med ca. 4 Timer (fra 13 til 8s) for den Prove, der har
veoret 3 Dogn i Kolekammeret; men dette skyldes neeppe
alene Opholdet i Kammeret; thi for Forsegets Begyndelse
henstod den som anfert i Laboratoriet '/ Time lengere
end Proven a, hvortil kommer, at dens Varmegrad under
Paavirkning af Koelekammerets kolde Imft kun langsomt
er gaaet ned fra omtr. 17¢ i Laboratoriet til 3° i Kole-
kammeret, saa at det er muligt, at Proven k vilde have
vist sig mere holdbar, hvis den, samtidiz med at For-
soget begyndte med Preven a, var bleven hurtig atke-
let i Isvand og derefter anbragt i Kolekammeret. Andre
Arbejder forhindrede os i at gjentage dette Forseg og @n-
dre det saaledes, at netop Spergsmaalet om, i hvilken Grad
en begyndende Syredannelse i Melken kan standses ved
Afkoling, kunde blive fyldigere belyst; jeg haaber imid-
lertid en anden Gang at komme tilbage hertil.

Som alt anfort maatte Assistenterne hver Time for-
uden at undersege, om Melken var holdbar ved Kogning,
tillige smage paa den og lugte til den for at afgjere, om
den var i frisk Tilstand. Ved de ikke opvarmede Prover
iagttoges som alt berert i Regelen en kjendelig syrlig Smag
og Lugt, nogen Tid fer Sammenlobningen fandt Sted ved
Kogning ; derimod fandtes der ikke Tegn til andre Fejl ved
Mzelken, og da navnlig ikke til en begyndende Forraadnelse,
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og det hvad enten Preven var centrifugeret eller ikke,
eller den holdt at koge i lengere eller kortere Tid

Noget anderledes forholder det sig derimod med
en Del af de opvarmede Prever. Ved Forsegene med
disse paa Ourupgaard bemerkedes vel ogsaa en syrlig
Smag og Lugt, nogle Timer for Sammenlobning ved
Kogning fandt Sted, men ved nogle af dem havde en
sbedervet« Smag og Lugt, der tydede paa en begyndende
Forraadnelse, Overveegt over den syrlige. Melkeproverne
henstode dér — ligesom paa Ladelundgaard — tildeekkede
med et almindeligt Laag; Luften under Laaget havde ingen-
lunde nogen frisk Lugt, og da der i Vand- og Ismejerier
hersker delte Meninger, om det er gavnligt eller skadeligt
for Mewxlk (og Flode), at Maclkespandene henstaa tildekkede
under Flodeafseetningen, besluttede vi ved de i Laboratoriet
udferte Forsog at lade Spandene henstaa utildeekkede; men
den bedervede Smag og Lugt fremtraadte desuagtet paa
lignende Maade som ved Proverne paa Ourupgaard. Vor
Opmeerksomhed var derhos seerlig rettet paa, — for saa
vidt Smags- og Lugteorganerne strakte til, — at bestemme
det sidste Tidspunkt, ved hvilket Melken endnu kunde
betegnes som »friske, og derhos at afgjere, om der forst
viste sig »syrlige eller »bedservet« Smag og Lugt. Resul-
tatet af disse Undersogelser findes i Tabel XVIII og XIX,
nemlig i Tab. XVII for de Provers Vedkommende fra
60° C. og opad™®), der strax efter Opvarmningen hensattes
til Holdbarhedsforseget (ifr. Tab. XV), og i Tab. XIX|
Rubrikkerne »afk. 3 Dogn« for de tre Prover til 60—65° og
70° C, som efter Opvarmningen henstode 3 Dogn i Kole-
kamret (jfr. Tab. XVII), hvorhos der for Sammenligningens
Skyld tillige i de tre Rubrikker med Overskrift »straxc er
gjentaget de i Tab. XVIII for de tilsvarende 3 Prever op-
forte Tider med Bemeerkninger, dog saaledes, at Tiden er

*) Proverne til 50° og 55° C. ere ikke medtagne i denne Tabel;
de bleve ligesom de ikke opvarmede syrlige nogen Tid, for de leb
sammen ved Kogning.

ag*
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formindsket med 2 Timer, hvorved alle Rubrikker faa
samme Udgangspunkt, nemlig Tiden for Prevernes An-
bringelse til Henstandsvarmen 19 & 20° (og ikke fra Op-
varmningens Begyndelse, jfr. Bemaerkninger til Tab. XVII).
Under Timetallet er der ved ssyr, sbhed.« eller »int« an-
tydet, om Melken ved neeste Iagttagelse neermest maatte
kaldes »syrlige, »bedervet« ved en begyndende Forraadnelse,
eller om der »intet« iagttoges af denne Art, for Sammen-
lebning ved Kogning fandt Sted.

Skjent en Iagttagelse af Varigheden af Meelkens Frisk-
hed, foretagen med Smags- og Lugteorganerne, vel ikke
kan gjore Fordring paa den samme Skarphed, som en Be-
stemmelse af det Tidspunkt, da Mslken leber sammen ved
Kogning, saa synes der dog at veere god indbyrdes Over-
ensstemmelse mellem Angivelserne i Tab. XVIIL — Tiden,
hvori Proverne til 70°—809—90° og 100? have holdt sig
fuldt friske, ere saa neer ens, og det ej blot i Gjennemsnit,
men ogsaa for den enkelte Forsogsdag, at man kan sige, at
de have holdt sig lige godt. Proverne til 65° og 60¢ have
holdt sig friske i noget kortere Tid, i Gjennemsnit hen-
holdsvis 5 og 12 Timer kortere end Proven til 70° Der er
derhos den Overensstemmelse, at den »friske« Smag afloses
af en »syrlige Smag ved Preven til 60° og 65° samt at
Proverne til 80°—90° og 100° have i hvert Forsog samme
Vedtegning, nemlig i de fire forste Dage »bedervets, og
den sidste Dag »syrlige, hvorimod Preven til 70 med
Hensyn til sin Vedtegning ikke indtager en saa bestemt
Plads. Seerlig Interesse har det at se, i hvilket Minimum
af Tid Proven af en vis Varmegrad har holdt sig frisk, og
man faaer da afTab. XVIII som korteste Tid 19—24—33
33—33 og 35 Timer for Proverne til henholdsvis 60°—
65°—70°—80°—90° og 100° C. Her er atter al onske-
lig Overensstemmelse mellem Proverne fra 70° og opad.
Den samme Overensstemmelse haves ogsaa i Maximum af
Tiden for Holdbarhed; denne faaes nemlig for Preverne
ordnede paa samme Maade at veere 26—40—39—40—40
og 40 Timer. —
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Tab. XVII og XIX. [lagttagelser over Malkens Tilstand ved Hen-
standsvarme. 19 a 20° (. efter Opvarmning til 60° og derover.

Eo;'\ Melken var frisk i Timer
. = og derefter syrlig eller bedaervet.
Tab, Xvm. | B | % =
=
=3
ZE | 60° | 650 | 70° | 80° | 90° | 100°
Maj 12. . .0 . .. 51 19 24 34 33 33 37
. syr. | syr. | syr. | bed. | bed. | bed.
== U e 52 25 28 39 37 35 35
syr. | syr. | bed. | bed. | bed. | bed.
— 205 i e 53 25 30 34 36 39 37
syr. | syr. | bed. | bed. | bed. | bed,
Ca - - b4 22 27 33 35 38 35
syr. | syr. | int. | bed. | bed. | bed.
= 96, e a 55 26 40 | 36 40 40 40
syr. | syr. | int. | syr. | syr. | syr.
Gjennemsnit . . ... | 234 | 298| 352 | 362 | 37.0 | 368
s 60° 65° 700
2
Tab. XIX. RZ1S 5 i
e Aﬁ ed Eﬂ — § 5 & Agé i ED
Fa |75 |58 |5 |94 |[TF|49A
o [==] [~r]
Maj: 1% 5 amn 52 23 25 26 26 37 33
syr. | bed. | syr. | syr. | bed. | bed.
— 20 . ... 53 | 23 | 20 | 28 | 21 | 32 | 36
syr. | syr. | syr. | syr. | bed. | bed.
— 2B s 54 20 23 25 28 31 35
syr. | syr. | syr. | syT. int. | syr.
= B e 55 24 26 38 25 34 40
syr. | syr. | syr. | bed. | int. | syr.
Gjennemsnit . . . . . 225 | 235 | 293 | 250 | 335 | 360

I Tab. XIX har det serlig Interesse at undersege,
om de 3 Degns Henstand i Ishuset ere gaaede ligesaa

- *) Tiden i Tab. XVIII, formindsket med 2 -Timer.-
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umeerkelig hen for denne Bedommelsesmaade som ved de
tilsvarende Kogningsprever, og det sees, at i Middeltallene
for to og to sammenherende Prover er der ikke stor For-
skjel, derimod er der et Par Gange temmelig store Spring
for en enkelt Dag. —

De udforte Opvarmningsforseg have saaledes givet Be-
kreeftelse paa, at Meelk ved at opvarmes til 60° & 70° C.
kan vinde betydelig i Holdbarhed baade m. H. t. Kogning
og Friskhed (bedemt ved Smagen) og det, naar Opvarm-
ningen gaaer til 70°, omtrent lige saa meget, som om den
gik til Kogepunktet. Derimod kan der ikke af disse For-
sog drages bestemte Slutninger om Leengden af den Tid,
hvori den saaledes opvarmede Melk omtrent kan holde
sig frisk ved en vis Henstandsvarme; thi dertil ere For-
sogene dels for faa i Tal og dels udforte i den koldere
Del af Aaret ved en skunstig Sommervarmer, hvortil kom-
mer, at ogsaa andet end den Varmegrad, ved hvilken
Méelken henstaaer, kan have Indflydelse paa dens Holdbar-
hed. — Derimod ere Forsogene utvivlsomt omfangsrige
nok til at tjene som Vejledning for denne eller hin, der
kunde onske i Praxis at forsege at gjore Melk (eller
Flode) holdbar ved Opvarmning til en saa lav Varmegrad,
at den »kogte Smag« ikke bliver fremtreedende. Den Varme-
grad, der med dette Formaal for Bje bor veelges, ligger
utvivlsomt inden for Greenserne 60° og 70° C. (48—56°
R.). Stiger Varmen over 709, eller holdes Melken i len-
gere Tid ved 709 vil den »kogte Smag« vist som Regel
blive saa steerkt fremtredende, at den let iagttages. En
ovet >Mealkesmager« vil rimeligvis ogsaa blandt flere Meelke-
prover, af hvilke nogle have varet opvarmede, andre ikke,
kunne udpege de opvarmede, naar Varmegraden har
ligget mellem 60¢ og 70 og selvfolgeliz som Regel lettest,
jo hejere den har veeret; men paa den anden Side ere
Sporene af skogt Smag« saa svage, at de i de fleste Til-
feelde nappe ville iagttages, naar der intet vides om, at




TR eamB_B____a_B“__— e,

435

Mealken har veeret opvarmet. Om man nu i Praxis helst
ber prove sig frem med en Varmegrad 60° eller 70° C.
eller en mellemliggende 65° (52° R.); ter jeg ikke afgjore;
men hvis Methoden i det Hele vil vise sig at have prak-
tisk Betydning, vil der herom utvivlsomt hurtig danne sig
en Mening. Opvarmningen kan som anfort simpelt fore-
tages derved, at Spandene med Mselk, f Ex. Transport-
spandene, anbringes i varmt Vand, dog saaledes at Melken
omrores, navnlig mod Slutningen, og serlig ber man serge
for, at tilstedeveerende Skum bliver gjennemvarmet til den
atraaede Varmegrad. Vandet maa godt, for at Opvarmningen
af Melken kan paaskyndes, veiere kogende eller neer ved
Kogepunktet. Naar vi i vore Forsog brugte en lavere
Varmegrad, da var Grunden kun den, at vi derved lettere
sikrede os imod, at noget af Melken blev opvarmet over
den bestemte Slutningsvarme, som vi vilde naa, men i
Praxis vil der jo aldrig kunne arbejdes med saa stor Nej-
agtighed, og dette har da ogsaa kun ringe Betydning,
naar Svingningerne blot ikke blive for store. Om Vandet
er kogende eller nogle faa Grader under Kogepunktet har
kun ringe Indflydelse, og om det koger sterkt (»spilko-
gende«) eller svagt ingen Indflydelse paa Opvarmningens
Hurtighed, men derimod paa Emudviklingen. Denne und-
gaaes nwsten fuldsteendig, naar Vandets Varme holdes lidt
under Kogepunktet, og Karret er dekket med et Laag med
Huller, der passe til Spandene, og hvorigjennem de kunne
henge ned i Vandet. Jo hejere Vandets Varmegrad er,
desto mere er man udsat for, at der dannes den fra Kog-
ning af Melk velbekjendte Skorpe paa Spandene, hvorved
disses Renholdelse besveerliggjores. Hvis Melken efter
at veere opvarmet heldes over i andre Kar, maa disse veere
omhyggelig rengjorte. Heldes den f. Ex. over i en Trans-
portspand, af hvilken den tilkjorte Meelk er udtemt, men
som ikke derefter er renset, vil der veere lidt Melk tilbage,
der kan tjene som -Syreveekker« og tilintetgjere den ved
Opvarmningen tilsigtede Nytte. Jo hedere Meelken er,
naar den udtemmes i en saadan ikke rengjort Spand, desto
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bedre vil den selvfolgelig veore i Stand til at drebe tllstede-
varende syredannende Organismer.

De til Fodringsforsegene herende Analyser ere udferte
i det landokonomiske Forsegslaboratorium af dettes For-
stander, Storch og Assistent Sebelien. Af mine andre
Medarbejdere have Overassistent Leegaard og Assistent
Pedersen serlig veeret beskeeftigede ved Fodringsforsagene,
medens Assistent Vestergaard har havt Hovedarbejdet ved
Holdbarhedsforsegene, og Overassistent Lunde dels har
deltaget i Udferelsen af Holdbarhedsforsegene og dels i de
kemiske Arbejder i Laboratoriet.

Idet jeg slutter denne Beretning, er det mig en kjeor
Pligt at kunne bringe vore Forsegsveerter fra de nsvnte
Gaarde en hjertelig Tak for den Velvillie, hvormed de have
modtaget os og stillet det nodvendige Forsegsmateriale til
vor Raadighed, samt for deres personlige Deltagelse i
Fodringsforsegene og for den Interesse, hvormed de have
fulgt vore Arbejder.

Hertil knyttede sig felgende Diskussion:

Praesidenten (Etatsraad Tesdorpf). Landmaendene
kunne ikke tage mod den Tak, som Docent Fjord rettede til
dem; thi naar Docent Fjord eller hans Medarbejdere komme
tilstede hos dem, er det kun for at udfsre Forsgg med en
saadan Grundighed, Soliditet og Sikkerhed, at man kan veere
overbevist om, at de ville komme til Nytte i det praktiske
Liv. Hver Gang et nyt Forsgg bliver aabnet, er man sikker
paa, at der skeer en ny Erobring. Hvad Docent Fjord har
meddelt i sin 19de Beretning er et nyt Bevis paa, hvor
verdifuldt det Arbejde er, som han udferer.

Tidligere var man i sit Mejeri henvist til Benyttelsen
af Better og Vand, men Docent Fjord lerte Landmeendene,
hvorledes de skulde indrette Ishuse og opbevare Isen, og ved
Hjelp af Isen ere Landmeendene paa en ganske anden Maade
end tidligere blevne Herrer over Malken. Herved blev man
imidlertid ikke staaende. Xort Tid efter bleve Landmsendenes,
Mejeristernes Opmerksomhed henledet paa Centrifugen, der
nu allerede i flere Aar har havt Plads i Mejerierne og stadig .
vinder stgrre og sterre Udbredelse her i Danmark. Da Do-
cent Fjord. optog Forseg med Centrifugen, var der ikke faa
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Landmeend, hos hvem der opkom Bet@nkeligheder med Hensyn
til dens Anvendelse; de mente, at det vilde vzere heldigere
at blive staaende forelgbig ved Isen, eftersom man antog, at
Isens Anvendelse i Mejerierne i Grunden ikke var fuldstendig
exploiteret. Hvad Centrifugen angik mente man, at den vilde
veere henvist til Feaellesmejerierne, hvor Malken samles fra
mange forskjellige Steder og traenger til en hurtig Forarbejd-
ning. Ved Docent Fjords Forspg er imidlertid den steerke
Tvivl, der nwmredes hos mange og da ogsaa hos Taleren,
med Hensyn til Centrifugens Anvendelse bleven slaaet fuld-
steendig til Jorden, og Taleren tror at burde sige, at Docent
Fjords Fortjenester kulminere forelpbig paa dette Punkt.
Hans ihmrdige Bestraebelser have foranlediget, at det for-
treeffelige Redskab, som Centrifugen er, er bleven almen an-
vendelig for de danske Mejerister. I et Aar som 1884, i
hvilket der ikke har vmret Lejlighed til at indsamle Is, og i
hvilket Forsommeren har veeret meget varm, faaer man tyde-
lig og klart at se, hvilken Betydning Centrifugen i Virkelig-
heden har; uden den vilde man vere ilde stedet, og Taleren,
der selv driver 5 Mejerier, kan her tale af egen FErfaring.
I de 3 Mejerier haves Centrifuge, i de 2 Bptter, og i disse
sidste Mejerier har man i de meget varme Dage og uden at
viere 1 Besiddelse af Is endog maattet forbruge 45 Pund
Mwxlk til et Pund Smgr, medens man, hvor Taleren har
Centrifuge, har under de samme Forhold kunnet ngjes med
det normale Forbrug af Melk til et Pund Smer. Man var
derfor, for at undgaa det store Mwelkeforbrug til et Pund
Smgr, ngdsaget til at kjore en Mil med Msalken, for at faa
den centrifugeret, og det viste sig da, at Mmlken var af saa
god Beskaffenhed, at man da kunde ngjes med 25 Pund
Mewlk til et Pund Smer. Der er meget faa Lande, i hvilke
Centrifugen er indfgrt saa almindelig som hos os, hvorfor vi
kunne takke Docent Fjord, og jeg regner den med til en af
de Leftestonger og til et af de Midler, hvorved den danske
Landmand under de trykkende Forhold, hvorunder han har
levet 1 de sidste 2—3—4 Aar, har kunnet begaa sig uden
at vare tvungen til at klage over saadanne Vanskeligheder og
Besvearligheder, som Nabolandene, England, Frankrig, Tyskland
og flere have maattet bede under. Vi maa derfor stadig mere
og mere have vor Opmarksomhed henvendt paa Centrifugen
og veere taknemmelige for enhver Vejledning paa dette Omraade.

De Meddelelser, som Docent Fjord har givet os her,
nemlig at vi paa en uventet Maade se os i Stand til at give
den centrifugerede Malk en heldig Anvendelse, idet vi kunne
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bruge den som FKoder til Kalve og Grise, kunne suppleres
med, at vi ogsaa ere i Stand til at give den samme Art
Mzxlk ved en omhyggeliz Bearbejdelse en anden Anvendelse,
nemlig til deraf at lave en Ost, som er overordentlig respek-
tabel, om den end ikke er anvendelig til Export uden Til-
seetning. Forsgg i denne Retning udfsrer Docent Fjord for
Tiden, og der er ikke Tvivl om, at den forste Udstilling,
som har vaeret afholdt ude paa Forsggslaboratoriet, vil blive
fordunklet af de efterfolgende, ja at de fortsatte Forspg ville
fore til, at der af den centrifugerede Malk vil kunne laves
en Ost, der vil opnaa en vasentlig storre Verdi, end man
hidtil har turdet gjere sig noget Haab om. Her er en ny
Appel til den danske Mejerist om ikke at blive staaende ved
den almindelige, gamle Behandlingsmaade af Ostemealken; der
skal nu afgjort vises mere Opmeerksomhed og Iagttagelses-
evne end forhen, hvis Osten skal stige i Vaerdi. Der er allerede
nu ikke saa ganske faa Steder her i Landet, hvor der leveres
Bevis for, at Ost lavet af centrifugeret Mamlk kan blive et
meget respektabelt Produkt.

Taleren' havde maaske dvalet lidt lsengere end han
egentlic burde ved den Nytte, man har af Centrifugen, og
ved den store Betydning, som disse omhyggelige og ihardige
Forsgg have for det danske Jordbrug og Kreaturhold i det
Hele, men efter Talerens egen Erfaring kan man ikke noksom
paaskjonne, hvad der er wudfert i den Retning. De frem-
komne Resultater indeholde den stgrste Opfordring til Land-
maendene om at folge Forsggene med Opmzrksomhed og at
stotte dem med alle de Krafter, der staa til deres Raadighed;
enhver Opfordring fra Docent Fjords Side til den danske
Landmand maa stadig imgdekommes med den allerstgrste
Beredvillighed, thi Landmendene kunne da vaere overbeviste
om, at de derigjennem stotte sig selv paa et af de aller-
vigtigste af deres Erhvervsomraader. Det har ikke veret
Talerens Mening ved sine Udtalelser at ville foregribe den
Diskussion, som mulig vil komme, og han haaber derfor, at
Andre nu ville udtale sig om, hvorledes de optage den nye
Forsggsraekke, som Docent Fjord har forelagt.

Capitain la Cour mente, at de nu forelagte Forsgg
paa Mejeribrugets Omraade vare nogle af de betydningsful-
deste, som Docent Fjord nogensinde havde forelagt, og navn-
lig gjaldt dette om det forste og sidste af de tre Afsnit, hvori
Beretningen var delt. Der var gjennem det sidste Afsnit,
gjiennem Holdbarhedsforsggene rakt en overordentlig kraftig
Hjeelp til Fellesmejerierne og ganske sewerlig til Andelsmeje-
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rierne; de kunne strax drage sig det, der var fremsat, til
fuld Nytte. Men der er tillige ved disse Forsgg aabnet en
perspektivisk Udsigt til Gjennemferelsen af en Foranstaltning,
som man tidligere havde pnsket at bare frem ovre i Jylland;
man har nemlig dér allerede for flere Aar siden tenkt paa
at finde en direkte Afsetning af Mewlk til et fjeernere og,
gom man mener, fordelagtigt Marked, men de gjorte Forsgg
ere strandede paa, at Mm:lken ikke har kunnet holde sig.
Havde Vedkommende kjendt de Midler til at lpfte Holdbar-
hedsgrensen, som Docent Fjord nu har paavist, vilde Forsg-
gene muligvis allerede da have fart til et positivt Resultat. Hvad
de i forste Afsnit omhandlede Forspg angaa, da staaer det for
Taleren, som om de have en meget stor Fremtid for sig, som
om de danne Indgangsporten til en Forsggsrackke, der kan
blive af meget stor Betydning for det danske Agerbrug. Alle
anerkjende nden Tvivl den gjennemgribende Nytte, som strengt
videnskabelige Forsgg kunne gjere, idet de, naar de endelig
bringe et Resultat frem, da lade dette kaste et klarende Lys over
Felter, der hidtil have ligget i Mprke eller end ikke vaeret
kjendte, men det vides ogsaa, naar man har fulgt slige Forseg
og da navnlig de tydske Fodringsforsgg, hvor overmaade spar-
somme og hvor modstridende Resultaterne i Grunden ere paa
dette Omraade. Det kan naturligvis ikke falde Taleren ind at ville
forringe Nytten af det, der dersteds er kommet frem, men han
troer bestemt at turde paastaa, ligesom han da ogsaa har hert
det samme udtale fra mange Sider, at det er kolossale An-
streengelser, for at vinde forholdsvis smaa Resultater. Naar
man bestandig har peget paa, at vi herhjemme skulde sgge
gjennem mere praktisk anlagte Forsgg at faa klaret Spergs-
maalet om de forskjellige Foderemners Foderverdi, da maa
det bemerkes, at saadanne Forsog selvfalgelig altid maa strande
paa og ogsaa ere strandede paa, at den praktiske Landmand i
Regelen ikke kan gjore ordentlige Forsgg i sin Bedrift; det er
han nesten aldeles hindret i, thi han kan ikke falge dem
med den Stadighed, som udkreeves, selv om de ere rigtig
anlagte, og derfor er ogsaa Vwegtskaalen, naar Resultaterne af
slige praktiske Forspg ere stillede ved Siden af videnskabe-
lige Forsgg, ikke sunken til Fordel for hine. De praktiske
Forsgg, som Docent Fjord i mange Aar har anstillet, ere af
ren fysisk og kemisk Natur og forholdsvis lette at kontrol-
lere; det har ved disse Forsgg ligesom vaeret forud givet, at
der, naar de udfertes efter en vel anlagt Plan og med den
Omhyggelighed, som kan ventes, hvor betroede Folk anvises
hver sin af de forskjellige Grene af Forsggsarbejdet, maatte
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komme Resultater frem, der vilde vare nyttige, hvilket ogsaa
enhver af de om det udfsrte Arbejde udkomme Beretninger
Klarlig har godtgjort. Ved Fodringsforsggene stiller Sagen
sig imidlertid anderledes; her har man ikke som ved de an-
dre Forspg udelukkende med fysiske og kemiske Processer
at gjgre, som kunne kontrolleres; her gribe fysiologiske Fak-
torer ind, og disse kunne saare vanskelig kontrolleres. Hvad
de her forelagte Fodringsforssg med Kalve og Svin angaaer, da
haaber Taleren, at de ville vise sig at vere — han kunde
fristes til at sige: epokegjorende for en gkonomisk Fodring —
de synes nemlig at pege paa, at ogsaa den Art af For-
spg, naar de foretages efter en vel overvejet Plan og med den
samme streenge Ngjagtighed som de andre Forsgg, selv om de
ikke kunne bringe saa ngjagtige Resultater som disse, dog allige-
vel kunne fore til Resultater, der kunne veere nyttige for det
praktiske Landbrug. Der er imidlertid som for neevnt, hvad for-
pvrigt ogsaa blev antydet af Docent Fjord, en Faktor, som
spiller en Rolle ved ethvert Fodringsforspg, og som ikke har
fundet sit Udtryk i disse Fodringsforspg, idet her kun er
angivet Vaegtforpgelsen; til Kvalitetsforbedringen, som vel er
den Faktor, hvorpaa Docent Fjord har tenkt, er der slet ikke
her taget Hensyn; men naar den skal tages med, ville For-
spgene utvivlsomt blive vanskeligere end de nu foretagne.
Efter at man imidlertid nu har seet, at man ved disse lettere
Forspg har kunnet faa, som det synes, paalidelige og harmo-
niske Resultater frem, ter man vel ogsaa, saa forekommer
det Taleren, nwre Forventning om, at Kritik og Erfaring lidt
efter lidt ville voxe, og at som Fglge deraf vanskeligere og van-
skeligere Fodringsforsgg kunne blive optagne, og enskeligt
vilde det vaere, at denne Forventning ikke skuffes, thi her
er et af de Omraader, hvor man sterkest har folt og
Aar for Aar mere og mere foler de tilstedevierende Vanske-
ligheder; man savner netop et fyldigt Kjendskab til Foderets
bedst mulige Blanding og heldigste Behandling, eller med
andre Ord Kjendskab til, hvorledes man skal faa det sterst
mulige Udbytte ud af et vist Kvantum Foder. Det er de
store Kapitaler, der ligge skjulte bag ved Klaringen af dette
Spegrgsmaal, der have foranlediget, at Taleren ikke har villet
undlade at udtale sin Mening om Sagen, efter at Etatsraad
Tesdorpf ligefrem havde spurgt om, hvad man havde at sige
til disse Forsgg, der, saa vidt Taleren veed, ere de fgrste vel
kontrollerede Fodringsforsgg, som ere blevne udferte ude paa
Gaardene efter en vel overvejet Plan af bestemte dertil ansatte
Meend, og som fremtreede med smukke og harmoniske Resultater.
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Docent Fjord kunde det ikke vaere andet end kjeert at
hgre de fremkomne Udtalelser fra Etatsraad Tesdorpf, efter-
som han havde veeret Ophavsmanden til Iverksmttelsen af
de Forsgg, Taleren udfsrte. Men naar der tillagdes Taleren
Anerkjendelse for Indferelsen af Centrifugen, da kunde han
ikke tage derimod; Aren herfor tilkom Hr. Nielsen i Roes-
kilde; men Talerens Forsgg havde maaske bidraget til, at man
havde lert at arbejde paa en solid Maade med dette Red-
skab. — Taleren havde nys gjort en Rejse i de Kgne, hvor
der fandtes Fallesmejerier og seet, hvorledes disse saa at sige
voxede op af Jorden, men han maatte sige, at han ikke saa
herpaa med slet saa lyst et Blik som Etatsraad Tesdorpf; han
troede, at det gik vel hurtiy frem med Oprettelsen af Feel-
lesmejerier, thi mange Steder begyndte man herpaa uden at
forstaa at tage fat paa rette Maade; men det maatte vel snart
komme. — Hvad de udvidede Fodringsforsgg angik, som Capitain
la Cour pegede paa, da maatte Taleren sige, at han ogsaa
troede, de kunde faa Betydning, men at han ikke kunde
gjennemfore saadanne; det var blevet ham klart, at skulde
der skaffes noget ud af dem, maatte det ske ved kyndige
Mwxnd, der forstaa i Forening med Landmeendene at legge
fornuftige Planer for Fodringsforssg. Endnu skulde Taleren
blot udtale, at skulde de Fodringsforspg han havde udfart,
give Anledning til saadanne videregaaende Fodringsforsgg,
vilde han anse sine Forsgg for mnoget af det veerdifuldeste,
han havde havt med at gjore, thi det var store Kapitaler, der
nu gik tilspilde ved, at man ikke lagde Fodringsplanerne
rigtigt og gjennemfprte dem paa rette Maade.

Etatsraad Tesdorpf. Forsgg som dem Docent Fjord
har udfert og som dem, Capitain la Cour pegede paa, ville
sette Landmanden i Stand til at indvinde Frugterne af sit
Arbejde, hvad han ikke hidtil har kunnet magte. Det gjwel-
der ikke alene om at leere at kjende den Indflydelse, som Foderet
har paa Dyrene, det gjelder ogsaa om at lwre at kjende den
Indflydelse, som det anvendte Foder har paa Gjedningen, der
kommer Kulturen tilgode.

Docent Fjord havde paa sin Rejse i de magre IEgne,
hvor man havde oprettet Feellesmejerier, flere Steder hert ud-
tale, at havde man ikke faaet Fewmllesmejerier oprettet, havde
man veerct ngdt til at salge af sine Kger; nu derimod kjgbte
man Kraftfoder og mente, at Andelsmejerier vilde Tore til,
at man vilde kunne fodre bhedre end tidligera og paa den
Maade igjen kunde forbedre Jorden.




