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Beretning fra Statskonsulent Chr. H. Ibsen.

I Aarets Lob har jeg veeret optaget uden for Hjemmet i 282 Dage.

Mejeribesogene har udgjort 377 eller ikke saa lidt mindre end
foregaaende Aar, men Rejsen fra Mejeri til Mejeri har jo unagtelig
ogsaa vearet noget vanskeligere. Herudover har jeg deltaget i Be-
dommelsen af Smer 9 Gange ved Statens Smerbedemmelser, ved
38 Botteudstillinger i Kredsene, ved 20 Ugebedemmelser, ved 23
Bedommelser af Kolehussmer ved Statens Smerbedemmelser, ved de
provinsielle Mejeriudstillinger i Odense og Kebenhavn, 13 Gange
ved Bedemmelse til eller fra Markedsreguleringen, 9 Gange ved
Bedemmelse af tysk Kolehussmer, der var oplagret her i Landet,
og 2 Gange ved Bedommelse af Kelehussmeor i Tyskland.

I Bedommelse af Ost har jeg deltaget ved 4 Osteudstillinger i
Kredsene, ved Forsegsosteudstillingen i Nykebing F., 2 Gange paa For-
sogsmejeriet samt ved Ostelagerbedemmelserne, 2 Gange i GIl. Ros-
kildekredsen paa henholdsvis 13 og 14 Mejerier og 2 Gange i Maribo-
kredsen paa henholdsvis 14 og 12 Mejerier. Derudover har jeg be-
sigtiget Eksportost 20 Gange til Finland og 2 Gange til Norge. Jeg
har veret indbudt til og deltaget i 48 Meder, hvoriblandt en stor
Del vedrorende Centraliseringen af Malkehandelen i Provinsbyerne,
og jeg har holdt 23 Foredrag. Pasteuriseringsloven har kravet 4 og
Smoerloven 3 Mogder om Indstilling af Beder for Overtreedelser. Som
saedvanlig har jeg veeret Censor ved Eksamen for Mejeristuderende
ved Landbohejskolen samt Fellescensor i Maskinlere ved Afgangs-
proverne for Mejerister paa Dalum og Ladelund Mejeriskoler. End-
videre har jeg veeret udmeldt Skonsmand i 2 Mejerisager, der begge
har kreevet nogle Moder, har veeret tilkaldt nogle Gange som Vidne i
Mejerisager, har veeret Voldgiftsmand i en Mejerisag og i en Malke-
centraliseringssag, der begge nedvendiggjorde en Del Mader, for
Kendelse kunde afsiges, og nu er jeg Voldgiftsmand i en ny Melke-
centraliseringssag.

To Gange i Aarets Leb — fra 10.—18. August og fra 23. Oktober—
1. November, har jeg efter Indbydelse fra Reichsstelle fiir Milch-
erzeugnisse, Ole und Fette varet paa Rejse i Tyskland; paa forste
Rejse bedomtes dansk Smer, der havde henstaaet paa Kelerum i
leengere Tid, og paa sidste — og det var ikke mindst interessant —
tysk Kolehussmeor, og ved een af disse Bedemmelser blev der tillige
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foretaget en sammenlignende Bedemmelse af lige gammelt dansk og
tysk Kelehussmer.

Kontrollen med Renlighedsregulativets Overholdelse og med Fore-
tagelse af Reduktasepreven paa den til Mejerierne leverede Malk
har taget godt 100 Mejeribesog. Jeg kunde i Fjor skrive, at den i
Sommerens Lob leverede Malks Kvalitet havde veeret lidt bedre end
ellers, og det samme kan jeg gentage i Aar, men det skal dog til-
fojes, at der er Mejerier, hvor Malkens Kvalitet har varet meget
daarlig, ja, endog i Aarets sidste Maaned har jeg truffet Mejerier,
hvor kun 7—8 pCt. kom i 1. Klasse, endskent disse Mejeriers Be-
liggenhed var saaledes, at man maa antage, Fodringsforholdene der-
steds absolut ikke var veerst.

Antallet af Tilkaldelser fra Mejerier, der stod i Fare for at miste
Retten til Benyttelsen af Lurmeerket, har i Aar veeret meget ringe, kun
7 ialt, nemlig 3 Andels- og 4 Privatmejerier. Paa alle disse Mejerier var
Aarsagen til den daarlige Smerkvalitet Surhed alene. Om surt Smer
bar der veeret talt og skrevet gennem mange Aar ved mange forskel-
iige Lejligheder, og det har da altid veeret fremheaevet, at den forste
Betingelse for at undgaa Surhed er en kraftig, steerk Syrning af Fle-
den, og ikke desto mindre kan man endnu opleve, at man for at
undgaa Surhed syrner Floden noget svagere. At der kan vere andre
Aarsager eller medvirkende Aarsager til det sure Smer under disse
for Mejeribruget saa vanskelige Produktionsforhold er rigtigt, men
derom skev jeg i Fjor, og jeg skal ikke gentage i Aar.

Der har navnlig i Efteraaret vearet store Vanskeligheder med at
faa eltet Smerret fri for les Fugtighed, og en medvirkende Aarsag
hertil er sikkert det sprode Smer i Forbindelse med den dalende
Meelkeproduktion, der har bevirket, at der i Keernen kun er den
halve Mengde eller endnu mindre end det Kvantum, den er beregnet
til. For at undgaa den lose Fugtighed har jeg tilraadet efter Smer-
rets Skylning, der gerne maa foretages med Vand paa 16—17, ja,
jeg kan endog teenke mig helt op til 18—19 Gr. C., at foretage en
hurtig Altning, til det er tert. Efter Vandanalyseringen tilseettes saa
den nedvendige Mangde Salt oplest i det nedvendige Kvantum Vand,
hvorefter der eltes videre med storste Altefart, til den lese Fug-
tighed er borte, og Smerret feerdigt. Hvis man paa Mejerier med
Dampmaskine som Treekkraft vilde seette Dampmaskinens Hastighed
ned, saaledes at det blev muligt ved at elte med Kernefart at faa
A.ltehastigheden sat endnu lidt op, vilde det hjeelpe til en hurtigere
Fjernelse af den lese Fugtighed. Hvor man har elektrisk Treekkraft,
kan man standse Valserne og eelte med Keernefart, for saa vidt Keer-
nen kan holde dertil, men jeg mener, der ved denne Art Altning
kommer mere Luft ind i Smerret, end det muligvis er godt, rent
kvalitetsmeessigt set. Den hurtige Alning skader Smorrets Aroma
mindst, men hvorledes det gaar med Spredheden, skal jeg ikke ud-
tale mig om. Med Hensyn til Spredhed vilde det hjelpe ganske
betydeligt, dersom hver Husholdning altid vilde anbringe sin Smer-
beholdning i Lejlighedens varmeste Rum. Det gor vi i mit Hjem, og
vi har aldrig spredt Smor.
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Smorfejlen oliet har veeret ret fremtreedende ogsaa gennem sidste
Aar. At de til Raadighed verende Fodermidler kan have Skyld her,
tvivler vel ingen om, men der er for mig heller ikke nogen Tvivl
om, at den gennemfprte lange Altning, for at faa en smidigere
Konsistens, ikke alene tager Smerrets naturlige Aroma, men ogsaa
indelter mere Luft og bevirker en begyndende Iltning, der fort-
seettes, ligegyldigt hvor lave Temperaturer, Smerret kommer til at
henstaa under, og det bliver efter kortere eller leengere Tid be-
heeftet med Fejl som oliet eller fisket. Altsaa ogsaa af Hensyn til
Fejlen oliet vil det veere formaalstjenligt at foretage den hurtigere
A.ltning af Smerret.

Den saakaldte 8—19—16 Metode er i Ujeblikket meget populeer
eller dog en Metode, der tales om. For ca. 30 Aar siden, da jeg
som Assistent ved Forsegslaboratoriet foretog Forseg med Paasch
& Larsen, Petersens Flaodebehandlingsapparat, Superior, viste det sig,
at en Afkeling af Floden efter Pasteuriseringen til 8 Gr. C. gav
det storste Udbytte, og det gleeder mig derfor, at denne Metode nu
endelig er kommet til Are og Verdighed og er gennemprevet ved
mange videnskabelige Forseg i Holland, Sverige og Danmark. Mine
praktiske Erfaringer fra gammel Tid gaar ud paa, at Fledens Af-
koling er det primere, medens den senere Opvarmning til 19 Gr.
ved gennemstrommende Vand paa ikke over 25 Gr. og igen Af-
koling til 16 Gr. er af mere sekunder Betydning. Opvarmningen
har jeg altid uden Gene eller dog uden merkbar Gene — spredt
Smer var den Gang ikke i Forgrunden — foretaget ved at lukke
ganske lidt op for Damptilstremningen og under uafbrudt Rering i
Fleden.

Om- eller Nybygninger af Mejerier har der ikke veeret mange af i
Aarets Leob, hvilket er meget forstaaeligt under de vanskelige For-
hold med at faa Materialer og med de heje Priser, men derimod er
mange Mejerier gaaet over til Elektricitet som Drivkraft helt eller
delvis, og jeg formoder, det er af denne Aarsag, der har veeret saa
stor Interesse for de smaa automatiske Koleanleeg.

Botteudstillingerne i Kredsene er fortsat i det gode, gamle Spor,
medens Lager- eller Ugebedemmelserne fra 1. September er blevet
endret i betydelig Grad. De har dog her virket for kort Tid til, at
man kan udtale sig om, hvorvidt de har svaret til Hensigten — en
Forbedring af det danske Smers Kvalitet — eller ej.

Ostelagerbedemmelserne har paa den seadvanlige Maade veeret
gennemfort i to af Mejerikredsene.




