De nyere ensileringsmetoder, forsggsresultater
og praktiske erfaringer.

Af forstander H. Land Jensen.

Nedenstaende artikel er en lidt forkortet gen-
givelse af det foredrag om ovennavnte emne,
som forstander H. Land Jensen holdt ved Land-
husholdningsselskabets vintermgde den 26. fe-
bruar 1953.

I landbrugsomrader med intensivt husdyrhold, hvor dyrene
i vinterperioden skal fodres pa stald, er det af afggrende be-
tydning, om man er i stand til at benytte rationelle konserve-
ringsmetoder for de afgrgder, der skal danne grundlag for
vinterfodringen. Blandt de konserveringsmetoder, der kommer

i betragtning, indtager ensileringen en stadig mere fremskudt

plads.

Ogsa her i landet er ensileringen blevet en betydende fak-
tor, selv om den af de fleste landmaend endnu betragtes som
en ret ny foreteelse. Vi har beretninger om, at ensilering har
veeret anvendt i 1880-erne og 90-erne, men det var sjaldent,
at metoden fik nogen virkelig betydning pa de garde, hvor
man havde taget sagen op. Pa sukkerroeegnene prgvede man
sig frem med primitive fremgangsmader for ensilering af roe-
toppen, og pa enkelte store garde kom man efterhanden ind pa
at bygge siloer efter amerikansk mgnster. I 1906 byggedes en
tarnsilo pa Gaardbogaard og omtrent samtidig en silo pa Pzere-
gaard pa Langeland. Det er vistnok de fgrste store siloer, der
er opfgrt her i landet, og der er det interessante ved sagen, at
begge disse gamle siloer eksisterer endnu naesten 50 ar efter
opfgrelsen.

Endnu ved den 1. verdenskrig var ensileringen sa godt som
uden betydning for landbruget i almindelighed. Herefter kom
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der en periode, hvor man bl. a. interesserede sig en del for
ensilering af majs og solsikke, og der byggedes igen enkelte
hgje siloer samt beholdere af mere primitiv art. Bortset fra
sukkerroeegnene, hvor man i ikke helt ringe udstraekning gen-
nem arene havde ensileret top i jordkuler eller stakke, er det
fgrst omkring 1930, sagen begynder at interessere i det almin-
delige landbrug. Pa dette tidspunkt blev A.I. V.-metoden
kendt her i landet, hvilket i hvert fald var medvirkende til,
at ensileringens berettigelse blev sat under debat.

Den 2. verdenskrig befordrede udviklingen staerkt — pa
grund af svigtende kraftfoderimport, men det er dog fdrst fra
1948, der rigtig kom fart i silobyggeriet, idet man under krigen
og i de fgrste efterkrigsar i nogen grad havde manglet bygge-
materialer.

I 1952 beskaftigede 93 000 ejendomme sig med ensilering
under en eller anden form, men de fleste steder kun i ringe
om‘fang. Det kan beregnes, at produktionen kun svarer til 16—
34 f. e. pr. ko daglig i gennemsnit i vinterperioden.

Der er vel enighed om, at det fgrst og fremmest er over-
skudsafgrgderne i roe- og graesmarkerne, vi skal sgge udnyt-
tet gennem ensileringen. En formentlig forsigtig kalkulation
viser, at vi med disse afgrgder kan na op pa ca. 5 mill. a. e.
feerdig ensilage eller ca. 3 gange sa meget, som vi producerer
nu, sa der er jo nok at tage fat pa.

Da ensileringens formal og betingelser varierer steerkt fra
sted til sted, er det naturligt, at der bliver tale om anvendelse
af forskellige metoder. Der er saledes stor forskel pa afgrg-
derne med hensyn til, hvor let de lader sig konservere, men
ogsa klimaforholdene kan gve betydelig indflydelse.

I tabel 1 er gjort forsgg pa at rubricere de forskellige ensile-
ringsmetoder, der har veeret bragt i forslag eller som har veret
diskuteret her i landet.

Selvgeringen er jo den oprindelige metode, og det kan vel
nu slas fast, at det er koldgeeringen, der foretraekkes. Men man
kommer nok temmelig hyppigt i praksis til at lave en slags
ufrivillig varmgaering, nemlig i de tilfaelde, hvor siloerne ikke
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Tabel 1. Skematisk oversigt over ensileringsmetoder.

a) Selvgeering (koldgeering indtil 30° C., varmgering indtil
80© G

b) Selvgeering med forvejring til 30—35 pct. tgrstof.

c¢) Geering med tilsetning af kulhydrat (melasse, korn, roer, kar-
tofler o. lign.).

d) Geering med tilseetning af svage syrer (myresyre, svovldioxyd).

e) Gering med tilseetning af salte (kogsalt, myresure salte m. fl.).

f) Geering under fortreengning af luftens ilt (tilseetning af kul-
syre o. a.).

g) Geering under tilssetning af bakteriekultur.

h) Tilseetning af sterke syrer (saltsyre, svovlsyre, fosforsyre — som
vaedske eller pulver).

fyldes hurtigt nok, og hvor luften bliver staende en tid i af-
grgden og fremkalder steerk varmedannelse. Hvis man ville
holde kontrol med de skader, der indtreaeder i disse halvfor-
deervede lag, ville det nok vere lettere at fa folk ind pa at
fylde siloerne noget hurtigere.

Der er jo stor forskel pa de forskellige afgrgder m. h. t. mu-
ligheden for at opna tilfredsstillende kvalitet alene ved selv-
geering. I tabel 2 er opstillet en reekke afgrgder efter aftagende
indhold af de letomssettelige kulhydrater, divideret med ind-
holdet af raprotein. Tallene ggr ikke fordring pa at veere ek-
sakte udtryk for, hvor let afgrgderne kan konserveres ved
geering alene, men de antyder dog, at der er stor forskel. En
del andre forhold som f. eks. findelingsgraden og tgrstofind-
holdet er imidlertid ogsa af betydning.

Med bemseerkningen om tgrstofindholdet er vi inde pa
spgrgsmalet om forvejring. Tabel 3 viser, at man i amerikan-
ske forsgg finder ret ngje sammenhaeng mellem tgrstofindhol-
det og kvaliteten, og det er jo sadanne resultater, der har
bragt de amerikanske landmaend ind pa at anvende fortgrring
i meget stor udstreekning.

Tabel 2. Afgrgdernes »forgeerbarhed« wved ensilering
N-fri ekstraktstoffer: raprotein).

Kar- Foder- Gren- Timo- Sukkerroe- Kalroe- Red- Hvid- Lu-
tofler sukkerroer majs the top top klever klever cerne

9,2 8,4 6,4 3.9 3,0 2,4 2,3 1,7 1,7
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Tabel 3. Ensilagens tgrstofindhold og kvalitet (Ohio Agr. Exp. st.).

Antal Torstof pct. Reaktionstal Ensilagens kvalitet (antal prever)
siloer (gens.) (gens.) udmeerket god nogenlunde slet
14 34,6 4,47 4 9 1 —
14 31,1 4,38 1 11 2 —
14 28,0 4,52 — 11 3 —
14 24,8 4,41 - 9 2 3
i3 19,3 4,50 — 5 2 6

Hvis man arbejder med gaeringsensilering, men ikke fgler
sig sikker pa at kunne opna tilfredsstillende resultat ved selv-
geering (evt. med fortgrring), melder sig spgrgsmalet om an-
vendelse af tilseetningsmidler.

Kulhydrattilseetning kender vi fra melassemetoden, og der
bliver ogsé i danske forsgg tale om at prgve tilseetning af malet
korn, som i henhold til udenlandske resultater er meget virk-
som, bl. a. fordi man undgéar tilssetning af vand. Der kan ogsa
veere tale om at indblande kulhydratrige grovfoderafgrgder
(roer og kartofler), som vi bl. a. kender det fra Hardeland-
metoden. Tilsetning af skummetmaelk og valle giver en smule
malkesukker, der dog ikke far seerlig betydning. De sma
mangder malkesyre og ligeledes podningen med mealkesyre-
bakterier kan heller ikke regnes at have nogen virkning.

Man kan ogsd bruge geeringsensilering under tilseetning af
svage syrer, der i sig selv ikke er i stand til at seenke reak-
tionstallet tilstraekkeligt, men hvor syren giver en stimulans
til meelkesyregeeringen. Myresyremetoden er typisk i denne
forbindelse. Vi skal senere se dens stilling i nogle forsgg. Til-
fgrsel af svovldioxyd betegner pad en made ogsa anvendelse af
en syre (svovlsyrling), der ikke er tilstraeekkelig til fuldt ud
at frembringe den konserverende surhed. Forgvrigt er virknin-
gen af dette stof vel snarere bestemt af den desinficerende
virkning, som fremkaldes straks ved tilseetningen, men som,
efter hvad vi kan se, ikke holder sig i det lange 1gb. Metoden
er jo let at arbejde med, og de hidtil opniede resultater er
egentlig ret gode. Men om der bliver tale om at benytte svovl-
dioxyd i stgrre stil athsenger bl. a. af prisen. Anvendelse af
svovlsyrlingens salte er prgvet, men vistnok uden tilfredsstil-
lende resultat.
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Tilfgrsel af salte er i de senere ar forsggt i stor udstraek-
ning. Der er vist enighed om, at kogsalt ikke bgr anvendes. De
myresure salte har jo veeret diskuteret meget i det sidste par
ar, men endnu har man ikke kunnet fgre noget afggrende bevis
for disse midlers egnethed. Vi skal senere se resultater fra
anvendelse af Kofa-salt. Igvrigt er der fremkommen forslag
til benyttelse af mange andre salte og saltblandinger, hvis af-
prgvning — pa grund af det store antal midler — naermest ma
siges at veere uoverkommelig. Et svensk fosforsyreholdigt mid-
del, en mellemting mellem salt og syre, burde nok prgves.

En ret interessant foreteelse har man i de metoder, hvor
man sgger at udnytte kulsyreluft til fortrecengning af luftens
ilt. Vi har for snart mange ar siden set dette princip anvendt
bl. a. i Tyskland og Czekoslovakiet, hvor siloer med lufttet
lag var i stand til at tilbageholde geeringskulsyren og hindre
iltens adgang. Det er det samme, man er inde pa i den ameri-
kanske Harvestore-silo, der i sin konstruktion er noget af det
sindrigeste (og dyreste), der hidtil er fremkommen péa ensile-
ringens omrade. Men man er jo ogsa inde pa en direkte tilfgr-
sel af kulsyre fra stalbeholdere, og kulsyre er jo ret billig. Det
er saerlig de tyske kulsyrefabrikker, der fgrer denne metode
frem. Her i landet har man visse orienterende forsgg, der tyder
pd, at andings- og gaeringskulsyren ret hurtigt ggr sig geel-
dende i nogenlunde taette siloer, sa der mdske ikke er naet ret
meget ved en tilseetning. I Tyskland er man meget uenig om
metodens veerdi. Fra Kiel er der lige fremkommen en rakke
resultater, der ikke er gunstige for kulsyren.

Endelig star der i skemaet en bemerkning om tilseetning af
bakteriekulturer ved geeringsensilering. Herom skal kun naev-
nes, at de hidtidige resultater ikke har vaeret gode.

Og sa har vi til sidst i oversigten over de forskellige ensile-
ringsmuligheder navnt anvendelsen af de sterke syrer. Her er
det jo et helt andet princip end ved geeringsmetoderne, idet de
steerke syrer er i stand til sa at sige med det samme at tilveje-

bringe den konserverende surhed. Denne fremgangsmade er
jo velkendt i form af A.I. V.-metoden, der bygger pa saltsyre
og svovlsyre. Fosforsyre er ogsa en mulighed.
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Vi skal nu ga lidt naermere ind pa de metoder, der har stgrst
interesse for praksis. Det er lige til, at forudssetningerne ma
veere meget forskellige, hvorfor fremgangsmaden heller ikke
kan vere ens fra sted til sted. Hvis vi nu fgrst samler opmaerk-
somheden om roetoppen, vil vi begynde med at se pa forsg-
gene i tabel 4.

Tabel 4. Ensilering af roetop (Statens planteavlsforsgg).

Ensilagens pct. pct.
kvalitet ensileringstab kasseret
Rt Ammo- terstof ré- eriels
11 forsgg 1941—43 niaktal protein lage
2 pct. melasse, med aflgb ... 4,3 13,3 25,6 21,2 2,1
2 pct. melasse, uden aflgb .. 4,3 11,9 23,3 22,5 2,2
A LVe-syre ............... 4,1 7,9 21,5 14,2 1,4
5 forsgg 1941—43
Uden tilsetning ............ 4,5 12,9 35,0 43,1 5,5
Myresyre (3 liter 1: 20/100 kg) 4,1 6,2 21,1 31.5 0,8
A I.V.-syre ............... 3,8 3,2 20,0 27,4 0,0
7 forsgg 1944—49 tgrstof
Uden tilseetn. u. sgnderdeling 4,2 11,9 25,6 36,0 49
Uden tilsetn. m. sgnderdeling 4,1 8,0 15,1 244 0,0
A.I V.-syre, u. sgnderdeling 3,8 3,2 16,9 27,6 0,0
A.I V.-syre m. sgnderdeling 3,7 3,8 13,5 19,0 0,0

De 11 forsgg 1941—43 viser, at melasse ikke kan sta mal
med A. I V.-syren. Man har mod forventning ikke haft nogen
seerlig virkning af at lukke for siloerne. Man skulle have ven-
tet nedsat tab og forringelse af kvaliteten ved at lukke. Men
igvrigt er der vel enighed om, at vi ikke star os ved at bruge
melasse til roetop, der i sig selv er ret sukkerholdig.

De 5 forsgg med myresyre viser, at ogsa dette middel er
ringere end A.I. V.-syre, men der er dog en klar konserve-

rende virkning af myresyren.

Sa har vi endelig de 7 forsgg med sgnderdeling samt med og
uden A.I. V.-syre. Vi ser, at sgnderdelingen i sig selv bringer
en afggrende forbedring, men tilseetning af A.I. V.-syre hgjner
kvaliteten og begraenser tabet yderligere, navnlig hvad angar
protein. Landbo- og Husmandsforeningernes undersggelser
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1950—52 giver tilsvarende resultater med endnu lidt bedre
stilling for findeling.

Vi er jo her ved et kardinalpunkt, idet de ivrige tilhsengere
af findelingen med det samme vil sla fast, at vi kan undveare
syren. Hertil har jeg at sige, at ogsa jeg anerkender findelin-
gens afggrende betydning og tilrader denne metode i stor ud-
streekning. Men vi ma have lov til at vente lidt endnu med at
tage standpunkt. Vi mangler nemlig bestemmelse af smgrsyre i
disse forsgg og undersggelser. Af hensyn til nye, uerfarne en-
silageproducenter bgr man ikke forhaste sig i denne sag.

Tabel 5. Mejeri- og Landboorganisationernes undersggelser
(Reaktionstal for bederoetop, fyldning inden 6 dage).

1950 1951 1950 1951
—51 —52 —51 —52

Selvgeering ......... 426 4,07 Med aflgb ......... 4,01 3,93
A T Vi=Syre cosowssn 4,03 3,93 Uden aflgb ........ 4,10 4,02
Kofa-salt ....... et ;4,45 4,28 Med overdemkning .. 3,95 8,91
Jordkule ........... 4,13 4,03 Uden overdaekning . 4,04 3,94
g“l‘b}‘:s‘_k’,l' """"" g’gf 2’2: Med preslag ....... 4,02 3,94
BORE0Y B oy a8 Il 38T yden preslag . ..... 426 4,00
Med findeling ...... 401 391 ——— D

Uden findeling . ..... 4,41 4,17

Vi skal videre se resultaterne fra mejeri- og landbrugsorga-
nisationerne (tabel 5). Det er jo kun et uddrag, men materia-
let er egaliseret, d.v.s. prgverne er sa ens i forudsaetninger,
som det kan ggres. Af ensileringsmetoderne star A.I. V.-syre
med det laveste reaktionstal, Kofa-salt med det hgjeste. Jord-
kulerne star darligere end siloerne, og sa kan vi igen konsta-
tere stor forskel pa hel top og findelt. Endelig far vi bekreeftet
de saedvanlige regler om aflgb, overdeekning og preslag.

Diskussionen om Kofa-saltet er bl. a. udsprunget af, at
Kofa-tilheengerne ikke vil anerkende pH-tallene som vurde-
ringsgrundlag, og man var efterhanden heller ikke tilfreds
med forsggstallene; det skulle veere noget, der havde med
praksis at ggre. Men resultaterne fra statens planteavlsforsgg
viser — netop for analyser fra praksis — at pH stemmer meget
godt med ammoniak- og smgrsyretallene.
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Mens vi er ved analyserne fra praksis, vil jeg gerne ofre et
par ord pa jordkulerne, der jo stadig har mange tilheengere.
At man i det indre af en saddan kule eller stak finder lige sa
god ensilage som i de rigtige siloer er ikke overraskende. Det
er det store tab og den ringe kvalitet i randzonen, der er jord-
kulernes fare. I @dum fandt vi for en jordkule (eller rettere
en stak) et ekstra randtab pa 15—20 pct. Men den store fare
ved denne metode er, at man umuligt kan skille det darlige fra
det gode, og man far let en forringelse af mejeriproduktionen
som helhed, hvis disse primitive metoder far lov at brede sig.

Inden vi forlader omtalen af roetopensileringen, er der grund
til at standse ved de resultater, der for nylig er kommen fra
Statens Forsggsmejeri. Her har man sat direkte ind pa en
undersggelse af pH-bestemmelsens veerdi som eneste kvalitets-
mal. Man finder ikke nogen god overensstemmelse med de fi-
nere analysemetoder. Jeg skal ikke forklejne dette interessante
og for sa vidt meget pakraevede undersggelsesarbejde. Men det
bgr ikke glemmes, at der jo dog er tale om et ret begreenset
antal prgver, og en vis usikkerhed vil formentlig altid ggre sig
geldende. Det kan ikke veere rigtigt, at denne usikkerhed
alene skal leegges pH-bestemmelsen til last.

Der er ofret meget pa undersggelser og vejledning m. h. t.
ensileringen i praksis. Enhver, der har fulgt dette arbejde pa
naermere hold, vil dog vist indrgmme, at vi havde staet ringere
i det, hvis der ikke var blevet taget fat pa bredt grundlag. Og
vi havde jo ingen anden mulighed end at benytte reaktions-
tallet alene.

Der er nu — takket vaere Forsggsmejeriet, Forsggslaborato-
riet, Sukkerfabrikkerne og Statens Planteavls-Laboratorium
(for at naevne de institutioner, der har ofret sig seerlig for op-
gaven) bedre undersggelsesmetoder pa vej — selv om de ogsa
er dyrere end pH alene. Lad os tage disse hjselpemidler i brug.
Men de primitive metoder har ogsa deres berettigelse.

Hvis vi efter denne noget spredte gennemgang af forsggs- og
undersggelsesmaterialet for ensilering af roetop vil traekke
nogle hovedlinier op til vejledning for praksis, vil jeg frem-
haeve fglgende forhold:
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1) Vi skal som secedvanlig sgrge for at roetoppen er ren og
frisk.

2) Det er en stor fordel at kunne findele roetoppen, dog ikke
nogen overdreven findeling i retning af mosning. Der er
noget om, at kreaturerne lettest veennes til at eede den hele
top, men det gdr ogsd godt med den findelte, sa af den
grund skal man ikke holde sig tilbage. Findelingen har jo
store fordele rent arbejdsmeessigt og i retning af den bedre
udnyttelse af silorumfanget, fordi man kan fylde langt
bedre op. Igvrigt skal det tilfgjes, at man stadig ved om-
hyggeligt arbejde kan lave god ensilage ogsa af hel top.

3) Indtil videre md det anbefales at tilseette syre ogsd til den
findelte top overalt, hvor meelkekvaliteten er meget afgg-
rende, og det er jo altid tilfeeldet pd ostemejerierne.

4) Det er meget vigtigt, at siloerne fyldes sa hurtigt som mu-
ligt, sa afgrgden snarest muligt kommer under pres. Og sd
mad der sgrges for, at nedbgren holdes borte fra ensilagen,
og at der er godt aflgb.

Vi har andre ensileringsafgrgder end roetop.

Efter min opfattelse er det navnlig i ensilering af gres- og
grgnfoderafgrgder, vi i de kommende ar skal sgge de store
fremskridt. Nar man ser, hvad andre lande far ud af dette
sommerens vaekstoverskud, er det naesten beskeemmende, at vi
er ndet sa lidt frem ad den vej. Men det skal dog indrgm-
mes, at det méatte veere naturligt at sgrge for roetoppens ud-
nyttelse fgrst.

Tabel 6. Forsgg med ensilering af klgvergrees
(Statens, 15 forsgg 1933—39).

Kasseret

Reaktions- Terstoftab ensilage
tal pct. pct.
Uden tilssetning (+ fortgrring) ...... 5,1 14,6 33
A.I V-syre (= » ) [T 43 13,9 10
1 pct. melasse (- » ) B 50 48 20,4 12

Forsggsmaessigt star vi ikke seerligt godt, nar vi skal tale om
ensilering af graes, lucerne o. lign.,, men der er nye serier i
gang. Vi ser pa resultaterne i tabel 6. Det er jo nogle af de
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fgrste forsgg med A.I V.-metoden, og pa grundlag af disse
resultater gik man steerkt ind for denne metode til ensilering
af beelgplanterige afgrgder. Og det var jo kun ret og rimeligt
at anbefale A.I. V.-metoden, der anvendt med omhu giver
meget betydelig sikkerhed. Forsggsreekken er imidlertid inter-
essant derved, at man ogsd har veeret inde pa fortgrring. Re-
sultatet blev darligt — ikke pa grund af for stort geeringstab,
men pa grund af meget darlig kvalitet i flere af forsggene,
hvilket haenger sammen med, at man ikke benyttede findeling.

R. K. Kristensen havde nogle ar forinden vist, at tgrstof-
indholdet spiller en afggrende rolle for nedbringelse af tabet
og hazevdelse af kvaliteten. Nar man ikke fulgte denne linie
noget steerkere, haenger det nok sammen med, at man ikke
havde mulighed i praksis for hakkelseskering, og som naevnt
kan fortgrring uden findeling veaere en farlig sag, fordi det vej-
rede materiale ikke altid falder godt nok sammen. Nu har man
mange steder denne skeaeringsteknik i orden, og derfor ma for-
vejringen interessere os steerkt.

Vi ser af tabel 3, at de amerikanske erfaringer i hgj grad
fremheever betydningen af et passende tgrstofindhold. Det gael-
der bade for balgplanteblandinger og for grgnmajs. Man har
navnt 32 pct. tgrstof som det mest fordelagtige indhold, men
man skal nok ikke lsegge alt for stor vaegt pa et sadant tal.
Ved ca. 30 pct. har man den store fordel, at frasivning af saft
er fuldstendig ophgrt, men selv om man kun nar at haeve ind-
holdet f. eks. fra 20 til 25 pct., kan det dog veere af veerdi.

En af grundene til, at man her i landet ikke har arbejdet
ret meget med fortgrring, er nok, at man har vzeret bange for,
at marktabet skulle blive for stort. I foran omtalte forsggs-
rekke var dette tab 10—12 pct. i gennemsnit, men meget
staerkt varierende, hvilket i nogen grad hang sammen med, at
man foretog ensileringen lovlig sent pa aret. De undersggel-
ser, vi nu har i gang, tyder pa, at marktabet ikke er seerlig
stort, nar vejret er nogenlunde.

Resultatet af disse overvejelser ma blive, at vi i sommer-
tiden bgr benytte os af fortgrringen, nar der er mulighed her-
for. men det vil dog oftest veere ngdvendigt ved siden heraf at
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benytte tilssetningsmidler, nar det drejer sig om de vanskelige
bzelgplanteblandinger eller lucerne. Her er det vel sandsyn-
ligt, at melasse pa grund af den ringere fare for aflgb kan have
interesse, evt. findelt korn, hvis indblandingen kan blive jeaevn
og ngjagtig. Men ellers kan vi jo ty til A.I V.-syren, der jo
altid er det sikreste middel, nar det geelder at holde kvaliteten.
Det er vel heller ikke umuligt, at myresyren kan have en vis
interesse, hvis den kan tilfgres ad mekanisk vej i forbindelse
med silofylderen.

Sgdlupin er pa sandjorderne blevet en ret yndet ensilerings-
afgrgde, og efterhanden har man vist ogsa leert at ensilere den
tilfredsstillende, nemlig nar man kan fa afgrgden findelt og
der tilseettes A.I. V.-syre. Melassetilseetning til lupin har ikke
veeret gunstig, fordi saftaflgbet kan veere for stort, og det er
vel nok ret vanskeligt eller umuligt at gennemfgre en forvej-
ring ud pa eftersommeren, nar lupinen skal laegges i silo. For-
sggene 1945—47 viser, at man ved hjaelp af findelingen er i
stand til at udskyde ensileringen noget, s& man — uden farc
for nedgang i kvaliteten — kan hgste en stor afgregde.

Sa langt vi er kommet med ensileringen af balgplanter og
andre sommerafgrgder, vil det vaere berettiget at fremhseve
fglgende forhold som de vigtigste som vejledning for praksis:

1) Afgrgden bgr slds i ung tilstand, hvilket jo giver let for-
dgjelighed, hgjt proteinindhold og samtidig bedre gen-
vekst, hvis det drejer sig om gresmarksafgrgder. For lu-
cerne geelder jo scerlige forhold m. h. t. sleet.

2) Det ma tilstreebes i sd stort omfang som muligt at gen-
nemfgre en forvejring til 30, hgjst 35 pct. torstof. Lettere
forvejring kan ogsda veere af interesse.

3) Hvis det ikke drejer sig om ganske ungt og kort materi-
ale, vil det altid vere en fordel at kunne findele afgrg-
den. For lidt eldre afgrgder er findelingen simpelthen en
ngdvendighed.

4) Vi er endnu ikke sa vidt i vore erfaringer med forvejrin-
gen, at vi altid kan undveere tilsetningsmidler, selv om
forvejringen er vellykket — i hvert fald ikke for beelg-
planterige afgrgder. Det sikreste middel er i henhold til
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forsggene A.I V.-syre, men melasse vil antagelig ogsd
have interesse og kan jo som regel lettere tilfgres ad me-
kanisk vej end syren.

Tabel 7. Forsgg til sammenligning af hgbjergning og ensilering.
(U. S. A. Beltsville 1945—47).

Relativ

Relativ konservering meelke-

ydelse
tor- pro- karo- pr.

stof tein tin areal-

enhed
I nyslaet klgvergraes . ............... 100 100 100 —
I forvejret ensilage ................. 84 84 28 112
I ladetgrret hg med forvarmet luft .. 87 78 9,7 116
I ladetgrret hg med alm. luft ........ 81 76 7,5 108
I marktgrret hg uden regn .......... 75 69 3,0 100
I marktgrret hg med regn .......... 60 49 1,0 80

Mens vi er ved omtalen af graes og grgnfoderafgrgderne,
skal vi opholde os lidt ved nogle amerikanske resultater af
sammenlignende forsgg med hgbjergning og ensilering (tabel
7). Det ses, at ensileringen i hvert fald har let ved at std mal
med den almindelige hgbjeergning, og overfor bjergning af hdg
under darlige vejrforhold er den rent konserveringsmeessigt
langt at foretraeekke. Hgberedning under anvendelse af lade-
tgrring med forvarmet luft giver mindre tab end ensileringen
og star med hdjere relativ meelkeydelse, men igvrigt anbefaler
amerikanske konserveringseksperter som oftest ensileringen
pa hgbjergningens bekostning.

Det ville formentlig veere af betydning, om vi her i landet
kunne fa gennemfgrt lignende konserveringsforsgg, der matte
omfatte ikke alene selve konserveringen, men ogsa arbejds-
forbruget og maskinanvendelsen, fodringsforsgg samt malkens
anvendelse i mejeriproduktionen.

Da nu denne fremstilling iseer tager sigte pa ensileringsme-
toderne, skal jeg endnu ggre nogle bemerkninger vedrgrende
de mest benyttede metoders fortrin og mangler set fra et mere
praktisk synspunkt.

A.I. V.-metoden er jo i henhold til forsggsresultaterne ikke

til at komme uden om. Men den har jo sine ulemper. Syrens
xtsende egenskaber fremhaeves jo stadig som det afggrende
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moment, men nar man haver syrekarret op og leder syren ud
fra en gummislange og kleeder manden i siloen lidt fornuftigt
pa, kan dette forhold vel klares; det gar i hvert fald godt
mange steder. Der er jo ogsad visse muligheder ved anvendelse
af ejektoren, der suger syren direkte fra ballonen ved hjslp
af vandveerksvandet. Fra ernseringsfysiologisk side fremhaeves
det af og til, at den staerke syre er en fare for dyrenes sund-
hed, men selv om jeg ikke skal diskutere sagen her, vil jeg dog
gerne sige, at det formentlig kun kan blive fa steder, der kan
veere fare pa ferde, fordi man endnu i det store antal land-
brug kun bruger begransede maengder ensilage.

Forgvrigt ma det hilses med tilfredshed, at Forsggslabora-
toriet har taget dette problem op — herunder spgrgsmalet, om
man fortsat bdr bruge svovlsyre alene her i landet.

Man hgrer af og til, at det skulle veaere rigtigt at anvende
lidt stgrre doser af A.I. V.-syre, men det er min opfattelse, at
man ikke bgr skride til noget sadant. Fra forsggene er erfarin-
gen den, at doserne passer ret godt, nar man bruger de rigtige
meengder, men mange steder kniber det nok med kontrollen.

Man har prgvet at fremstille A.I. V.-syre i pulverform
(G. K.-pulver), men det ser ud til, at et sdadant pulver bliver
for dyrt. I forsggene har virkningen veeret god.

Hvis myresyre udbydes i Danmark, ma vi tage stilling tii
den pany. I svenske forsgg har man faet bedre resultater end

dem, vi har her i landet, nemlig nar man tilfgrer stgrre meeng-
der og lukker for aflgbet. Men det kan jo kun ggres for nogen-
lunde tgrre sommerafgrgder, ikke for roetoppen. Det er vel

ikke helt udelukket, at myresyren kan have interesse i forbin-
delse med fortgrringen. Men det bliver jo for en vaesentlig del
prisen, der bliver afggrende.

Melasseanvendelsen vil ligeledes i nogen grad veaere bestemt
af prisforholdene. Men hvis man gar ind for fortrinsvis at an-
vende melasse til afgrgder, hvor der ikke sker nogen stor fra-
sivning, skulle melassens foderveerdi i veesentlig grad veere i
behold. Anvendelse af melasse opsuget i klid ser ud til at virke
godt, men bliver antagelig ret kostbar.

Benyttelse af malet korn bgr naermere afprgves, idet man
herved i nogen grad modvirker frasivningstab. Vi har haft

12
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godt resultat af at blande 10 pct. korn i mosede roer, men der
skal grundige undersggelser til, inden man kan tilrade sa for-
holdsvis kostbar en tilsaetning.

I denne forbindelse kan naevnes, at der er gennemfgrt ad-
skillige forsgg med anvendelse af hakkelse o. lign. til opsug-
ning af saften. Ensilagen er som regel ret god — analysemaes-
sigt set — men kgerne vil ikke gerne ade den.

Der er sa tilbage spgrgsmalet om, i hvor stor udstreekning
man i det hele taget skal anvende tilseetningsmidler, altsa
hvor langt man kan komme med selvgeeringen alene.

De 110 000 balloner syre, der blev anvendt i 1952, svarer kun
til 30—40 pct. af den samlede ensilageproduktion. Og selv om
man benytter andre midler i nogen udstreekning, har dog nok
mindst halvdelen af ensilagen veeret fremstillet ved selv-
geering.

Der er jo ogsa en rakke omrader, hvor selvgaeringen er pa
sin plads, sédledes f. eks. roeaffaldet, de kogte kartofler, majs,
baelgplantefattigt grees og en del andet. I hvilket omfang det
er forsvarligt til findelt roetop er naevnt foran.

Men i betragtning af, at man fra mejeribruget stadig hgrer
klager over den darlige ensilagekvalitet — selv om det aben-
bart har hjulpet en del det sidste par ar — burde man dog nok
indskeerpe betydningen af i hgjere grad at udnytte de gode
tilseetningsmidler (iseer for begynderne).

Det koster naturligvis penge at benytte disse midler, men
der kan for den enkelte let sattes endnu stgrre veerdier til,
hvis man fortsat skal arbejde med halvdarlig ensilage, der
giver for stort ensileringssvind og darlig fodringsgkonomi.

Men hertil kommer landbrugets og mejeribrugets interesse
i som helhed at bevare mejeriprodukternes kvalitet pa et hgjt
stade. Det er vel nu snart 2/s af landets mejerier, der beskaef-
tiger sig med osteproduktion. Siden arene fgr sidste verdens-
krig er denne produktion 3-doblet og eksporten 5—6-doblet.
Under en sadan udvikling er der grund til i ensileringsarbejdet
ikke alene at se pa produktionsgkonomien i snaevrere forstand,
men ogsa i hgj grad at stile efter den bedst mulige kvalitet.






