Margarinelovgivningen i Danmark og i andre
Lande.

Foredrag i Nationalokonomisk IForening den 23. November 1903,
Af

Harald Faber.

Maa jeg begynde med en lille Historie: Om
Morgenen siger Urtekrammeren til sin Svend: »John,
har Du husket at komme 5and 1 Sukkeret og Vand i
Brandevinens, Idvorpaa John svarer, at det har han
husket. :5kal vi saa holde Morgenbgne, siger Princi-
palen.

Fra gammel Tid har Forfalskning af Levnedsmidler
veeret almindelig i England, Og dette Land har ogsaa
vaeret det forste til at loveive paa dette Omraade ved
Lov af 1876, Uden at udtale mig om, hvor vidt man
i Danmark har vaeret mere arlig, er det 1 alt Fald
siklkert, at Danmark staar langt tilbage m. H. t. Lov-
givning mod Forfalskning af Levnedsmidler 1 Almindelig-
hed. Derimod var Danmark forst paa Pletten med en
Lov til Beskyttelse af Smaorret overfor det 1 sin Tid
fremkomne Kunstsmeor.

Det er ret ejendommeligt, at mellem de mange
Forfalskninger af Levnedsmidler er denne ene: For-

falskning af Smer, eller Forveksling af Smer med
wationalokonomisk Tidsskrify, XRANIV. G
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Kunstsmer, bleven gjort til Genstand for en speciel
Lovgivning. Det synes at kreve en Forklaring, og
den findes sikkert i det vasentlige deri, at intet andet
Produkt end netop Smer er bleven saa neje imiteret
ved et Kunstprodulkt, der under Fabrikationens Ud-
vikling paa flere og flere Punkter har nazrmet sig saa
noje til sit Forbillede, det mgte Smer, at det bliver
mere og mere vanskeligt at skelne de to fra hinanden.

For at forstaa deune Lighed mellem de to Pro-
dukter og de Veje, som Lovgivningen har fulgt, for at
holde dem adskilte fra hinanden, vil det vare nsdven-
digt at betragte nzrmere Smerrets kemiske og fysiske
Sammensztning og Bygning og se, hvorledes Kunst-
produktet har segt at efterligne det naturlige Produkt.

Smer fremstilles som bekendt ved Kwmrning af
Mzlk eller Flede. I Maxlk og Flode findes et Fedtstof
tilstede i Form af meget smaa, mikroskopiske Fedtkugler.
Ved Karningen bringes disse til at klebe sig sammen,
og samtidig indesluttes i Mellemrummene mellem de
dannede smaa Smergryn smaa Vaeskedraaber af Karne-
maxlken. Naar man i Mikroskopet underseger Smer,
finder man Vaskedelene som Smaadraaber; men det
er muligt ved szregne Midler at iagttage, at i selve
Fedtmassen findes endnu de oprindelige, fra M=lken
stammende Fedtkugler, Saaledes er Smarrets Byg-
ning.

Smerfedtets Konsistens er nzrmest en Mel-
lemting mellem de haardere dyriske Fedtstoffer, som
Talg, og de flydende Planteolier,

Alle Fedtstoffer, baade i Plante- og Dyreriget, ere
1 kemisk Henseende Forbindelser af Glycerin med
Fedtstofsyrer. Af disse Syrer udgeres den sterste Del
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af den flydende Oliesyre og de faste Palmetin- og
Stearinsyrer. Jo mere Oliesyre, desto bladere er Fedtet,
jo mere Palmetinsyre, desto haardere er det. Smaor-
fedt adskiller sig fra alle andre Dyre- og Plantestoffer
derved, at der foruden disse Fedtstofsyrer findes Smor-
syre og enkelte andre Syrer, der ere opleselige 1 Vand
og lader sig destillere fra en vandig Oplesning. En
Egenskab ved Smerret, som i det praktiske Liv er
velkendt og adskiller det fra andre Fedtstoffer, er dets
Smidighed, som skyldes dels Fedtets blede Konsistens,
dels selve Smarrets ejendommelige Bygning, der som alt
sagt er karakteriseret ved disse to Ting, at Fedtet findes
i sin oprindelige Form som mikroskopiske Smaakugler,
og at Massen er gennemsat med de smaa, fine Vaeske-
draaber,

Det er altsaa dette Produkt, som man i Margarine-
industrien har spgt at efterligne. 5Som i enhver anden
Industri har man ferst efterhaanden naaet Maalet,

Almindeligt dyrisk Fedt, Talg, findes som et Fedt-
vav, hvori Fedtpartiklerne er omgivne af dyriske Hin-
der. Ved Fremstillingen hakkes det for at bryde
Hinderne, smeltes derefter, for at Hinderne og anden
Urenhed kan bundfaldes, hvorefter det klare Fedt af-
keles, Derved bliver det 1 alle Tiltelde krystalliseret,
Det saaledes rensede Fedt, Svinefedt eller Talg, er mer
eller mindre haardt, i fast Tilstand altid spradt og
derved forskelligt fra det smidige Smer.

Det ferste Forseg paa at fremstille et Fedtstof af
Talg, der nzrmede sig Smerret, stammer fra Begynd-
elsen af forrige Aarhundrede, da den bekendte franske
Kemiker Chevreul opnaaede en af den store Napo-

leon derfor udsat Praemie. Chevreul's Fremgangs-
G
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maade gik ud paa felgende: Ved at presse det klarede
og delvist krystalliserede Fedt lykkedes det ham at
adskille den blode, mere olieagtige Del fra den mere
stearinagtigce. — Det saaledes fremstillede Produkt, der
er omtrent det samme som det, der nu til Dags gaar
under Navnet Oleomargarine, benyttedes i Frankrig
som Spisefedt. Herved havde man opnaaet at efter-
ligne Smorfedtets Konsistens, men ikke tilsigtet at
efterligne Smorrets Bygning.

Det skete derimod ved den Opfindelse af Mége-
Mouri¢s fra 18€9, som med Rette anses for den
grundlzggende Opfindelse for hele Margarineindustrien.
Hans Opfindelse gaar ud paa, ved at emulgere Fedt-
stoffet med Malk og derefter samle det igen ved en
Karping, at fremstille et Produkt, der har den for
Smerret ejendommelige Bygning, at vare gennemsat
med meget fine Vaeskedraaber. Med andre Ord, for
at fremstille kunstigt Smer, gik han den Vej, at han
ferst fremstillede Kunstflede ved at sammenrere eller
emulgere Fedtet med Maxlken, og denne fledeagtige
Blanding blev derefter kiernet paa smdvanlic Maade.
Det saaledes fremstillede Produkt, Margarinen, er gan-
ske swmrlig af den Grund smerlignende, at det har
Smerrets ejendommelige Bygning, dermed dets Smidig-
hed og tildels dets Smag, idet det paa Tungen gor
nogenlunde samme Indtryk som Smer. Det fremkom
forste Gang 1 Danmark paa Industriudstillingen i Aarhus
1876. Opfindelsen vakte ganske overordentlig Opsigt i
alle Lande, hvilket bl. a. gav sig Udslag i de talrige Le-
cender og Historier, der hurtigt bredte sig om Pro-
duktet, Man fortalte, at Margarine var fremstillet af
det Mudder og S5Slam, der afsatte sig paa Pelene i
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Themsen og wved andre Storbyer og at det bestod
af gammelt Kekkenaffald. Andre fortalte, at man i
en Margarinefabrik af Vanvare havde spildt noget
Vaske paa Stevlerne, og det havde straks adt sig
igennem La:deret, og lignende. Man anede, hvad Ud-
viklingen tilfulde har bekraftet, at der her var gjort en
virkelig stor Opfindelse, og de der wvar interesseret i
det rene Produkt, segte ved saadanne Reverhistorier
at komme det nye Produkt tillivs,

Hvorfor Margarinen er saa meget bedre end Svine-
fedt, Oksetalg 0. s. v., som dets store Udbredelse
vigendriveligt har bevist, at det er, er man vist ikke
klar over. Da Fedtstoffer ved I'ordejelsen bliver
emulgerede, kunde det se ud, som om Margarinens
Fremstilling af en Emulsion ikke blot giver det Smur-
rets karakteristiske Bygning, men ogsaa delvis dets
Letfordejelighed.

Det var seerlig i Holland, at den nye Industri slog
Rod, og kolossale Formuer blev tjente ved Fabrilzationen,
ikke mindst derved, at Kunstproduktet, alene eller
blandet med Smer, blev afsat og udfert som Smer.
I Begyndelsen var det langtifra vanskeligt at skelne de
to Produkter. Det forste Kunstsmer var nemlig fuldt
af Fedtkrystaller, og det var derved let kendeligt under
Mikroskopet. Men det lykkedes for en Del at fjerne
denne Mangel ved Produktet. Naar Fedtstofiet nemlig
under Fabrikationen var emulgeret med Malk, lod man
det lsbe ud og mede en kraltig Strem af Isvand.
Derved blev de i Mmlken udrerte smaa Fedtkugler
afkelede saa hurtigt, at de ikke fik Tid til at krystal-
lisere, men stivnede i Kugleformen ligesom Mazelke-
kuglerne. DMan maatte da tage Kemien til Hjzlp for
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at skelne de to Produkter fra hinanden. Og det lyk-
kedes en tysk Kemiker i London, Otto Hehner, at
angive en ret let Metode til at skelne dem, som snart
blev videre udviklet af andre, og som er baseret paa
den Omstzndighed, at Smerfedt indeholder omtrent
5 %/, opleselige Fedtstofsyrer, som ikke findes i andet
dyrisk eller Plantefedt. I Begyndelsen gik man ud
fra, at Smorfedtets Indhold af disse Syrer var nogen-
lunde konstant, og enhver sterre Afvigelse fra den
antagne Sammens®etning betragtedes derfor som en
Forfalskning, indtil det ved flere Lejligheder viste sig,
at ®gte Smer undertiden kunde indeholde en saa ringe
M=ngde af disse opleselige Syrer, at det i den Hen-
seende ikke adskilte sig fra Blandinger af Smer med
storre eller mindre Maengder af Margarine. Der er
derved opstaaet Vanskeligheder, som det kun delvis er
lykkedes at overvinde.

Som Raaprodukter til Margarine anvendes Oleo-
margarine, Svinefedt og Planteolier, som altsaa blandes
og derefter kaernes i Malk.

Det er imod Misbrug af dette Produkt, Margarinen,
og mod Forfalskning af Smer dermed, at man 1 saa at
sige alle Lande har anset sig for berettiget til at ved-
tage Love, hvorved man har segt at regulere Tilvirk-
ningen af Margarinen og Handelen dermed. Det var
til stort Held for Danmark, at vi ik en Margarinelov
saa tidligt som i 1885, da der endnu ikke var nogen
nevneverdig Margarineinteresse her i Landet. Det var
meget vanskeligere at faa den langt fuldkomnere Lov
af 1888 vedtapget; thi da var Margarine allerede en
Vare af Betydning i Landet. Senere er det gaaet
langt lettere at faa Loven ®ndret, i1 1891, 1 1897 og
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i 1905 (Tillegsloven), thi det har vist sig, at Margarine-
industrien under Loven har udviklet sig saa sterkt som
maaske ingen anden Industri her i l.andet, fraregnet
Landbrugsindustrierne; det har vist sig, at det ingen-
lunde er nedvendigt for Margarineinteresserne at be-
fatte sig med de mange Bedragerier, som drives i flere
andre Lande. I Modsatning hertil er det ejendommeligt,
at Margarineosten ikke kan trives under ganske tilsvar-
ende Lovbestemmelser; den mangler Eksistensberettig-
else, da den ikke kan fremstilles meget billigere end
det m=ote Produkt.

I Holland havde Margarineindustrien faaet en
meget stor Betydning, inden man skred til Lovgivning
(188g), og det er bl a. lykkedes den at holde hele
Margarinefabrikationen udenfor Kontrollens Virksomhed.
Man taler i Holland ikke om Margarinelove men om
Smerlove, og al Inspektion af et Lokale, over hvis
Indgangsder anbringes et Skilt med Ordet »Margarines,
er udelukket, hvorfor der adskillige Steder, under dette
skeermende Tegn, finder en sterre fabrikmaessig Smaor-
forfalskning Sted. 1 flere andre Lande er det lykkedes
nogenlunde at holde Smerforfalskningen nede, samtidig
med at Margarineindustrien er trivedes godt. Kun i
Frankrig synes Lovens Bestemmelser, uden at veere
strengere end i adskillige andre Lande, at have lagt
Margarinen virkelige Hindringer 1 Vejen; maaske er
den Forklaring rigtig, som seger Grunden i Ifolkets
sterre Kraesenhed.

Vi skal nu se lidt paa de forskellige Lovbestem.-
melser. Der er jo enkelte Lande, som Kanada og
Finland, hvor man har overhugget den gordiske Knude
ved at erklaere srent Land: og forbyde al Fabrikation
og Indfersel af Margarine. Det er en virksom, men
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kostbar Maade at beskytte Smerret paa; det er ikke
blot dyrt for Landet i sin Helhed, men specielt for de
mindre bemidlede, hvem man berever et billigt Narings-
middel. Jeg antager, at Spergsmaalet om rent Land
ikke mere kan siges at wvwere aktuelt 1 Danmark.
Maaske den wvigtigste Bestemmelse i den danske Lov
er den, der i 1388 indferte en selvstandig Kon-
trol, hvorved den danske Lov fik et Forspring frem-
for andre Landes Love. Thi selv hvor man i andre
Lande har en Kontrol, er denne oprettet som Kontrol
med Levnedsmidler 1 Almindelighed, eller beskzftiger
sig, som i England, med mange andre Opgaver som
Tilsyn med Vaegt, Sundhedsvasen og meget andet.
Imidlertid gor der sig Bestrazbelser gazldende i flere
Lande for at faa en mere virksom Kontrol.

De andre Smrbestemmelser falder i forskellige
Grupper. Man spger at gere det lettere at skelne
mellem Smer og Margarine, og det paa to
Maader, dels saaledes, at det almindelige Publikum skal
settes 1 Stand til at kende de to Varer fra hinanden,
dels saaledes, at Kontrollen og kemiske Fagm:end
skal lettes 1 deres Arbejde for at skelne mellem dem.

Det forste opnaas ved en Rakke Bestemmelser
om Ma=rkning af Fustager og Indpakningspapir, samt
Opslag i Salgslokalerne med Ordet »Margarine«, Dette
fordres saa at sige i alle Lande. I Danmark og Sverig
har man desuden paabudt, at Fustagerne skal have en
oval Form, hvorimod man i Tyskland, Belgien og
Dsterrig har foreskrevet, at Margarinefustagerne skal
mxrkes med en bred, red Stribe paa tvers. Det er
en stor Fordel, at man i1 Danmark forlanger, at Mar-
garine skal holdes i Margarinefustager og ikke tages
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ud fer ved Detailsalget. I Frankrig og Osterrig for-
langes, at Margarinen, naar den udtages af Margarine-
beholderne, straks skal pakkes i market Papir, saaledes
at Margarine, der henligger umarket, skal anses for
ulovligt at vare udbudt til Salg som Smar. Noget
lighende gwmelder forevrigt i Kngland. I nogle Lande
som Belgien, @sterrig og Rusland forbydes det at s=lge
Smer og Margarine i samme Butik. Margarine spiller
igvrigt en yderst ringe Rolle | Rusland, idet der dér
er Indferselsforbud, og der findes, saa vidt mig bekendt,
kun en mindre Margarinefabrik, i Moskow.

De nzvnte Bestemmelser tilsigter at lette det for
Konsumenterne at kende Smer fra Margarine. DMen
man har ensket at lette dette yderligere ved at forbyde,
at Margarinen farves 1 Lighed med Smer. Dette er
som bekendt sket 1 den danske Lov af 1888, hvor der
smttes en bestemt Farvetone som Grezense for Marga-
rinens Farve, en Tanke, der blev optaget i Belgien i
1895, men atter er opgivet i de senere Love af 1goo
og 1go3. Derimod har Rusland, Frankrig og Italien
forbudt al Tilszetning af Farve til Margarine. Et Forseg
paa i Frankrig at faa Tilladelse til at farve Margarinen
alene til Udfersel er forelebig ikke lykkedes.

For at lette det for Kontrollen og den kemiske
Analyse at skelne mellem Smer og Margarine har man
i de fleste Lande sat en Graense for, hvor meget Smor-
fedt man maa blande i Margarinen. Tyskland gik her
i Spidsen ved i 1887 at forbyde enhver Indblanding af
Smer i Margarine, som hejst maatte indeholde saa
meget Smerfedt som hidrerer fra Brugen af Malk,
hvoraf man maatte bruge 100 Dele til 100 Dele f®rdig
Margarine. Derved mente man at satte Graensen for
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Smerfedtindholdet i Margarine til 3 & 4°,- Lignende
Bestemmelser indfertes 1 Rusland, Belgien og @sterrig,
hvorimod Frankrig og England satte Gransen for
Smarfedt ved 10%/,, hvilken Bestemmelse Belgien senere
har optaget. [ Danmark blev det saa tidligt som i
1886 foreslaaet af Indenrigsministeren, at enhver Blan-
ding af Smer med Kunstfedt, Oleomargarine og Svine-
fedt skulde forbydes, og den, der overtraadte denne
Bestemmelse, straffes med Fmangsel. Men den i 1888
vedtagne Lov naaede dog kun til at bestemme, at
Margarine ikke maatte indeholde mere end 309, Smer-
fedt. Man vilde tillade at forbedre Margarinen ved at
indblande Smer; men man vilde forbyde at forfalske
Smerret ved en Tils®tning af Margarine. Imidlertid
bevirkede den samtidig indferte Farvebestemmelse, at
der i Praksis ikke kunde tils®ttes mere end omtrent
25 %/, Smer, uden at Farvetonen blev overskredet.
Senere er det af Smerkommissionen foreslaaet at seette
Graznsen ned til 109, Landstinget vedtog i 18g6 at
gaa ned til §%,, men Folketinget satte Tallet op til
15°%,, og saaledes findes det nu i Loven af 1897, det
hejeste Graznsetal, der findes i noget Land, der over-
hovedet har Bestemmelse om Blandinger. Holland og
Italien tillader Blandinger i ethvert Forhold.

De fleste Lande seger ved en anden Rakke Be-
stemmelser at holde de to Produkter adskilte fra hin-
anden, idet det forbydes at fabrikere Smear og
Margarine i samme Lokale., I den danske Lov
bestemmes det, at i Mejerier og Lokaler, hvor Smer
nedpakkes eller samles til Udfersel, maa hverken Mar-
garine eller noget andet til Margarinetilvirkning anven-
deligt Fedtstof forefindes.
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Det var en Forudseetning ved Margarinelovgivningen,
at man ad kemisk Vej kunde afgere, om en forelig-
gende Prgve af Smer indeholder en sterre eller mindre
Indblanding af Margarine eller ikke. Den kemiske
Analyse baseredes paa Bestemmelsen af Indhold af
flygtige eller oplaselige Syrer i Smerfedt. Men man
opdagede ret snart, at det =gte Smerfedts Indhold af
disse Syrer varierede saa betydeligt, at det i mange
Tilfzlde var vanskeligt eller umuligt at afgere, om en
foreliggende Prpve bestod af ®mgte Smer med et lavt
Indhold af disse Syrer, eller om den bestod af en
Blanding af mgte Smer med et oprindelig stgrre Ind-
hold af disse Syrer, som var sat ned ved Blanding
med Margarine, hvori de ikke findes. Den Omsteen-
dighed, at man i nogle Lande var temmelig lenge om
at opdage dette, fremkaldte adskillige Vanskeligheder,
som vi ogsaa herhjemme har erfaret, idet man ved
forskellige Lejligheder i England har erklaret absolut
egte dansk eller over Danmark udfert =gte svensk
Smer for at vare forfalsket. . Det skete forste Gang i
1888 det kgl. danske Landhusholdningsselskab kaldte,
paa mit Forslag, en engelsk Kemiker til Danmark for
at overbevise ham om Elksistensen af saadant, saa-
kaldet abnormt Smer, om hvis Agthed man dog ikke
kunde tvivle. Lignende WVanskeligheder har Holland
hatt 1 Frankrig. Man har segt at komme ud over denne
Vanskelighed paa forskellig Maade og udfra forskellige
Betragtninger. Fra den ene Side hazvdes det, at Smer,
der virkelig er fremstillet ved Kerning af normale Keers
Ma:lk eller Flgde, maa vare absolut berettiget til at
kaldes Smer og swmlges som saadant. De saakaldte
hollandske Kontrolstationer arbejder med det Formaal



gz

at konstatere, ved Udtagning af autentiske Praver paa
Produlktionsstedet. at det hollandske Smer fra de paa-
gxzldende Mejerier er agte, selv om dets Sammensz=t-
ning kunde tyde paa det modsatte. Paa samme Maade
blev i tidligere Tid de danske Mejerier, der undertiden
fremstillede abnormt Smer, jevnliz undersegt, men
iovrigt er det abnorme Smer nu forsvundet i Danmark
ved paagzldende Mejeriers Nedleggelse og Malkens
Behandling i store Andelsmejerier — muligvis ogsaa
ved den foregede Roefodring. Fra anden 5Side, og
serlig i Belgien, har man derimod havdet, at det vilde
i saa hej Grad lette Kontrollen, hvis man forbed Salget
af det saakaldte abnorme Smer, at en Bestemmelse
derom kunde retferdiggeres. Den belgiske Lov af
1900 forbed derfor Salg af abnormt Smer, idet det ved
en Forordning blev fastsat, hvad der skulde forstaas
derved. Der blev opstillet en Raklke Gransetal, svar-
ende til de forskellige Analysemetoder. Man forlangte,
at Smer, der skulde smlges som wmgte, maatte give en
Analyse, der ikke faldt udenfor disse fastsatte Gransetal,
af hvilke det vigtigste var Tallet 25 for den Reichert'ske
Metode., Man er imidlertid i Belgien ved Forordning
af 21. Novbr. 1904 gaact ct Skridt videre i samme
Retning, idet man har sat Gransetallet 25 op til 28
med tilsvarende Tal for de andre Undersegelsesmetoder.
Meningen hermed er den, at man vilde gere det uren-
tabelt at forfalske Smer ned til det fastsatte Graensetal.
Men samtidig har man saa bestemt, at medens i Almin-
delighed fremmed Smer, der falder udenfor disse Gran-
setal, ikke skal kunne indferes, skal der fra dette Forbud
gores en Undtagelse med det Smer, der kommer med
en Garanti for at veaere =gte, udstedt af en Institution



93

under Statskontrol. Dette er et Forseg paa at stette
de hollandske Kontrolstationer.

I England har Smerkommissionen foreslaaet at
indfore lignende Greansetal; men der er Grund til at
tro, at dette Forslag ikke vil blive fulgt, idet det for
Kommissionen er bleven oplyst, at der i selve England,
Irland og Skotland fremstilles ikke saa lidt Smer, der
falder under det foreslaaede Grznsetal,

For at komme ud over de Vanskeligheder, der ere
forbundne med at skelne mellem =gte Smer af en
noget afvigende Sammensztning og forfalsket Smor,
har man spgt en anden Fremgangsmaade. Det var
liceledes her Tyskland, som gik i Spidsen, idet man
ved den tyske Lov af 1897 indferte et nyt Princip, der
havde varet Genstand for Overvejelser i langere Tid,
og som gik ud paa at forlange, at al Margarine ved
Fabrikationen skal tilsmttes et Stof, som hurtigt og let
lader sig paavise. Afdede Prof. Stein har givet et
saadant Stof Navnet Rebestof. Belgien og Usterrig
fulgte Tyskiands Elksempel, og som bekendt har Dan-
mark 1 1903 gjort det samme, og det kan ventes, at
Sverige i den allernrmeste Tid vil gere ligesaa., Ved
en let udferlig kemisk Preve kan man paavise Tilstede-
varrelsen af Sesamolie, et Stof, der tidligere brugtes
ganske almindeligt i Margarinefabrikationen. Den tyske
Bestemmelse gaar ud paa at forlange, at al Margarine
skal indcholde 10"/, saadan Sesamolie, og i saa Fald
vil en Tilsetning af saa lille en Maengde som 59,
Margarine til Smor kunne paavises, idet man paaviser
Tilstedeveaerelsen af Sesamolie, der ikke ad anden Vej
kan tenkes indkommen i Smerret.  @strig, Danmark
og Sverige benytter det samme Rebestof som Tyskland,
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hvorimod man i Belgien foruden Sesamolie forlanger
en mindre Tilsmtning af Stivelse, hvilket ogsaa paa-
tenkes i I'rankrig. Stivelse kan let paavises under
Mikroskop. Den engelske Smerkomwmission har fore-
slaaet Bestemmelsen om et Rabestof, 10%, Sesamolie,
optaget i den engelske Lov. I Frankrig er det ligeledes
foreslaaet i et Lovforslag fra 1go3 at indfere Rebestof, men
samtidig foreslog man der at gaa endnu videre, nemlig
at forbyde Indfersel af Smer til Frankrig fra Lande, i
hvis Lovgivning man ikke havde forlangt Tilsastning af
Rebestof, Ved Lovforslagets farste Behandling i De-
puteretkamret i sidste Juli Maaned blev baade Bestem-
melsen om Rebestof og Bestemmelsen om Forbud mod
Indfersel af Smer fra Lande uden Rebestof vedtaget
uden Opposition. Men Forslagets videre Behandling
er bleven udsat paa ubestemt Tid.

Derimod er Forslaget om, at de Lande, der for-
langer Rebestof, skulde forbyde Indfersel fra de Lande,
der ikke gor det, blevet behandlet paa den fornylig i
Yaris afholdte internationale Mejerikongres, hvor man
imidlertid efter lange Forhandlinger ikke naaede til
noget positivt Resultat,

Der er et ret vigtigt Spergsmaal i Forbindelse
med Bestemmelsen om Rebestof, nemlig dette: Hvor-
vidt man er berettiget til som i Belgien, at farlange
Roebestoffet tilsat ikke alene til Margarine, men til »alle
andre Fedtstoffer, der har undergaaet en Blanding ud-
over hvad der er nedvendigt for deres Fremstilling i
ren Tilstand«., Motivet til denne Bestemmelse i den
belgiske Lov skal vare felgende. Smer kan tankes
forfalsket ikke blot med Margarine, men ogsaa med
andre Fedtstoffer, naar disse i1 Forvejen har under-
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gaaet en passende Behandling. Hvis man f. Eks. ved
andre Fedtstoffers Fremstilling med Kunst forhindrer
Fremkomsten af Fedtkrystaller, hvilket i anden Hen-
seende maa anses for uden Betydning, men hvilket
muligger en Indblanding af dette Fedtstof i Smer, uden
at det giver sig tilkende ved Tilstedeverelsen af Fedt-
krystaller, saa har man i Belgien ment at vere beret-
tiget til at antage, at denne Behandling af Fedtstoffet
var foretaget netop i den Hensigt at benytte det til
Indblanding i Smer. Man har da, for at umuliggere
dette, foreskrevet en Tilsetning af Rebestof. Ved den
tidligere omtalte internationale Kongres i Paris vedtog
man at anbefale, at naar man forlanger Rebestoffet
tilsat til Margarine, ber man ogsaa forlange det tilsat
til alle andre Fedtstoffer, der kan anvendes til Smer-
forfalskning, Det turde imidlertid veere en farlig Vej
at begive sig ind paa. En Forklaring af, hvad Mar-
garine er, turde vare ret simpel, hvorimod det maa
synes at vare meget vanskeligt at trakke Graznsen
mellem de Fedtstoffer, der kan benyttes til Smer-
forfalskning, og dem, der ikke kan, mellem dem, der
har, og dem, der ikke har undergaaet en Behandling
udover den, som er nedvendig for deres Fremstilling i
ren Tilstand. Med andre Ord: hvis man ikke begranser
Brugen af Reobestoffer til Margarine, vil det vise sig
overordentlig vanskeligt at afgere, hvor de skal an-
vendes, og hvor ikke. DMen det er indlysende, at
en Fordring om, at alle Fedtstoffer skal tilsaettes
Rebestof, f. Eks. Sesamolie, bliver ganske meningslas
og 1 alt Fald utaalelig for Handelen med disse Stoffer,
Derimod kunde der veere Anledning til ad Lovgivnings-
vejen at paabyde Rebestoffers Tilsatning til de Fedt-
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stoffer, der benyttes til Fremstilling af Kunstflede. og
hvad der her i Landet er brugt under Navn af Kalve-
flade. Saadanne Fedtemulsioner kunde nemlig med
stor Lethed ved at blandes med Malk eller Flede be-
nyttes til Kerning af forfalsket Smer, og selv om der
sikkert ikke er nogen Grund til at fryote, at nogen wvil
forsege sligt heri Landet, turde det veere rnigtigt, at
man ved en eventuel ny Margarinelov tog dette Spoergs-
maal med 1 Betragtning. [ Iingland benyttes l7edt-
emulsioner efter Sigende i ret stor Udstrazkning til
Smerforfalskning.

[ det foreganende har der vieret Tale om Lov-
bestemmelser, der tjener til at holde Smer og Margarine
adskilte fra hinanden. Men baade den danske og
andre Landes Margarinelove har optaget enkelte andre
Bestemmelser, hvorom det vil vere rigtigt at sige et
Par Ord.

Det gwelder saaledes Brugen af andre Konserve-
ringsmidler end Kogsalt. Et Forbud herimod blev
udstedt i Belgien i 1895 og er ogsaa indfert i Danmark
ved Loven af 18g7. Det samme er foreslaaet i Frankrig
og blev ved Lovforslagets ferste Behandling 1 Juli ved-
taget uden mindste Diskussion; men senere er der
rigtignok fremkommen en sterk Protest derimod, saa
at det er tvivlsomt, om det bliver endelig vedtaget saa
let, som det saa ud til fra forst af.

En anden Bestemmelse angaar Gransen for Vand-
mangden i Smoerret. Paa dette Punkt er Danmark
bag efter flere andre Lande. I Tyskland blev det
bestemt i 1go2, i Felge § 11 1 Margarineloven af 1897,
at Smer skal indeholde mindst 80 9/, Smerfedt eller
ikke mere end 189, Vand for fersk Smer og 1679,
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Vand for salt Smer. I England er det ved ministeriel
Bekendtgerelse af 1go2 paabudt, at Smer med mere
end 16%, Vand skal anses for forfalsket, »med mindre
det modsatte bevises¢. I 3 Aar i Traek har Regeringen
forelagt et Lovforslag om at gere dette Greensetal,
16", for Vandm=ngden i Smer, absolut; men det har
vist sig ganske umuligt at gennemfere dette Forslag
paa Grundlag af de politiske Forhold. I Belgien maa
Smer ikke indeholde over 189, af Vand, Kasein og
Memlkesukker tilsammen, saa at Smarfedtet med Farve
og Salt tilsammen skal udgore 82 %, Smer med storre
Vandindhold kan dog szlges som malkeblandet Smer.
Den esterrigske Lov af 1gor bemyndiger Regeringen
til at saztte en Graznse for Vandmangden, og i det
franske Lovforslag er der ligeledes en Bestemmelse
om en Grense for Vand. Der turde vare god Grund
tii ved den danske Margarinelovs Revision at optage
en Bestemmelse om Vandmazngden, der rettelig burde
ogxlde baade Smer og Margarine,

Der er i den sidste Tid i England af Toldvasenet
anlagt nogle Sager, der tyder paa en vis Vaklen i det
fundamentale Spergsmaal: Hvad skal man forstaa ved
Margarine? Forskellige Handlende, deriblandt ogsaa
Otto Mensted, er bleven anklagede for at have indfert
til England forskellige Fedtstoffer, der ikke var maerk-
ede »Margarine«, hvad Toldvaesenet paastod, at de
efter Loven skulde vare. De paagaldende Fedtstoffer
var af noget forskellig Art, men de var mer eller
mindre i Klasse med Oleomargarine. [ alt Fald var
intet af dem DMargarine 1 den Betydning, at de var
fremstillede ved Karning af en i Forvejen i Vand eller

Ma=lk emulgeret Fedtmasse. De paageldende Varer
Xationalekonnmisk Tidsskrift, XXXX[V. 7
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var Fedt uden noget Vandindhold i Draabeform, og
det blev derfor ogsaa fra Forsvarets Side gjort gald-
ende, at de netop at den Grund ikke kunde siges at
vare Margarine, [ Felge den engelske Margarinelov
forstaas ved Margarine -ethvert Stof, blandet eller ikke
blandet, der fremstilles som Efterligning af Smere.
Toldvaesenet mente derfor, at ethvert gulligt Fedtstof
af nogenlunde samme Konsistens som Smer i og for
sig var Margarine, og derfor maatte markes som saa-
dant. I en af de mod Mensted anlagte Sager, af hvilke
Toldvasenet tabte flere, blev der gjort geldende det
urimelige i at forlange, at det Stof, der i aarevis var
indfert som Oleomargarine, nu skulde beskrives som
Margarine, da der udtrykkelig paa Toldvesenets Lister
over de Varenavne, hvorunder Varer ved Indferslen
skal beskrives, findes baade »Margarine«, »Oleomarga-
rine« og »Oleocoils. Man maa have en klar Definition
paa, hvad der er, og hvad der ikke er Margarine, for
ikke at ledes ud i det Ufere, at alle mulige Fedtstoffer
skal kunne betragtes som Margarine, hvorafl felger
efter Loven, at de skal indpakkes, mmrkes og i det
hele behandles som det specielle Stof, vi ellers plejer
at forstaa ved Margarine. Jeg tror derfor, at dec Van-
skeligheder, som det engelske Toldvassen i den sidste
Tid har beredt sig selv ved at ville udstrekke Begrebet
Margarine udover det ovenfor forklarede: et Kunst-
produkt, der er fremstillet ved Karning af en i For-
vejen emulgeret Fedtmasse, ber seges undgaaede ved
i Margarineloven at indlere en mere bestemt Definition
paa hvad der skal forstaas ved Margarine, i Overens-
stemmelse med den Udvikling af hvad der er det
karakteristiske for Smer og Margarine, som jeg har
givet 1 Indledningen.



