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det syvende Mgde holdt Prof., Dr. theol., H.

Scharling et Foredrag om nyere Terrenunderspgelser

i Jerusalem, og dernwst gav Prof. Ersler nogle Med-
delelser om vort og andre geografiske Selskaber.
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Det kongelige danske geografiske Selskab.

i

Efter at Kommandge J. Tuxen paa Grand af sit Hel-
bred er traadt fra som Medlem af Bestyrelsen, har Raadet
indvalgt Kapt. al Flaaden O. Frminger 1 hans Sted.

Vandringer i Bordeaux oz (megn,
af Edw. Knutzen.

wDet skjgnne Frankrig!* — For den, der kun gigr en
Sviptur fra Kjgbenhavn til Paris, lyde disse tre Ord maaske
altfor lovende, og naar han fra Jernbanevognens Vinduer
har spejdet efter de ventede Naturskjgnheder, trmkker
han skuffet sit Hoved tilbage og er ved sin Hjemkomst
tilbgjelig til at forsikre, at ,det skjpune Frankrig“ slet
ikke er saa skjgnt, som denne Talemsade siger. Men den,
der alene vil dgmme om Landets Natwrskjgnhed efter det
flade, ensformede Landskab, hvovigjennem Jwernvejen fra
Norden fgrer ham til Verdens stolte Hovedstad, berer
sig ligesaa ensidig og uretferdig ad som den flygtige
Tagttager, der vil felde en Dom over Franskmeendene og
de franske Forhold, efter at han i en Maanedstid har
set Pariserlivet paa Bulevarderne og Secondteatrene.
Dommen bliver ensidig og skjev; hvad der saa end
siges, er og bliver det en uomstgdelig Kjendsgjerning,
at Paris ikke er Frankrig, og at den, som vil give et
sandt og fyldigt Billede af hele Frankrig, og som kun
har get ,den morsomste By i Verden®, ikke er i Stand
til at felde nogen sand og retferdiz Dom om det franske
Liv i forskjellig Retning, lige saa lidt som den, der Lun
kjender Landet fra at fave det igjennem fra Kgln til
Paris. Nej! der er andre Franskmmnd end Paviserne, og
der er andre Landskaber, rigere og naturskjsnnere, end de,
vi se paa Vejen dertil fra Nord. Seinedalen har mange
smukke Egne, Loires Omgivelser ere endnu mere male-
riske, Touraine er henrivende, Pyrenmerne ere valdige:
men Garomnes Dalfgre er Frankrigs kestbaveste Smykke,
Her findes nemlig ikke blot naturskjsnne Landskaber paa
mange Steder; men her er de bedste Vines Hjemstavn,
der omringer den gamle og rige Handelsstad Bordegusz,

Det er bekjendt nok, at Vinene fra Bordeaux have
stor Betydning for saa godt som hele Verden og saaledes
ogsas for de skandinavieke Lande. Af denne Grund vil

en Skildving af Forhold, som hgre hertil, mulig have
nogen Interesse, og da man herved kommer til at om-
tale mange Ting, der vedrpre Land og Folk, Natuven
og Mennesket, er denne Skildring wmulig bereltiget paa
nerverende Sted. Det er jo ikke de vilde Folkefwmrd
alenc, der cre interessante i geografisk Henseende,
Det er faldet i min Lod i en lengere Aarrmkke paa
nert Hold at have kunnet betragte Forholdene der nede
og at se, hvor hpit Forstand og Flid har kunnet drive
en enkelt Gren af Agerbrug, Ved Selvsyn oz Samtaler
bhar jeg under mine Rejser og Besgy i de forskjellige
vindyrkende Distrikter af Departementet Gironde, der
strkker sig omkring det nederste Lgb af Gavonne,
Dordogne og Gironde, kunnet faa et fuldt og klart Owver-
blik om dets Vinav], og det er Udslaget af dissc Tagttagel-
ser, jeg her 1 en forkortet Form vover at forelmgge Lie-
Som Btptte har jeg af trykte Sager swmrlig brugt
Dr. Adwussels navnkundige Veerk, der findes pas enhver
Vinhandlers Boghylde i Bordeaux™),

Vinen har fra umindelige Tider spillet en stor Rolle
ikke alene som Overflgdigheds- men ogsan som en Npd-
vendighedsartikel, iseer hos de sydlige Folkeslag. Hrver-
ken Homers Helte eller de forfinede Graekere glemte wed
Maaltidet eller ved Drikkegilder at tgmme deres Vinbzger,
Romerne fulgte deves Exempel, og Plinius bliver helt hgj.
tidelig, naar han skal omtale Vinen: ,Jeg vil tals om
Vinranken med den Alvor, der sgmmer sig en Romer,
naar han behandler Kunst og nyttige Videnskaber. Jeg
vil tale ikke som en Leege, men som en Dommer, der
skal bedpmme Menneskehedens fysiske og moralske Sund-
hedstilstand*, siger han i sin Naturhistories 23de DBow.

gerne.

1864,
*

*) La Gironde & vol d'oisean. Paris.



64

I. Médoc, de gamle Geografers Mediculus pagus,
kaldes den Del af Departementet Gironde, der ligger
mellem Garonne og det biscayiske Hav. TLandet, der
forhen var dmkket med tykke Skove, med Landsbyer
og faste Borge langs Flodbredden, blev af de norman-
niske Bgrgvere herget med Ild og Sverd. I det l6de
Aarhundrede omtales Jordbunden som gold, sumpet og
nesten uden Kultur; men nu voxe her Verdens fineste
og ®dleste Vine,

Vandreren maa imidlertid ikke her vente at finde
storartede Udsigter og en mangeartet og svulmende Plante-
vext, som man saa tit treeffer i det gvrige Sydfrankrig.
Médoc er serlig i sit Indre en stor, ensformef, nmsten
trist Slette; men jo nermere man kommer Girondes gul-
gran Bolger, des livligere Dliver Landskabet. Naar man
fra Pauillac sejler op ad Floden tll Bordeaux danner
den hgjre Flodbred en Rmekke yndige smaa Prospekter;
Yppige Vinmarker dmkke Skraaningerne ned imed Flo-
den, og oppe paa Bakkerne rage Taarnene af et eller an-
det Slot frem over de frodige Lysiskove. Hvert af disse
Slotte har et stort Navn paa Grund af de Vine, der voxe
ved dets Fod.

Det er en forbavsende Kjendsgjerning,
trives Dbedst i denne Jordbund, der synes uskikket til
hvilken som helst anden Xultur; den er nemlig paa

, at Vinranken

Overfladen let og l¢s, ramt ULlandet med aflange og
graahvide Flintestene. 1 en Dybde af omtrent en Alen
finder man en fast, jernholdig og tgr Jord, der cr blan-
det med Grus. Jordens skiftende Beskaffenhed bestem-
mer til Dels san vel Udbyttets Mengde som dets Godhed.
Terreenets Form passer ogsao meget bedre for Vindyrkning
end for noget andet. Det heever og senker sig i Bglgelinjer,
saa at Solen ret kan varme det med sine Straaler, der
af de glatte, lyse Flintestene kastes tilbage paa Drue-
klaserne og saaledes komme til at virke dobbelt paa deres
Modning. Og, hvad der ogsaa er af stor Vigtighed, Land-
skabets Bglgelinjer tillade Vinden at gjennemfeje det paa
kryds og Lvmrs og saaledes fri det for staaende Vugtighed *).

YVinstokken dyrkes her paa en Maade, der er for-
skjellig fra den, man bruger i de gvrige Distrikter af
Gironde ; man vender simpelthen op og ned paa Jorden,

*) Imellem i de nwmvnte Flintestene finder man tit liggende
fuldstiendig klare og gjennemsigtize Kvartskrystaller, afl
samme Slags som de ,bernholmske Diamanter®. Mange
rige Vinavleres Damer lade disse Krystaller, der at Ju-
velererne kaldes , Cailloux-diamants de Médoc®, indfatte til
Smykker, og de bee ¢ da med Stolthed saadanne Smykker,
hvis Stens er¢ fundne pas deres Ejendom. Et Hals-
baand 1 Ex. af dirse Krystaller er ogsaa overordentlig
smukt.
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kun Gravningens Dybde er forskjellig. Plantningen af
nye Vinstokke foretages mest i Januar, Februar og Marts
og kan ogsaa trekkes ud til April Maaned, iser naar
Foraaret indtrefler sildig. Vinranken kan bere Frugt i
det femte Aar, og naar den er tolv Aar gammel, er den
i sin fulde Kraft, I Distriktet Pauillac finder man Ran-
ker, som maaske ere o hundrede Aar gamle og endnu
ero gode; men under almindelige Omstendigheder opnaar
Vinstokken en Gjennemsnitsalder af 100—150 Aar, og
enkelte Steder bliver den kun 20—30 Aar gammel, slt
efter Jordbundens Beskaffenhed.

Planterne tilskeres helst 1 Oktober, far Frostnaet-
terne indtrseffe, saa at Saaret kan lukke sig, inden Kulden
kommer. I Médoe lader man ngdig Ranken blive hgjere
end en Alen, da Erfaringen viser, at jo nwermere Druen
er ved Jorden, des bedre modnes den. Man binder Ran-
ken op til Stgtter, der forbindes med Jerniraade; siden
plgjer man Furen, der adskiller hver Reekke Vinranker, og
Kvinder og Bgrn bortfjerne derpaa med Hakker Jorden
fra de gverste Rgdder. — Ranken vil om Vinteren helst
have Kulde, dog ikke for steerk ; den kan midlertid godt taale
indtil 109 C. Kulden styrker Vinstokken og frier den fra
flere af dens vemrste Fjender, de talrige Insekter, Naar
Saften ved Foraarets Indtrmeden stiger op i Stammen,
er en lidt fogtig Temperatur npdvendig.  Blomstringen
falder ind ved Foraarets Slutning, og iser al dennes hel-
dige Udfald afhenger hele Hysten. Den midterste Halvdel
af Maj er den farligste Tid, fordi der da ofte indtraffer
Nattefrost, som gdelegger de unge Spirer, Naar Termo-
metrets Falden forudsiger en kold og farlig Nat, seger
man ofte at sikre Ranken imod Frost ved at antznde
veeldige Baal her og der i Vinplantningerne. Disse Baal
nmres ved gront Brende, og den derved opstasende twmtte
Rz legger sig lizesom et Slgr over de nyudsprungne
Vinstokke og skjermer dem mod Kuldens drabende Virk-
ning. Om Sommeren, naar Druen er bleven dannet, ud-
kreves en temmelig hgj Vormegrad, og Efteraaret maa
viere varmt og tert, for at Druen kan modnes fuldstendig.
I Juli afskeeres de altfor kraftige Spirer, og en Del af
Bladene borttages, saa at den grgnne Drue ret kan blive
udsat for Solstraslerne. Vejrliget i den Tid, der gaar
umiddelbar foran Hostningen, har Indflydelse saa vel pas
Mengden som iser paa Godheden. Kommer der da mild
og rigelig Nedbgr, svulme Druerne og afgive for mange
Millioner mere Vin, end dersom Vejret havde varet tgrt.
— For Resten frembringe de fineste Vindistrikter ikke
megen Vin, og G@dning vil man ikke anvende for ikke at
skade Vinens Godhed ved at opnaa en stgrre Mengde,
hvad man saa ofte gjgr i Bourgogne.

Vinhoslen finder Sted i den foraste Halvdel af Sep-
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tember, om Vajrliget har varet gunstipt, Jordbunden
og Druerne bgr vere tgrre, og man maa have Udsigh til
stadigt Vejr, for at Hgsten kan foregaa uden Afbrydel-
ser. Naar Hgsttiden nermer sig, strgmmer der Folk til
fra alle Kanter, helst fra Béarn og Limoges, og man kan
da se dem i Hundredevis, Waakledte og med rgde Skeerf
om Livet drage gjennem Bordeaux for at fordele sig i
Vindistrikterne.

Det er hgjst interessant at oververe en Vinhgst.
Jeg mindes serlig en frisk, straalende Septembermorgen
1873, da jeg ved Daggry blev veekket af min Vert paa
Chiteau d’'Tssan newer ved Margaux og med stor Hejtidelighed
underrettedes om, at Hgsten strax skulde begynde. Vi
stege til Hest og rede med Forvalteren ud i Vinmar-
kerne. Det var et hgjt ejendommeligt Skue, is@r for en
Nordbo: Vinmarker og atter Vinmarker, saa langt @jet
kunde se; hele Hewere af Arbejdere, hver med sin Vidje-
kurv og =it Verktg], droge syngende og cladrende til
deres Arbejde. Der var Béarnaisere med deres natio-
nale Béret, en rund Hue lignende Skotternes, og markerede,

snu, dristige Traek, Limousiner med mere rolige Ansig- |

ter og Bevagelser,
Kjpbstadsbzerme og Vagabonder.
holdt hist og her veeldige og tunge Vogne, forspendite med
Stude og indeholdende store, aabme Tpnder til at mod-
Opsynsmend  fordelte Arbejderne rundt
omkring i Vinmarkerne, og snart var alt i fuld Virksom-
hed. Drueklaserne afklippedes og lagdes i Kurvene, der,
gan snart de wvare fulde, tgmtes ved Vognene. Alt var
Liv og Munterhed, og det er vanskeligt at sige, hvad der
gik rappest, enten Tunge eller Fingre; thi Franskmanden
er, som vi vide, ligesaa snakkesalig som flittig. Naar Tgn-
derne vare fyldte med Druer, bragte Vognen sin kost-
bave Byvde til Slottet. Her begyndte da det andet Ar-
bejde, Klasernes Resning og Sortering samt den delvise
Borttagelse af Stilkene. Klasens Stilk indeholder nemlig
Garvestof og andre for Gjemringen gavnlige Emner; men
der maa ikke veere for meget af dem, for at Vinen
oj skal blive haard og bitter. Siden presses Druerne, og
Baften opbevares under Gjeringsprocessen i sture, aabne
Kar af Tr®, der ofte holde 1000—1200 Potter og der-
over; et saadant Gj=ringskar kaldes en Cuve

Vinhgsten ender altid med et lille Gilde for Arbej-
derne. Er Vejret gunstigt, holdes Gildet under fri Him-
mel, Godsejeren bmrer Udgifterne og ordner det ngdven-
dige ved Festen, der begynder om Eftermiddagen med et
Maaltid og forst ender sent paa Natten. Jeg mindes et
saadant Hgstgilde, hvis brogede og ejendemmelige For-
hold ikke kunde andet end dybt preege sig i den
fremmede Tilskuers Minde, Henimod Kl. 4 om Efter-

samt endelig en lurvet Flok af
Inde i Vinmarkerne

tage Druerne,
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middagen samledes Hpstfolkene af begge Kjon i deres
bedste Stads uden for Pakhusene, hvis Gjmringskar
nu indeholdt den rige Hpst. Lange Reekker af im-
proviserede Borde og Bmnke lovede Arbejderne en Ny-
delse, hvortil de sikkert lenge havde gledet sig. Dverst
oppe nwer Hovedbygningen var der dwkket et Bord for
Ejeren, hans Familie og Gjester. Det var paafaldende
at se, hvorledes Arbejderne strax samledes i Grupper cf-
ter deres Hjemstavn; Limousinerne trak sig sammen og
saa haly mistroiske over til Béarnaiserne, der igjen holdt
sig tilbage fra den indfgdte Del af Selskabet, som pas
sin Side med mgte Bondemisundelighed trak paa Newesen
ad de fremmede ,Tiggere® (Gueux), der maatte ,emigrere®
for at tjene deres Brgd. Og hver ,Nation® talte sib
Landsmaal mere eller mindre forstaaeligh for Naboen
Almuesproget er i disse Egne idelig skiftende, og det er
meget blandet med spanske Ord; det er saa ubestemt,
at Arbejderne i Bordeaux for Exempel have tre forskjel-
lige Maal, et for Bacalan, et for Chartrons og endelig
et for den sydvestlige Del af Byen.

Men alle Pander glattedes og alle Nations-Tvistigheder
lagdes forelgbig til Side, da ,Monsieur et sa compagnie®
tog Plads ved det gverste Bord., Hver tog Plads, som
han bedst kunde, og snavt bragte hele Flokken af Tjene-
stefolk dampende Terriner rundt til de mange Borde.
At disse bugnede under Vagten af tallgse Vinflasker,
falder af sig selv. Franskmanden drikker ikke ved Mid-
dagsbordet, fsr Suppen er spist, men da drikker han og-
saa sit Glas helt ud og uden Vand, ligesom naar han
har sluttet sit Maaltid; Slutningsglasset kalder han
,Proppen® (Le bouchon), Da nu Suppen var spist, rejste
Herren sig, takkede i Par Ord Himlen for en rig Hast
og Arbejderne for trofast Arbejde, samt bad Folkene tage
til Takke med Traktementet og spise og drikke efter bedste
Evne, et Gnske, der blav modtaget med den lydelige Bifalds-
mumlen, som enhver, der har ferdedes i Frankrig, kjender
saa godt. Derpaa serveredes kogt Oxekjsd med hvide
Bgmner og endelig Oxesteq med Salat. Det ene Bjerg
af Kjod, det ene Lees af Bpnner og Salat kom og for-
svandt med en fabelagtig Hurtighed, og man spiste og drak,
gom den simple Franskmand kan, naar det ikke koster ham
noget. Da Stegen var serveret, udbragte Arbejdsbestyreren
en Tok fra samilige Arbejdere for alt godt, serlig for
denne Aften, en Skaal, der fra Slotsherrens Side blev
besvaret med en Ordre til at give Selskabet
finere Vin, Saa kom Kaffe og Xognac, hvorefter
man rejste sig fra Bordene, der bleve afdekkede og
derpaa besatte med smaa Tynder med Rom og Kegnac
samt store DBoller, hvori der lavedes Punsj. Arbej-
derne havde imidlertid lejret sig under Trazerne, man rgg

9
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Tobak, sladrede og kurtisereds, alle gamle Tretter og
Misundeligheder glemtes; nu fplte alle sig som Fransk-
mend. .

Og medens Maanen steg og kastede sine klarg
Straaler ned over de hgje Kastanier, begyndle Dansen,
Hist bgrte man en Guitar, her en Violin, ja endog en
Smkkepibe. De unge XKvinder med Silketprkledet
koket slynget om Baghovedet dansede her glade med
deres Landsmend (Pays), dov ofte bespgte de rygende
Punsjeboller. Dansen var serlig de saakaldte Kvadriller,
udfprtes med en overraskende Smag, Lethed og
Gratie; morsomt for Nordboen wvar det i Slutnings-
turen at gienfinde ,Skere—skare — Havres* Rondo, hvori
de dansende holde hinanden i Henderne og med tilbage-
bgiet Overkrep udfgre en Runddans. — Og da jeg sent paa
Aftenen kom op i mit Veerelse i Taarnet, laa jeg lenge 1 mit

der

Vindue for at nyde den dejlige Nat og det henrivende
Landskal, hvis blgde Bglgelinjer ret kuunde skjenke Sindet
Ro. Tanken ilede hjem til de nordiske Bggeskove, men
Llev pludselig kaldet tilbage ved de bortdragende Arbej-
deres kraftige Kor: ,Allons enfants de la patrie!®

Man kjender den mgte Médocrin paa dens smukke
Farve, dens Duft, der meget minder om Violer, samt paa
dens Llgde, Lehagelige Smag, der snart ligner Mandelens,
snart Hasselngddens.  Vinen er meget kraftiz og styr-
kende uden at vmre saa steerk som Burgunderen. Den
forfines meget ved at gjere Serejser; i Almindelighed
taber den meget i Godhed efter det tiende Aar. Den
rgde Vin i Médoec og det gvrige Gironde indeholder i
det hgjeste 11 pCt. Alkohol, hvilket giver Vinen Kraft og
Holdbarhed.

Efter den store Vinudstilling 1855 nedsatte Vin-
meglerne i Bordeaux ¢t Udvalg, der bedgmte og klassi-
ficerede Praverne af de forskjellige Vinsorter i Gironde,
Enstemmig fasteattes fire fulgende rpde Médocvine som
Varer af firrste Klasse: Chiteau-Tafitte, Margaux, Latour og
Haut-Brion. Af anden Klasse kan serlig ncevoes: Mouton,
Léoville, Grusu Laroze, Brane, Pichon-Longueville og
Cos-Destournel. Af tredje Klasse: Kirwan, Palmer, Chéi-
teau d'Issan og Giscours. Af fjerde Klasse: Beychevelle,
og af femte Klasse: Lunch-Moussas, Clerc-Milon og
Cantemerle.

Ligesom man i Danmark efter Godheden kalder
Smgrret Herregaardssmyw og Bondersmpr, klassificeres i
Medoc Vinene i Chiteaux, Bourgeois og DPaysans eller
Stotsvine, Borgervine og Bondervine, efter det Steds
Karakter, hvor de avles. Man maa forgvrigt ikke tro, at
»Chiteau® foran cn Vins Navn altid betegner, at der
til vedkommende Ejendom hsrer, hvad vi her ljemme
forstaa ved et Slot. De stgrste Ejendomme ere vel smyk-

" Familie.
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keds med storartede og skjgnne herskabelige Bygminger;
men ofte finder man paa de mindre Godser i Steden for
Slottet kun en Samling af Vaaningshuse og Lagerbyg-
ninger. Man véd jo ogsaa nok, at det franske Ord
Chéteau i vore Dage ikke alene betyder ,Slot*, men
ogsan ,, Herregaard“ ),

Det er uomtvistligt, at den omtalte Inddeling af
Vinene er berettiget, og at Vinene med de forskjellige
Navne ero hgjst forskjellige. Om Grunden til denne
Forskjel hersker der flere Meninger. Enkelte mene at finde
Grunden i1 Jordbundens Beskaffenhed, der ofte skifter i
samme Distrikt, ja! stundum pas samme Ejendom. Andre
sgge den 1 Vinificationen eller den Maade, hvorpaa Vinen
tilberedes og behandles, IMedens man paa de store Herre-
gaarde bruger en Masse Avbejdere og saaledes kan fylde Gj=-
ringskarret strax, hpster den mindre Ejer alene med sin
Resultatet af denne Fremgangsmaade er, at
Hgsten bliver altfor langvarig, og at Gjeringen atter
og atter begynder og standser, inden Gjeringskarret
er blevet heldt fyldt. Dette er hgjst skadeligt; thi skal
Vinen blive god, maa Gjmringen ikke afbrydes. De
mindre Godsejere og Benderne have ogsaa kun smas Giz-
ringskar, og Evfaringen viser, at Vinificationen gaar hel-
digst for sig og yder bedre Varer i de store Gjeringskar.
Vinen i et stort Kar er ogsaa under Gjeringen mere yernet
mod Temperaturens Indvirkning, der enten formindsker
cller overdriver Gjeringsprocessen. Hvad der endelig
ogsaa er af Betydning er, at Rankerne paa samme Ejen-
dom ere af samme Slags, hvilket tydelig er godigjort, f, Ex.
pas Mouton, der ejes af Rothschild. Hele denne Ejen-
dom er udelukkende tilplantet med en ecneste Sort Vin-
ranke, den sorte Saugvignon, og det er alle kyndiges Me-
ning, at denne Vins Fortreffelighed meget skyldes Plant-
ningens Ensartethed.

Chiiteaw-Lafitfe frembringer aarlig 550 — 650 Oxhof-
ter, hvoraf to Tredjedele ere af forste, Resten af anden Slags.
Slotlet ejedes fordum af forskjellige adelige Familier, det
solgtes 1791 til et hollandsk Kompagni for 850,000 K.
og ejes nu af Rothschild, som paa Grund af at han cjer
» Vinmarkernes Konge® ofte kaldes ,Vinmarkprinsen®,
Det meste af denne Vin bar gaset og gaar fremdeles
til England, I Aaret 1641 betaltes disse Vine kun med

#) I Fplge E. Littrés Dictionaire betyder Ordet Chdteau,
der kommer afl det latinske castellum, fra fprst en be-
faestet Borg; men nu betyder det en Fastning med Grave
omkring, en fyrstelig Bolig, en Lensherres Dolig paa
Landet og endclig Boligen paa Landet for en stgrre
Jorddrot. — Ordet Palais, der kommer af det latinske
palatium. betyder en stor og preegtiz Bolig.
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60—70 XKr. pr. 4 Oxhofter, altsaa 1 Kr. 60 @, til
1 Kr. 80 @, for Flasken, og fandt vanskeliz Kjpbere;
men fra Ludvig XVdes Tid blev Chiteau-Lafitte verdens-
bergmt, og 1745 betaltes disse Vine allerede med 11—
1300 Kr. pr. 4 Oxhofter. Denne saa vel som de gvrige
Girondevine kom swmrlig i Mode og Ry ved Hertugen af
Richelien, der var Guverngr 1 Guienne. Chateau-Lafitte
ligesom de gvrige af de fineste Chiteauxvine swlges kun
fra vedkommende Slot, tappet paa Flasker; i Proppen
indbrendes Sloltets Stempel, og herpas kan man altsaa
kjende, om Vinen er wmgte,

Chiiteare- Margauz tilvirker aarlig 480—520 Oxhof-
ter, hvoraf noget over Halvdelen er af fpiste Slags.
Slottets Facade er en herlig Prove paa Efterligning af gresk
Bymmingskunst, og Bygmesteren har taget Parthenon i
Athen til Model.  Allerede for det 15de Aarhundrede
frembragte Margaux en navnkundig Vin. I Aaret 1802
kjobtes Slottet for */» Million Kr., og 1836 solgtes det til dets
nuvaerende Ejer, Grev Aguado, for 1 Million Kr. Mar-
gauxvinen er kraftig, af glimrende Farve og hetlig
Duft, hvorfor den foretrekkes i England. Den kan
tappes paa Flasker, naar den er 4—5 Aar gammel;
men den er mindre varig end de gvrige fine Médocvine.

Chidtfean-Laforr frembringer aarlig 3—400 Oxhofter;
Vinen rivaliserer med Chétean-Lafitte. Den har smuk Farve,
rig Buket og mere Korpus end Lafitte; men den maa ligge
mindst 2—3 Aar lengere paa Fad end dens store Rival,

Chiteau-Haut-Brion hprer ikke til Médoe, men om-
tales her sammen med dens tre store Medbejlere. Her
frembringes 4—>500 Oxhofter; Vinen er farverig og meget
sterk. Den maa ikke tappes paa Flasker, for den er
7—8 Aar gammel, da den udvikler sig sent.

Det er vel ikke urimeligt, at en og anden Leeser,
som adskillige Gange om Aaret nyder en og anden af
disse forsle Ilasses Vine, vil undre sig over, hvorledes
man her i Norden for 5—6 Kroner kan skaffe sig en
Flaske af den; Udbyttet fra de nevnte fire Ejendomme
udgjor jo i alt kun et Par tusende Oxhofter cller en halvy
Mill. Flasker om Aaret, og disse sendes hele Verden over,
til Hofferne, til de ferste Rigmend i Frankrig, Rusland,
Eugland, Amerika o. 5. v. Sagen er imidlertid den,
at on Mengda af de ,Chateaux-Vine®, der have de
prangende Navne, aldrig have set de Steder eller de
Ejendomme, hvis Navne de bave. Jeg kommer herved
til at tmnke paa en lille Historie. Til en af mine Be-
kjendte blandt de store Vinhandlere i Bordeaux kom en
Gang cn Slegtning fra Danmark. Vinhandleren spurgte
sin nordiske Slegtning, hvad Yin han plejede at drikke
hjemme; ,Chiteau Margaux® var Svaret. ,Det har jeg
ikke i Dag, sagde Vinhandleren, ,men jeg skal se at

skaffe nogle Flasker til i Morgen.¥ Dagen efter satte
Vinhandleren to Flasker =gte Chiteau-Margaux paa Bor-
det; det var alt, hvad det var ham muligt at skaffe, og
den var meget dyr. I Danmark gav Slegtningen en
Krone for Flasken, og han kunde fas saa meget deraf,
han vilde; men den danske Chiteau-Margaux havde rig-
tignok kun Etiketten tilfmlles med sin store Nawvne i
Bordeaux.

Af anden Kiasses Vine kan swmrlig omtales et Par.
Moufon, der 1853 kjsbtes af Rothsehild for $00,000 K.,
frembringer aarlig 560—640 Oxhofter. Cos-Destouriel
kommer fra Kommunen St. Estéphe, og den aarlige Tilvirk-
ning udgjor 480— 520 Ozhofter. Ejendommen fortjener
at opferes som et Mpnster for et storartet og velordnet
Vinbrug og er af dens forvige Ejer, Destournel, meget
forbedret og forskjgnmet. Slotsbygningernc ligge yndig
og have hgje, smewkre Taarne og Spir, der give dem
et vist pagodeagtigt, ostindisk Udseende. Og kommer
man saa ned i Kelderne, Dblendes man ved en Pragt,
en Orden og Renlighed uden Lige. Fem meagtige Lyse-
kroner kaste et glimrende Slkjwr over endelgse Reckker
af Hylder, hvori Vinflaskerne ligge ligesom Bager i et
umaadeligt Bibliotek; Gulvet er smagfuldt parketteret,
og alt er skjont og praktisk indrettet.

MBmnets Rigdom og det indskrmnkede Rum ngder
os til at forbizgaa mange rige og navnkundige Vinsorter;
men vi ville dog lortelig nmvne to, der rigtignok ere af
fierde og femte Klasse, men dog ere velkjendte i Skan-
dinavien.

Cantemerle (merle y chante = Drosselsang?) frem-
bringer aarlig 550—650 Oxhofter og udmewmrker sig ved
Farve, Finhed og Blpdhed. Beychevelle kommer fra
Kommunen St. Julien. De forskjellige Ejendomme af
dette Navn give et aarligh Udbytte af 1500 — 1800 Oxhofter;
Vinen er fuvklende, fyrig og af en fin aromatisk Smag.
Navnet udledes af Ordene: . Baisso vélo!“ (ned med Sejlet),
et Skrig, som Taarnvagten lod hpre, naar den iagittog ot
forbisgjlende Skib. At senke Sejlet var of Tegn paa
Venskab og Mrbgdighed, som Slotsherrerne, de megtige
Grever of Candale, ikke gave Afkald paa. Den Bkipper,
der undlod at respektere denne Smdvane, fik med Slottets
Kanoner at bestille,

IT. Blaye og Bourg. Naar man fra Pauillac sejler
op til Bordeaux, ser man paa den venstre Flodbred en hgj,
stejl, grashvid Klippeveg, paa hvis Sider Plantevexten
tager sig ud som fantastiske mgrkegrpnne Arabesker.
man komner n@rmere, skjelner man Huse og gamle Befwst-
ninger; det er Blaye (adtales baj) den gamle Romerkoloni
Blavia oller Promontorium Sanforwm. Denne gamle
By blemstrede sterkt under det romerske Herrcdgmme,

9*—

Naar
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den blev Midtpunktet for en udbredt Handel og i Mid-
alderen Hovedet for en Forening af Byerne Libourne,
Castillon, Rions, St, Emilion og Cadillac, hvilke Byer
dannede et magligt Handelsforbund under Navn af den
_gascogniske Hanse., TUnder Romernes Herredgmme be-
srigtes Blayes Havn lige saa meget som Bordeaux’. Byen
blevy plyndret og brendt af Barbarerne og senere indtaget
af Frankerne, og Karl den store skal her have jordet sin
Ven, den tapre Roland, der faldt ved Roneeveaux i Pyre-
Da Engelskmendene havde Guienne, pave de
Byen mange Handelsfribeder, bl. a. Ret til frit at
indfgre sine Vine i Bordeaux, og da Franskmandene
1451 under Karl VIIL. tilbagetoge Landet, bleve Byens
gamle Forvettigheder strax stadfestede.  Blaye har altid
heldt sammen med Bordeaux under denne Bys Kamp for
commerciel Frihed mod Guverngrernes Overgreb.

Arrondissementet Blaye indtager som vinavlende Di-
strikt en meget hgj Rang i Gironde, og det er saerlig de
hgje, stenede Skreenter ner ved Floden, der frembringe
den meste og bedste Vin, Man regner det aarlige Ud-
bytte i lele Avrondissementet til omtr. 300,000 Oxhofter
Rpdvin. Vinen fra Distriktet Bourg ligner meget Bur-
gunderen i Kraft og Fyrighed, og denne saa vel som
Vinene fra Bourg benyttes til Blanding med svage og
slappe Médocvine. Deres Gjenncmsnitsstyrke er 11—12
pCt. Alkohol.

Entre-dena-mers og Cdles kaldes de Vine, der avles
i det frugtbare Distrikt mellem Garonne og Dordogne
fra Bordeaux il Bec d’Ambés, det Punkt, hvor Garoune
og Dordegne flyde sammen. Vinene ere af stor Betyd-
ning baade i Mwengde og Godhed og passe bedst til
Forsendelse med Skibe til fjmrne Egne. Jorden er
Alluvium og saa rig, at den kun finder sin Lige i
Dalene om Loire. — I Entre-deux-mers paa den hgjre Bred
afl Garonne legger man altfor megen Vgt paa Kvanti-

n{eerne.

teten og sgger at opnaa en rigeligere Host ved at lade
Rankerne naa en Hgjde af indtil 3 Alen. Denne Frem-
gangsmaade har til alle Tider veeret regnet for at skade
Vinens Godhed.
pea et Besge hos Cate den wmldre havde set dennes Vin-
marker, trakterede Cato ham med sin bedste Vin, Cy-
neas smagte paa den og gjorde en Grimace. ,Du finder
ikke min Vin god?* spurgte Cato. — ,Oprigtig talt,
jeg finder den kun maadelig¥, var Cyneas’ Svar. — ,Da
er den dog voxet paa Ranker, der ere hgje nok!* —
2Nej!¥ raabte Cyneas, ,ikke hgje nok til deri at henge
dem, der have faaet Folk til saaledes at fordmrve Vin-
avlen!®

III. Libourne. Arrondissementet Libourne er efter
Médoc den Del af Gironde, der frembringer den meste og

Da saaledes Pyrrhus’ Afsending, Cyneas,

| til Dels bedste Rpdvin; det giver et aarligt Udbytte af over

950,000 Oxzhofter, Dette rige og frugtbare Laundskab
vandes af tre Floder, Dordogne, Isle og Drome samt en
Masse mindre Aner. De i Skandinavien mest kjendte
Kommuner ere Fronsac, der aarlig frembringer omtr.
10,000 Oxhofter Vin af forskjellig Godhed, samt St
Adignan med hgjt skattede rode og hvide Vine.

Til dette .Arrondissement hgrer ogsaa dem gamle
rige By Sf. Ewilion, der ligger pas en Hgjde, hvorfra
man har en herlig Udsigt over et, af vinbevoxede Hygjderygge
gjennemkrydset Landskab. Nwr ved Byen ligger Chiteau
Bel-Air med sine navnkundige Xeldere, der ere udhuggede
i Xlippen ; i disse xldes i mosbevoxede Tonder St. Emilion-
Vinene, der ere kjendte over hele Verden under Navnet
Canolle. I Distriktet St. Emilion ere ligesom i Médoc
ikke alle Vine af samme Verd. Paa Skraaningerne mod Syd
og Pst avles den bedste Vin, hvorimed der pan Hojderne
mod Nord og Vest faas en haard Vin, der maa ligge
lang Tid paa Fad, for at modnes. Disse Vine ere fyl-
dige, sterke og farverige, ikke blaaagtige, men rubinrgde;
det er Girondes Burgunder.

I gode Aaringer tilvirkes under Navnet St. Emi-
lion 10,000—12,000 Oxhofter, dog indgaa herunder
Vinene fra Kommunerne St. Sulpice, St. Georges, Pomme-
rol, Montagne og Néac. Af disse ligger Pommerol ner
St. Emilion, og her bliver aarlig frembragt 2,500—
3,000 Oxhofter udmmrkede Vine, hvoraf de bedste voxe
paa Hgjderne. Den forste Vin her er Chiteau de Cartan.

I1V. De hvide Vine. For ikke at blive altfor vidi-
lpftige, nodes vi til at forbigaa de Distrikter mellom St.
Emilion og La Réole, der avle hvide Vine af meget god,
men mere underordnet Godhed. Vi ville atter sztte over
Garonne for at komme til de fine Hvidvines Hjem., Den
franske Forfatter Charles Monselet har sagt: ,Girondes
Flintesten har en Sj=l, og denne Sjzl er Saufernes”; med
disse Ord betegner han, hvilken af disse hvide Vine, der
er at foretreekke. Kommunerne Sauternes, Bommes, Barsac
og Pujols frembringe de fire fiirste Sorter Hvidvine. Disse
fire Distrikter ligge mellem Garonne og Bifloden Ciron;
det rige, maleriske, frodige Landskab danner skiftende
Udsigter, med Dale og Huje, med gamle Slotte og rige
Parkonlzg. — Vinrankerne plantes i enkelte eller dobbelte
Raekker med et aabent Rum paa 5 eller 6 Plovfurer mellem
hver Rekke, og i dette Mellemrum dyrkes Korn eller Grees;
Vinstokkene plantes med ot Mellemrum af et Par Alen.
Paa enkelte Ejendomme lader man Ranken naa dens
fulde Hgjde, paa andre Steder holdes den lav. Paa de
store Ejendomme dyrker man almindelig den tidligere
omtalte Sort, der kaldes den sorte Sauvignon, og som er
kjendeliz paa Treets graagule, sortplettede Stamme og
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pas de takkede, mgrkegrpune Blade.
fra andre Sorter ved deres ringere Stgrrelse og cjendom-
melige, behagelige Smag; Stammen er meget kraftig, og den
Vin, den frembringer, er meget duftende oz sterk. Man
dyrker ogsaa en Ranke, der hedder den hyide Semilion,
fremdeles den sgde Muscadet o. a.

De fine Hvidvine fra Sauternes oy Bommes ligne
Tokajervinen i Smag og Spdme; dog er det forst i de
sidste halvhundrede Aar, at man i de enkelte af disse
Distrikter laver Vinen saaledes, swrlig for det russiske
Hof; forhen tilvirkedes her overalt Vinen tgr og skarp (sec),
— De omtalte sgde Hvidvine, der ofte betales med 15
—20 Kr. Flasken, avles paa f{plgende Maade: DMan
lader Ranken voxe op ad Stetter, og Lgyverket danner
i Toppen en Krone; neden til bortfages Lpvet, san at
Solen helt kan varme Drueklasserne. Man lader Druen
overmodnes, indtil den er ner ved at fordwerves; derpaa
begynder man Hgsten med at afklippe de gulbrune, halv-
tgrre Druer, en for en med en Sax. Det farst afhgstede
bruges til at lave den Vin, der kaldes ,Flgden® (Créme);
nogle Dage derpaa fplger den anden Indhgstning, nmsten
lige zna god som den ferste o. 5. f.  Den samme Ranke
giver altsaa forskjellige Viedsker, der gjemmes hver for
gig og smages saaledes af Kjpberen, som sammenswmtter
den af ham gnskede Vin af de forsljellige Slags Vedsker.
Den udsggte Créme beholder Ejeren gjmrne til eget Brug,
og den, der én Gang har smagt denne Vin pas selve Av-
lingsstedet, vil huske den hele sit Liv. Ild, Korpus,
Parfume og Duft indeholdes deri, maaske er den dog
altfor koncentreret og sgd. Ved den nmynte Avlingsmaade
taber man en Tredjedel af Hosten, hvilket forklarer disse
Vines Kostharhed. For at Hvidvinene ckulle lykkes, maa
Vejrliget veere varmt, Hgsttiden tgr og Druerne omhyggelig
udsggte. De hvide Vine indeliolde mere Alkohol end de rgde,
og de forste Sorter holde indtil 15, de ringere indtil
7—8 pCt.

Et Par enkelte Sorter af Sauternes mas serlig om-
tales. Defte gjelder soaledes om Chéfeau-Yquem, der
kommer fra Ejendommen af samme Navn, Denne Ejen-
dom har Navn efter dets fordums Ejer, Serevage &' Yquem,
men gik i Aaret 1785 over til Familien de Lar-Suluces.
Her tilvirkes aarliz omtr, 500 Oshofter, og Prisen paa
denne Vin er meget hgj; 1858 betaltes den med 2!/
til 6!fz Kr. Flasken, og 1859 betalte Storfyrst Konstantin
af Tusland for et stgrre Parti endog 12 Kr. Flasken, —
En anden Vin er Chitean Pichard-Lafaurie eller, som den
i daglig Tale kaldes, Chateast de Péraguey; denne Vin
kommer i Rang nast efter Chiteau Yquem. Den er i
sin Tid af det spanske Iongehus bleven betalt med
4300 Kr. pr. Ozhoft, altsaa over 14 Kr. Flasken.

Druerne skjelnes

69

Andre Hvidvine, hvis Navn sarlig ere kjendte i
Skandinavien ere: 8t. Macaire, Preignac, Barsac og
Graves. Disse Navne ere imidlertid Kollektiver, der ikke
Letegne Vine fra et bestemt Sted, men fra en hel Kom-
mune. Hvad der under disse Vines Navne kommer til os,
har ogsaa oftest kun Navnet tilfeelles med disse Vemxter,
Medens vi saaledes her i Norden under Navn af f. Ex,
s Haut-Sauternes* faar en sur og simpel Hvidvin til
meget Dbillig Pris, bliver den nys ankomne Nordbo meget
forbavset, naar han i en Restaurant i Bourdeaux tror at
veere meget gkonomisk ved at forlange en Flaske ,Haut-
Sauternes til sin Frokost, og saa i (Hlasset finder en her-
lig Vin, der paa Regningen er opfprt til 6—8 Kr.

De simp]e Hyidvine bruges til Blanding med ringere
Rpdvine fra Médoc eller Cette, Narbonme eller Spanien,
De simple, farverige og sterke spanske Rgdvine indfgres
nemlig nu i1 Masser til Frankrig, serlig siden Vinlusen
har gdelagt Sterstedelen af Vinmarkerne i Cahors og
Provence. De simple Hvidvine bruges ogsaa meget til
deraf at breende Armagnac og Kognac; men de for-
sendes tillige i hele deres natwlige Surhed og Skarphed
til Scliweiz, hvor — saa underlig er Menneskenes Smag
— de ere meget efterspurgte, serlig i de vestlige Kan-
toner.  Ublandede ere de enerverende og usunde,

V. Bordeaux. Alle disse rpde og hvide Vine spge
til deres Hjemlands Midtpunkt, den gamle, megtige Handels-
stad Bordeaux, der skylder dem en stor Del afsin Rigdom
og Betydning. Thi vel vilde Bordeaux uden Vinen og alene
paa Girund af sin heldige DBeliggenhed altid blive en af
Frankrigs vigtigste Steder; men sin stgrste Rigdom og
Glans henter den dog fra disse Vine, for hvilke den
er baade Oplags- og Udfprselssted, og som den har givet
sit Navn,

Bordeaux, det gamle Burdigala, efter hvilket Nawn
Indbyggerne kaldes Bordelaiser, er Hovedstaden i
Departementet Gironde, det gamle Aquitanien eller

Guienne; den ligger ved den sydvestlige Bred af

Garonne. Byen danner en Halymasne langs Flodens
Krumning med begge Spidserne mod Nordgst. Den
gamle By ligger hgjere end den nye, der er om-

dannet efter Nedbrydelsen af den faste Borg, Chiteau-
Trompette, og de gemle Mure, hvorom nu kun en
og anden Byports eller Gades Navn minder, For mindre
end hundrede Aar siden var hele den Btrzkning, der nu
er Midtpunktet for Byens Handel, nemlig Kyartererne
Chartrons og Bacalan, en usund, stinkende Sump, spar-
somt tilvoxet med vantrevne Naaletreer og kun beboet
af Fiskere og Sigenere; det var paa den Tid farligt
efter Solnedgang at vove sig uden for Stadsmurene, Den
tiltagende Handel og Flodens Nerbed har imidlertid
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tvunget Byens Handelsherrer il at flytte deres Kontorer
og Lagre ned i disse Kvarterer, der fremdeles ere usunde,
Reden vrimler af Sejl- og Dampskibe af alle Stgrrelser
og Nationer; Skibene maa imidlertid ligge til Ankers
ude paa Reden paa Grund af den voldsomme Ebbe og
Flod samt Flodbreddens dyndede Beskaffenhed. Xun
Dampskibe og enkelte kostbart lastede Sejlskibe legge til
ved Stenkajerne. Drmgtigheden af de Skibe, der lobe
ind og ud i Bordeaux udgjer tilsammen 2 Mill. Tons
om Aaret, imedens den for hele Kongeriget Danmark
med Udlandet kun udgjor 112 Mill. Tons. Vinudfgrselen fra
Bordeaux udgjor over 1,200,000 Hektoliter om Aaret
eller nok til at fylde 150 Mill. Flasker med Vin, altsaa
75 Flasker til hvert Menneske i Kongeriget Danmark,
Vinudbyttet for hele Departementet Givonde swmttes
almindelig til en Verdi af henved en Milliard om Aaret,
og dette Departoment er ikke stprre end Sjmlland og
Fyen tilsammen, nemlig 177 [] Mile (henved 1 MMill
Hektarer).

Bordeaux er meget smuk, og Gadernes Bredde samt
Husenes rige Stil minder den fremmede om, at den er
Frankrigs rigeste Stad. Midt i den ligger et rigt Have-
anleg med et storartet Drivhus af Glas og Jwmrn, om-
skyggget af veldige Magnoliaer og nordiske Birke. Haven
er et sggt Spaserested og en Legeplads for Bgrn af den
velhavende Klasse, der i den smukke Aarstid lege her
den hele Dag, ledsagede af deres engelske eller schweizer-
ske Bonner eller Guvernanter.

Hvor fordum Chateau-Trompette rejste sine graa-
sorte Mure, inden for hvilke mange Statsfanger have hen-
sukket deres Dage, streekker sig nu den store aabne Plads
les Quinconces ned mod Floden med sine to smswmkre, mi-
naretlignende Fyrtaarne. Nar Quinconces ligger Place de
la comédie med den veldige Operabygning, en af de stpste
og smukkeste i Evropa, Pladsen stgder umiddelbart op til
en Promenade, i hyis Midte Napoleon den tredjes Rytter-
stptte var oprejst, og som blev nedstyrtet den Gte Septbr.
1870. Aldrig siden den store Revolution har wvel det
fredelige Bordeaux veret saa oprgrt som hin Dag og
Aften. Efterretningerne om Katastrofen ved Sédan og
Regeringsforandringen i Paris vare endelig stadfwmstede,
og det forbitrede Folk opfyldte alle Hovedgader og stgrre
Pladser; Mairen, Prefekten og Politiet, kort alle Avtori-
teter bavde gjort sig usynlige, og Byen var fuldstzndig
i Folkets Vold, Der havde allerede vzret Tale om at
skaffe Napoleonsstgiten bort, og man havde fastsat Avtoda-
feen 1il om Aftenen den 6te. Det var farlige Tider, selv
for Nordboer i Frankrig, et eneste uforsigtigt ,Ja%,
og man blev strax forulempet og behandlet som preussisk
Spion.
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lukket Vogn op til den af tmtpakkede Menneskeskarer
opfyldte Promenade. Vi bleve klogelig i vor Vogn og
saa herfra en Scene, der trods sin alvorlige Karakter
dog havde et Anstrgg af umaadelig Komik. Alle havde
Lyst til at anfalde Broncekejseren; men ingen vilde
egentliy giore Begyndelsen. 1an begyndie med truende
Miner og med en Syndflod af Skeldsord, saa tog en Mod
til sig og rakte Tunge ad Stgtten, men san sig efter
gammel Vane engstelig om efter en Politibetjent. Da dette
gik ustraffet hen, gav det Mod, en Nabo sendte en veldig
Spytteklat, ledsaget af en Forbandelse, en anden en lille
og en tredje en stgrre Sten ud mod Broncemanden med det
ubevegelige, kolde Ansigt. Men, som sagt, ingen turde
gjere Begyndelsen, man var vennet til Pisken, og, skjgnt
den wvar falden af Kejserfangens Haand, frygtede man
den dog af gammel Vane. Eundelig kom der en Forlgser
1 Lignelse af en Negermatros, ham fik man ved Lgfter
og Trusler til at entre op ad Rytterstptten og til at
feste nogle steerke Tove om den. Disse bleve knyttede
til et Forspand af otte kraftige' Heste, og san: ,Alles!®
Under uendelig Jubel fra Skarerne hvirviede Stgvet op
om Stumperne af Stgtten, der havde kostet Bordeaux
36,000 Frank. Hvad der ikke blev sgnderslaaet, slebies
i Triumf igjennem Gaderne, hvor det fra Stenbroen
blev styrtet ned i1 Garenne under Marseillaisens Toner og
halvtredsindstyvetusinde Strubers forbitrede Raab: ,Ned
med Kejserdgmmet®! (A bas I'empire.)

Den livligste og travleste Gade er Quais des Char-
trons. Her findes de stgrste Vinkzldere og Iontorer, og
Fortogene ere ofte ufarbare paa Grund af de tallgse Vin-
tguder, som ligge feerdige til Afsendelse. Vwldige Vogne,
forspendte med 3—4 Heste, den ene foran den anden,
og lessede med 10—20 Oxhofter Vin, krydse hinanden.
Hestene tilbpre en egen Race, der er fremkommen
ved Krydsning at store bretagniske Arbejdsheste og af
engelske Bryggerheste; de ere umaadelig bgje, grashvide
og noget klodsede, men forbavsende stzrke; de styres med
Tilraab og Svebe, men kjgres ikke med Tgmmer. Sele-
tgjet er udstyret med en vwis barbarisk Luxus, bro-
gede Kvaster og Bjelder eller smaa Klokker samt ding-
lende Remvehaler, hvoraf en er syet ind i Bidselet og
henger ned mellem Dyrets @jne. Charrettiererne cller
Vognfolkene danne i Bordeaux en egen Kaste, som nee-
sten kan kaldes arvelig. Det er smaa, solbrendte, kraf-
tige Folk, altid ens klmdte i blaa Leervedskleder med et
rgdt Skerf om Livet. Deres Bedrift bringer dem daglig
ind i de store Kaldere, hvor de altid blive trakterede
med sterke Varer, hvad der lmgger Grunden til Vaner,
som afvige fra de pvrige Franskmends bekjendte Edrue-

Derfor tog jeg i Felge med en Landsmand i [ lighed. Sine Heste styrer den bordelaisiske Charrettier



Vandringer 1 Bordeanx og Omegn.

med Tilraab og Tujle, Svpben bruger han kun til at smelde
med, og Dyrene, der blive venliz belandlede, forstaa
deres Herres mindste Ord og Vink.

Byen bar en smuk DBprs, hvor, som man véd, den
franske Republiks Prasideat, Louis Bonaparte, fir Stats-
kupet 1851 Loldt sin beryglede Tale over Bmuct , Kejser-
dgmmet er Freden® (I'empire ¢’est la paix), eller, som hans
vittige Modslandere med et Ovdspil sagde, , Kejsordgmmet
er Kaarden® (L'empire e¢’est 'épée®). En Del af denne
Tale blev hugget i en Marmorplade og opslaact paa
Byrsbyguingen, hvor den med gyldne Bogstaver i tyve
Aar mindede Befolkningen em Preesidentens daavende Ord.
Da Folket den Gte Sepilr. 1870, efter Meddelelsen om
Kapitulationen ved Sédan, havde nedstyrtet og spnderslaact
pFredsmandens® Rytterstolte, drog den forbitrede Skave
ned til Byrsen og knuste med Hammersag denne Plade,
den blodigste Iromi pan det faldne Kejserdgmae.

Bordelaiseraue eve smukke og velvoxue Folk, i Al-
mindelighed wgrke som deres galloromerske Fadre; dog
finder man i Bordeaux paafaldende mange Llonde, vel en
Falge of Blanding med den angelsachsiske Race.  Bor-
delaiserne hiave Tilbgjelighed til Fedme, iser det smukke
Kjim, sandsynligvis paa Grund af den daglige Nydelse af
Vin,
Sindighed og Utilbgjelighed til revolutionzre Bevegelser,
Det er opriglige, men maadeholdne Repullikanere, der
hverken gnske eller behgve Omveltninger; de ville kun

Befolkningen har altid veret kjendt for sin store

arbejde 1 IFred og selge deres Vine med san stor Fordel
som mulig, At en Provinsby med 250,000 Indbyggere, altsaa
nesten saa mange som IGebenbayn, ikke altid vil under-
kasle sig Hovedstadens Herredgmme, or rimeligk nok.
Bordeaux ecr sig sin Rigdom, Magt og Betydenled fuld-
kommen bevidst og opponerer ofte og med Kraft mod
Extravagancer. At 1879 den gamle forrykte
Agitalor Blangui blev valgt som deputeret for Byen,
maag man ikke lmgge denne til Tast. Hele Valget var
sat i Scene af pavisiske Kommunarder, der med Held
exploiterede Bacalans Avbejderbefolknings mere medfplende
end reflekterende Hjerner ved at fremstille ,Fangen i
Clairvaux® som Martyr for Folkets Sag; men Bordeanx
i bedve Forstand var fremmed for dennc Ubesindighed,
Befolkningen er ikke aristokratisk. Selv de stgrste
Kjsbmandsfamilier ere som oftest udgaaede fra den arbejdende
Klagse og fpre et stille, gkonomisk og arbejdsomt Liv,
hos Bordelaiserne

Paris’

Sans for @hkonomi fremtrecdende
og viser sig ofte paa cn Maade, der stgder den fremmede
og forckommer ham overdreven og latterlig. Det er saa-
ledes ingen Sjeldenhed paa en Kafé at so en Rigmand
stikke en tiloversbleven Sulkerstump i sin Vestelomme.

F;Jlgcrnu af denne store Flid og Spm'sommuliglled i Fore

cr
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bindelse med Edruelighed cre almindelig Velstand, Sikker-
hed of Iaalidelighed i Handelen, hvad dev forpvrigh er
i det hele. I Frank-
rig gjelder det maaske mere end noget andet Sted, at et
Ovd er et Ord og en Mand en Mand®, i hrilken Retuing
audre Folkeferd maaske kunde lere ot og andet af dem,
Bordelaisernes Karakter viser en Blanding af derves For-

karaktevistisk for Franskmendene

fredves, Gallo-Romernes og Angelsachsernes jendommelig-
heder, de ere skarpsindige og Dbesindige.

Som en Fglge af Befolkuningens demokratiske Ud-
spring og ensidige kommerciclle Tilbgjelighed ere Kunst
o Literatur, strmpgt talt, mere en Bisag i Bordeaux.
Vel staar Byens Opera og Teatre paa et meget respek-
tabelt Standpunkt, og det egentlige Folk har baade Sands
og Interesse. for det skjvnne; men Bowdeaux cor ikke
Mzcevas' Fudely, ej bheller finder man der mange af
hans Familie.

Hvor ngjsom og sparsommelig den velhavende borde-
laisiske Kjgbmand end er, holder han dog af at leve
godt,  Byens rige Opland kan ikke alene sende Masser
al Naturprodukter af alle Slags til Paris, men ogsaa runde-
lig forsyne Bordeaux. (Garonne og Arvcachon levere alle
Blags Fiske og fortvmffelige Hsters, Kjudet er udmeerkel,
Brgdet bedre end noget andet Sted i Frankrig, nykjmr-
net Smgr og allchaande Grpnsager strgmme hyver Morgen
ind til Byen, Vinen har man fea ferste Haand, — kort sagt,
Bordelaiserne kunne leve godt, oz de leve
Der er dog altid eb wist Strgg af Nefjsomhed
levnet; man spiser meget Brod til Maden, og kun de fine
gamle Vine nydes ublandede, de almindelige Bordvine
blandes altid halvt med Vand. Gugntsager og Salater
nydes 1 store Masser, helst tilberedte med Olie og
Eddike; Hvidlgg nydes ogsan meget, smilig af de lavere
Klasser. Arbejderen lever meget frugalt, skjsnt han efter
nordiske Forhold maa regnes at faa god Nering. Om
Sendagen faar han ligesom Franskmanden i Almindelig-
hed gjmrne sin stegte Hone, cllers er det ikke rigtig
Spudag. Denne Skik or meget gammel, og da saaledes
Henrik IV, som man véd, skulde udtrykke sine ©n-
sker for sit Folks materielle Velvare, sagde han, at han
vilde str@be hen til, at hver Franskmand om Sgndagen
kunde have en Hgne i sin Gryde; mangen Syndag, naar
Franskmanden faar sin Hpne, tenker han paa den gode
Konge® og hans Ynske,

Fra Maj il September eller Oktober Lor den velhavende
Bordelaiser paa sit Landsted ; men han maa dog jevnlig ind
til sin kjere Fpdeby. I den varmeste Tid af Sommeren
gjester han Badestederne Royan ved Girondes Udlyh
cller Avcachon ved den biscayiske Bugt. Og de, der

Lverken havde Tid eller Baad til at tilbringe en hel
#

ogsan  podt.
i deres Vel-
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Smzson ved Badestederne, tage gjeerne hver Sgndagmorgen
enten med Dampskil til Royan cller med Jwmmvejen
til det glimrende og cleganic Arcachon, der med dets
storartede Hoteller, dets pregtize Kasino og dets 800
elegante Villaer er ot af Evropas mest glimrende Bade-
steder; det aarlige Besog er 2—300,000 fremmede.

Vinhandelen ¢r, som sagt, samlet ved Quais des Char-
trons og Bacalan langs Flodbredden i en Leengde af over
1/s dansk Mil. Bordeaux har over 1500 stgrre og mindre
Vinkeeldere for at kunne rumme de store Masser Vin, der
altid findes paa Lager 1 Byen. Foruden de ubyre Mengder
af Xognak, Rom, Sprit, Champagne, Bourgognevine og
hede Vine, der altid lagres hos de bordelaisiske Hand-
lende, findes der i Almindelighed i deres Kelders 1'j
—2 DMillioner Oxhofter al de saakaldte Bordeauxvine.
Dec stprste Kaldere indeholde swdvanligvis 4—5000 Ox-
hofter; men adskillige Vinhandlere have store Bikwxldere
med 20 30,000 Oxhofter. Ved Quais des Chartrons og
Bacalan vende Husenes Facader ud mod Floden, og Kaelderne
ligge i Baggaarden. De ere almindeligvis 15—20 Alen
Lrede og 100—300 Alen lange. IXwlderens Beliggen-
hed og Beskaffenhed har stor Indvirkning paas Vinen, i
én Keelder kan den formdles, i en anden nerliggende
derimod tabe i Godhed. En god Kwmlder hgr ligge lidt
under Jorden og have murede Hvalvinger, intet Tiys,
ensartet Temperatur, og den maa ikke vere udsat for den
Rystelse, der fremkommer ved tungtlessede Vognes Kjsrsel
paa stenbelagte Gader. Den bov vare vel lukket og fii
for Trackvind, og, hvad der er af stor Vigtighed, den maa
ikke veere udsat for pludselige Temperaturendringer. Hel-
digst er det, naar Vinkelderen er omringet af en Firkant
al Huse og selv ligger under et Veaningshus, alt for at
varne Vinfadens mod Rystelse uden fra; thi under sin
Udvikling behgver Vinen fuldstendig Ro og Myrke.

Naar en erfaren Vinkjender traeder ind i en saadan
Kwmlder i Bordeaux, standser han ved Dgrtwrskelen og
indaander Luften i dybe Drag. Allerede ved dette kan
han slutte meget; thi Luften er svanger med de forskjel-
lige Uddunstningeraf de i Kelderen lagrede Vine., Dette
kan for den flygtigers Tagitager se ud som Affectation;
men i intet Fag findes der sandelig mindre Affectation
cller Humbug og mere virkeligt og grundigt Kjendskal
il Sagen end netop i den bordelaisiske Vinkjenders
Dom  over Denne grundige og dybe Indsigt
er Udslaget af hans Fedres Traditioner, senere forpgede
med hans egen personlige Erfaring.

Den fgrste Gang, man treder ind i en stgire Vinkelder,
stodes Cjet af den Masse Spindelveev, der hmnger ned
fra Loft og Vegge. Spgrger man Kwldermesteren, hvor-
for de ikke blive fjernede, faar man det Svar, at Edder-

Yarerne.

Vandringer i Bordeaux og Omegn,

| koppen befrier Kwlderen for de Myviader af Fluer, som
| Tolde til der nede og svierme om de Tynder, der paa
Grund af en cller anden Fejl i Treeet udsvede Vin, Det
teeite Spindelvey tilstopper ogsan Murencs Revoer og hin-
dre sanledes Trmkvind 1 at naa Tgndernc.
Fluer findes der ogsaa en Masse andre Insckier i disse
underjordiske og mgrke Hvmlvinger, saa man nok kan
fatte, bvor nyttiz Tdderkoppen maa weere her.

Et andet karakteristisk Tegn for de gode Kamldere
gkal ogean veere det Mos, der voxer pan Tpnderne; men
dette Mos bov vere langt, dunet og mgrkegront, nisten
sort. Det korte Mos paa Tgnderne finder man mest i
Keelderne paa Tandet; det viser, at Tauft og Lys have
| altfur frit Indpas, hvilket forvinger Vinens Godbed.  Saa-
ledes tenke de fleste Keldermostere i Bordeaux; dog
overdrive de vimeligvis Mossets Betydning og 1idderkop-
pernes gavnlige Virkning, thi i de store Vinkeeldere i Mé-
doc, St. Emilion og Sauternes {aales saadant ikke; man
In
wldre Kelder for finere Vin forbavser cllers den lesp-
gende ved sin cjendommelige Duft, der minder om Anis
og Violer; man skulde tro sig hensat i en Blomsterhave.

Dot er ikke nok, at Vinene ligge i gode Kiel-
dere, de tiltrenge stadig Pleje som f. Ex. wed Om-
tapning , Afklaring og ved Tgndernes Svovling.  Fr-
favingen har vist, at der ire Gange amlig forcgaar cn

Foruden

finder der overalt en beundvingsvardig Renlighed.

| cjendommelig Beveegelse 1 Vinen, iser saa lenge den
| er ung. Deane gjmrende DBevmgelse forekommer paa
| Lestemte Tider, nemlig naar Ranken skyder Knop, naar
! den blomstrer, og naar Drucn er moden, og disse Tids-
punkter velger man helst il at af- og omfappe Vi-
nen. Den fgrste Omtapning foretog man forhen i Marts;
men nu foretreekker man April, da Vejrliget 1 denne Maaned
ikke er saa meget udsat for voldsomme og pludselige Tem-
i peraturendringer som i Marts, Den anden Omiapning
! finder Sted i Juni, og den tredje i Septembor— Oktober.
| Omifapningen foretages kun under klart Veje med nordlig
eller pstlie Vind,
Naar en Kjsbmand i Bordeaux gusker at kjshe Vin,
sietter han sig i Forbindelse med en Vawmegler, der
Drisse
Meglere ere af megen Detyning, og der findes nwppe
i nogen Klasse af Spocialister, som maa vare og virkelig
| ere grundigere hjemme i deres Fag end netop disse Folk.
Til deres Underspgelser bruge de en Underkop af Splv
med ophgjet Bund for ret at kunne analysere Vinens
denne Daaaglig—purpurfarvet, angiver det
Ogsaa Efret bruges ved Vinens Undersogelscr,

bringer ham Prgver fra forskjellige Vinavlere.

Farve; er
en @del Vin,
og den kyndige Mewgler kan slutte meget bLlot ved at hgre

Vinen falde i Glagset, Tre Egenskaber maa sarlig Le-
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nkerkes af Mmegleren, naar han anstiller sine Undersggelser,
Vinen
siges at have Korpus, nasr den er rig paa Alkohol og
jernheldig Vinsten og Garvestof. Ln dyztip Magler kan
bedpmme Vinen med det samme, at den kommer fia
Gjweringskarret.  Han véd, at en Vin, der strax har en
behagelig Smag, aldeig vil blive rigtig fin; thi den
mangler da nwsten helt Alkohol og Garvestof.

nemlig Vinens Farve, dens Buket og dens Korpus,

Han véd
ogsan, abt maar en ung og smuk Vin er overlesset med
TFarve og Garvestof, kan den vel med Tiden Dblive

" meget fing men for Handelen passer den ikke, da den
mindst maa henligge femten Aar, for at blive rigtig

moden. Han vil hos de forskjellige Giliondevine finde
diverse Arvomer af Violer, Hyacinier, Roser og Hindbaer,
blandet med en behagelig Smag af Mandler eller Kirseber-
kjzmer. Hos de fine Médocvine er Vielens Aroma den
mest almindelige og fremtredende.

Det er ellers mit Haab, at disse fan Oplysninger
om Vinens Dcehandling maa interessere en og anden
Leeser; de godtgjmre nemlig, at det ot belandle Vin paa
retle Maade er en overmaade vamskeliy Ting, der kreever
umnadelig Tid og Mpje, og de vise tillige, at Fransk-
maendene ikke uden videre ere hommne til at indtage deres
Plads som et af Verdens rigeste, ja! maaske rigeste Folk.
Den samme Flid og den samme Omtanke, som den franske
Vinavler viser, finder man hos mange andre Franskmsend,
der sysle f. Ex. med Industri, og det er derfor intet
Under, at dette Folk indlager en saa fremragende Plads
i Verden. Dersom andre sydlige Folk saa som Spanierne,
Portugiserne og ITtalienerne en Gang vilde lmre at be-
handle deres Vin ligesaa omhyggelig og, man kan vel
gjerne sige, ligesaa ingenigst som Franskmeendene i
Giironde, vilde ogsaa deres Varer i Godhed kappes med
Médoevinene; men — det vil ikke ske i langsommelige
Tider. ,Mangt Naturprodukt® har en Franskmand sagh,
qer godt; men det Dliver fprst ypperligh, naar Mennesket
bruger al sin Klggt og al sin Flid for at forbedre det.®

Ved disse Yiringer om Vinens Godhed, pastrenger sig
let i vore Dage et Spgrgsmaal, som maa regnes af stor
Vigtighed, da det stoerkt bergrer Publikums baade pekunizere
og sanitere Inleresser; dette Sporgsmaal er Vingforfalsh-
singen.  Det vilde vere en stor Uretfmrdighed at give
Franskmendene Skylden for disse Misligheder; thi selv
om Vindesygen skulde friste Bordelaisere til Forfalsk-
ning af deres Vine, ere dog de, af Lovene imod For-
falskning af Neeringsmidler fastsatte Straffe (Tugthusar-
bejde) saa skarpe og Kontrollen saa agtpaagivende og
streng, at egentlig Forfalskning af Vine og Spirituosa
er meget vanskelig der i Byen, TFor Vinene udfiires,
blive de ogsaa underspgie af Avloriteterne. Det vilde

]

vere gnskeligt, om vore skandinaviske Lovgivere vilde
have @jnenc mere aabne for dette Spprgsmoal og sikre
Forbrugere imod baade tysk og indenlandgk Vinforfalsk-
Det er en bekjendt Sag, at der i Tyskland findes
en hel Litevatur af omfangsrige kemiske Veerker, hvor
Leserne videnskabelig opleres i Forfalskning af alle Slags
spiritugge Drikkevarer, og Skandinavien maa ogsaa lide
under Fglgerne af demne Trafik. At der af Tyskerne
falbydes san wvel saa kaldte Bordeanxvine som hede
Vine, hvori den ngjagtigste kemiske Analyse ikke kan finde
Spor af de seregne Bmner, hvoraf Vinene burde bestaa,
vide vi des veerre alt for gedt; den syge, der nyder Vin
som Styrkemiddel og i Steden for sund og belbredende
Druesalt fanr ot Sammensur af alle Slags mere eller
har ogsan Ret til at
klage over, at Stat og Avioriteter ikke bedre vierne om
den almindelige Sundhed. Paris, Bordeaux og andre
franske DByer have faact offentlige Kontorer, hvor
Publikum kan lade mistenkelige Neeringsmidler kemisk
undersgge, enten gratis eller for en meget billig Pris;
opdazes da den mindste Forfalskning, bliver den paatalt
og forfulgt af Avtoriteterne for Statens Regning. Det vilde
sikkerlig veere de nordiske Lande il stor Gavn, om lignende
offentlige kemiske Underspgelseshureauer bleve oprettede
her. Vi vide jo alle, at Tyskeren forfalsker sine spiritugse
Udfyirselsprodukter; men hvortil bruges de umaadelige
Masser af Sprit, Celtevine, Cider og andre mere eller mindre
usunde DBlandingsemner, der anrlig udfpres f. Ex. til Kjo-
benhavn?  Af de simpleste Hvidvine samt {unge, vinstens-
holdige Cettevine, der ere tilsalte med Farvestof, Sprit
og Vand, laver man hos os et Fluidum, der gaar under Navnet
St. Julien eller Margaux, og hvad er den Portvin, der her
swlges til billigere Priser? Dette gimlder giennemgaacnde
vore billigere Vine og Spirituosa, — Hvad man i det hgjeste
kan bebrejde den hwmderlige bordelaisiske Vinbandler er, at
han giver en ringere Blandingsvin et flottere Navn, dn For-
brugerne jo gjerne ville have et klingende Navn, endog
pan de lilligste Vine. Det er tilvisse komisk at teenke
sig, at man her kan kjsbe en Flaske Vin, der bearer ot
fint Navn, for en Krone eller saa, medens den i sin
Hjemstayn koster 3—4 I{roner; der er ogsaa noget ku-
rvigst i, at en haderliz Vinhandler her i Byen lader lave
forskjellige Etiketter med straalende Navne og saa fordeler
dem paa Flaskerne efter som det falder ham ind; men alt
dette faar vere, naar han kun ikke indlader sig paa en virke-
lig Forfalskning af Yinen, som des verre saa ofte hender.

VI, Vinudbyttet. Naar man paa TV, Hanuns for-
trinlige Kaart om Vinenes Udbredelse 1 Evropa*) folger

ning.

mindre skadelize Kemikalier,

*) Weinkarte von Europa. Jena. 1869,

10
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Vinrankens Nordgrense, viser det sig, at denne gjm store
Bojninger. T Vest dyrker man Vinranken lidt nord for
Nantes (47 n. Br.), og D}'rkn.ingen gaar derfra mere og
mere mod Nord, sas at der or Vinavl ved Beauvais og
Clermont syd for Amiens, Paa Grund af Bjergenc synker
Nordgmansen lengere gster paa, og vi komme derncest
til det Parti for de rhinske Vine, der strwklker sig langs
en Del af Rhinen pas dens mellemste Tgb,  Det nord-
ligste Sted med Vinavl er her Boun, og man maa vel
tillige som hgrende hertil vegne Huy ved Tidge (51%). @sten
for disse Egne hever Dyrkningslinjen sig langsomt imod
Nord, indtil den naar sit Nordpunkt, nemliz Bomst ved
Trankfurt a. d. Oder (over 52°), der er det nordligste Sted
i Verden, livor man dyrker Vinranken pan fri Mark. I'ra
dette Punkt senker Greensen sig rask, | Bukovina dyrkes der
noget Vin ved Tajernovits og i Besarabien ved Kisjenjof;
paa det sydlige Krim endelig findes der ikke ringe Vin-
avl.  Denne Nordgrense stemmer san omtrent overens
med Forlpbet af Aarsvarmelinjen for 109 €., der hwever
sig op imod Nord i det vestlige Evropa og synker
helt ned til Krim i @st. Departementet  Givonde
ligrer saa langt fra Vinavlens Nordgrense, at denne
Tandsdels Beliggenhed maa regnes for at vmre meget
til dette Produkt. T Frankrig er
Vinavlen udbredt  overalt, mnaar
man undlager ot bredt Bamlte, der gaar langs Kanalen,
omfaltende Drelagne, Normandie, Arfois og Flandern, T
Folge K. Levassewr avles der Vin
86 Departementer , og kun & Departementer have ingen
Vinavl®),

Vinavlen har allerede i meget gammel Tid indtaget
en meget stor Plads iblandt Frankrigs Neringsveje, og

heldig med Hensyn

ogsan  saa godt som

i 77 af Frankrigs

der findes en npjagtig Statistik over den franske Vinavl,
som gaar tilbage til 1788, altsaa neesten et helt Aarhundrede.
T detie Aar dyrkede man i Frankvig Vin paa 1Y2 Mill.
Hektarer, hvorimod der 1879 dyrkedes Vin paa 2,300,000
Hektarer, Det er imidlertid langt fra, at denne Dyrkning
er tiltngen jmyut, den har vweret underkastet store Sving-
ninger, og Grunden dertil maa nermest sgoes i Lo Fjen-
der al Vinranken, der ere opstaaede i de senere Tider,
og som have fremkaldt frygtelige HMdeleggelser.

Den ene af dem e Diweesrampen (Oidinm Tuckeri),
der setter sig fast paa Bladene og Druerne.
toges forste Gang 1843 1 et engelsk Drivhus og af en
Gartner ved Navn Tucker, efter hvem den lar sit Navn;
Berkeley paaviste 1847, at demne Sygdom er en Svamp.
1 Frankrig sporedes den [grste Gang 1848 ved Versailles,

Dea ingt-

og den udbredte sig derpaa med rivende Hast over hele den

*) La France avee ses colonies. Paris. 1375

\'nmlr;ngor 1 Bardeaux og Omcgu.

vindyrkende Verden, saa som Frankrig, Schweiz, ITtalien,
Tyskland, Lilleasien, Syrien og Algier; 1852 viste den sig
paa Madeira. — Sygdommen er sikkerlig gammel nok,
men har ikke for veret swrlig lagttaget. Den viser sig
strax efter Rankens Blomstring som et hvidt, spindelsvev-
agtigt Stov ligesom Meldug, der forst seller sig paa de
yngste Blade og derfra gaar over paa de wldre. Dette
er dog af mindre Betydning; verre er det, at den an-
griber og gdelegger de unge Druer.  Der fremkommer da
brune Rustpletter paa Drucrne, disse Pleiter smelte sam-

Denne

Sygdom angriber swevlig de Druer, hvoraf der laves hvide

men, oz Druen revner, vaadner og falder alf,

Vine; den kan modarbejdes, ja udryddes ved stwerk An-
vendelse af pulveriseret Svovlblomme, og allerede 1858
var den ved de energiske Anstramgelser saa godt som
forsvunden i Frankrig.

Den anden Sygdom er Vinlusen (Phylloxera vasta-
trix), ot lille mandelformet Dyr, der er guldgnlt af Farve
og cr forsynet med Sugevorler, Vinlusen suger sig fast
til Rankens Rgdder og legger 30—40 Ag. Disse for-
vandles i Tglet al § Dage til Vinlus, og saaledes frem-
kommer der i cn eneste Sommer G—8 Slegtled; en
Vinlus-Bedstemoder kan paa denne Maade i et Aar Dlive
Stammemoder til omtrent 30 Millioner Dyr.  Saa
Ag som Dyr se paa de angrebne Rgdder nd ligesom

vel
gule Pletter. Naar Dyrenc lave suget sig fast og le-
gyndt deres gdelieggende Vicksombed, svulmer Tract op
og dammer Knuder. Vinlusen gjennemborer og wdsnger
Rankens Rgpdder, og Virkningen heral spores paa den
nysangrebne Ranke savlig i Avgest Maaned, da Blade
Ranken kan til Npd gjen-
nemgaa det andet Sygdomsaar; men da Legynder ogsaa
Vinlusen at forlade den hendgende Stok og vandrer over
paa en Naborankes Redder. Sent paa Sommeren faar
Vinlusen 4 Vinger og krybe op ad Vinstokken, hvorfra
den enten selv flyver videre eller som oftest fgres bort af

og Druer visne og falde af.

Vindene, hvilket forklarer dens Hwrgninger hist og her.
Den har vieret lenge kjendt baade i engelske Drivhuse
og i de forenede Stater, men viste sig firste Gang i
Sydfvankrig 1863,
Avignon og Bordeanx; men fprst 1868 opdagede og paa-

1865 var S}'g{h)mmcn :r.lmiudc]lg ved

viste Planchion, at Vinlusen cv Grunden til Sygdommen,
Efter de officielle Opgivelser af 1877 var den Gang i
Frankrig nmesten 300,000 Hekfarer helt gpidelagte af Vin-
lusen oz 350,000 angeelme.  Man bekaemper Vinlusen
dels ved Svovlkuldef og dels ved at smite det angrebue
Land under Vand om Vinteren og da at lade det fryse.
Der findes en hel Literatur om Vinlusen, og Staten har
udsat en PPremic af en laly Million Frank til den, der
kan udfinde et virkzomt Middel mod denne Farsot, =zom
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i Bund og Grund har gdelagt Cahors, {ruer Médoe og
skaffer Frankrig et aarligt Tab af flere hundrede Millioner
Trank, De hidtil fundne DMidler ere dog kun Palliativer,
rigtignok ofte ganske heldige, men ikke i Stand til helt
at frelse Vinmarkerne for demme Landeplage.

Naar en Vinmark findes smittet, settes den pan en
Maade i DBelejringstilstand.  De syge Ranker oprykkes
og broendes, Jorden behandles med Svovlkulstof og il
plantes sencre med nye Ranker, swrlig fra de forenede
Siater, der bedst have vist sig at kunne modstaa Vin-
lusen, — Man taler for ©jeblikket om tom Veern mod
Vinlusens fordarvelige Herginger at indfime ct Suylte-
Detre SBuyltedyr er nemlig Vinlu-
sons svorne Fjende, da det wmder baade Dyr og Hg.
De californiske Vinbjeree ere steerkt plagede af Vinlus;
wen man har iagliaget, at det omtalte Snyltedyr derovre
hemmer og lammer Vinlusens Odeleggeiser.

Médoe har endnu veret fri for Vinlusen. Skolde
den ogsaa ler vinde fast Fod, vilde Fglgerne Dlive
blot ved Tabet af de umaadelige

dyr fra Californien.

uberegnelige, ikke
Veerdier, som dette Distrikts kostbare Vine reprasentere,
men ogsaa for Bordeanx’ Handel og Omaetning.  Og,
som allerede omtalt, swerlig i Médoe vil Vinen ikke kumne
crstattes ved andet Agerbrug; thi Jordbunden her cr
uskikket til nogen som Lelst anden Dyrkning af Vigtig-
Led. Kommer Vinlusen for Alvor ind i Médoc, er dette
rige og Dlomstrende Tandskab forlabt, Nedskriveven af
digse Linjer talte en Gang med en gammel, crfaren Vin-
dyrker om denne pdelwggende Plage,  ,Elter min Mening®,
sagde den erfarne Band, ,er Vinlusen en Epidemi
ligesom Kolera, uudgrundelig som denne og uhelbrede-
lig som denne. Dt er min Tro og Overbevisning, at
den i Lighed med alle andre Epidemier vil forsvinde lige-
saa pludselig og uventet, som den er kommen.®

At Franskmmndene i hygj Grad ere wmngstelige fory
livad Tiden vil bringe med Hensyn til Vinlusen, falger
al sig selv. De spre ogsaa pan alle Maader at Wive fri
for dette Dyr, og det er ikke mere end et halvt Aar
siden, at en fransk, videnskabelig dannet Gartner ved
Navn Lécard, der rojsto i Sudan, skrev hjem, at hau i
dette Tand havde fundet en Art Vinranke, der var urle-
actig ox som derfor gik bort om Vinteren®). Han mente
nu, at denne sudanske Plante skulde treede i Steden for
den almindelige Vinranke; men det hele oplpste sig i
intet. Og uylig har en anden frausk rejsende, Arniond
Derid fra Kina hjembragt to Arter af Vimavker, der
siges at skulle have fortrinlige Egenskaber; men man véd

* Bulletin de la societé de géographic commerciple de
Bordeanx. 1850.

dog endnu ikke noget videre derom *). Alle, der sette
Pris paa en forlrinlig Redvin, maa gnske, at Vinlusens
Hiwrgninger nu have naaet deres Toppunkt, saa at det
rige Médoe kan blive skaanet for Pideleggelse,

Som allerede sagt, udgjorde det med Vin tilplantedo
Avcal 1788 1': Mill. Hektarer og det steg 1849 til
2,200,000 Hekt.
Avealet ikke meget i Lobet af en lalv Snes Aar; men
cfter 1860 tiltog det stwrkt, oz 1869 nnnede det sit
Upjdepunkt, nemlig 2,600,000 Hektarer.
denme Egning ere

Paa Grund af Druesvampen forggedes

Grundene til
flere, og som den vigtigste kan man
fremhave de heldige Handelspagter, som Napoleon 117,
fik afsluttet med Eogland, og den sterke Udvidelse af
Transportmidlerne, seevlig af Joernvejsneltet, Ved Af-
stanelsen af Elsass-Lothringen tabfe Frankriz 30,000
Hektaver Vinland, og dette i Forening med Vinlusens
Adelmggelser har 1879 bragt Arvealet med til 2,300,000
Hektarer, over 4000 [ Mile. .

Da Vinavlen er afliengig af mange Omstendigheder
og swrlig af Vind og Vejr, kan man let indse, at Fro-
dultionen i de forskjellige Aar er underkastet meget
store Svingninger. I Aaret 1788 udgjorde den 27 Mill,
Hektoliter og 1827 37 Mill.; men 1829 faldt den til 32
og 1830 til 15 Mill. Efter dette nlykkelige Anr hmvede
den sig alter jmvnt og steg 1850 til 45 Mill. Paa
Grund af Druesvampens Gdeleggelser faldt den nu after
og gik 1834 endog ned til 11 Mill., det laveste Tal i
vort Anhundrede; men 1858 var, som {pr nmynt, denne
Sygdom overvundet, og TUdbyttet i dette Aar udgjorde 54
Mill., og 1869 endog 70 Mill. Til Trods for at Viw-
lusen optraadte almindelig 1872, wvar Udbyttet i dette
Aar stgrre end nogen Sinde fur, nemlig 78 Mill,, men i
de fplgende Aar faldt det meget og wilgjorde 1879 kun
26 Mill.

Som man véd, skifter Godheden meget i forskjellige
Aar, og der er enkelte Aar, i hvilke Vinen er saa for-
trinlig, at Mindet derom holder sig 1 lange Tider; Aaret
1811, i hvilket der viste sig en stor Komet, og som der-
for endnu al Vindyrkerne kaldes ,Kometaaret®, vedbliver
endnu saa lang Tid efter at stas som et af de bedsie
Vinaar, man kjender. — Den store Omhu, man 1 Frank-
rig vigser over for alt, hvad der vedrgrer Vinavlen, gjor,
at de statistiske Opgivelser for dette Tands Vedkommende
kunne gigre Krav paa en hpj Grad af Paalidelighed.
Vinstatistiken 1 de fleste andre Loande er derimod meget
Opgivelserne  skifte
Efter Hauum skal Ostrig-Tngarn vere det Land, der

ufuldkommen, og derfor meget.

frembringer mest Vin efter Frankrig, og bhan opgiver

*} L'exploratinn.  XNr. 228, 1831,

10%
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Udbyttet for dette Land til 40 Mill. (50 Mill. for Frank-
rig); men i Flge den officielle franske Slatistik frem-
bringer @sirig-Ungarn kun 18 Mill. TFor Italien opgiver
han Udbyttet til 18 Mill. (den franske offlcielle Statistik
30), for Spamien til 25 (den franske Statistik 30), og
for Portugal til 9 Mill. (den franske Statistik 3). For
de andre Lande smtter Hamm Udbyttet snaledes: Tyskland
3, Schweiz 1, Grekenland med tilhgrende @er 4, Donau-
landene og Tyrkiet 6 og Rusland Y2 DMill. Hektoliter.
I Tandene uden for Evropa er Vinavlen ikke af stor
Betydummg, og den wil visseliz heller ikke blive det i
mange Aar. For Nybyggere lgmner det sig meget
bedre at dyrke Korn f. Ex.: thi Vinavlen krmver altfor
meget Arbejde, naar der skal komme noget ordentlig ud
af den. I Fplge v, Scherzer®) var Udbyttet af Vin-
avlen i Californien 1876 kun 'z Mill. Hektoliter og i
hele Avstralien kun 60,000 Hekioliter. Af Iapsvinen
udgjor Udfarselen endog kun en rent forsvindende Stg-
relse, nemlig henved 3,000 Hektoliter,

Det vil let indses, at man vanskeliz kan give en,
selv tilnermelsesvis rigtiz Opgivelse af de Vierdier, som
fremkomme ved Vinavien, For Frankrigs Vedkommende
swetter Lerasseir™) Summen til 2 Milliarder Frank om
Aavet, og for Aaret 1875, det rigeste Vinaar - Frankrig,
man kjender, switer J. Feclus®™*) Summen til 3 Milli-
arder, altsaa tre Femtededele af den umaadelize Sum, som
Frankrig efter sit Nederlag maatte ndrede til Tyskland, —
Man har ikke vpdig at leve lenge mellem Franskmeend for at
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merke, hvor stolte de ere af deres Vine, og man fatter let, at
disse Vine, der skaffe Landet saa stor Rigdom, mangen Gang
veekke Tyskernes Misundelse. Ved Optrinet i Auerbachs
Kelder i ,Faust® lader Goethe en af delystige Fatteresigetil
Mefistofeles: . Jeg vil have Champagoe, det udenlandske
kan ikke altid undgaas; en rigtig Tysker kan ikke lide
Franskmendene, men han dvikker gjerne deres Vin¥,
Den ovennevnte Awseel, der har skrevet san udmmvket
om Girondevinene, anforer dette Sted af ,Faust® og saa
drejer han med fransk Fsprit om derpaa, i det han til-
fijer: ,Mange Tak, 1 Senner af Avminius! Franskmanden
er dog bedve: han holder af Tyskerne, vel at marke,
naar de ere elskvierdige; men han foragler som oftest
deres Vin!#

Hermed tillader jeg mig at afslutte denne Skildring
af en enkelt Neeringsvej i en enkelt Del af ,det skjonune
Frankrig®,
det er ganet mig; naar man lever lengeve Tid i dette Land,
opdager man  visselig, at Franskmendene have deres
Skyggesider; men man vil sikkert ogsaa faa Oe for, at

Dot gaar vistnok de fleste Nordboere, som

de fortjene at indtage den Rang, som de have i Verden.
De ere overordentliz arbejdsomme og sparsommelige, og
de have overordentlige Evner baade i den ene og i den
anden Retning. Vinavlen med hyad dertil horer or ret
skikket til at wvise dem i deres fortrinligste Tys. Det
vilde gliede mig, om det ovenstaacnde, hvoral meget vel
man forudsmtiies ukjendt for en hel Ddel af Tidskriftets

Tiesere, maatte kunne tjene il al frembalde delte Todieyk.

Leigh Smiths arktiske Opdagelsesrejse i Sommeren 1880,
af Chr. Mpller, Adjunkt.

Paa en il Polarfart serlig udrustet Damper |, Bira®
har Leigh Smith i Sommeren 1880 foretaget en Opdagel-
sesrejse til Polarlandene, der har bragh swerdeles interes-
sante Resullater for Dagen; han har givet en Beretning
om sin Rejse 1 et Mgde af det geografiske Selskaly i Lon-
don, og hans Meddelelser ere derefter oplagne i ,Proce-
dings of Royal (eographical Socicty® for Marts 1881,
hvoraf vi meddele fplgende af almindeliz Tnteresse:

Skibet forlod med en Besmining af 25 Mand Ler-

*) E. Belom. Geograph, Jahrhueh, Giotha. 1878,
#) 1. e,

***) Géographie universelle. Tome II Paris 1877,

wick den 20de Juni og salte Kurs efter Jan Mayen; da
det imidlertid paa Grund af Taage ikke var muligt al an-
lphe Hen, sattes Kursen efter st-Grpnland, for at for-
spire at lande der, Men ngsas her var Landgangen umu-
lig, wagtet man vedblev ab lorspge derpaa i Dagene fra
Iste til 10de .Juli; man opgav derfor Forspget, og satte
nu Kursen efter den nordlige Del af Spitzbergens Yesthkyst-
Man fik snart denne Fgruppe i Sigte, men maatte kort elter
sande en Meddelelse , man under Vejs Lavde faact af to
Robbefangere, at Nordsiden af Spitzbergen var saa sterkt
belemret med Is, at ethvert Forspg paa ot trenge frem
i denne Retning maatte anses for ugjorligt. Efter at

have besdgt nogle Punkter af Spitzbergen gik man



