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Af

Peter Freuchen.

I Dr. AIf. Bertelsens Afhandling om Animalske
Fedemidler (antiscorbutica)i Grenland?!) om-
tales Koklearen (Cochlearia of ficinalis) som et kendt
Middel mod Skarbug, uden at det dog fremgaar
tydeligt, om Grenlenderne selv benylter denne Plante
fra gammel Tid, hvilket i det omtalte Arbejde heller
ikke interesserer Forfatleren.

Derimod nzevner i Afhandlingen: Folke-Medi-
cinen i Gronland i ®ldre og nyere Tid¥)
samme Forfatter en hel Riekke af Planler, som
nydes, enten Planten selv eller Dele eller Ekstrak-
ter deraf.

Noget saadant har jeg aldeles ikke Lkunnet
spore hos Kap-York Eskimoerne. Som Medicin
bruges ingen Plante heroppe, i alt Fald ikke ind-
vortes, og jeg skal i denne Forbindelse blot nzvne,
at Koklearen, der vokser meget hyppigt overalt
heroppe, ikke kendes som spiselig, ja horer endog
til de saa ringeagtede Planter, at den ikke engang
har Navn,

Men tiltrods for at Kap-York Eskimoerne vel
af alle Folk i Verden bebor de for Vegetarianere
uheldigsie Egne, og til Trods for, at del kun er saa
relativt faa Planter, hvis Nordgrzense ikke ligger
Senden for deres Land, er det dog ikke saa faa
Planter, de ved at gere sig til Gode og benytler
som en behagelig Tilsetning til den ensformige
Kodkost. Ikke at jeg vil paastaa, at Planterne spil-
ler nogen sterre skonomisk Rolle i Husholdningen,
dertil er der for faa, og de er oven i Kebel saa
smaa; Sommeren er saa kort til at samle ind i,
og Midler til at konservere Grensagerne kender
de ikke.

Det er hzndet mig flere Gange heroppe, at en
eller anden Plantekost fra Danmark slap op 3—4
—6 Maaneder for Tiden til at faa ny, og Folk,
der har prevet det samme, kender den Lyst, der

') Hospitalstidende 1911 m 20,
*} Det Grenlandske Selskabs Aarsskrift 1914.

af og til kan opstaa hos een til at spise noget
andet end nelop det iavrigt altid velsmagende Kod,
paa hvormange Maader Eskimoerne her end for-
staar at variere det., Lever, swerlig af Szl og Hval-
ros, og Maitak, Hoden af Narhvalen og Hvid-
hvalen tilfredsstiller nwsten {fuldst@endigt denne
Trang, men dog er lidt Plantekost altid af en Virk-
ning, som om man stryger en Slags Treethed af
sig, og da det ligger neer at antage, al denne Trang
lil Kostforandring er ensbetydende med et legem-
ligt Behov, er det derigennem muligt, at Planterne
spiller en sterre Rolle, end man skulde tro efter
de ringe Kvanta, der spises.

Den forste Blomst. som kommer frem heroppe,
er Pupurstenbreek (Saxijraga oppesitifolia). Eski-
moerne her kalder den serfassat efter serfak =
Tejst (Apphus Grylle)Y). Allerede midt i Juni kan
man paa snebare Sleder i L& se de rede Pletter,
hvor Blomsterne dxkker hele Resten af Planten,
paa de terre Grussteder. Paa den Tid -ser man saa
en Flok Kvinder og Bern vandre ud, hver med
sin Kop? i Haanden for at samle Blomsterne ind.
Det tager ikke lang Tid for dem at samle deres
Kopper fulde, selv om de naturligvis spiser, hvad
de kan overkomme paa Stedet.

Blomsterne smager for mig ganske som Blom-
sterne af vor hjemlige Redklever, og personlig
nejes jeg ogsaa her med at bide det nedersie af
Blomsten, men kaste Kronbladenes nederste Del
bort. Eskimoerne derimod tager hele Haandfulde
og spiser dem hell. Imellem tager man saa, da
det ellers bliver for magert, en Stump Swlspzk til,
eller nemmere, man tager et sterre Stykke Sp=k
og tygger lidt paa det, hver Gang der tiltraenges
lidt til at faa det iil at glide lettere.

'} Mange af de Planter, som har Navne heroppe, er op-
kaldt efter Fuglene.

*) Hvert Medlem i Familierne har hes Hap-Yorkerne sin
private Kop.
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Personlig har jeg ofte veeret med til at spise
Blomsten af Saxifraga oppositifolia 1il The, naar vi
intet Sukker havde. Ikke at jeg tror, at der kan
slarles en Sukkerfabrik paa dem, men de smager
dog sedt. Eskimoerne paaslaar, at de er sedest 1id-

ligt om Foraaret. Om det staar i Forbindelse med, |

at Inseklerne endou ikke er begyndt med at samle
Honning, eller maaske Regnvejr senere vasker
Honningen ud, véd jeg ikke.

Pilen, Salix arctica, naar her aldrig nogen ser-
lig Sterrelse, og man skal saa langt ned som il
Bunden af Laksefjorden mellem Upernivik og Praven,
for der dannes virkelige Pilekrat af ¢Salix glauce).
Her ser vi den altid kun krybende hen ad Jorden,
og de tykkeste Grene, jeg har set af den her, var
paa Tykkelse med en Tommelfinger, og det er
endda ret valmindeligt. ITkke desto mindre er det
en nyltig Plante for Folk her. Den samles dels
ind til Brzendsel om Sommeren, naar al Kogning
i godt Vejr sker ude ved Ildsteder, hvor der fyres
med Pinde og Spak, dels bruges de krogede Grene
1il Lampepinde »fargigssufz d. v. s. en Pind hvor-
med Mosvegen med stor Faerdighed lmgges til
Rette og stadig maa passes paa de eskimoiske
Spxklamper. Ogsaa som Spise anvendes den og
oven i Kebet paa forskellig Maade.

Pilebuskens Rod er lang og forgrener sig dyht
ned i Jorden og ud til Siderne. Ofte er der flere
isolerede »Kroner< paa samme Rod. Den tykkeste
Del indsamles og tygges. Del er kun den brune
Bark paa Roden, der spises, de indre, traeagtige
Dele tygges blot, og Saften suges ud. Der nydes
Spxk ti). Det smager, synes jeg, noget bittert, men
dog ogsaa sedt. Der er stor Forskel paa disse
Roedder. De meget terre er nsesten kun bilre, men
de, der har siaaet paa fuglige Steder, er ret sode.
Grenlenderne har ofie her sammenlignet det med
Smagen af Mask efler Brygning. Jeg terrer nemlig
Masken lil Fuglefoder, men noget medgaar altsaa
aabenbart ogsaa til Skraa. .

Af Pilen, der ved Kap-York hedder paidleq,
kan ogsaa laves en Slags Salat. De friske unge
Blade lzgges oven paa det kogte Ked, naar man
putter det i Munden. Det smager dog ikke s®rlig
godt. Jeg har hert, at en navngiven Kvinde paa
en anden Boplads, »herer il dem, der koger Bla-
dene (nunivdl) i sin Suppec, men jeg har aldrig
selv smagt det, og her paa Bopladsen er for Tiden
heller ingen som bruger det, selv om de alle har
kendt det.

En ganske mnerkelig Ret er iseqavik, som laves
af Pilens modne Hunrakler, og pujak. Ved pujak
forstaas Spmxk, som er afsat paa et eller andet
fremmed Legeme og har vaeret udsat for Luften
i lang Tid.

Al Fangst, heroppe, som bevares til Vinterfor-
raad, nedlmegges i Stendysser, og det er ofle de
samme, der benylles Aar efter Aar. Hele Kysten
over f{inder man saadanne Stendysser eller Sten,
der tidligere har dannet saadanne. Har man saa
fanget et Dyr, benytter man selvfelgelig disse for
at slippe for at slebe Sten sammen selv. Paa de
Sten, der benylles Aar ud og Aar ind, afsmtler der
sig efterhaanden et ganske arligt Lag Sp=k, som
ved Luftens Paavirkning faar en klistret Konsislens,
Dette kaldes pujak. Kedslilladserne af Sten ved
hver Boplads til at legge Kedel paa for at holde
det borte fra Hundenes Rakkevidde, er ogsaa et
Sted, hvor der samler sig meget pujak. Den af-
skrabes og bruges bl. a. til at tette Kajakker med,
men benyttes ogsaa til iseqavik.

Naar Pilens Hunrakler er modne, og Kapslerne
brister, saa Froene med deres lange Haar veelder
ud, saa hele Ruklen ligner en Lampepuodser, ind-
samles de, og Haarene med Freene pilles af og
eltes godt sammen wmed pujak. Den fremkomne
Dejg danner saa iseqavik. Maaske er det retiere at
betragte det som en Slags Tyggegummi, da man
kan gaa og gumle paa det hele Dagen, om Aftenen
klistre det op under en Teltstage og saa nweste Dag
genoplage Arbejdel. Det bliver efterhaanden sem
Dagene skrider frem helt hvidt, til at begynde
med er det merkebrunl. Som »noget der ikke er
ude af Sland til at bringe een il at glemme sin
Sult« anbefales det for Kajak- og Sladerejsende
samt Renjegere.

Det kan laves om Elteraaret, naar Raklerne
er modne, men da disse holder sig Vinteren over
og til nwmste Foraar, har jeg ogsaa set og benytlet
det til Tyggegummi i Maj og Juni.

Angaaende Smagen kan jeg ikke udtale mig,
da jeg ikke kan faa andet frem end Speksmagen
til at begynde med og efter nogen Tids Forleb
forsvinder den ogsaa, og saa smager del slet ikke.

En af de nydeligste Planter der findes her, er
Stlene acaulis, Fjeld-Limurt, Eskimoerne kalder
den amerdliissal, en lav, tueformet Plante, fuld-
stzendig besat med smaa, lyserode Blomster, saa
den ligner en Pude. Det er Radderne af den, der
spises. Undertiden kan man ireffe Planten med
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en Rod saa tyk som en Lillefinger, ja jeg har set
den endnu sverere, men ofle er de ikke saa tykke
som et Blyant. De samles ind, dels ved at grave
dem op, men oftest treekkes de blot op, saa knek-
kes de tyndeste Trevler af af sig selv, men alt
det brugbare felger med, da den mest vokser i
last Grus.

Roden spises baade raa og kogt. Den smager
ret godt og mindernoget om Hesteguleradder. Som
raa er den ofte lidl trmet at bide i, men kogt er
den god og mer. Her som ved al Foede spises der
Spxk til, og den eskimoiske Smag er da saadan,
at man helst vil have Hvalspek 1il denne Rod,
da »det passer bedst derfils. —

Vi kommer nu til den vigtigste af de spise-
lige Planter, nemlig Fjeldsyren, Oxyria digyna,
eskimoisk: quagordlif. Op ad grmesklwedte Fjeld-
skraaninger neden for store Snedriver, langs Elve,
paa fugtige, godede Steder finder man denne lille,
grenne, ret nanselige Plante. Naar Blomsterne er
udviklede, bliver de rode, og ofie er hele Planten
rodfarvet. Det er de smaa, nyreformede Blade og
Stilkene, der spises. Smagen er sterkl syrlig, af
Oxalsyre, og smager meget forfriskende mellem den
megen Kedmad. Det er store Mengder, der i Som-
merens Leb fortmres af Eskimoerne. Ikke alene
samles den ind, men man ser stadig Folk, der
passerer hen over saadanne Pletter med Fj=eldsyre,
standse og bukke sig ned og samle sig en Haand-
fuld, som de saa forterer, idet de gaar videre.
Den samles ind og koges i Suppen, efter at Kedet
er taget af. Da all Koed her koges, lige som det
er flenset af det helst ganske frisk fangede Dyr,
altsaa med saa meget Blod som muligt i, og man
bruger den samme Suppe mange Gange, og den
bliver, efierhaanden som meget Bled er irukket
ud i Vandet og koaguleret der. tyk som en lind
Gred, og i denne er det, at Fjzldsyrebladene op-
naar deres fulde Virkning. Det smager som en
Slags Surkaal, og det paastaas al veere godt for
daarlige Maver. Personlig har jeg med Held an-
vendt dem 1il at selle paa /MErter som Grensager.
Kogt i Vand som Gemyse med Smer til, er den
vel ikke af de bedsle, men kan dog tages, navnlig
naar man neulraliserer Syren med lidt Natron,
mens man koger den.

At Berrene, de faa der findes her, spises,
kan vel ikke undre. Kap-Yorkerne kender to Slags,
begge kaldes paornat og man skelner saa mellem
qernertat og {ungojértuf, de »sorlee og de sblaac.
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De sorte er Empefrum nigrum, Revlingebser
(Krkkebzer), og de blaa er Myriyllus uliginosa,
var. microphylla, paa dansk hedder Blomsten Mose-
belle, men kaldes overalt i Grenland af danske
for »Blaabzr<. Som sagt de forekommer ret spar-
somt, d. v.s. Planterne er hyppige nok, men det
er kun de ferreste Steder, de swtter Bar, og disse
bliver kun i gode Aar modne. Her ved Thule har
vi begge Arler lige i Narheden, men Buskene er
golde; dog paa den anden Side af Fjorden ved et
Sted, der hedder Nauja, er der Buer nzesten hvert
Aar, Stedet vender da ogsaa mod Syd og ligger i
god Lz for Vinden. Det samme er Tilfzldet med
et andel beramt Barland, Quinisut, ved Inglefield
Gulf. Berrene skal have Frost fer de plukkes og
helst den fersle Sne, siges der. Man fejer saa
Sneen tilside og piller og spiser dem f[rosne. Naar
de bringes ind i Varmen og feer op, bliver de
slatne og dovne i Smagen. Dog maa jeg indremme,
at det kun er een eneste Gang, jeg har set, at der
blev samlet saa mange, at der blev noget at bringe
hjem. :
Dette gemlder dog ikke for Disirikiets navnkun-
dige Bersted Tugluliggsnak, d. e. Kap-Siddon i
Melvillebugten, den sydligsle Boplads i Distriktet.
Dette Sted er szrlig yndet, fordi »Jorden lugter saa
godic og der er saa mange Bzr, at »der ikke er
Plads til flere<. (En Sydgrenlender vilde dog selv-
felgelig erklere Landet for omirent blotfet for Ber.)
Her anvendes en Slags Twmrskning, idet man sam-
ler de hele Planter sammen; det er mest Revlinge-
baer, der er. De bringes saa i en Pose ned paa
en lille So, der ligger neden for Skraaningerne,
hvor de samles og legges paa den renfejede Is.
Nu tramper man oven paa hele Planlen, og naar
man saa kaster det andet til Side, ligger Bzer og
Blade tilbage, der let sorleres ved at puste paa
dem, og man slipper paa den Maade for den be-
sveerlige Pillen Beer.

Der kan samles saa mange, at Folk kan have
staaende af dem i lang Tid til at traklere Geesler
(Barn) med, dog maa man ikke anlmgge samme
Maalestok, som man er vant til hjemme, for de
reserverede Kvanta. :

Vi er nu ferdige med de direkle spisle Blom-
sterplanier, men endnu maa til vegetabilske Fode-
midler regnes Indholdet af Ren- og Moskusokse-
maver. Hvad delte beslaar af, afhmnger jo selv-
folgelig af hvad Dyret har =dt. Jeg er ikke i @je-
blikket i Stand til nejagtigt at give en Liste over,
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hvilke Planfer, der mdes og hvilke ikke af Renen og
Moskusoksen, kun skal jeg sige, at jeg aldrig har
hert, at det ikke smagte godt, fordi det beslod af
forkerle Planter. De Gavge jeg har spist det, be-
stod det nwrmest af Dryas infegrifolia og Salix
arctica, d. v. s. det var de eneste Planter, jeg kunde
idenlificere foruden en Del Gres, jeg ikke kunde
hestemmne.

Eskimoerne kalder det neruvkarsuil, og det
smager ganske dejligt forfriskende efter en hed,
anstreengende Traven rundt i Fjzldene, som Ren-
jmgere kender den. Omtrent som vor Skovsyre
hjemme synes jeg det smager, men det er nalur-
ligvis nwrmest Mavesaften, som giver det denne
forfriskende Smag. Har man spist, hvad man kan
og vil paa Stedet, binder man for begge Aabnin-
ger af Mavesmzkken, for at transporiere det hele
hjem. Mierkeligt nok nydes som det nedvendigste
Fedtslof derlil ikke Talgen paa Renen, der ellers
er den sterste Lakkerbidsken, man kender, men
derimod Spzk af Sedyr. Men det riglige al spise
Uil neruvkarsuvil er dog akutak.

Akniak (d. e. sen Sammenblanding«) laves af
Vand, Narhvalstran (helst selvleben) og Ren- (eller
Moskusoksetalg), lige Dele af hver. De ire Ingre-
dienser kommes kolde i en Polle, og det hele rores
hurtigt rundt, indlil det er blandel sammen il en
stiv Masse. Den er da kridhvid og fuld af Luft-
blerer omtrent som h=mvet Dejg. Har man ikke
Narhvalspzek ved Haanden, bruges Swlspzk, men
det giver ikke den rette Aroma. Denne Dejg er
meget efteriraglet og nydes sammen med neruv-
karsuit, som udsegt Festmad. Den paaslaas at gore
»Urinen vellugtende og fxeces smokt hvide d. e.

lysec.

Vi gaar nu over til de lavere Planter og kom-
mer ferst til Svampen,

Her findes Masser af Svampe overall hvor en
fugtig, frugthar Jordbund ger del muligt for den
al gro. Personlig har jeg aldeles ingen Forstand
paa Svampe, men jeg har hert af .Bolanikere, at
her ingen giftige Svampe findes, hvilket jeg be-
marker, al Eskimoerne heller aldrig har mistzenkE
dem for. De spiser alle de Paddehaite her er, dels
raa, som de piller dem paa Marken, dels kogle.
Oftest er de saa store som en Tokrone, derlil tykke
og med en kedfuld Stilk; men man kan linde dem
saa store som en almindelig Underkop, og et Par
Timer efter hvert Regnvejr om Sommeren skyder
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de op og samles ind friske. Eskimoerne kalder dem
alle under eet anginsat (sdem der ligner Lapper til
Slevlesaaler«). Selv spiser jeg dem meget gaerne raa
eller kogt, og de synes mig fuldt ud al slaa paa
Heojde med Champignons hjemme. Oflest spiser jeg
dem ristede. '

Den her saa almindelige Stavboldl (Lycoperdon)
uden Stilk, af Eskimoerne kaldel pujualigssuag,
d. e. »den der indeholder meget Stove, er ogsaa
i umoden Tilstand fortrinlig at spise, men jeg har
aldrig set eller hert, at Eskimoorne spiser den af
sig selv; dog naar jeg har Ilrakterel med den, fin-
der de den fortrinlig. Den smager svagt syrlig.

Rundl om paa stenede Grundfjzldsklipper tref-
fer man overalt de store sorte Lichener (Gyrophora,
stripe de roches, som saa ofte er bleven benyltet
som Foade, Desverre er jeg ikke her i Besiddelse
af den fornedne Lileralur 1il at henvise til Steder,
hvor det omtales. Paa dette Sted er det jo ogsaa
tilslraekkeligt at meddele, at Eskimoerne ogsaa har
fundet ud af, at de kan spises. Opbloedt i lunket
Vand danner de en geléagtig Masse, i hej Grad
modbydelig at faa i Munden, og Smagen er derefter,
Kogl i Suppe, efter al Kedel er taget op, er det
derimod ikke saa galt; det daonner en Slags lind
Groed og kan koges helt ud — dog maa jeg tilfgje,
at nogen serlig Ynder af Retten er jeg ikke.

Eskimoerne her kalder disse Lichener for gua-
jautit (»det, der ger den (Klippen) glat og sli-
mels). '

Vi gaar nu over til Havets Planieverden. Havet
leverer jo Eskimoen alle hans Fornsdenheder, og-
saa lidt Luksusmad kan det przstere i Form af
Plantekost.

Der er ferst de store Laminaria-Arter med de
meamglige Blade og de lange Stilke. De kaldes af
Eskimoerne gerquag og spises kogt Det er dog
Bladene, der bruges, og de smager bittert. Stilkene
benyttes ikke. I Sydgrenland, har jeg ladet mig
fortzlle, bruges denne Plante og da is@r Steng-
lerne som Sullekost om Vinteren, naar intet andet
er ved Haanden, og jeg har af Grenlendere, der
selv har provet del, hert hvorledes det skulde veere
meget sveert at genvinde Krwfierne, naar man havde
spist meget deraf, ligesom det siges, at Folks Ud-
seende bliver meget medtaget deraf, »de bliver graa
i Ansiglet«. Her er dog intet af det Tilfeldet; dels
nydes denne Ret kun sjm=ldent, og dels er det na-
turpedvendigt kun om Sommeren, altsaa i den-
Tid, hvor der altid er Overflod, at den kan faas.
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At nogen skulde have taget Skade af den, har jeg
aldrig hert.

Ievrigt har jeg set Barn for Morskab tygge
Stenglerne, mest dog for at efterligne de Videre-
komnes Skraa.

Den nwzste Ret fra Seen lyder slet og ret
Navnet eqilligssat, d. e. »noget til at terre sig i
Enden med«. Det er den ofie ret store Blzretang
{Fucus), som tit rives les og driver ind til Kysten,
eller den faar for stor Opdrift i Forhold til den
Sten, den har festet sig og begynder at sejle. Den
tilberedes og spises paa samme Maade som Lami-
naria og smager ikke bedre.

At Bereringen med Civilisationen har medfart
store Omvzeltninger i Eskimoernes Liv er naturligt,
men konservative, som de en Gang er, opfatler de
dog altid den nationale Fade som den eneste »egent-
lige Menneskemade«. Dog er de ikke saa mistenk-
somme overfor hvad der kommer til dem fra deres
Stammmefreender i Dansk Gronland, selv om de og-
saa foler sig, tildels ogsaa med Rette, som staa-
ende paa et hgjere Kulturstandpunkt end disse.
En ny Planteret, som de selv kan producere, har
de da ogsaa faaet Syd fra.

Ferste Gang jeg saa det, var paa farste Thule-
expedilicn, da vi en Gang kom i det Tillzlde ikke
at have andet at spise i fem Dage end Sukker.
Jeg saa da Knud Rasmussen stadig gaa og spise
den almindelige Troldurt Pedicularis lanala. Da
jeg spurgte ham, om han troede, den var ufarlig
at spise, fik jeg Svaret, at han fra Barnshen havde
spist Masser af dem. Begge vore medfalgende Kap
Yorkere havde aldrig hert om, at man spiste den.

Et Par Aar efter (1914) boede et Par Viden-
skabsmand fra Crocker Land Expedilion nogle
Maaneder hos mig, og Botanikeren Mr. Ekblaw
fortalle mig da {ilfzeldigl en Dag, at han havde
spist kogt pedicularis lanafa hos en narmere be-
tegnet Eskimo ved Etah. Al han som Fagmand
ikke kunde iage fejl, var klart, men Sagen un-
drede mig meget, indtil jeg kom i Tanker om, at
vedkommende Mands Sen var gift med en Kvinde

fra Godhavn i Dansk Grenland, som var kommen
op-her som vor Tjenerinde, og ganske rigligt, det
viste sig, at de havde lert at spise den af hende.
Det synes, at den har gjort Lykke, og den nydes
nu allerede af mange heroppe. Noget egenligt Navn
har den dog ikke selv, men igulsarssuil neqigssdn-
guif d. e. Humlebiernes Fode.

Det er en udmeerket saftig og ret velsmagende
Plante; hele Stenglen og Roden koges og spises
til Kad eller med Spzk til.

Endelig skal jeg bemierke, at jeg, efter at
Sukker er bleven nogenlunde almindeligt heroppe,
har set Kvinder spise Roden af Fjzldsyren oxyrio
digyno, dyppet i Melis. Selv har jeg ogsaa prevet
det. men det er mig desuagtet for surt. —

Resultatet af dette viser altsaa en Rakke spise-
lige Planter, men man maa dog ikke forledes til
at tro, at de spiller en altfor stor Rolle for Kap
Yorkeren, Om de pludselig blev taget bort fra ham,
vilde han nappe ofre det nogen sterre Tanke (idet
jeg her ikke regner med de eventuelle dimteliske
Virkninger), og det tror jeg ai kunne paastaa, at
der nxppe er nogen Eskimo, der hvert Aar smager
alle de her nsvnie vegetariske Relter. Man har jo
paastaaet, at Ordet Eskimo betyder Raatkedsader,
og det er Kap-Yorkerne frem for nogen. Fisk {indes
her nwmsten ikke, og Fiskens Muskulatur regnes ikke
for sKede,

Jeg har ofte wmrgret mig, naar jeg har haft
Fremmede i Skibsliden eller ved Pra:stens Besog 0. 1.,
og jeg har stillet an til en storre Festlighed med
en saa glimrende Middag som Beauvais’ Sager kan
fremskaffe. Nogle Eskimoer er jo altid Deltagere i
Gildet og lader Bevartningen vederfares al Retfer-
dighed, men en halv Time efter, at vi andre har
rejst os maztte, stiller de indfedte Geester altid an
til at tage sig en god Portion Hvalrosked, »fordi
de er suline efter riglig Made.

Og dog bherammes mine Middage i Hundrede
Miles Omkreds, og Deltagerne i dem misundes
overalt.

Thule_, August 1917,



