BJARNE LARSEN

Danmarks @blesorter

RESUME - Langt storstedelen af vore danske ®blesorter er opstiet i lobet af de
sidste to drhundreder.’ Mange af dem er afkom af udenlandske sorter, der kom til
landet, og selvom de er opstaet helt tilfeldigt, er det kun de bedste sorter, der har over-
levet fra generation til generation. Den danske nationalfglelse har utvivlsomt med-
virket til, at danske sorter er blevet foretrukket for udenlandske. I lgbet af 1900-tallet
begyndte man at dyrke stadig feerre sorter i stadig sterre plantager. Herefter opgav
man at dyrke et stort antal sorter, men de reprasenterer et stykke kulturhistorie.

Deres gener kan miske bruges til fremover at skabe nye, gode zblesorter.

ABSTRACT + Danish Apple Cultivars + The great majority of Danish apple cultivars
have originated during the previous two centuries. They are generally offspring
from cultivars that came to Denmark from abroad, and although they arose as chance
seedlings, only the best cultivars have managed to survive. Nationalism undoubtedly
enforced a preference for cultivating Danish apple cultivars. During the 200 century
still fewer cultivars were cultivated in large-scale orchards. Many cultivars were given
up, yet they do represent part of our cultural heritage. Their genes may be of interest
for future breeding goals.

Vi kender dem alle: 'Ingrid Marie, 'Filippa' og ‘Graasten. Smags-
massigt er de kendetegnet ved bide syre og sedme, modsat mange
amerikanske eller sydeuropziske @blesorter der primert smager sod-
ligt. En del af de @blesorter, vi dyrker, er ikke danske af oprindelse. De
stammer fra udlandet og er »dansk dyrkede«. Det gelder for eksem-
pel Elstar’ og ‘Aroma; der er blandt de mest dyrkede herhjemme i dag.

For at en zblesort kan betegnes som dansk, ma den vare spiret
frem fra fre her ilandet. Det har vi flere hundrede eksempler pa. Langt
storstedelen af disse er opstdet ved, at to @blesorter, der har varet plan-
tet i en have helt tilfeeldigt har krydset, hvorved en ny @blesort er op-

staet.
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Fra selvsiede zbletraer til podning

Nair man om efterdret har plukket @blerne og lavet grad eller lignende
af dem, har man smidt skreller og kerner ud i haven eller pi meddin-
gen. Fra disse kerner er smi bletraer spiret frem det folgende forir.
Ofte har man anset de selvsiede trzer for ukrudt og luget dem vak,
inden de blev store, mens de i andre tilfzlde har fiet lov til at blive
stiende. Ar senere, nir trzet begyndte at bzre frugt, viste det sig
miske at bare gode frugter, og man varnede om trzet og gav det navn.

Nar andre i sognet hgrte om de vardifulde bler, blev de nysger-
rige og ville selv have det samme tre. Si tog man podekviste fra traet
og kunne herefter mangfoldiggere sorten. Det var gerne en skolelarer
eller en prast, der kunne pode. Sidan var det oftest i landsbyerne,
mens det ved slotte og herregirde var gartnerne, der stod for at ud-
brede egnens zblesorter. Podninger blev ogsa udfert af rundrejsende
podemestre, der havde specialiseret sig i podeteknikken. Disse fagfolk
kaldtes ogsi »ympemestre«, med det nordiske ord »ympe«, som be-
tegner netop det at pode. Man talte ogsi om »tre ymper Abild«, nir
man havde tre podede ®bletrzer.

Senere brugte man ordet »foradling«, nir man podede. Man
forazdlede en sort ved at pode den pid en grundstamme med nogle

onskede egenskaber. Siledes kunne en sort blive mere hirdfer, hur-

Pometet i Taastrup holder hvert r dbent hus

for offentligheden sidste sendag i september med rundvisning og blesmagning,
September 2015. Foto: Birgit Larsen.
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Danske @blesorter pd udstilling ved Pometets abent hus.

September 2014. Eget foto.

tigt- eller langsomtvoksende ved at blive podet pa en anden rod, — og
dermed kunne man styre traets vakst.

Tidligt blev man klar over, at man ikke kunne formere en bestemt
sort ved frg. Udsiede man kerner af et bestemt =ble, fik man en helt
ny zblesort. Derfor mitte man formere en gnsket sort aseksuelt eller
vegetativt, hvorved man fir en nejagtig kopi af modertraet. Her viste
podning sig at veere mest effektiv. Man podede ofte podekvistene pa
selvsiede zbletrzer, eller man ompodede gamle frugttraer, nir nye og
bedre sorter kom frem.

Podeteknikken ses illustreret i den @ldste danske havebog Horti-
cultura Danica fra 1647, hvor podekviste bliver udvalgt og podet pa
grundstammer. Podestedet blev smurt med en sarlig pode-salve, der
ofte bestod af ler og komeg og bundet til med sejlgarn eller et klede
som en lille kugle omkring podestedet.

Tilfzldighedens vej

Langt sterstedelen af vore @blesorter er altsd opstaet tilfeldigt. Alli-
gevel er de sorter, vi har i dag resultatet af en lang udvalgelsesproces,
som for storstedelens vedkommende er foregdet ganske ureflekteret.
Man har kun bevaret sorter med gode frugter, resten har man feldet.
Det er kun de sundeste trzer der har overlevet, resten har ikke kunne
klare sig og er simpelthen dgde af plantesygdomme og strenge vintre.
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Tilbage havde man de bedste @blesorter, og det er disse, der har givet
deres gener videre.

Mange af disse er sorter af udenlandsk herkomst, der kom til
Danmark i lobet af 1800- og 1900-tallet. Her i blandt finder vi en del
af engelsk oprindelse sisom ‘Cox’s Orange; James Grieve og'Bramley.
En stor del af de sorter, vi betegner som danske, er altsd kommet til
verden pi dansk jord som tilfeldige krydsninger mellem disse »emi-
granter«,

Nar disse nye sorter opstod i haverne, og de viste sig at vaere gode,
gav man dem navne. S opkaldte man sorten efter familiens datter,
en kongelig person, landsbyens eller girdens navn. I andre tilfzlde
navngav man efter frugtens form eller farve. Eksempler er "Ingrid
Marie,'Rasmus Hansens Zble;,'Per Smeds Zble, Dronning Louise,
‘Bedstemors Zble, ‘Guldborg, 'Koldemosegaard’ og 'Flaskezble.
Alle er de opstiet ved tilfeldige krydsninger.

For en lang rakke af @blesoter findes der farvevarianter sisom
'Rod Graasten' og den rgde 'Ingrid Marie'-klon:'Karen Schneider, der
ligeledes er opstiet tilfeldigt, dog ved en @ndring i traets arveanleg.
Kun i sjeldne tilfzlde, har man systematisk fremavlet nye @blesorter
ved at krydse to udvalgte @blesorter med hinanden. Pa den made har
man forsggt at kombinere sorternes gode egenskaber og dermed at

frembringe en ny, god blesort.

Kgbenhavns
gronttorv pa
Israels Plads hvor
der blev handlet
med zbler og
andre gartneri-
produketer.

Det Kongelige
Bibliotek.
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ADblernes navne

Det skete ogs3, at en ellers velkendt blesort voksede sa lenge i en
have, at ingen laengere huskede traets historie. Sortens navn var ogsi
gietiglemmebogen. Si gav man den et nyt navn, og pi den made kan
den samme zblesort have fiet navn flere gange.

Det er utvivlsomt sket for 'Hornbzkable. Ved nye, molekulere
undersogelser har navnet vist sig at veere synonymt med den engelske
sort ‘Beauty of Kent, der har varet dyrket i Danmark siden ca. 1850.
I andre tilfzlde kan den samme @blesort gennem tiden have fiet
flere navne ved forskelle i stavemader, udtale og dialekt. Et eksempel
er 'Hillerslevable’ og 'Hillestedzble. De to navne dakker over en og
samme sort, og da sorten stammer fra Hillested ved Maribo, mi sidst-
nzvnte skrivemide vaere den korrekte.

Mens nogle sorter altsd har fiet flere navne, har bestemte navne
ogsd varet brugt om flere sorter. Det gzlder for eksempel navne, der
har varet brugt i fleng om »grupper« af mere eller mindre ensartede
@bler. Nar de lokale gartnere f.eks. solgte bler pa torvet i Odense,
blev navnene 'Pederstrup’ og 'Elmelund’ brugt i fleng. Det blev der
imidlertid ridet bod pd, da mani1908-09 udvalgte ét modertrz af hver
sort, som herefter blev brugt som formeringsmateriale for hver af de
to sorter. Navnlig ‘Pederstrup’ var hyppigt plantet og en overgang
si populer, at der pa Fyn blev der atholdt »Pederstrup-meder« og
11937 grundlagt en sdkaldt »Pederstrup-forening«.

Det xldste xble

I de ldste havebager, der er skrevet pd dansk, sisom Horticultura Da-
nica, nzevnes ordet frugtsorter ikke. Der er heller ikke opgivet nogen
sortsnavne. Ordet frugttrzer er derimod hyppigt anvendt.

Vi skal helt op imod slutningen af 1700-tallet, for der i litteraturen
specifikt tales om frugtsorter. Derfor er det vanskeligt at sige, hvilke
»sorter« man dengang dyrkede. Den almindelige antagelse er dog, at
vores nationale @blesort'Graasten’ er det zldste danske wble, vi stadig
har i dag. ‘Graasten’ blev dyrket i haven ved Graasten Slot omkring
1750. Gennem tiden har der varet heftige debatter om, hvorvidt
dette ble virkelig var dansk, da man pa et tidspunkt mente »at s fint
et ZEble som 'Graasten’ ikke kunde vere af dansk Oprindelse«.

Flere har hzvdet, at sorten stammer fra Italien, hvorfra den blev

bragt til Danmark af Karl Ahlefeldt. Fra en rejse til Sydeuropa skal
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Podning af frugttreer
med podeteknik og vark-
tgjer. Horticultura Dani-
ca1647. Det Kongelige
Bibliotek,

han i 1669 have hjembragt podekviste til sin bror grev Christian
Abhlefeldt, den daverende ejer af Grasten Slot. Ogsa sortens mange
synonymer ‘Gravensten, Gravenstener, Graastener, Graastensable
vidner om en lang historie i Danmark, og flere af disse navne er
sikkert opstiet ved, at man har fordansket den forst kendte, tyske skri-
vemide 'Gravensteiner. Selvom den sidstnazvnte skrivemade fra
C.C.L. Hirschfelds pomologi, Handbuch der Fruchtbaumzucht (1788),
er den @ldste og derfor den navngivningsmassigt korrekte, staver vi
i dag oftest navnet ‘Graasten’ herhjemme.

11937 skrev professor Anton Pedersen (1887-1978) en artikel i Gart-
ner Tidende om den ophedede debat, der dbenbart dengang var om det-
te sortsnavns stavemdide. Pedersen slir fast, »at sortens rette danske
navn er Graastener«. I sin senere bog Danmarks Frugtsorter (1950) &n-
drer han det dog til det mere mundrette ‘Graasten' og konkluderer, at
»der synes ikke at vaere nogen Grund til at tvivle p4, at Sorten er frem-
kommet af Frg i Haven ved Graasten Slot i Senderjylland«. Herefter
syntes debatten om graastenzblets navn og herkomst at vare lukket.

En stor del af debatten om sortens oprindelsessted har utvivlsomt
varet koblet til nationalfglelsen. Navnlig efter nederlageti1864 var der
formentlig prestige i at havde =blers danske oprindelse. For den tid
har man neppe tenkt si meget over et &bles herkomst, nir blot det
var et godt @ble! Dette stemmer overens med Anton Pedersens
bemarkning i Danmarks Frugtavl, at mange podede frugttrzer indtil
midten af 1800-tallet kom til Danmark fra udlandet, mens de hjem-
lige planteskoler forst »en Menneskealder senere« i langt hgjere grad

kunne forsyne det danske marked med frugttreer.
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Fra frugthaver til plantager

I gamle dage solgte lokale gartnere og husmend ofte smi partier
bestiende af forskellige @bler pi det lokale torv. Som salgsfrugt kunne
xblerne altsi give en lille indtegt, og i husholdningen var de med til
at mette de mange sultne munde. De kunne gemmes et stykke hen pa
vinteren, si man i lang tid havde frisk frugt. De kunne koges til gred,
henkoges, bages, steges, tarres osv. Til forskel fra den »finere« frugt,
paren, var xbletreerne hirdfsre og kunne klare sig i benderhaverne.

De mange blesorter blev ofte dyrket mere eller mindre tilfeldigt.
For at fi et overblik over hvilke sorter, der fandtes, og deres egenska-
ber, begyndte man at beskrive sorterne. I 1893 udgav handelsgartner
H.C. Bredsted (1829-1895) en udferlig beskrivelse af mange af de den-
gang kendte sorter, og tyve ir senere udkom endnu en bog med sorts-
beskrivelser skrevet af lerer C. Matthiesen (1841-1929).

I takt med at nye @blesorter opstod, blev der i samme periode des-
uden bragt en rekke sortsbeskrivelser i Gartner Tidende. Udbredelsen
af @blesorter er blandt andet sket med medvirken fra Det kgl. Danske
Landhusholdningsselskab, Selskabet til Havedyrkningens Fremme
(Det kgl. Danske Haveselskab) samt husholdningsskoler og hus-
mandsskoler. Her interesserede man sig for sorternes egenskaber,
egnethed til dyrkning og frugtens anvendelighed i kekkenet. Mange
sorter var mere velegnede til at blive kogt, bagt eller lignende i hus-
holdningen end til at blive spist som frisk frugt.

/Eblehgst i Lagesminde frugtplantage i Brendbyvester, 1926. Forstadsmuseet.
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Zbleplukning i Lagesminde frugtplantage i Brondbyvester, 1931. Forstadsmuseet.

Det var dog ikke for forste halvdel af 1900-tallet, at der for alvor
blev lavet en grundig sortsundersggelse. Det skyldes, at interessen for
frugtavl i sterre stil voksede betydeligt. Man gik fra at dyrke et stort
antal frugtsorter hist og her ved girde og i mindre frugthaver til at
anlegge deciderede plantager med ferre sorter og mange frugttraer af
samme sort. Her blev det vigtigt at dyrke den eller de ablesorter,
der egnede sig bedst til denne dyrkningsform. Derfor var det af af-
gorende betydning at have et overblik over, hvilke &blesorter der fand-
tes i landet, og hvilke kvaliteter sorterne havde.

Fornavnte Anton Pedersen satte sig for at etablere dette overblik,
ved en rzkke »frugtsortsundersogelser« i 1916-1922. Det drejede sig
ogsd om at kunne give de rigtige dyrkningsanbefalinger. Pedersen gik
i gang med at indsamle frugtsorter fra hele landet. De blev sat i dyrk-
ning i Landbohgjskolens frugthave, der dengang 14 pa Frederiksberg.
De mange frugtsorter fyldte efterhinden mere og mere. Samtidig op-
fortes stadig flere bygninger pa Frederiksberg, og frugthavens areal
blev gradvist indskranket. Det resulterede i, at man en overgang mit-
te pode flere @blesorter pa de samme traer for at fa plads til det hele.

1956 fik man bedre pladsforhold i Taastrup, og her samlede man
alle frugtsorterne i Pometet. Her finder vii dag den nationale genbank
for mere end 300 navngivne danske blesorter. Og her findes de ab-
lesorter, som ikke egner sig til dyrkning og salg i moderne produkti-
onssystemer, men som maske alligevel rummer egenskaber og kvalite-
ter, vi kan bruge i dag. Hvem ved om det netop er ét af disse abler,
der gemmer pd, hvad vi i fremtiden fir brug for, nar vi skal skabe nye

ablesorter til nye generationer med nye behov?
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ZAblesorter i dag

Gamle @blesorter kan indeholde egenskaber, vi kan bruge, nir vi
forzdler mod nye og bedre sorter. Mange af vore ldre @blesorter er
uegnede til dyrkning, fordi de maske giver for darligt udbytte, er sure,
melede eller modtagelige overfor stort set alle tenkelige plantesyg-
domme. Alligevel kan de gemme pa gener, som kan vere til stor nytte
for den moderne planteforadling.

Miske har en zblesort med nogle generelt set kedelige frugter et
gen, som gor, at den kan modsta zbleskurv bedre end andre sorter. Ved
at krydse denne sort med moderne @blesorter, der har store, smukke
frugter, kan vi miske skabe en ny @blesort. Herved kan vi miske opna
sorter, der bide har gode frugter og sygdomsresistens.

Det samme gzlder for &blernes aroma. Mange af de @bler, der for-
handles i dag, er store og rade, gerne sprode og sede, men har ikke me-
get aroma. Hvis vi skal skabe mere aromatiske @bler, skal vi maske igen
kigge pd andre @blesorter med forskelligartede aromaer. Miske er det
netop ét af disse @bler, der gemmer pé de helt gode smagsegenskaber.

Sadanne sorter kan egne sig fortrinligt til at blive plantet i en pri-
vat have, hvor udbytte og holdbarhed ikke ngdvendigvis er de vigtig-
ste parametre. Maske minder de om bedstemors @bler, om barndom
eller om naboens bedste @bler. Eller det er et spergsmal om smag og
duft, om former og farver.

Note

1. Forfatterens ph.d. projekt handler om danske @blesorters genetiske variation og fremtidige

foredlingsmuligheder.
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